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1.1 MUXTOLIF NAR SORTLARINDA BOZi FENOL BiRLOSMOLORININ
TODQIQI
"Nobiyev Bhad Sli oglu
2Qasnnova Afat Ayat qiz1
*Aslanova Mehriban Sahib qizi

Azaorbaycan Texnologiya Universiteti
Goncs s, S.1.Xotai, 103
lahad.nabiyev@mail.ru
“afet-kasumova@rambler.ru
Svusalmirzeyev85@gmail.com

Acgar sozlar: nar sortlart — Yeni Giileysa, Bala Miirsal, fenol birlogmalori - hallol-
qliikozid, hallol tursusu, (+) katexin, (-) epikatexin

Xiilasa: Fenol birlogmalari yiiksak antioksidant, antimikrob, antimutagen va digar
xassalara malik olduguna géra nar meyvasinda onlarin bir ¢ox niimayandalaorinin olmasi
insanlarin  saglamhigr baximindan ¢ox dnamlidir. Xromato-mass-spektrometriya analiz
tisulunun komayi ila nar sortlarimin fenol birlagsmoalori ilo zongin olmasi miiayyan edilmisdir.
Nar sortlarmmin miigayisali tohlilindon malum olmugdur ki, Bala Miirsal vo Yeni Giileyso
sortlart digor sortlarla miiqayisada fenol birlagmalari ilo daha zangindir. Ona géra da olko
arazisinda geyd olunan sortlarin aKin sahalarinin genislondirilmasi tovsiya olunur.

Giris. Fenol birlosmalari bioloji va fizioloji aktivliys malik olmaqla, onlarin ayri-ayri
niimayondalori insan saglamligina miisbot tosir gostorir. Bu birlogmolor bitkilarin, o ciimladon
gayin, xurma meyvasinin, lziimiin, subtropik bitkilorin, narin vo diger meyva taravazlorin
torkibinds genis yayillmisdir [1,4,7].

Fenol birlogsmalori insan organizminds daim bas veran maddslor miibadilasi prosesinda
istirak edirlor. Onlar gan dovrani prosesinin tonzimlonmasinds, yaddasin méhkamlonmasindo,
yorgunlugun aradan qaldirilmasinda, xolesterinin normada saxlanmasinda miithiim ohomiyyat
kosb edirlar [3]. Fenol birlogsmalari insan organizmindon radiasiyanin xaric olunmasina komok-
lik gbstoron on mithiim faktorlardan biridir. Ona gora do radiasiuyaya moruz galan insanlarin
fenol birlosmalari ilo zongin olan gida mohsullari ilo gidalanmalar1 maslohat goriiliir [6]. Fenol
birlogsmolori yiiksok antioksidant, antimikrob, antimutagen vo antivirus xassolorina do
malikdirlor [2]. Onlar biitiin canlilarda bazi Xastaliktoradici mikroorganizmlarin foaliyyatini
dayandirirlar. Onlarin tasirindon bozi bitkilordo heg¢ bir xoastolik amalo golmir. Fenol
birlosmalari ilo zongin olan bitki mansali gida mohsullar1, demak olar ki, oksidlosmo prosesina
moruz qalmirlar. Bu da onlarin torkibinds fenol maddslorinin ¢ox olmasi ils izah olunur. Fenol
birlosmalari ilo zongin olan bitki mangali mohsullar uzun miiddat keyfiyyatli saxlanma {igiin
daha alveriglidirlar.

Odobiyyat materiallarinin arasdirilmasindan molum olmusdur ki, nar vo onun sirasi fenol
birlogsmalari ilo zongindir [5]. Fenol birlosmalarinin, homginin onun ayri-ayr1 niimayandalarinin
migqdari nar sirasinds 0 godor do genis todgiq edilmomisdir.

Tadgiqat obyekti va metodikasi. Todgigat obyekti kimi ononavi nar sortlarindan Bala
Miirsaldoan, yeni sortlardan iso Yeni Giileysodon istifado edilmisdir. Miiasir analiz {isulunun
komoayi ilo (Xromato-mass-spektrometriya) qeyd olunan nar sortlarinda fenol birlogsmalarinin
ayri-ayr1 niimayandolorini (+) katexin, (-) epikatexin, hallol tursusu, pedinkalagin, pinikalagin,
p-kumar tursusunu va S. tadqiq etmisik [8].

MATERIALLAR VO MUZAKIROLOR

Analizin naticalori cadval 1-ds va sokil 1 vo 2-do gostarilmisdir. Tadqgigat zamani malum
olmusdur ki, fenol birlogsmalorinin ayri-ayr1 niimayandalori nar siralorinds genis yayilmagq]a,
onun on bir niimayandasi askar edilmisdir.
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Codval 1
Nar sortlarinda xromato-mass-spektrometriya tisulu ilo fenol birlosmolorinin ayri-ayri
niimayoandalarinin miqdarca doyismasi (imumi fenol maddalarinin %-la nisbatino gora)

N Gostoaricilor M.k. TOM, dog Bala Miirsal Yeni Giileyso
Ma/kq Ma/kq
1. Hallol-qliikkozid 429,1 53,295 3,1227 1zi
2. Hallol tursusu 633,0 43,922 12,6591 33,6771
3. Pedinkalagin 463,0 58,654 18,4894 9,2335
4. Pinikalagin 345,2 57,977 5,7706 1zi
5. p-kumar tursusu 169,1 17,555 4,5204 3,7267
6. | Halloil-NNRR-heksoza 331,2 15,865 1,8519 1,7506
7. Siringetil-heksozid 463,1 58,476 5,4811 4,1267
8. Qranatin 325,2 37,253 0,6127 0,5431
9. Ellaq tursusu 783,7 33,811 1,5175 1,4387
10. (+) katexin 492,2 34,158 112,28 88,58
11. (-) epikatexin 557,4 35,147 64,37 54,53

Qeyd: M.K.-molekul kiitlosi, TOM - tayin olunma miiddati

Ik ovval miioyyan olunmusdur ki, fenol maddslorinin molekul kiitlosi 169,1...783,7
arasinda doyigir. Coadval 1-don goriindiiyli kimi Bala Miirsal sortu on ¢ox (+) katexin vo (-)
epikatexinlo daha zongindir. Sortlarin miigayisasindon molum olmusdur ki, ononavi sort olan
Bala Miirsalin torkibi Yeni Giileyso sortu ilo miiqayisado katexinlorlo daha zongindir. ©gor
Bala Miirsalin torkibinds 112,28 mq/kq (+) katexin olmusdursa, bu gostorici yeni Giileysoda
88,58 mq/kq toskil etmisdir. Belo ki, Bala Miirsalds (-) epikatexin 64,37 mq/kq olmusdursa, bu
gostarici Yeni Giileysodo 54,53 mq/kq olmusdur.

Coadval 1-in vo sokil 1 va 2-nin ragomlarindon molum olur ki, Bala Miirsal sortu Yeni
Giileysa sortu ilo miigayisads fenol birlogsmaloari ilo daha zongindir.

Codvalin ragomlarindon goriindiiyli kimi, Bala Mirsal sortunda hallol-qlikozid 3,1227
mgq/kq oldugu halda, Yeni Giileysoda onun izina rast golinmisdir. Bundan basqa o da miiayyan
olunmusdur ki, Yeni Giileyso sortu Bala Miirsal ilo miiqayisads hallol tursusu ilo daha zangin-
dir. Masalon, Yeni Giileyso sortunda 33,6771 mq/kq olmusdursa, Bala Miirsalds bu gostarici
12,6591 ma/kq teskil etmisdir. Fenol birlosmalarinin on asas keyfiyyat gostaricilorindan biri do
p-kumar tursusunun bitki mansali gida mohsullarinda, o ciimlodon nar sirasinds ¢oxluq toskil
etmoasi daha mogoadauygundur.

Molumdur Ki, p-kumar tursusuna kofein, ferrul, sinap vo digar spesifik atiro malik C¢-C3
sira fenol birlosmolori aiddir. Bu tursular asab sisteminin tonzimlonmosindo, iirak, gan-damar
sisteminin foaliyystinin artirilmasina miisbot tosir gostorir.

Natica. Belalikls, tadqiq olunan nar sortlar1 ayri-ayri fenol birlogsmalari ilo zongindir. Xromato-
mass-spektrometriya tsulunun kémayi ilo miioyyan olunmusdur ki, Bala Miirsal sortu Yeni
Giileyso sortu ilo miiqayisads fenol birlogsmalorinin ayri-ayr1 niimayandolori ilo daha z angindir.
Ona goro do ohalimizi biitiin ilboyu Bala Miirsal sortundan hazirlanmis nar sirasi ilo tomin
etmok insanlarin saglamligr baximindan ¢ox énamlidir.

Yenilik. Toadgigat zamani ilk dofo olarag xromato-mass-spektrometriya tisulunun kémayi
ilo nar sortlarinda fenol birlogsmalarinin ayri-ayri niimayandalari tadqiq edilmisdir.

Nar sortlarmin miixtolif tisullarla uzun miiddot soyuducu kamerada saxlanmasindan
molum olmusdur ki, nar sortlarinin soyuducu kamerada TQM soraitinds saxlanmasi miiddatin-
do narin osas gida komponentlori digor variantlarla miiqayisada tonoffiis prosesino az sorf
olunmusdur.
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Isin praktik ohomiyyati. Isin praktik ohomiyystindon molum olmusdur ki, fenol
birlosmalari ilo zongin olan Bala Miirsal, Yeni Giileysa, Nazik gabiq vo Qoasong nar sortlart
soyuducu kamerada saxlanma ti¢iin daha olverislidir. Nar sortlarin1 asasan TQM soraitinds va
iki hoftodon bir az miqdarda kiikiird yandirmaqla saxladigda onun torkibindaki qida
maddalorinin oksidloasma yolu ilo par¢alanmasinin qarsist xeyli alinir. Nar meyvalorini uzun
middot Kkeyfiyyatli, ekoloji baximdan tomiz saxlamaq i¢iin soyuducu kamerada TQM
soraitinin yaradilmasi tovsiya olunur.
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Sakil 1. Bala Miirsal nar sortunda bazi fenol birlosmolorinin maye (a) vo ion (b)
xromatoqrafiya tisulu il tayini
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Sakil 2. Yeni Giileyso nar sortunda fenol birlogsmolarinin
maye (a) va ion (b) xromatoqrafiya iisulu ils tayini

iqtisadi samaraliliyin 6yronilmasindon molum olmusdur ki, anenavi vo yeni nar sortlarmin
saxlanmasinda on yiiksok monfoot nar sortlarimin TQM soraitinds saxlanmasi naticasinds alda
edilmisdir. ©gor Bala Miirsal nar sortunun birinci varint tizro saxlanmasindan 375,80 manat
olava galir olds edilmisdirsa, bu gostarici ikinci variantda 335,0 manat, Gi¢lincii variantda iso

7
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243,20 manat toskil etmisdir. Ona goro do nar sortlarinin 6lko orazisinde uzun middot
soyuducu kamerada TQM soraitinds saxlanmasi tovsiya olunur.
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Pesome
YIAK 577.152.41.
HccaenoBanue ¢peHOJBHBIX COCJUHEHNH B HEKOTOPBIX COPTAX rPaHaTa
Axan Aam oribl Hadues, Adar Asat kbi3bl KacymoBa, Mexpuban Caxud Kbi3bl AcJIaHOBA

KuaroueBble ciioBa: copra rpanara — Enu ['toneitma, bana Mypcan, ¢peHonpHBIE coenu-
HEHUS -TaJJI0J-TIIOKO3U/I, TaJuloBasi KUJIOTa, (+) KaTeXuH, (-) AIMUKAaTEeXUH

W3 pe3ynbTaToB MCCIEIOBAHUN CTAI0 U3BECTHO, UTO COPTA I'paHaTa 00raThl pa3JIndHbIMU
(GeHonbHBIMU coequHEeHUsAIMU. C MOMOUIBI0 XpPOMAaTO-MacC-CIIEKTPOMETPUH OBLIIO BBISIBICHO,
yto copT bama Mypcan Gonee OGoraT (heHOJBHBIMH COCIMHEHHUSMHU, YeM HOBBI copT EHu
[oneiima. ITosTomy nenecooOpa3Ho obecnieyrBaTh HAceNE€HHE KayeCTBEHHBIM I'PAHATOBBIM
COKOM, IIOJIy4E€HHBIM U3 copTa bana Mypcan B TeueHHe BCero roja.

UDC 577.152.41.
SUMMARY
Research the phenolic materials in different sorts of pomegranate
Nabiyev Ahad Ali, Gasimova Afat Ayat, Aslanova Mehriban Sahib

Key words: sorts of pomegranate — Yeni Guleysha, Bala Mursal, phenolic materials —
hallol-glukozid, hallol acid, (+) katechin, (-) epikatechin

At results of reserch intelligible what sorts of pomegranate rich at different phenolic ma-
terials. The figures of xromato-mass-spektrometry to show the sort of Bala Mursal over rich
phenolic materials, but new sort Yeni Guleysha. Because expedient guaranty humans quality
pomegranate juice.

Redaksiyaya daxilolma 05.09.2015
Capa gobul olunma 10.09.2015
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1.2. XOMIRIN YOGRULMASI ZAMANI UNUN SUUDMA QABILIiYYOTINO
TOSIR EDON AMILLOR

Eldoniz ©Onvar oglu Bayramov

Azarbaycan Texnologiya Universiteti
Ganca sahari, §.1.Xatai pr. 103
eldaniz@rambler.ru

Acar sozlar: un, su, Xemir, ziilal, nisasta, pentozanlar, kleykovina, yogurma, suudma

gabiliyyati.

Xiilasa. Maqalada bugda va ¢ovdar unundan xomirin yogrulmasi zamani unun suudma
gabiliyyatina tasir edan amillor, suudma zamani unun komponentlorinin rolu vo istiraki, bas
veran proseslarin  xarakteri, Xomirin formalagma xiisusiyyatlori tadqiq edilmisdir.
Gaostarilmigdir ki, aQor unda ziilalin migdari, bunun da naticasinda unun suudma gabiliyyati az
olarsa unu alava olaraq xirdalanmaya maruz etmaoklo mexaniki zadalonmis nisasta danalarinin
migdarimi, bunun da sayasindo unun suudma qabiliyyatini artirmaq olar. Homginin
gostorilmigdir ki, unun nisastast da ziilali avaz eda bilor bu sartla Ki, dayirmanda uniiyiitma
prosesinda nisasta danalarinin yiiksok daracada mexaniki zadalonmasina nail olunsun.

Giris. ©halinin ¢orays olan tolobatinin 6dsnilmasi vo saglamliginin tomin edilmasi
Azorbaycan Respublikast hokiimatinin siyasi-iqgtisadi strategiyasinda homiso 6ndo duran
masalalordondir. Corayin keyfiyyati ilk novbado Xomira gatilan xammallarin ndviindon vo
onlarin keyfiyyatindon asilidir. Corayin keyfiyyatine vo qidaliliq doyarine tosir edon amillordon
biri do sudur. Xomira qatilan suyun miqdarini artirdiqda v ya azaltdiqda ¢orayin keyfiyyati vo
qidaliliq doyari miivafiq olaraq azalir vo ya artir. Ona gora ¢orayin keyfiyyatinin vo gidaliliq
dayarinin yiiksaldilmasinds, elaca do tonzimlonmasinds su miihiim shomiyyat kasb edir.

Odabiyyat monbalorindon miioyyan edilmisdir ki, xomirin va ¢oroyin formalasmasinda
suyun rolu olduqca bdyilikdiir vo miihiim funksiyalar1 yerino yetirir. Su nisasta donalarinin
sismasing Vo isitmo zamani kleysterlosmasino sobob olur. Bundan basqa su kleykovinanin
formalagmasina komoklik edir, bir miihit olaraq xomirdo duzu holl etmays vo fermentativ
reaksiyani aktivlosdirmoays imkan verir, ¢orayin otirli, i¢ hissasinin mosamali olmasina sobab
olur. Una olavo edilon su nisasta, ziilal vo pentozanlar torafindon udulur. Xomiryogurma
zamani qatilan suyun miqdarmi artirdigda vo ya azaltdigda, xomirin ozliliyi, ¢orayin
keyfiyyoti vo qidaliliq doyeri miivafiq olaraq azalir vo ya artir. Bu doyismalor unun
keyfiyyatindon vo sortundan, homginin taxil doninin becarildiyi iqlim soraitindan, eloco do
reseptura komponentlorindon asili olaraq miixtalifdir [1,2,3,4,5]. Hotta eyni sortda olan
miixtolif un partiyalarinin suudma qabiliyyati do eyni deyildir. Buna gors unun suudma
gabiliyyati xomirin namliyina, ¢érok mohsullarinin ¢iximina vo keyfiyystino nozaros carpacaq
daracads tasir edir. Suudma qabiliyyati az olan undan tolob olunan nomlikdo Xomir hazirlamaq
olmur, ¢iinki qatilan suyun xeyli hissasi Sarbast voziyystdo qalir vo Xomir styiqlasir [6, 7].
Yapisqgan vo zoif Xomir iso bolmo Vo yetisdirmo amosliyyatlarinin rejimlarini pozur. Nomliyin
normadan asag1 salinmasi isa iqtisadi cahatdon sarfali deyil, ¢linki xamirin namliyini normadan
asag1 saldiqda ¢orok momulatlarinin ¢iximi, yani 100 kq undan alinan ¢oroklorin miqdar1 azalir.
Belo oldugda yarimfabrikatlarin vo hazir mohsullarin normalkeyfiyyostdo alinmasi {igiin unun
suudma gabiliyyatini tonzimlomak talob olunur. Bu vazifanin 6hdasindon golmok {igiin unun
suudma gabiliyyatins tosir edon amillorin todqiqi aktual xarakter dasiyir.
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Todqgigatin mogsodi Xomirin yogrulmasi zamani unun suudma qabiliyystino nisasta,
kleykovina ziilallar1 vo pentozanlarin tasirini, Xomirin formalagmasi prosesindo onlarin rolu vo
istirakim todqiq etmokdir.

Tadgigat obyekti su, x6rok duzu va preslonmis mayadan istifado etmoklo bugda va
covdar unlarindan ayri-ayriliqda hazirlanan ¢érok xomirloridir.

Tadgigatin metodikast nozori todqgigatlar movcud odabiyyatlarin  va internet
resurslarinin verilanloring, tacriibi tadgiqgatlar iso unun suudma gabiliyyatinin va xamirin reoloji
xassalorinin farinografik toyini metodikasina asaslanib [8].

MATERIALLAR VO MUZAKIROLOR

Yogurma prosesindo nisasta, ziilal vo pentozanlarin uddugu suyun miqdart xomirin
elastikliyini vo yumsaqligini saciyyslondirmays imkan verir. Bundan bagqa xomirin susaxlama
gabiliyyati bismis ¢6rayin uzun miiddat tozo galmasini tomin edir.

Miioyyon edilmisdir ki, xomira qatilan suyun miqdarini artirdiqca ¢orayin nomliyi do
miivafiq olaraq artir, ¢orayin fiziki-mexaniki vo organoleptik keyfiyyat gostaricilari pislosir [9].
Xomirin yogrulmasi zamani unun komponentlari tarafindon udulan suyun miqdart ¢érakbigirma
texnologiyasinda ¢ox miihiim shomiyyat kosb edir. Ciinki sonda hazir mohsulun ¢iximi unun
suudma gabiliyyatindon asilidir. Unun suudma qabiliyyatins tasir edon amillori nozardon kegir-
momisdon avval bu kamiyyatin 6zii haqqinda anlayis1 daqiq ifado etmok lazimdir. Corakbisir-
mo texnologiyasinda unun suudma qabiliyyati dedikdo normal gatiligh, yaxud optimal reoloji
xassali Xxomir hazirlamaq {igiin yogurma prosesinda una qatilan suyun miqdar1 basa disiiliir.

Onu da geyd etmak lazimdir ki, “optimal qatiliq”, yaxud “optimal reoloji xassalor” kimi
Kriterilorin odadi giymatlori hagqinda adobiyyat manbalarinds konkret rogamlor yoxdur. Ciinki
bu kriterilarin optimal giymatlori unun miixtalif sortlari, unun miixtalif keyfiyyat qruplari, bu
Vo ya digor texnoloji prosesin xiisusiyyatlori ti¢iin ¢ox farglidir.

Bir ¢ox odobiyyatlarda verilon materiallardan goriindiiyli kimi unun suudma

gabiliyyatini kemiyyoatco xarakterizo etmok {igiin daha ¢ox (Brabender firmasinin) farinograf
cihazindan istifado edilir. Unun suudma gabiliyyatini farinografda toyin edorkon sorti olaraq
gobul edilir ki, ¢ixim1 70%-a gadoar olan bugda unundan hazirlanan xamirin normal gatiligir 500
cihaz vahidino uygundur vo Xxomirin bu qatiliqda alinmasi ii¢lin tolob olunan suyun miqdari
unun suudma gabiliyyatini ifado edir.
Standart namlikli (12-15%) bugda ununun suudma qabiliyyatinin minimal qiymati 45-50%-o,
maksimal giymoti iso 70-75%-o (odordir. Basqa ciir desok, Xomirin sorti normal qatiliqda
alinmasini, yoni farionqrafin 500 cihaz vahidino uygun olmasini tomin etmok iigiin todqiq
olunan una timumi un kiitlasinin 45-75%-i miqdarinda su gatmaq lazimdir [10]. Unun suudma
gabiliyyatinin 45-75% intervalinda doyismasi, yoni qatilan suyun miqdar1 tadgiq olunan unun
xassalorindon asilidir. Unun suudma qabiliyyati minimal oldugda xomirin nomliyi 41%,
maksimal oldugda iss - 50%-o yaxin olur. Buradan a¢iq aydin goriniir ki, xomirin amala
golmosindo miihiim rol oynayan unun suudma qabiliyyati genis hodlords doyisir. Ona goéro
yarimfabrikatlarin vo hazir mohsullarin normal keyfiyyotdo alinmasi ii¢lin unun suudma
gabiliyyatini tonzimlomayi bacarmaq ¢ox vacibdir.

Unun suudma qabiliyyati un hissaciklorinin 6l¢iilorindon asilidir. Un hissaciklarinin
optimal 6l¢iisii 60-100 mkm-dir. Unun komponentlarinin suudma gabiliyyatlori ¢ox forglidir.
Suudma gabiliyyati yiiksok olan komponentlor kleykovina ziilallaridir. Masalan, izafi namlik
soraitindo kleykovina ziilallart 1q quru maddays goro 1,5-2,0 q, nisasta iso 0,4-1,0 g su udur.
Buradan goriirtik ki, unun torkibinds miqdarca nisastadan toxminon 6 dofo az olan kleykovina
ziilallar1 6z ¢okilaring géro 2-4 dofo ¢ox su udur.

Yogurma prosesinda Xomirin amala galmasi, xassalari va bunun da naticasinds ¢érayin
keyfiyyati bir ¢ox amillordan, unun torkib komponentlorindan, xiisuson do miqdarca ¢oxluq
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toskil edon nisastadan asilidir [11]. Nisasta donalarinin suudma gabiliyyati onlarin mexaniki
zodalonma daracasindan (sathinin voziyystindon — catlarin olmasi, hissaciklorin qopmasi,
disperslik daracasindon — iriliyi va ya xirdaligi) asilidir [7].

Bugda ununda nisasta donalorinin 6l¢iilori miixtolifdir. Xirda (7,5 mkm-don kigik
6l¢ilido) nisasta donalorinin payi: sayina gora 81,2%, kiitlosine gors - 4,1%; orta dl¢tids (7,5+15
mkm) nisasta donolorinin pay1: saymna gora - 60%, kiitlosinoe gora - 2,9%; iri (15+30 mkm
0l¢iido) nisasta donalarinin pay1: sayina gors - 12,8%, kiitlasine gors - 93% toskil edir [6].

Ogor unuun Uyldilmoasi prosesindo nisasta donalori  zadalonarsa onda onlar
zodolonmomis (tabii) nisasta donalorino nisboton daha ¢ox miqdarda su udacaq. Demoli,
buradan belo ¢ixir ki, unun tarkibinds zodolonmis nisasta donalorinin migdari ¢ox oldugda bels
unun suudma gabiliyyati yiiksok; unun torkibinds zodalonmomis nisasta donoalori olduqgda,
yaxud zadslonmis nisasta donalorinin miqdar1 az oldugda iso unun suudma gabiliyyati nisbaton
az olacaq (eyni sortlor daxilinds). Bu istigamotdo aparilan todgiqatlarin naticalori sokilds
gostorilmigdir.

500 500

Sakil. Normal undan yogrulan xoamirin (a) vo hamin unu titrayisli doyirmandan
kegirdikdon sonra yogrulan xomirin (b) farinoqramlari.

Tocriiba zamani xomir iki variantda hazirlanmisdir. I variantda xomir mexaniki emala
ugradilmamis undan yogrulmusdur (nozarat xomiri). | variantda unun suudma gabiliyyati
47,5% olmusdur.

Il variantda iss hamin un titroyisli doyirmanda xirdalandigdan sonra ondan xomir
yogrulmusdur. Har iki variantda eyni miqdarda su slave edilmisdir. Mexaniki zadolonmis
nisastanin suudma qabiliyyati yiiksok oldugundan II variantda olave edilmis suyun miqdari
zilallarin hidratlagsmasina kifayot etmomisdir. Il variantda suyun miqdar1 artirilaraq 66,4%-9
catdirildigda alageli Xomirin alinmasi tomin edilmisdir. Bu bir daha onu gostorir ki, nisasta
danalari mexaniki zodslondikds onlarin, demali unun suudma qabiliyyati artir.

Buna goro, hal-hazirda, xomirin komponentlori arasinda suyun paylanmasini
hesablayarkon mexaniki zodslonmis nisasta donslorinin varligini nazars alirlar.

Codvalde 100 g quru maddays goro 96 q miqdarda su qatilmis xomirdo suyun
komponentlor arasinda paylanmasi verilmisdir. 100 q una goéras komponentlorin miqdarim
100/96=1,0416 adadins vurmaqla onlar arasinda suyun paylanmasini faizls hesablamaq olar.

Codvoldon goriindityi kimi suyun 31,06%-nin Kleykovina torafindon udulmasina
baxmayaraq nisastanin da rolu kifayst godor boyiikdiir. Unun torkibinds zadslonmis nisasta
donalorinin miqdar1 9,2%-o olmusdur. S6zsiiz ki, agar unda zadslonmis nisasta donoalarinin
miqdar artirilarsa onda bu fraksiyanin uddugu suyun da miqdari artar.

Unun suudma gabiliyyati onun sortundan da asilidir. Unun sortu na godor asagi olarsa
suudma qabiliyyati 0 qodor yiiksokdir. Bugda ununun suudma qabiliyysti Xxomirin
yogrulmasina sorf edilon imiimi unun kiitlasine gora: ola sort ti¢iin — 50%, I sort {igiin — 52%,
IT sort {liglin — 56%, kopakli un {igiin — 60%-dir. Covdar ununun suudma gqabiliyyati bugda
ununun suudma gabiliyystindon xeyli goxdur.

Codval.
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Xamirin komponentlori arasinda suyun paylanmasi

100q unda Suyun udulmasi Suyun
miqdart g/q 100 q una gora qramla paylanmas,

Komponentlarin ad1 amla. A 5 AxB=C ’ %-lo,

qramid, B> Cx1,0416

Nisasta: 68,0 0,43+2,00=2,43 25,28+18,40=43,68 -

* zodolonmoamisg 58,8 0,43 25,28 26,33
* zodoalonmis 9,2 2,00 18,40 19,17
Kleykovina 14,0 2,13 29,82 31,06
Pentozanlar 1,5 15,0 22,50 23,44
Comi: 83,5 19,56 96,0 100,0

Unun suudma qabiliyyatina tasir edon amillordon biri do unun tarkibinds olan pentozan-
lardir. Bugda va ¢ovdar doninds pentozanlarin migdari 8-10% taskil edir. Onun 30-50%-i donin
gabiginda vo aleyron qatinda, 2,5+4,5%-i iso endosperminds yerlosir.

Sortlu {iylitma zamani pentozanlarin asas hissasi 2,3+4% toskil edir. Unun ¢iximi va
torkibinds donin xarici gatlarinin xirdalanmis hissaciklori no gadar ¢ox olarsa pentozanlarin da
miqdari o gadar ¢ox ola bilar.

Pentozanlarin bir hissosi otaq temperaturunda ¢ox asanligla sismo, dogiq desok,
peptidlosma qabiliyyatine malikdirlor. Onlar peptidlosdikda seliysbanzar 6zlii mahlul amals
gatirirlor. Bugda ununda pentozanlarin imumi miqdarinin 20-24%-i, ¢ovdar ununda iso 40%-o
godari suda hoallolan pentozanlardir. Suda hallolmayan pentozanlar xomirds intensiv sisarok
xeyli migdar suyu olagali voziyystds saxlayir. Bugda unu ilo miigayisods ¢ovdar ununda suda
hollolan pentozanlarin migdart ¢ox oldugu ii¢iin ¢ovdar ununun suudma qabiliyyati yiiksokdir.

Normal c¢ovdar ununda suda hollolan pentozanlarin hidratlasma gqabiliyyati yiiksokdir.
Onlar ¢ovdar ununda 6zIii maye faza omalo gotirir vo suda hallolmayan ziilalin hissaciklori bu
fazada suspenziya halinda olur. Bugda ilo miiqqayisads ¢ovdarda miqdarca ¢oxluq togkil edan,
hollolmayan ziilallar da hamin bu fazada olur. Xamirin amalo golmasi prosesinds kleykovina
ziilallar1 vo pentozanlar arasinda da qarsiliqh tosir bas vers bilor. Belo struktura malik olan
covdar xomirinin 6zliliyl va plastikliyi ¢cox, dartilma qabiliyyati vo elastikliyi iso az olur ki,
bu da onun texnoloji xassalorini saciyyslondirir.

Bugda ununda istor hollolan, istorsa do hallolmayan pentozanlarin cuzi miqdarda olmasina
baxmayaraq suyun udulmasinda onlarin rolu kifayat godor boyiikdiir. Miiayyon edilmisdir ki,
suda hoallolan pentozanlar unun suudma gabiliyyatini artirir.

Unun suudma gabiliyysti kleykovinanin keyfiyystindon do asilidir. Bunun praktiki oho-
miyyat dasimasina baxmayaraq adabiyyat monbalarinds kleykovinanin keyfiyyati ilo unun su-
udma gabiliyyati arasinda garsiliglt alage hagqinda daqig molumat yoxdur. Bunun da sabobi
yaqin odur ki, xamirin amaloa golmasi prosesinds kleykovina va nisasta arasindaki garsiligh sla-
go bizim tasavviir etdiyimizdon daha miirakkabdir. Bir torafdon moalumdur ki, tarkibinds ¢ox
miqdarda yiiksok keyfiyyatli kleykovina olan qiivvali unun suudma gabiliyyati yiiksakdir. Di-
gor tarafdon do moalumdur ki, yuyulmagla alinan “qiivvali” kleykovinanin namlik tutumu (nam-
liyi) “zoif” kleykovinanin nomlik tutumundan azdir. “Zoaif” kleykovinali unun suudma qabiliy-
yati isa “qiivvali” kleykovinali unun suudma qabiliyyatindon azdir. Bir-birina zidd olan bu fi-
Kirlor yalniz tadgigat yolu ilo hall oluna bilor. Bunun tigiin har bir komponentin (nisasta, kley-
kovina ziilallari, pentozanlar, miixtolif “qiivvali” unlar) xassalori onlarin suudma gabiliyyati ilo
miiqayiso edilmalidir.

Suudma gabiliyyati unun néviindan do asilidir. Covdar ununun ziilal maddalari vo karbo-
hidratlar1 ¢ovdar xamirina saciyyavi Xassolor verir. Yogurma prosesindo su alavo etdikdo
covdarin kleykovina ziilallar1 (gliadin vo gliitenin) bugda xomirindo oldugu kimi olagoli
kleykovina gofasasi amola gotirs bilmirlar.
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Sigmis kleykovina ziilallarinin adgeziyasinin (bir-birino yapisaraq kleykovina qofososi
omalo gotirmalorinin) garsisini alan komponentlordon biri do pentozanlardir ki, onlarin da
miqdar1 bugda unu ilo miigayisads ¢ovdar ununda daha ¢oxdur. Hallolan pentozanlari ardicil
suratdo duz mohlullarinda, yaxud zoif tursularda hall etmokls, yaxud geyri-polyar mayelordo
separasiya yolu ilo ziilal maddslorini sixliga goro fraksiyalara ayirmaqla unun tarkibindon
konarlagdirmagq olar. Yalniz belo emaldan sonra kleykovinani ¢ovdar unundan (xassalaring géra
bugdaninkina yaxin olan) yuma yolu ils alds etmak olar.

Farinografin komoyi ilo miioyyon edilmisdir ki, eyni ¢iximli olmalarina baxmayaraq
¢ovdar ununun suudma qabiliyyati bugda ununun suudma qabiliyyatindon yiiksokdir: kopokli
bugda ununun suudma qabiliyyati 70%, kopakli ¢ovdar ununun suudma qabiliyyati isa 77-82%-
dir. Bu da hidrofil kolloidlarin, xiisusan do pentozanlarin miqdarca ¢ox olmast ils izah olunur.

Covdar xomirinin amoala galma siirati bugda xomirinkina nisbaton yiiksokdir, lakin yogur-
mada davamlili@1 xeyli azdir. Covdar xomirinin farinogrami normal bugda unundan hazirlanan
xomirin farinoqramindan ¢ox forglidir. Covdar xamirinin farinogrami xarakterina gora yiiksok
proteolitik aktivliys malik bugda unundan hazirlanan xomirin farinoqramina yaxindir. Covdar
Xomirinin yogrulmasi zamani farinoqram tez diismoys baslayir. Bugda xomiri ilo miigayisado
covdar xoamirinin styiqlasma daracasi xeyli yiiksokdir.

Covdar xomirinin siirisma modulu vo 6zliiliiyliniin adadi giymati bugda xomirinkindan
nisbaton boylik, relaksasiya periodu iso azdir.

NOTICO

1.Zodolonmis nisasta donolorinin suudma qabiliyyati zadoalonmomis (tobii) nisasta
danalarinin suudma gabiliyystindan yiiksakdir. Nisasta donalarinin zadalonmo doracasi ¢ox da
yiiksok olmamalidir. Ciinki nisasta donslorinin yiiksok daracads mexaniki xirdalanmasi unun
¢orokbisirilma xassalarine manfi tosir gostarir.

2.9gor bugda ununda ziilalin miqdari, bu saboabdon do unun suudma qabiliyyati az
olarsa unu slavs olaraq xirdalanmaya moaruz etmoklo mexaniki zadslonmis nisasta donalarinin
miqdarini vo bununla da unun suudma gabiliyyatini artirmaq olar. Unun nisastasi da ziilali avoz
edo bilor bu sortlo ki, doyirmanda uniiylitmo prosesinds nisasta donoslorinin yiiksok doracads
mexaniki zadalonmasina nail olunsun.

3.Yogurma prosesinin optimal parametrlorini isloyib hazirlamaq ii¢lin yogurma zamani
bas veran biitiin proseslari unun ilkin xassalorindan asili olaraq mitkommal 6yranmak olduqca
vacibdir. Bunun {i¢lin xomirin yogrulma texnologiyasinin problemlori arasdirilmali vo onlarin
aradan qaldirilmas istiqgamatindos todqiqat islori aparilmalidir.

Tadgiqat isinin elmi yeniliyi. Unun torkibinds olan nisasta, kleykovina ziilallar1 vo
pentozanlarin ayri-ayriligda suudma qabiliyyoti miioyyonlosdirilmis vo Xomirin yogrulmasi
zamani unun suudma gabiliyyatinin artirilma yollar1 géstorilmisdir.

Tadgigat isinin tatbiqi ahamiyyati. Suudma qabiliyyati az olan unu birbasa
istehsalatda slave olaraq xirdalanmaya moruz etmoklo mexaniki zodslonmis nisasta denalarinin
miqdarimi va bununla da hamin unun suudma gabiliyyatini artirmaq olar.

Tadqiqat isinin iqtisadi somarasi. Unun suudma gabiliyystinin artirilmasi naticasindo
xamirin nomliyi 0,1% artirilarsa, onda 1 ton hazir mohsula gora ¢orok ¢iximi 3 kq artar, bu da
toxminan 1,5 manat/ton toskil edir.
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Y JIK 664.653.2
D®AKTOPBIL, BJIMAKOIMUE HA BOJAOIIOI'JIOTUTEJIBHYIO CHOCOBHOCTb
MYKMU [IPU 3AMECE TECTA
BaiipamoB Dubaann3 JHBep OIJIbI

KiroueBble ci10Ba: Myka, Boza, TECTO, O€JIOK, KpaxMall, IIEHTO3aHbl, KJICHKOBHHA, 3aMeC, BOJIO-
MOTJIOTUTEIbHAS CIIOCOOHOCTb.

AHHoOTauus. B cratbe u3ydyensl (akTopsl, BAUAIONINE Ha BOJOIOTIIOTUTENBHYIO CIIOCOOHOCTh
MYKH, POJIb M y4acTHe KOMIIOHEHTOB MYKH B TIOTJIOIEHHH BOJBI, XapaKkTep
NPOTEKaHUs MIPOLECCOB, 0COOEHHOCTH (POPMHUPOBAHUS TECTA U3 MILCHUYHOMN U P’KaHOH MyKH MPH 3aMe-
ce tecta. [lokazaHo, 4TO eciay B MyKe KOJHMYECTBO OENKa MOHMKEHO U B PE3yJIbTaTe dTOr0 OHA UMEET U
MNOHIDKEHHYIO BEJTMYUHY BOJOIOTJIOTUTENBHON CIIOCOOHOCTH, TO MOABEpras e€ JONOJHUTENLHOMY H3-
MEJIbYEHHIO, MOKHO MOBBICUTH KOJIMYECTBO MEXaHHUECKH MOBPEXIEHHBIX 36pEH Kpaxmasa, IOBBICUTh
U BEJIMYMHY BOJOIOIVIOTUTENIbHOM CIOCOOHOCTHM MYKH. Tarke MOKa3aHO, YTO KpaxMmall MOXET 3aMe-
HUTH OEJIOK MPH YCIIOBHH, YTO €CJIM B MPOIIECCe MOMOJa Ha MeJIbHHUIE OyAeT JOCTUTHyTa 0ojee CHIlb-
Hasl CTETIEHb MEXaHMYECKOTI0 TIOBPEXKACHHUS KpaxXMalbHbIX 3EpEH.

UDC 664.653.2
FACTORS, AFFECTING WATER ABSORPTION CAPACITY OF THE FLOUR
DURING IS KNEADING THE DOUGH
Bayramov Eldaniz Anvar

Keywoords: flour, water, dough, protein, starch, pentosans, gluten, kneading, water absorption
capacity.

Abstract. In the article studied the factors affecting the water absorption capacity of flours, role
and participation of components of flour to absorption water, the character of flow the processes, espe-
cially the formation of dough made of wheat and rye flour, during process of kneading dough. It is
shown that if the amount of protein in the flour is decreased and thereby if the it has a reduced water
absorption capacity value, then subjecting it to additional grinding can increase the number of mechani-
cally damaged starch grains, and the improve the water absorption capacity amount of flours. Also
shown is that the starch may replace protein with the proviso that if the mill during grinding will be
achieved a greater degree of mechanical damage to the starch grains.
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1.3. YENI YARADILMIS NAZLI YEMIiS SORTUNUN BiOMORFOLOJi
VO TOSORRUFAT OHOMIYYOTLI GOSTORICILORI
19kparov Zeynal Iba oglu
2S1xlinski Hact Memmadtagi oglu
3Namazova Cimnaz Tofiq q1z1
4Hasanov Sabir Ramazan oglu

AMEA Genetik Ehtiyatlar Institutu,
Baki Azadlq prospekti 155
lakparov@yahoo.com
%sh.haci@yahoo.com
*n.cimnaz@yahoo.com

4hasanovsabir@gmai l.com

Acar sozlar: sort, hibrid.

Xiilasa. Mogaloda yemisin (Cucumis melo L.) Markazi Asiya monsali xandoloki ( Melo
chandalak Pang.) néviiniin Ag xoandalok sortunun soarbast tozlanmasindan alinmig Fihibridinin
F2 naslindan se¢mo iisulu ilo alinmis yeni Nazli sortunun biomorfoloji alamatlori va tosorriifat
ohamiyyatli gostaricilorindan bahs edilir.

Mogalodos bugda vo ¢ovdar unundan xomirin yogrulmasi zamani unun suudma
gabiliyyatina tasir edon amillor, suudma zamani unun komponentlarinin rolu va istiraki, bas
veron proseslorin - xarakteri, Xomirin formalagsma xisusiyyotlori todqiq edilmisdir.
Gostarilmisdir ki, agor unda ziilalin migdari, bunun da naticasinds unun suudma qabiliyyati az
olarsa unu slavs olaraq xirdalanmaya maruz etmoklo mexaniki zodalonmis nisasta donalarinin
miqgdarmi, bunun da sayasindo unun suudma qabiliyystini artirmaq olar. Homginin
gostorilmisgdir ki, unun nisastast da ziilali ovoz eds bilor bu sortlo ki, doyirmanda uniiyiitmo
prosesinds nisasta donalorinin yiiksok doracada mexaniki zodslonmasine nail olunsun.

Giris. Yemis becarilma sahosinin genisliyino goro bostan bitkilori igarisinds ikinci yeri
tutur. Yemisin vatoni Moarkazi va Kigik Asiya hesab olunur.

K.J.Pangalo belo hesab edir ki, modoni yemis (Cucumis melo L.) basqa yemislarlo
borabor xiisusi cinsdir. Onun tosnifatina goro modoni sokildo becarilon yemislor asagidaki
novlors aiddir.
1.Melo adana Pang.-vatoni Kigik Asiyanin Canub-Sarqg hissasidir. Bu néve aid sortlar az va

kicik ol¢iilii meyvalidir, tezyetisondir, asagi temperatura nisboton davamlidir.

2.Melo cassaba Pang.-vatoni Kigik Asiyanin qarb hissasidir. Meyvalari iri yumru, yaxud oval
formadadir, yasil va sari-yasil rongdadir, gecyetison sortlardir.

3.Melo chandalak Pang. - Morkozi Asiyanin tezyetison sari, sari-yasil rongli, kigik
sarabonzor, yaxud yastilanmig formada olan yemisloridir. AJ.Filov onlardan nisbaton
irimeyvali va nishaton gec yetisonlori buxara yemislorini ayirmigdir.

4.Melo ameri Pang.-Morkozi Asiyanin irimeyvoali gecyetison yemislorini 6ziindo birlogdirir.
Bunlar iri uzunsov ag, sar1, yaxud yasil lotli yemiglordir.

5.Melo zard Pang. - Qis yemislori, dutma-zord. iranin Simal-Qorb orazilori, Azorbaycanin
Kiir-Araz boyu orazilori, Nax¢ivan MR Araz boyu orazilori, Morkozi Asiya sortlarini
birlosdirir.

6. Melo cantalupa Pang. — Qadim Azarbaycan arazilorinds, hazirki Nax¢ivanMR-do formalas-
migdir. Meyvolori yumrululugu, yaxud da yastiligi ilo forglonirlor, iizarlorinds sigment-
lorolur. Qoarbi Avropada vo Amerika Birlosmis Statlarinda genis yayilmisdir. A.J.Filov
yuxarida gostarilonlori yarimndv vo novmiixtalifliyi hesab edir [5].

Todgiqatin aktuallign AMEA Genetik Ehtiyatlar Institutunda 70-don cox yerli vo
introduksiya olunmus yemis sortunun vo sort-formasinin vegetasiya dovrii, mohsuldarligi,
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keyfiyyat gostaricilori va xastolikloro garst davamliligi dyronilmisdir. Abseron soraitindo sort
Vo sort — formalarin vegetasiya dovriiniin uzunlugu illardon asili olaraq doyisken olmusdur.
Yemislordo mohsuldarligi vo mohsulun keyfiyyatini artirma tisullarindan biri do hibridlarin
alinmasi tisuludur. Diinyanin bir ¢ox 6lkalorinds (Amerikada, Yaponiyada vo b.) hibridlorin
okini daha genis orazilori ohato edir. Bir ¢ox elmi-tadqigat miiassisalori yemislarinheterozis
effektli hibridlorinin alinmasi isi ilo mosgul olurlar. Bu sahads tadgiqatgilardan O.V.Yurina
[11, 12], V.F.Belik, E.P.Koziner [3], K.E.Dyutin[10], E.Saxanov [2], U.Vernidubov [9],
N.Cibulevski [6], F.A.Tkagenko [7- 9], A.l.Konenko [4] va b. xeyli islor gdrmiislor.

Todgiqatin mogsadi. Ugillik todgiqatin noticasi olaraq miixtolif cografi monsoys malik
sortlar miisbat morfoloji va tasarriifat shomiyyatli gostaricilarina gors segilmisdir.

Tadgiqatin obyekti. Morkozi Asiya moangoli Ag xondaloki sortunun sarbast tozlanmasindan
almmig Fy hibridin F, naslindan se¢ilmis hibriddon se¢mo yolu ilo alinmis sabirt hibrid (Nazli
sortu) biitiin gostaricilorina gora digarlorindon, o climlodon miiqayise iigiin gotiiriilmiis
Kolxoznitsa 743/759” sortundan iistiin naticalor gostormisdir.

Tadgiqat metodikasi. Todqiqat materiali kimi yemisin Markozi Asiya mansali xandalok
(Melo chandalak Pang.) noviiniin Ag xandslok sortunun sorbost tozlanmasindan alinmis F;
naslindon secilmis ford, miigayiso ti¢lin iso respublikada rayonlasdirilimis “Kolxoznitsa
749/753” sortundan noazarat Kimi istifado edilmisdir.

Okin avvslcadon hazirlanmus torpaq sahasindos temperatur +15-17°C oldugda (10-20 aprel),
har yuvaya 4 toxum,cargoarasi 2,1 m, bitkiarasi 1,4 m olmaqla aparilmisdir. Ciicartilords hagiqi
yarpaglar amalagaldikdon sonra har yuvada 2 bitki saxlamagla seyraltms aparilmisdir.

Payizda osas sumun altina hor hektara 25 t hesabi ilo peyin ¢iiriintiisii verilmisdir. Fosfor vo
kalium giibralorinin 50%-i sum altina, qalan hissasi iSo 3 dofoya (birinci hoagiqi yarpaglar
amolagaldiyi vaxt, 4-5 yarpaq omalagaldiyi vaxt va ¢igokloma basladiqda) bitkilors verilmisdir.

Sortun biomorfoloji vo tosarriifat shomiyyatli gostoricilori metodiki gostorislor [1, 5 ] vo
beynoalxalq deskriptorlar asasinda aparilmisdir.

MATERIALLAR VO MUZAKIROLOR
Yeni yaradilmis “Nazl” yemis sortunun
biomorfoloji alamatlari

Sortun taglarinin uzunlugu 1,5-2,1 m-dir. Yarpaqlar1 orta Olgiiliidiir, yarpaq ayasi
beskiinclii, trokvari, konarlar1 iso misarvaridir, yuxariya dogru biikilir, rongi agiq
yasildir,izorindo ag lokolor yoxdur(sokil 1). Yarpaq ayasinin saplaqla bitisik hissasindon uc
hissasina godar olan masafs orta hesabla 13,0 sm, yan uclar arasindaki moasafs iso 14,0 sm-dir.
Yarpaq saplaqlarinin uzunlugu orta hesabla 8,7 sm-dir.

Meyvaloari iridir, yamruvaridir, kiitlasi 4,6 kg-a catir, orta kiitlasi 2,9 kg-dir. Meyvalarin
uzunlugu orta hesabla 36 sm, eni 34 sm-dir. Meyvo fonunun rongi agdir, sothi sigallidir, torsuz-
dur, naxigsizdir (sokil 2). Qabigr nazikdir vo mohkomdir, qabiq kasiyinin rongi aciqyasildir,
yetismomis meyvalori agiqyasil, yetismo basladiqda ag, tam yetisdikdo agimtilsar1 rangds olur.

Meyva loti galindir vo siralidir, rongi yasilimtilagdir (sokil 2), yumsaqdir, armud dadlidir,
kosildikdo sirasi axir. Lotin gabiga yaxin hissasi yasilimtil, bitigik hissosi yasildir. Cox sirali vo
sirindir, torkibindaki sokarin miqdar1 17,2%-dir, zaif atirlidir.

Meyvads toxum yuvasinin Ol¢iisii orta hesabla 10sm-dir, rongi agdir, ti¢ ciftlidir vo cift
morkazds yerlasir.

b o Y

Sskl 1.Yemis eyvelerinin Vo bitkilorinin ag:l

Sakil 2.Yemigin fonunun ve Kasiyinin gériiniisii.
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sahodo goriiniisi.

Toxumlar iridir, uzunsov formadadir, uzunlugu orta hesabla 1,4 sm, eni 0,4 sm-dir,
aciqqohvayi rongdadir, hamardir.

1000 odad toxumun kiitlasi 47,1 qr-dir. Cigoklori ikicinslidir, gévds tizarinds 2 sirada
yerlasir, ciiciilorlo ¢arpaz tozlanirlar. Xarakterik cohatlorindan biri do yetismis meyvalords do
sokorin olmasidir, onlar da yemolidir. Osas iistiinliiklorindon biri do saxlanma miiddatinin uzun
olmasi, dasinmaya vo saxlanmaya davamliligidir.Meyvolor yigildigdan sonra saxlandiqca

sirinlosir.
Cadval 1.
Sortun tasarriifat va bioloji xiisusiyyatlari
Gostaricilor Yeni sort “Nazli” Standart sort “Kolxoznitsa749/753”
2010-cu | 2011-ci | 2012-ci orta 2010- 2011-ci | 2012-ci orta
il il il cuil il il

Kitlovi ¢ixigdan meyvalorin  tam
yetismoys baglamasma qodor olan
giinlarin say1 67 72 74 71,0 69 74 77 73,3

Meyvaamoalagalmenin -~ 1-ci  ribii | 140,2 164,4 150,1 145,6 118,4 138,6 141,2 132,7
arzinds mahsuldarliq

Meyvaomolagalmos dovrii.(Glinlorlo) 15 18 21 18 17 20 22 19,7
Umumi mohsul, s/h 3854 389,0 392,1 388,8 347,1 351,7 353,3 350,7
OKMF 05 143 1,43
omtoaalik mohsul, s/h 381,1 382,8 392,1 3834 340,0 344,1 345,3 343,1
Eybacar meyvaloar, %-lo 0,2 0,4 0,6 0,4 0,8 0,7 0,8 0,8
Yanmig meyvalor, %-lo 1,0 11 1,2 11 1,3 15 14 14
Zadolonmis meyvalor,%-lo 0,4 0,6 0,8 0,6 0,9 0,6 1,0 0,8
Zorarvericilor torofindon zodolonmis

meyvalor,%-1s 0,2 0,5 0,3 0,3 0,5 0,7 0,6 06
Comi xasto meyvalor,  %-lo 1,8 2,6 2,9 2,4 35 3,5 3,8 3,6
Omtaslik meyvanin kiitlasi (Kq) 2,6 3,2 35 31 1,2 15 14 14
Toxum ¢iximi, %-lo 1,74 1,76 1,70 1,74 0,94 0,97 0,96 0,06

“Nazh” yemis sortunun
tasarriifat shamiyyatli gostaricilari
Yeni yaradilmis “Nazli” yemis sortunun tasarriifat oshomiyyatli gostaricilori cadval 1, 2 va 3-do
verilmisdir.
Notica

Codval 1-don goriiniir ki, yemisin yeni yaradilmis ‘“Nazli” sortunda illordon asili olaraq
bitkilorin kiitlovi ¢ixigindan meyvolorin tam yetismosino godor olan vaxt 67-74giin, standart
Kolxoznitsa 749/753 sortunda 69-74 giin intervalinda doyismisdir. Bu onu gostorir ki, yeni
yaradilmig sortda meyvolorin tam yetismosinin baglanmasina qodor olan giinlorin say1
rayonlasmis sortda oldugundan 2-3 giin qisadir. Yeni yaradilmis sortda meyvoamalogalma
dovrii do standartda oldugundan orta hesabla 2 giin qisadir.

Bitkilordo meyvoomologalmonin 1-ci riiblindo mohsuldarliq standartda oldugundan orta
hesabla 12,9 s/ha ¢ox olmusdur.

“Nazl1” sortunun imumi mohsuldarlig1 standartda oldugundan 38,1 s/ha ¢ox olmusdur.

Yeni yaradilmis “Nazli” yemis sortunda imumi mohsulda olan omtaslik mohsulda
standartda oldugundan 40,3 s/ha ¢ox olmusdur.
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meyvolorin say1 iso 0,3% azdir. Zodolonmis meyvolor standartda oldugundan
zararvericilarin zodalondiyi meyvalar iss 0,3% azdir.
Umumilikds gétiirdiikdo yararsiz meyvalor standartda oldugundan 1,2% az olmusdur.

Bir amtaslik meyvoninn kiitlasi standartda oldugundan 1,7 kq ¢oxdur.
“Nazl1” sortunda toxum ¢iximi standartda oldugundan orta hesabla 0, 78% coxdur.

standart sortda oldugundan 0,4%, yanmis
0,2 %,

Cadval 2.
Sortun tabii saraitds fuzarioz soluxmasi xastaliyina davamhiliq gostaricilori
Sortun fuzarioz soluxmast Yeni sort “Nazli” Rayonlagmis sort
xastaliyina davamliliq gostaricilori
2010-cu il 2011-ciil 2012-ciil | 2010-cuil | 2011-ciil | 2012-ci il

Xostoliyin inkisafinin intensivliyi

8,3 8,2 8,1 30,6 30,5 30,4
Yoluxma daracasi, %-lo 1,0 0,9 0,8 15,4 15,3 15,2
Yoluxma, balla 1,0 1,0 1,0 3,6 3,5 3,4

Codval 2-don goriiniir ki, yeni yaradilmis  “Nazli” yemis sortu miidayiso {igiin gotiiriilmiis
sortdan Fuzarioz soluxmasi xastaliyino daha davamlidir.
Cadval 3.
Sortun keyfiyyat gostaricilari

Yeni sort “Nazli” Standart sort “Kolxoznitsa749/753”
Gostoricilor 2010- | 2011- | 2012- | orta | 2010-cuil | 2011- | 2012- | orta
cu il ciil ciil ciil ciil
Dequstasiya giymati, balla 5 5 5 5 4 4 4 4
Yemis meyvasinds quru  maddonin
miqdari, %-lo 19,3 17,7
Umumi sokarlilik, mq 17,2 11,3
C vitamini, mg/ %-lo 28,8 26,8
Karotin, mag/ %-lo 1,2 1,2
Meyvalarin saxlanma vaziyysti, giinlorle
122 120 118 120 29 25 27 28
Saxlanilan miiddatinds, salamat qalmis
meyvalar, %-lo 80 82 78 80 30 29 28 29

Codval 3-don goriiniir ki, yeni yaradilmis sortun keyfiyyat gostoricilori standart sortda
oldugundan yiiksokdir.
Yeni sortun dequstasiya giymati standartda oldugundan 2 bal yiiksokdir.
Quru maddanin kiitlasi i1so 1,6% g¢oxdur. Sokorin miqdar standartda oldugundan 5,9 mq, C
vitamini 2% c¢oxdur.
Yeni yaradilmls “Nazli” sortunun saxlanmaya davamliligi standartda oldugundan cox
yiiksokdir. Meyvalor otaq soraitindos mart, aprel ayma qoadar galir.
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Abstract. This paper considers the biomorphologically and agronomically important param-
eters of newly produced melon variety* Nazli”. This variety was obtained by means of individ-
ual selection among plants of F, hybrid generation of spontaneously hybridized melon variety
Agkhandalak”, which originated from Middle Asia.
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1.4 BITKI XAMMALINDAN BIOLOJI AKTIV MADDOLORIN SUD ZORDABI
ILO EKSTRAKSIYASININ OPTIMAL PARAMETRLORININ TOYINI
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Acar sozlar: kombinoedilmis icki, ekstrakt, vitaminlori, zordab, antioksidant
xtisusiyyatlor.

Xiilasa.Bitki xammalindan bioloji aktiv maddalorin siid zordabt ilo ekstraksiyasinin
optimal parametrlari tayin edilmisdir.

Biitiin temperatur rejimlarinda fitoxammalin 2-6% haddinda kiitlo payimin artmast ilo
vitamin C va bioflavanoidlorin (rutin) davamli artmasi miisahido olunur. Fitoxammalin
kiitlasinin artmasi ekstraktlarda bioloji aktiv maddalorin gatnliginin ahamiyyatli daracada
artmasint gostormir. Ekstraksiya tez gedir, amma sonra moaqsadli komponentin ayrilmasi
¢atinlagir. 40 °C don 50 °C-dok temperaturun artmast ilo ekstraksiyanmin siirati va ekstraktda
bioloji aktiv maddalorin migdari artir. Lakin 60 °C-do C vitaminin termostabil olmamast
naticasinda migdarinin azalmasi miisahida olunur.

Giris.Son zamanlar gida sonayesinds sistematik istifadedo organizma somoarali va
tonzimloyici tosir gostaron funksional gidalanma mohsullarinin yaranmasia boyiik diggoet
aymrirlar. Oxsar mohsullarin istehsali qida, xiisusonds siid sonayesinin inkisafinin prioritet
istiqgamatlarindan biridir[1,4].

Funksional gida mohsullarinin arasinda bioloji aktiv maddali gida mohsullar1 ilo gida
rasionunun zonginlosdirilmoasinin on sado formasindan olan bitki xammali covhorindon siid
tursusu igkilori mithiim shamiyyat kasb edir [3,4].

Todgigatin aktualligi. Kombino edilmis igkilorin istehsalinda bitki covhorinin artan
populyarligi, bir sira bitkilordo vo texnologiyada ¢ox sayli sofali xassssinin mévcudlugu,
saxlanilmasi va istehlakgiya son mohsulda ¢atdirilmast ilo sortlondirilir [2].

Todqiqatin magsadi.Duzsuz pendir vao kasmik zordabindan istifado etmoklo gostorilmis
bitki xammali kompozisiyalardan miixtalif texnoloji faktorlarin bioloji aktiv maddslorin
ekstraksiya prosesino tosiri todqiqati aparilmigdir.

Toadqgigat obyekti kimi bitki xammali: iriyarpaqli yasil ¢ay, koklikotu, itburnu meyvosi.

Tadgiqatin metodikasi.Bitki xammalindan bioloji aktiv maddolorin siid zordabi ilo
ekstraksiyasinin optimal parametrlorinin toyiniagagidaki kimi apartlir:

Organoleptiki analizin naticasine gors asagidaki komopozisiyalar secilib:

Ekstrakt 1 — itburnu-yasil gay;

Ekstrakt 2 — koklikotu — yasil ¢ay.

Owvalcadon qurudulmus va xirdalanmig bitki xammali ekstragentlo 1:1 nisbatinds qaris-
dirtlir. Ekstragent kimi kasmik va pendir zordabindan istifads edilib. Niimunalori 40-60 °C tem-
peraturda termostata yerlosdirilir vo 30-90 doq saxlanilir. Bundan sonra ekstrakt filtrlonir, 10
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ml covhor dlgiiliir vo analiz aparilir. Bitki xammalinin kiitlo payr 2-10% toskil edir. Alinmis
ekstraktda rutinin vo C vitaminin miqdari toyin edilmisdir.[5].

MATERIALLAR VO MUZAKIROLOR

Duzsuz pendir vo kosmik zordabindan istifado etmoklo gostorilmis bitki xammali
kompozisiyalardan =~ miixtolif texnoloji faktorlarin bioloji aktiv maddalorin ekstraksiya
prosesing tasiri tadqiqati aparilmigdir.

Codval 1 -
Pendir zordabi ekstraktinda bioflavanoidlarin (rutin) vo vitamin C —nin miqdart
Temperatur °C Xammalin Vitamin C miqdart, mq % Rutinin miqdar1, mq %

miqdar % Ekstrakt 1 Ekstrakt2 Ekstrakt 1 Ekstrakt 2
1 2 3 4 5 6
40 5,3+0,19 3,8+0,17 9,4+0,19 10,4+0,2
50 2 5,5+0,17 4,2+0,17 9,7+0,17 10,7+0,17
60 4,8+0,18 3,4+0,19 9,1+0,17 10,2+0,16
40 5,4+0,17 4,1+0,17 9,9+0,17 10,8+0,17
50 3 5,7+0,17 4,5+0,17 10,2+0,18 11,1+0,19
60 5,1+0,19 3,7+0,17 9,6+0,17 10,4+0,17
40 5,6£0,17 4,3+0,16 10,2+0,17 11,2+0,17
50 4 6,0+0,17 4,8+0,17 10,6+0,17 11,6+0,18
60 5,2+0,15 3,9+0,2 9,9+0,17 10,9+0,17
40 5,8+0,17 4,8+0,17 10,5+0,16 11,9+0,15
50 5 6,3+0,19 5,240,17 11,0+0,17 12,1+0,18
60 5,5+0,17 4,6+0,17 10,2+0,15 11,6+0,17
40 7,1£0,16 5,940,15 11,7+0,17 12,9+0,17
50 6 7,5+0,17 6,3+0,17 12,1+0,17 13,2+0,16
60 6,8+0,16 5,6+0,17 11,4+0,19 12,6+0,17
40 7,5+0,17 6,2+0,15 12,1+0,17 13,3+0,19
50 7 7,840,17 6,6+0,17 12,4+0,16 13,6+0,17
60 7,1+0,19 5,9+0,15 11,8+0,17 12,9+0,17
40 7,7+0,17 6,3+0,18 12,3+0,17 13,5+0,17
50 8 8,0+0,18 6,7+0,17 12,6+0,15 13,8+0,17
60 7,4+0,17 6,1+0,17 12,0+0,17 13,1+0,17
40 7,9+0,17 6,5+0,15 12,6+0,17 13,7+0,15
50 9 8,1+0,15 6,9+0,17 12,8+0,18 14,0+0,17
60 7,6£0,17 6,3+0,17 12,2+0,17 13,4+0,17
40 8,1+0,18 6,7+0,17 12,7+0,17 13,8+0,18
50 10 8,2+0,17 7,0+0,17 12,940,15 14,1+0,17
60 7,9+0,16 6,5+0,17 12,3+0,17 13,5+0,18

Eksperimentin  aparilmasi tiglin ekstraksiya prosesinin asagidaki  parametrlori
secilmigdir: 40-60 °C temperatur, xammalin miqdar1 ekstragentin kiitlosindon 2-10%.
Owvalcadon qurudulmus, xirdalanmis bitki xammali pendir vo yaxud kosmikli zordabla
qarigdirilir  vo  40-60 °C temperatur intervalinda 30 doq miiddatine gqarisdirilir.
Termostatlasmanin sonunda niimunalor filtrlonir, soyudulur, vitamin C vo bioflavanoidlorin
(rutin) migdari tayin edilmisdir. [6,7].Naticalar cadval 1 va 2-ds verilmisdir.
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Codval 2 -
Kasmik zardabi ekstraktinda bioflavanoidlarin (rutin) ve vitamin C —nin miqdar1
Temperatur °C | Xammalin Vitamin C miqdari, mq % Rutinin miqdari, mq %
miqdar1 % Ekstrakt 1 Ekstrakt 2 Ekstrakt 1 Ekstrakt 2
1 2 3 4 5 6
40 6,5+0,19 4,1+0,17 12,7+0,16 12,9+0,17
50 2 6,840,15 4,5+0,17 13,4+0,17 13,6+0,17
60 6,0+0,17 3,7+0,17 12,5+0,2 12,8+0,19
40 6,8+0,16 4,4+0,17 13,3+0,17 13,8+0,17
50 3 7,1+0,17 4,8+0,19 13,8+0,17 14,2+0,16
60 6,2+0,17 4,0+0,17 13,0+0,17 13,5+0,17
40 6,940,14 4,6+0,18 13,6+0,17 14,1+0,14
50 4 7,3+0,17 5,1+0,17 14,1+0,14 14,6+0,17
60 6,5+0,19 4,2+0,17 13,3+0,17 13,8+0,13
40 7,9+0,17 5,7+0,17 14,7+0,17 15,0+0,17
50 5 8,3+0,16 6,3+0,18 15,2+0,17 15,5+0,19
60 7,6+0,17 5,340,17 14,5+0,15 14,0+0,14
40 8,840,14 6,640,17 15,4+0,15 15,7+0,17
50 6 8,840,14 6,640,17 15,4+0,15 15,7+0,17
60 8,0+0,17 5,640,17 14,7+0,17 15,0+0,17
40 8,5+0,17 6,2+0,19 15,1+£0,17 15,5+0,17
50 7 9,1+0,16 6,6+0,17 15,5+0,19 15,8+0,17
60 8,340,17 5,840,17 14,9+0,17 15,1+0,15
40 8,740,16 6,4+0,17 15,4+0,18 15,6+0,17
50 8 9,2+0,17 6,8+0,17 15,7+0,17 16,0+0,14
60 8,340,17 5,940,18 15,2+0,17 15,3£0,17
40 8,7+0,19 6,7+0,17 15,6+0,17 15,8+0,13
50 9 9,240,2 7,0+£0,17 15,8+0,17 16,1+0,17
60 8,3+0,17 6,3+0,14 15,4+0,15 15,5+0,17
40 8,7+0,19 6,8+0,17 15,7+0,17 15,940,14
50 10 9,3+0,17 7,0+£0,17 16,0+0,16 16,2+0,12
60 8,4+0,17 6,3+0,19 15,5+0,2 15,7+0,17

Alinan naticalordon aydin goriiniir ki, biitiin temperatur rejimlorinds fitoxammalin 2-6%
haddinds kiitlo paymin artmasi ilo vitamin C vo bioflavanoidlorin (rutin) davamli artmasi
miisahido olunur. Fitoxammalin kiitlosinin artmasi ekstraktlarda bioloji aktiv maddalorin
qatihigmin shamiyyatli dorocodo artmasini gostormir. Ekstraksiya tez gedir, amma sonra
mogsadli komponentin ayrilmasi ¢atinlogir. 40 °C don 50 °C-dok temperaturun artmasi ilo
ekstraksiyanin siirati vo ekstraktda bioloji aktiv maddslorin miqdarn artir. Lakin 60 °C-ds C
vitaminin termostabil olmamasi naticasinds miqdarinin azalmasi miisahido olunur.

Ekstrakt 1 Ekstrakt 2

A A .
: - 15
14
';; / "
12
>
11
4 10

3 1 2 i 4 5 6 78 9
1 3 a 5 b 7 8 9 8 a
fitoxammalin kiitlo pay1 % fitoxammalin kiitls pay1 %
——]1 -2 3 -1 -=2 3
Ekstrakt 1 Ekstrakt2
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fitoxammalin kiitlo pay1 %

Sokil 1. Temperaturun vs fitoxammalin kiitlo paymin siid zoerdab1 ils vitamin C-nin
ekstraksiyasinin effektivliyino tosiri

Ekstrakt 2

AA

fitoxammalin kiitlo pay1 %
——] -2 3

Ekstrakt1 B

fitoxammalin kiitlo pay1 %

(A —pendirsuyu zardabi; b - kosmik zardabi)
temperatur: 1 — 40 °C, 2-50 °C, 3 - 60 °C

——1 B2 3

13

11
10

Ekstrakt 1

fitoxammalin kiitlo pay1 %
—=] -2 3

Ekstrakt 2

B

fitoxammalin kiitlo pay1 %

——]1 -2

3

Sokil 2. Temperaturun vs fitoxammalin kiitlo paymin siid zordabi ilo bioflavanoidlarin
ekstraksiyasinin effektivliyina tosiri

(A —pendirsuyu zordabi; b - kosmik zordabi)

temperatur: 1 — 40 °C, 2 — 50 °C, 3 - 60 °C
Suda hall olan vitaminlor turs miihitdo daha davamli oldugundan rutin vo vitamin C
ekstraksiyasi pendir zordabina nisbaton kasmik zordabinda yiiksok olur. Vitamin C miqdari
itburnu-yasil ¢ay (ekstrakt 1) garisigindan alinmis ekstraktda yasil ¢ay-koklikotuya nisbaton
biitiin hallarda yiiksok olur (ekstrakt 2).
Bioloji aktiv maddslorin ekstraksiya prosesinin optimal miiddatinin iizo ¢ixarilmasi
ticlin siid zordabinda asagidaki soraitdo todqiqat aparilmigdir: 50°C temperaturda, 6% bitki
xammali, ekstraksiya miiddati 30-90 dog. Alinmis naticalor codval 3 va 4-do gostorilir

Caodval 3 -

Kasmik zordabinda ekstraksiya miiddatinin vitamin C vo rutinin miqdarina tasiri

Ekstraksiya Vitamin C miqdari, mq % Rutinin miqdari, mq %
miiddati, doq Ekstrakt 1 Ekstrakt 2 Ekstrakt 1 Ekstrakt 2
30 8,9+0.17 6,6+0,16 15,5+0,17 15.8+0,14
60 13,6+0,19 12,44+0,17 20,2+0,15 21,4+0,17
90 13,8+0,15 12,8+0,17 20,3+0,17 21,7+0,19
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Codval 4 -
Pendir suyu zordabinda ekstraksiya miiddatinin vitamin C va rutinin miqdarina tasiri
Ekstraksiya Vitamin C miqdari, mq % Rutinin miqdari, mq %
middati, doq Ekstrakt 1 Ekstrakt 2 Ekstrakt 1 Ekstrakt 2
30 7,5+0,19 6,3+0,17 12,1+0,16 13,2+0,19
60 10,1+0,17 8,9+0,18 13,4+0,17 14,5+0,17
90 10,6+0,17 8,8+0,16 13,6+0,17 14,9+0,16

Alinan naticalorden goriiniir ki, rutinin v vitamin C-nin ekstraksiyas1 60 doq sonra basa
catir. Secilmis texnoloji parametrlor (fitoxammalin kiitlo payr 6%, 50 °C temperatur,
ekstraksiyanin davamliligi 60 doq), vitamin C vo bioflavanoidlorin praktik olarag maksimal
miqdarini tamin edir, igtisadi vo texnoloji cohatdon samarali sayilir.

NOTICO

1. Sonradan siidtursusu mohsullarinin texnologiyasinda istifado edilmaklo, bitki xammali
covharinin hazirlanmasi {igiin siid zordab istifadoasi ehtimali eksperimental olaraq tasdiq
edilmisdir.

2. Bioloji aktiv maddalorin ekstraksiya prosesinin optimal miiddstinin {izo ¢ixarilmasi
liglin siid zordabinda asagidaki soraitdo todqiqat aparilmigdir: 50°C temperaturda, 6%
bitki xammali, ekstraksiya miiddati 30-90 dag.

3. Siid tursusu organizmlorin inkisafina siid zordabi asasinda bitki xammali c6vharinin
tosiri todgiq edilmisdir.

Elmi yenilik. Duzsuz pendir vo kosmik zardabindan istifads etmoklo gostorilmis bitki
xammal1 kompozisiyalardan miixtalif texnoloji faktorlarin bioloji aktiv maddalarin ekstraksiya
prosesino tosiri tadgiqati aparilmigdir.Suda hall olan vitaminlor turs miihitdo daha davamli
oldugundan rutin vo vitamin C ekstraksiyasi pendir zordabina nisbaton kasmik zardabinda
yiiksok olur. Vitamin C miqdar1 itburnu-yasil ¢ay (ekstrakt 1) qarisigindan alinmis ekstraktda
yasil ¢ay-koklikotuya nisbaton biitiin hallarda yiiksok olur (ekstrakt 2).

Tatbigi ahamiyyati.Alinan noaticalordon goriintir ki, rutinin vo vitamin C-nin
ekstraksiyas1 60 doq sonra basa catir. Se¢ilmis texnoloji parametrlar (fitoxammalin kiitlo pay1
6%, 50 °C temperatur, ekstraksiyanin davamliligi 60 dag), vitamin C vo bioflavanoidlorin
praktik olaraq maksimal miqdarini tomin edir, igtisadi va texnoloji cohatdon somarali sayilir.
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OINNPEJAEJEHUE OIITUMAJIBHBIX TAPAMETPOB DKCTPATUPOBAHUS BUO-
JIOTHYECKU AKTUBHBIX BEHIECTB U3 PACTUTEJIBHOI'O CBIPbSA MOJIOY-
HOW CBIBOPOTKOM
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KaroudeBsblie cioBa: kOMOMHMPOBAHHBIH HAIMHMTOK,YKCTPAKT, BUTAMHUHBI, CHIBOPOTKA,CBOWCTBA
AHTHOKCHIAHTA.

Annomayusn. IIpoBeIeHBI NCCICTOBAHUS BIUSHUS Pa3IMIHBIX TEXHOJIOTHYECKUX (DaKTOPOB Ha
npouecc 3kcTpakiui BAB 13 yka3zaHHBIX KOMIIO3UIIMI PACTUTENBLHOTO ChIPhS HPU UCIOJIb30BAaHUU B
Ka4y€eCTBE AKCTPAreHTOB MTOACBIPHON HECOJIEHON U TBOPOKHOMN CBIBOPOTKHU.

UDC 664.653.2

IDENTIFICATION OF OPTIMAL PARAMETERS FOR EXTRACTION OF BIOACTIVE
SUBSTANCES FROM VEGETABLE FEEDSTOCK BY MILK WHEY
Gulnisa Agaqulu daughter Abbasbayli, Sevinc Ismail daughter Maharramova, Faxriyya Rafiq
daughter Zeynalova, Maryam Xalig daughter Mamedaliyeva,

Keywoords:the combined drink, extract, vitamins, serum, properties of an antioxidant.
Summary.Astudy of influence of various technological factors on the process of extraction of

bioactive substances from specified compositions of vegetable feedstock with the use ofsweet cheese
whey as extracting agent.
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1.5. KOMSIRIN DESERT TIPLI SORABLAR ISTEHSALININ FERMENT
PREPARATLARININ TOTBIQI OSASINDA TOKMILLOSDIRILMO VO
SORABLARIN KEYFIYYOTINO TOSIR GOSTORON AMILLORIN
OYRONILMOSI

1Kazimova Ilhamo Hiiseyn qiz1,
2 Rohimov Namiq Karim oglu

Azorbaycan Dovlot Iqtisad Universiteti,
Baki sohori, Istiglaliyyat kiig. 6

'kazimovailhama@mail.ru

“rahimovnamig@mail.ru
Agar sozlar: Komgirin, ferment preparati, Novoferml2, Vinozim ES, desert, Rkasiteli

Xiilasa. Tadgiqat isindo desert tip sorablarin dad dolgunlugu onlarin tarkibinds fenol

maddalarinin, amintursularimin va gliserinin olmasimiiayyon olunmusdur. Gostorilmisdir ki,
desert sarablarin torkibindaki oliqosaxaridlorin asas hissasi iiziim gilosindoki par¢alanma
Mahsuludur. Miiayyan olunmusdur sarabin istehsali zamami spirt qicqirdilmast prosesinda
sokorin azalmasi ilo alaQodar qliserinin migdart aksino artmis olur. Askar olunmusg
qanunauygunlug naticosinda  Komgirin  desert sarablar istehsalimin  tokmillogdirilmis
texnologiyasi islonilmisdir.

Giris. Saho miitoxassislori Vo ekspertlorinin prognozlarina goro Azorbaycanda
liziimgiilik vo sorab¢iligin daha siiratlo inkisaf etdirmoklo genis ¢esiddo sorabgiliq
mohsullarinin istehsal edilmasi iigiin olduqca alverisli imkanlar vo sorait mévcuddur.

Bu baximdan azorbaycan sorabgilari qarsisinda miihiim vozifolor durmagla moévcud
istehsal edilon sorablarin hocmini artirmagla yeni ¢esiddo yliksok keyfiyyatli sorablarin istehsal
texnologiyalariin islonilmasi axtual shamiyyat kasb edir.

Inkisaf etmis sorabgiliq Olkalorinds, o ciimlodon Azorbaycanda perspektiv
istigamotlordon biri do komsirin Vo sirin desert sorablarin istehsal texnologiyasinin
tokmillosdirilmoasi sayilir.

Texnoloji proses xiisusiyyatloring gérs komsirin gorablar 2 yarimqrupa komsirin siifravo
komgirin desert sorablara ayirilir. Bu qrup sorablarin istehsal texnologiyas1 Azarbaycanda 1980-
90-c1 illorde sorabgi alimlor torofindon Gyronilmoklo komsirin desert sorablarin istehsal
texnologiyasi tokmillogdirilmisdir.

Aparilmis todgiqatlar gostormisdir ki, respublikamizin olverisli torpaq — iglim soraiti
yiliksok keyfiyyotli komsirin desert sorablarin istehsalr iigiin olduqgca oalverisli olmaqgla bu név
sorablarin istehsal texnologiyasinin tokmillosdirilmasi vo istehsali alverigli homginin
perspektivlidir [1].

Todgigatin  mogsadi komsirin  desert sorablar istehsalinin  tokmillosdirilmis
texnologiyasinin on miitaraqqi sorabgiliq tisullar1 ferment preparatlarinin istifado edilmoasins
asaslanmagq]la islonilmosidir.

Tadgigat obyektlari kimi Azorbaycanda yetisdirilon texniki iiziim sortlarindan
Rkasiteli tiziim sortundan vo yeni nosl ferment preparat Novoferml12 vo Vinozim ES
preparatlarindan istifado olunmusdur.

Tadgigatin metodikasi. Nozori todqiqatlar mévcud odobiyyatlarin vo internet resurslarinin
verilonlorina asaslanib.Tocriibi tadqgigatlarin aparilmasinda enokimya gobul olunmus tohlil
metodlarindan [3,4] vo gel-xromatoqrafiya tisulu ilo kimyavi komponentlor toyin olunmusdur.
Alinmig naticalor riyazi statistik tisulla yoxlanilmigdir.
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Bu qrup sorablar iiciin xarakter olan optimal kimyavi torkibi mioyyanlogdirmok
mogsadi ilo biz Ukrayna, Moldova, Giirciistan vo Azorbaycanda istehsal olunmus desert
sorablardan niimuno
gotiriilmoklo onlarin kimyoavi torkibin tahlili tadqiq edilmisdir. Bu sorablarin kimyavi torkibi
cadval 1-dos verilmisdir.

Cadval 1.-don goriindiiyli kimi sorablarin istehsal regionundan, sort vo digor amillarin
tosirino va eloco do istehsal texnologiyasindan asili olmayaraq bu qrup sorablar ti¢iin kimyavi
torkib gostaricilorinds bir o gadar xkomiyystva keyfiyyatco bir o qodar do forq olmamigdir. Bu
asasan sarablarin asas torkib gostaricilorinds 6ziinii oks etdirmisdir [6].

Codval 1.
Komsirinde
blarm ad 3 e | E luxarbon],
Sarablarin ad1 S . G E|lZ |, Sulukarbonlar °z | =
= e '?gm = =3 = - Ne]
$ S B EE|E| E | 3 > | =
=3 ~ Zo | T g =3T| £ = S £ 2
c |5 | 28T |E |5 5|E |E = | 2
- =) < S £ © Q —_ = -
o o a i=} 2 = N < @
o g 2 |E= 5|5 |5 | 5489y | 2| &
= R N 89 o7 8 = o]
= 2 |2 E ZE SFE79 |4
1.Ag womgirin deser{ 135 | 70 | 6,9 | 3,3 | 21,5 | 401 | 46 | 275 | 14 | 03 |12 | 15|51 | 78
sorabi (Azarbaycan)
2.Ag xomgirin desert | 13,0 | 6,9 | 70 | 3,2 | 209 | 397 | 45 | 259 | 15 | 0,2 | 1,3 |16 | 50 | 7,7
sorabi (Glirciistan)
3.Ag xomgirin desert | 13,3 | 6,8 | 7,1 | 3,2 | 21,0 | 399 | 47 | 268 | 13 | 03 | 1,1 | 1,7 | 49 | 76
sorabi (Moldova)
4.Ag xomgsirin desert
sorab1 (Ukrayna, Krim) | 136 | 7,1 | 68 | 3,3 | 205 | 389 | 44 | 267 | 12 | 03 | 15 |16 |55 |79

Bu tohlillor asasinda todgiqatlarimizin davami bu kateqoriya sorablarin tipik kimyoVvi
torkibine uygun «optimalmodelinin» yaradilmasi olmusdur. Bu «modelo» daxil olan ayri-ayr
1gostaricilori nozordon kegirorkan miioyyon olunmusdur ki, bu grup sorablar {igiin keyfiyyatini
tomin edon bir amil onlarin dolgunlugudur. Sorablarin dolgunlugunu tomin edon osas
komponentlori iSa ¢ox ehtimal ki, karbohidratlar, gliserin, fenolva azotlu maddslardir. Bu fikir
apardigimiz todqiqatlars sasinda da tosdiq olunmusdur.

Bu fikiri yoxlamaq Tg¢ilin desert sorablar1 imitasiya edon model mohsullarin
dolgunlugunu yoxlamaq maqgsadi ilo onlarin sensor giymatlondirilmasi aparilmigdir. Bu
moagqsadls sorti olaraq 100 balli skala iizra todqiq olunmus komponentlardon dad dolgunluguna
tosir gostaranlori orta bal komiyyatlori kimi 18,53-don 23,83 godargabul etmis oldug.

Agdesertsorablarinmiixtalif komponentlorinin onlarindaddolgunluguna tosiri

sertgorablarinmiiqayisali analitik xarakterizasi Cadval 2.
Gostaricilor Fordimaddsloariigiingdstaricilorinbalgiymatlondirilmasi
5 : 5 |5 |Z | ¢
2 = < 0
_ 1% |2 |58 |2 |53 |3z | | |E_|¢
= & S = 2 = o B g 8| 8
= e L £ 3 2 2 g 5 =5 | .2
N 2 = B} 0 ) = = 2 £E= | 5
s | & | = SHEE £ g |3 | =
= - < 5} = %
&9 (@) Z.
Orta bal 18,53 | 23,45 | 18,62 | 18,76 | 21,16 | 19,61 | 23,83 | 22,54 | 22,50 | 21,61 | 21,22
Orta balinstandart xatas1 1,33 1,38 1,37 1,21 1,27 1,22 1,15 1,32 1,34 1,48 1,27
Sarbastlikdaracaragomi 37 37 36 37 37 35 34 34 36 35 36
Styudent xriteriyasi 2,02 2,02 2,02 2,02 2,02 2,02 2,04 2,04 2,02 2,02 2,02
Ehtimalintervali 2,68 2,79 2,76 2,56 2,56 2,47 2,42 2,69 2,99 2,99 2,56
Tacriibadaqiqgliyi, % 7,17 5,88 7,34 6,02 6,02 6,22 4,99 5,85 6,84 6,84 5,98
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Model mohlullarin sensor giymotlondirilmasi codval 2-do gostorilmisdir. Nozordan
kecirilon gostariciloro mono- vo oltqosaxaridlor, fenol maddslori, amin tursulart vo elocodo
qliserin boyiik shomiyyat va tasir géstormis olur.

Texnologiya baximindan desert sorablarda artiq miqdarda amin tursularinin
toplanilmast bu grup sorablarin tokrar qicqirmasi bas vermasi labiid oldugu igiin yol
verilmozdir. Elocodo komsirin desert sorablarin torkibinds yiliksok migdarda fenol maddoslorinin
toplanmasi yol verilmoz olub, mohsula aciliq dad1 verir [5] .

Oliqosaxaridlorin sorablarda rolu xiisusi olaraq desert tipli sorablarda xifayot godor
oyranilmomisgdir.

Bu baximdan biz todqiqatlarimizda xiisusi se¢ilmis metodikalar osasinda xkomgirin
desert sorablardan biopolimerlar, fenol vo azotlu maddslori gqabaqcadan ekstraksiya edorox
ayirib sonra bu qaliglar qatilagsdiriimaqgla ED-1,5 sorbent gelindon preparativ xromatoqrafiya
tisulu ilo zonginlosdirilmis oliqosaxaridlor preparatlart ayrilmisdir. (codval 3.)

Sorablarin ekstraktlarini gel-xromatoqrafiyasi naticosinds alinmis preparatlarda fenol
maddoalori miioyyan olunmamis Vo az miqdarda amin tursulari miisyyon olunmusdur (0,15-
0,3%). Biitiin niimunalor oliqosaxarid gatisigini tomsil etmoklo monomer holgolori galakteron
tursusu, qalaktoza, qlyukoza, mannoza vo arabinoza sayilir. Ag xomsirin desert sorablarinda
codval 3. goriindiiyii kimi torkibindos oliqosaxaridlorin analitixi testlori naticasinds kifayatgodor
xarakterizasi verilmisdir.

Codval 3.
Ag desert sorablarin torkibindoki oligosaxaridlorin xarakterizasi
Preparatingarti | Sorabgix Analitikitestlorvonaticalor
isarasi 1mi, Folinmiisbatmadda 2,35- Difenilala- Polimeriz-
ma/I lori trifeniltet- ninreaxtiviilotestnot | losmoanin

Emala | Emaldans | razolinlotestnati icasindo orta
dok onra casinda Komiyyatqi

ymoti

1A 331 0,98 0,98 +++ ++ 1,42

1B 689 1,88 1,88 ++ + 2,28

v 988 1,21 1,13 ++ - 3,67

1M 667 1,43 1,4 + - -

Beloliklo buradan bels bir natica ¢ixara bilorik ki, bizi maraglandiran Vo secilmis daira
xomponentlordon on bdyiik maragi algaq molekulali karbohidratlar va gliserin toskil edir vo bu
birlosmolorin xomsirin desert sorablar1 istehsalinda toplanmasi xiisusiyyatlori apardigimiz
todqiqatlarda daha otrafli 6yronilmisdir.

Oliqosaxaridlor algaq molekulali polisaxaridlor olmaqla {iziimds asason saxaroza ilo
tosil olunmaqla miqdari iiziimiin Sortundan asili olaraq 70 g/dm’catir. Az miqdarda iso diger
oligosaxaridlordos tiziimdo mévcuddur ki, bunlara misal olaraq maltoza, melibiozi Vo rafinozani
gOstormok  olar. Saxarozanin 06zii disaxarid olmaqla £-qlyukopiranozadan Vo b-
fruktofuranozadan ibarotdir. Saxarozanin spesifik xiisusiyyoti onun yiiksok temperaturaya
moruz olunarkan dehidratlagmaqla miixtolif polimer mohsullarin amalagalmasidir.

Aparilmis todgiqatlar miioyyonlosdirilmisdir ki, bu gostorilon qaydalara amalo edorkon
komsirin desert sorablarin torkibindo gliserinin miqdart 5-6 g/dm3toskil edobilor. Bununla da
biz bu tip sorablarin, yoni komsirin desert sorablarin desert sorablarina moxsus eyni dolgunluga
malik olmasina vo 6z novbosindo istehsal texnologiyasinin osaslandirilmasina real imkan
yaratmis olur|2].

Oyrandiyimiz grup serablarin dolgunlugunu giymatlondirmox iigiin obyektiv metodixa-
nin méveudlugu mithiim shamiyyst kasb etmoklo bu gostoricinin exspress lisulla saviyyasini
toyin etmoays imkan vermalidir.

Model tocriibolorlo  vo desert sorablarin «iitlosi surotdo aparilmis tohlillori
tasdiglonmoklo miisyyon edilmisdir ki, belo bir metodikanin osasi sorablarin kinematik
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suvagganhigiin tayini qoyula bilor. Nozori planda aparilmig todqiqatlar texnoloji xarakterli
eksperimentlorin osasini qoymaga imkan yaratmagqla, notico etibar ilo qarsimizda duran osas
vozifo ag xomsirin desert sorablarin optimal istehsal sxemini toyin etmoklo, onun konkret
rejimlarini islomok olmusdur.

Cox sayli molumatlara gora tiind sorablarin, o climlodon komsirin desert sorablarin
keyfiyyatin otosir edon miithiim amillordon biri do ozintinin saxlanilmasi miiddati, azintini
sulfitlosdirilmoasi dorocasi, exstraksiya temperaturasi, azintinin qizdirilmasi, elocods ferment
preparatlarinin istifado edilmasidir [6].

Miioyyon olunmusdur ki, sironin ozintido saxlanilmasi ilo sorablarin dolgunlugunu
xarakterizo edon Soviyyo gostoricilori arasinda birbasa asilliq demok olar ki, miisahido
olunmamisdir. Belozoif asilliq gotirilmis analitik gostoricilor vo daxil edilon SO, Saviyyasi
arasindada miisahido olunur.

Oksing azintinin qisa middatli qizdirilmasi vo ferment preparatlarinin daxil edilmasi
sorablarin dolgunluguna tasir géstoron xkomponentlorin Saviyyasini xeyli doracodo doyisdira
bilmisdir. Alinmig naticalor eksperimentin ¢ox soviyyali planinin ortoqonalmatrisasina uygun
olmusdur (DFE®). Alinmis tocriibo sorab materiallarmin ximyovi torkibinin tohlillori
naticasindo miioyyon olunmusdur ki, oksor optimal «model» kimi tohlil edilmis desert
sorablarin torkibi ilo eyni Saviyyadadir, yani bir istonilon torkibli «model» sorabi texnoloji
reqlament vo azintinin emal parametrlarinin tortib etmays gadir olurug.

Aldigimiz analitiki molumatlar riyazi statistiki islonarok bu gostoricilorlo sorablarin
dequstasiya qiymaoti arasindaki asilligi olmasi miioyyanlosdirilmisdir. Riyazi tohlil gostormisdir
ki, doyison komiyys tvahidi Y, (ekstrakt), Y3 (suvasqanliq) vaY, (oligosaxaridlor) xatti
reqresiya tonliyi asasinda hesablana bilar:

Y,=69,94-0,31-X;+0,019 - X5—0,49 - X5 - 0,009 - X7— 1,05 - Xg—0,35 - Xg +
+ 0,008 - X101+ 0,0003 - X;1
Y3=1,94 0,05 - X3+ 0,001 - X5 — 0,01 - Xz— 0,024 - X4+ 0,0002 - X5+ 0,001 - Xg—
0,001 - Xg + 0,000006 - X11
Y;s=1,134+0,03 - X; —0,006 - X;+ 0,59 - X4—0,01 - X+ 0,002 - Xg—0,00007 - X3

Burada: X; — temperatura prosesi (T),X; — sulfitasiya miiddati (S); X3 — sironin azinti ilo
tomas1 miiddati (D), X4 — ferment preparatinin novii (F), Xs — TXD, Xg — TXF, X7 — SXD, Xg —
TxSxD, X109 — SxDxF, X;1; — TxDxF.

Tapilmis asililiq PFE4 exsperiment matrisasinin ¢atismayan eksperimental noqtalarini
hesablamaga imkan yaradir Vo toadqiq edilon texnoloji sxemin optimal rejimini se¢moyo imkan
verir. Bu rejim belo miioyyan edilmisdir: azintinin qisa miiddoatdo 50°C qizdirilmasi, azintinin
3- mqg/l soviyyasindo spirtlosdirilmasi, daxil edilon ferment preparatinin tipi — maya
polidakturanozasi (0,00005 %, faallig1 30000 vahid/q), Novoferm 12 spesifik ferment preparati
12-15 ml/hl, azintido saxlanma miiddati — 48 saat.

Yuxarida gostorilon bu se¢ilmis sxem sirin desert sorab materiallarinin alinma texnolo-
giyasina osaslanir.  Eyni zamanda hal-hazirki dovrodok komgirin desert sorablarnin
istehsalinda osason kupaj sxemino osaslanilir [7].

Kupaj variantlart ximi desert sorablarin istehsalinda istifado edilon miixtalif sxemlor
istifado oluna bilar, bu istigamotdo sorab materiallarimin «siiziilmiis ozinti» ilo exstraksiya
edilmasi perspektivlisayila bilor. Bu iisulla asason tam qicqirdilmig quru sorab materialin
torkibino ferment preparatina daxil edilmokdon sonra sorab materialinin «siiziilmiis ozinti» ila
ekstraksiya edilmosi nozords tutulur. Bundan sonra ozinti preslonir vo sorab materiali olavo
olaraq xondisiyasina miivafiq spirtlosdirilir. Alinmis sorab materiallar1 sonra xlassik Kupaj
sxemi ilo miiqayisali suratds xarakterizo olunmusdur. Alinmis naticalor 4.-do gostorilmisdir.

Coadvaldan goriindiiyli kimi modifikasiya olunmus tisul osasinda istehsal edilon sorab
materiali torkibinds yiiksok miqdarda ekstraktin Vo kinematik suvasqanligin olmasi ilo farglon-
misdir. Digor torafdonds tocriiba sorab materiallari dequstasiya qiymotine gora sinaq variantlar-
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dan 0,1-0,15 bal yiiksok olmusdur. Buradan belo natico ¢ixarmaq olar ki, gostorilon sxem daha
perspektivli olub, sironin azintido uzun middotli saxlanilmasi variantindan daha olverislidir.
Toklif olunmus birinci variant tizro sokarliyi oan az1 20% olan Rkasiteli iziim sortu partiyalarla
laboratoriya soraitindo emal edilmoklo alinmis ozinti ayirilaraq oazinti qizdiricisindan kegarok
temperaturu 50°C catdirilir vo sonra 30 mq/dm°hesabi ilo sulfitlosdirilir. Bundan sonra ozinti
Novoferm 12 fermenteparati ilo islonilir vo 36 saat miiddotinds ozinti ilo birlikdo ekstraksiya
olunur. Ekstraksiya miiddoti basa ¢atdiqdan sonra ozinti preslonir azaciq spirtlosdirilir,
sulfitasiya olunur (200 mq/dm3) Vo sonra alinmig sorab materiali maya ¢oxlintiisiindon ayirilir

soh 26-32

Vo dinca qoyulur. Sorab materiali kifayot qodor soffaflasdirildigdan sonra bentonitlos iglanilir.

Cadval4.

Kupaj sxemivo onun modifikasiya olunmus sxemi iizro hazirlanmis sorab materiallarinin kimyovi torkibi

Sorab materiallarinin fiziki-ximyaVi gostaricilorinin xarakterizasi

Fenolmaddalori, - o Biopoli- o
Texnologiya mg/dm? = o £ % merlar, =
variantlar1 e _g = g mq/dm3 = g, N3 <
gl | & | S | £ | > 2
- — jw) o o % 7] & %
™ = < < > 17} A7)
£ S |3 = 2 £ | ZE |2 E
o = N iz < 5 2% st g
kS = g 5 < 2 =39 | € L
N o =) g 2 = = 2 A
§ E [P S o O’ o] ur
s < | & £ g 5
Z < ©
[Sa]
é g ] E 1
; g g = 87
E g | 5% 2|25
E ] —_ = o
2|2 =
1. Kupaj (quruqicqir- | 21,5 400 | 67 179 | 49 | 1,48 277 |14 |15 | 345 | 52 | 1572 | 86,3 | 7,59
dilmig sorab ma-
terial1 + mistel) 23,5 857 | 436 | 360 | 50 | 1,52 288 |19 |25 | 586 | 6,4 | 2,167 | 725 7,7
2. Kupaj (quruqic-
qirdilmiggorabmateri
ali + siiziilmiig ozinti, | 29,9 976 | 525 | 408 | 40 | 2,83 321 |22 |34 | 525 | 6,6 | 2178 | 62,2 | 7,74
ozintide  saxlanma,
preslonmo, 27,4 978 | 480 | 456 | 43 | 2,38 335 | 22|27 | 488 | 6,7 | 2,058 | 62,3 76
spirtlesdirilma
a) qurusorabmateriall
+ Novoferm 12
ferment preaparati
b)Vinozim ES fer-
mentpreparatiilo

Ikinci variantin forglondirici xiisusiyyati sironin ozintidon sizdiricida ayrilmasi olub
bundan sonra hamin siradon quru sarab materiali hazirlanir. «Siiziilmiis» oazinti iso ekstraksiya
olunur vatarkibine Vinozim ES ferment preparati daxil edilir. Sarab material oazinti ilo 20°C
temperaturada 36 saatmiiddstindstomasda oldugdansonra «dz-basinay» aximi ilo galon fraksiya
ayirilir, ozinti preslonir va sonra sorab materiallari birlogdirilorok kondisiyaya ¢atdirmaq magse-

dilo tiindlosdirilir, sonra dinco qoyulmaq Vo sonraki emala gondormok tiglin tomiz tutumlara

Otiiriiliir. Bu gostorilon variantlar iizro hazirlanmis sorab materiallarinin  fiziki-ximyovi

xarakterizaSi cadval 5-do gostarilir.
Coadval 5.-don goriindiiyli kimi alinmig tocriibo variantlari tizro sorab materiallart daha

yiKksoK ekstrakt komponentloring, yiiksok kinematik suvasqanliq gostaricilorine malikdirlor.

Bundan bagqa tocriibo variantlari sinaq variantlarina nisbaton yiiksok rong gostaricilorina vo
daha yiiksok dequstasiya qiymatino malik olmuslar.
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Codval 5.
Ag xomsirindesertsorabmateriallarinin kimyovivafiziki — kimyovi xarakterizasi
Sorabmateriallarininsxemi Fenolmaddaslor Karbohidratlarq/d N
. . 3 g ° o
' ElE. ; |25 %
S| ©| E g e 5
IS g = 5 < =y o
“ - | g AN = <
£ 5| 2| E g 2% = >3
2 5| 8| = 5| 29 B | 2
£ S = = s -f—; 2| 59 S| B
Q N —_
sl E|_| % 2 E| ™ Sl 5|5 %
Sl 2| > < | < g | x A
= > [ o 2 4
5| g5 | 2 g
n < s 7]
[e] 2 &
ur o m =
= I 3 =] 2
= — 5 17 = s <
= = g k=] < ¥ N
=] 15) g % o 8
g1 5| 8 & 3 g
- s12|=
5 ~ )
_
Kupaj (smaq) 136 (70 |71 (34 P15 |400 |68 [180 | 47 R75 |15 |0,3 |1,3 1,47| 5,2 |1,573(56,2 |7,6
Ozintininfermentativ.  emali
(sxem 1) 13,8 |88 (8,0 (3,7 B81 BO0 (151 [291 | 42 1285 |78 (1,1 (2,3 1,35| 54 |1,747|46,7 |7,7
Qurugorabmaterialininferme
ntativ emal
edilmokloozintidosaxlanma 13,3 (7,2 (6,4 (3,5 R9,7 976 (25 [408 | 39 B19 (33 |0,6 |2,2 2,83| 6,6 (2,178(42,2 1,74
(sxem 2)
NITICO

1. Belolikla, apardigimiz todgigatlar noticosinds ag xomsirin desert sorablari istehsalinin
tokmillogdirilmis optimal texnoloji sxemi bizim torafdon asaslandirilmisdir.
2. Tocrlibo variantlar1 {izro alinmis komsgirin desertsorablarininyliksok organoleptiki
keyfiyyatlori onlarin aromatikasi {izra aparilmis qazoxromatoqrafiya tohlilinin naticalori
ilo do tosdiglonir, belo ki, desert sorablar tigiin otir zonasinda ¢i¢ox vo sensor — o,
meyva ¢alarlart daha xarakterdir vo sinaq niimunalari keyfiyyatco onlara nisboton asagi

olmusdur.

Isin elmi yeniliyi. Aparilmis todgiqatlar naticesindo keyfiyyotli ag xomsirin desert
sorablarin 2 modifikasiya iizro alinmasinin aparatira — texnoloji sxemi islonilmisdir. Alinmis
tocriibo variantlar1 {izro sorab materiallar1 daha yiiksok ekstrakt komponentloring, yiiksok
kinematik suvasqanliq gostoricilorino malikdirlor. Bundan basqa tocriibo variantlart sinaq
variantlarina nisbaton yiiksok rang gostaricilorine vo daha yliksok dequstasiya qiymotine malik

olmuslar.

Tatbigi ahamiyyati. Aparilmis todqiqatlar asasinda Azorbaycan soraitindo yerli xammaldan
yeni nasl ferment preparatlari istifado edilmoklo ag komsirin desert gorablarin tokmillogdirilmis
istehsal texnologiyasi tortib edilmisdir. Bu texnologiya osasinda markali komsirin desert
sorablar {i¢iin sorab materiallarinin har iki sinaq variantlarinin géndarilmasi mogsadouygundur.
Igtisadi samarasi. Fermentativ kataliz asasinda alinmis sorablarin olave texnoloji emal
edilmasina ehtiyac olmadigi ii¢iin miioyyan godor texnoloji proseslor sadalosmoklo onlarin
emali zaman1 yagisqanlagdirict materiallara gonast olunur. Bu isa 6z novbasinds mohsulun
maya dayarinin asag1 diismasins sorait yaradir.
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YCOBEPHIEHCTBOBAHHME INTPOU3BOJACTBA IHOJIYCIAAKUX JECEPTHBIX
BUH HA OCHOBE ®EPMEHTHBIX IPEITAPATOB U U3YYEHUE ®AKTOPOB
BJIMAIOINUE HA KAYECTBO BUH
HNabxama I'yceiin kbi3bl KsisbiMmoBa, Hamuk Kepum oriibl Parumon

Knrouesvie cnosa: nonycnankuii, hepmentHeie npemapatsl, Novoferm12, Vinozim ES, necepr,
Pxauurenu.

Annomayun.Vicnons3ys ¢epMeHTHBIC TIperapaThl HOBOTO TOKOJICHUS, B YCJIOBUSIX A3epOaii-
JIKaHa U3 MECTHOT'O ChIPbsi, COCTABIIEHA YCOBEPILEHCTBOBAHHAS TEXHOJIOTUS

IIPOU3BOJICTBA O€NbIX MOJYCIaJAKUX JEeCepTHhIX BUH. Ha ocHOBe 3TOW TEXHOJOTHMHU OTHpaBKa
KXKI0r0 U3 2-X 00pa3IoBbIX BAPHAHTOB IENECOOOPA3HOMIS MAPOYHBIX MONYCIAAKUX JIECePT-
HBIX BHH.

Kazimova llhama Huseyn, Ragimov Namik Kerim

Improvement of the production of semi-sweet desert wines on the basis of enzymatic
agents and study of the factors affecting wine quality

Keywoords:semisweet, fermental preparations, Novoferm12, Vinozim ES, dessert, Rkats-
iteli.

Abstract.An improved technology of production of white semi-sweet dessert wines from local
product with the use of new generation enzymatic agents is developed in Azerbaijan. On the
basis of that technology, it is reasonable to use each of the two samples for premium semi-
sweet dessert wines.

Redaksiyaya daxilolma 05.09.2015
Capa gabul olunma 10.09.2015
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YK 531.01

1.6 K BOITPOCY NMPUBEJEHUA AHAJTUTUYECKOW MATEMATUYECKOM
MOJEJIM K YACJIEHHOMY METOAY UCCJIEJOBAHUA

1BenueB Hasum Tansi0 orisl
2BenueB Pamun HazuMm oriiel

'v.nazim@mail.ru
’v_ramin@bk.ru
Asepbatioxcanckuii Texnonoeuueckuii Ynusepcumem
2. I'anoorca, np. LIIL.HU. Xamau 103

Knroueeswie cnosa: mooenv, ypasnenue, Crox#CHAA, MAWUHHBLI 8UO, nNOOCUCmeMA

Peztome. [Ipusedennas cmamvsi noceaujeHa Memoouxe npueedetuss CLONCHOU aHAIU-
MUYecKou Mamemamuyeckou Mooeau K YUCIeHHOMY Memoody UCCIe008aAHUS.

BBenenne. Bce pacrymas moTpeOHOCTh B MPOIYKTaX MUTAaHUS KPOME BOBICUYCHHS B
000pOT HOBBIX IUIOIIAJEH, TPEOYET YCOBEPIIEHCTBOBAHNE TEXHOJIOTUU MPOU3BOICTBA CEJb-
XO3KYJbTYpP, HAUMHASL C CAMOTO MOMEHTA €€ Bo3ebiBaHusl. OJTHUM MX BaXKHEHIIMX YCIOBHM
YCOBEpIICHCTBOBAHUSI TEXHOJOTUU SIBIISIETCS CO3JaHUE BbICOKOA((EKTUBHBIX CHCTEM Ma-
mH. OgHaKo BhICOKas 3P PEKTUBHOCTH CUCTEM IMPEAINOiIaracT Heo0X0IMMOCTh UCIIOIB30Ba-
HUSL MaTeMaTH4ecKoro mozenupoBanud. [lon MaremaTHueckoi MO/ENbIO CUCTEMbI TIOHUMA-
10T TPUOTIMKEHHOE OIMKMCAHUE MPOIecca ¢ TOMOIIBI0 MaTeMaTHIECKIX COOTHOIICHHN. Mare-
MaTHUYeCKOe MOJIEIMPOBAaHUE MPEJICTABISIET COOON MCCiIeIOBaHNE MaTeMaTHYECKOW MOJIENH,
KOTOPO€ BKJIFOYAET MOCTPOCHHUE MOJEIH, U3yUeHUE €€ U MEePEeHOC MOJYUYCHHBIX CBEJICHUIN Ha
Mozenupyemyro cuctemy. CerojHsi HauOoJbllIee paclpoCTpaHEHHE UMEET aHATUTUYECKUE
MaTeMaTH4YeCKOE MOJICIUPOBAHUE. MHorue npakTU4ecKue 3aaqyu ¢ UCIOJIb-
30BaHHEM AHATUTHUYECKUX MaTeMaTHUECKUX MOJIeJeil He MOryT ObITh pELICHbl BBUAY UpEe3-
BBIYAHOM WX CIIO)KHOCTH HM3-32 BXOXKJEHUS B HEe HEIMHEHHBIX MU((PEpeHINATbHBIX ypaB-
HEHUH BBICHIMX MOPSAKOB. B pesynbrare moayduTh B 00IIEeM BUJE SIBHBIE 3aBUCHUMOCTH IS
HMCKOMBIX XapaKTePUCTUK CUCTEMBI HE TMpejcTaBiseTcss Bo3MOxHbIM. C mosiBiennem OBM
Takasi BO3MOKHOCTh MOSIBUJIOCh. DTO YHUCICHHBIA METOM, KOT/la, He yMesl peuiaTh ypaBHEHUs
B 0011IeM BHJIE, TP KOHKPETHBIX HAYAIBHBIX YCIOBHUSAX MOJYYAOT YHUCIOBBIE PE3yJbTaThI,
XapaKkTepu3ymliue padoTy MOJIETUPOBaHHON cucTeMbl. OHAKO, JJISl YUCIEHHOTO PeIIeHUs
Mozenu Ha DBM skcniepuMeHTaTop JOJIKEH YMETh MPUBECTH MAaTEMAaTUYECKYIO MOJEINb CH-
CTEMbI K MATMHHOMY PEIICHHUIO. O0bekT ucciaenopanus. B xagectse 00b-
€KTa JJIs IPUBEJICHUS K YUCIIEHHOMY peleHnio Ha OBM B3sTa aHanuTHueckass MaTeMaTuie-
CKas MOJieTIb pabOThl MOOMIIBHOTO MallIMHHO-TpakTopHOro arperata (MTA). B ocHoBy
WCCIIeIOBaHUS ABUKEHUS IOl ACHCTBUEM 3aJlaHHBIX CHJI MOOUIBHBIX MTA, Kak CIIOXHBIX
MEXAHMYECKHX CHCTEM, IIOJIOKEH METOJ COCTaBICHMs ypaBHeHMH aBmkenus [1]. Taxue
YpaBHEHUS SABJISIIOTCS MAaTEMAaTHUYECKOM MOJENBbIO BBHIMOJHAEMOr0 MPOIECCa U MX PEIICHUS
MO3BOJIAIOT YCTAHOBUTH ONTUMAJIbHBIE COOTHOUICHHS] MEXKAY ACHCTBYIOIIUMHU CHIIAMHU, C O-
HOM CTOPOHBI, U UX MaccaMu, CKOPOCTSMH, TECOMETPUUYECKUMHU, KOHCTPYKTUBHBIMH TTapaMeT-
pamu, KaueCTBEHHBIMH MMOKA3aTeIsIMU U PeKUMaMu paboThl, C IPYTOH.

Henbs uccnenoBanusa. Pa3paboTka METOAMKM TNPUBEACHUS aHAIUTHYECKUX MaTema-
THUYECKUX MOJIETICH CO CJI0KHOM CTPYKTYpOH K MAallIMHHOMY penieHrio Ha DBM.

MeToauka UCCAeI0BAHMSA. YTIPOILICHUE CIIOKHOM aHAJTUTUYECKON MATEMaTHYECKOU
MOJIeNH, KOTOpasi BKIIIOYaeT B cebs mpeodpa3oBaHue MPaBbIX YacTel ypaBHEHUH, pacIierie-
HUE YpaBHEHHI Ha TMOJCUCTEMBI U Pa3pEIICHUE WX OTHOCUTEIBHO CTAPIINX MPOU3BOIHBIX,
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OTIpe/ICNICHUE TMOCTOSHHBIX KOA((UIMEHTOB M B KOHEYHOM HTOT€ TMOIYYCHHHE CHCTEMBI
YpaBHEHUH MEPBOro MOPSIAKA, YTO JIETKO pemaeTcss Ha DBM.

MATEPHUAJIBI U OBCYXIAEHUSA

He BpaBasch B METONMKY BBIBOJIA CAMMX YPAaBHEHHUM, KOTOPBIE HAMM OCBEILECHBI KaK B
peciyOIMKaHCKOM, Tak M 3apyOeKHOH JTuTeparype, HampuMep B pabore [2], ormernwm, 4to
MOJTyYeHHAsl CUCTEMa M3 CEeMH HEeNMHEHHBIX AudQepeHInaIbHbIX ypaBHEHUH BTOPOTO IO-
psAnKa, KOTOpbIE NPUBEACHBI HMXKE  MMEIOT HACTOJIBKO CIIOKHYIO CTPYKTYpPY, UYTO MOJKET
OBITH pelIeHa TOJIBKO YHCICHHBIM MeTo1oM Ha DBM. [y aTOoro cucteMy HEOOXOIUMO TpH-
BECTU K BUIY

Vi = o, Y1, s Yo ).
[Tomy4yeHHas cucteMa (aHATUTHYECKAsT MaTEMaTHYECKasi MOJIETh):

1. (M, + mnp)ZT + meHp‘f’ + rxmnp'f’n = 4d(e, —e1)0 + 4ck, ¥ — 2c(e, —

81)9 -
—2h, [ i (co 27:(3 sz") — wdcos Zﬂlx" (sin zzkg + sin 27an)] sinwt —
2mX 2k, ks
—2h, [ccos ﬂz k (s 2 4 sin 7; ) (cos"T +c ST)] coswt +
+4ch+ c(S; + S, + S3 + S4) — Greosa — Gycosa + Rig pp + R, + RE — REp —
_Rﬁ.cp - Rﬁ.n )
2. (MT + mnp)j}T + agmy, 6 — bgMyp@ — My, @y = —Grsina — Gysina +
Rgsin0,4<pn ;
3.[(ag + bR)muy + Jo|¥ + bemypZ, + 1ebpmy, ¥, = —4ck2¥ — 4dk2Y —
—c(ky — k) (e, — e,)8 —d(e; — ey)(ky — k)0 + sinwt [chnhoco 2k o 28k
sz3 § 2Kk 2dkna)hosin27;ﬁcos zank +
zan"] + +coswt[ anX" —
2ck hosm—co anXk + 2%k _
2dkshowcos 22 cos | — 2ch(ky — k) —

—cky (S + S2) + cky(S3 + Sy) + (Pry + Pry — Py — Pig)h + (R + RYep + R, +
+RYyp + RE,)ag + (REy, + RZ, — RE,, — RZ., — RE, — Gycosa + RZ)bg +

+[0,5L, (RZ,p, — RZ,) — 0,5L,(RZ, — RZ,,)] sin 0,49, +
[rl (RK np + R}%JI) - T3 (RJI np + Rﬁn) ZR.II cp pZGH cosa + P1R§]C05 [ +
he(R¥up + RE,) — hyRE +
+(RZ,p + RZep + RZ, — RZ, — RE,, — RZ + G, cos a)r, + My + h,(RY,, + REc, +
+R,’f_ﬂ) Rfag cos 0,49, ;
4.
(menp +]()(,b aBmenpé - meprT + rbemnp(pn =
= (r, —r)(RE mp t R%,)sin @, + (Rffrx - bBRg) sin 0,4¢, + p1 Ry sin 0,6¢;, +
+p, G, sina cos @, + [O,SLl(Rff.,1 - Rl’f_np) - Rf,‘f] cos 0,4, —
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—T Ry SiN ¢, cos 0,4p, — 1 Gy sina + G, sina bg + (Rf{np + Riep + Rin+ Rinp +
+Rf<c.n)f + (le - Pf1)e1 + (sz - sz)ez ;

1)

5. (amup + J¢)0 + agMupdr — agbpMuy@ — 1eapMup@y = —2dk,(e; — €)% —
—2cky(e; — e;)¥W — 2d(e? + e2)0 — 2c(e? + e2)0 —

2nX 2mk 2mk 2mX . 2wk
—ho(e; — ey) |[—c cos =% (cos == + cos =) + dw cos —= ( sin =—= +
a a a l a

2wk . 2nX . 2mk . 2mk
2 )|sinwt —  hy(e; —e,) |—ccos —=%(sin=—= + sin —=2) —
ole; —e; " . .

a
—dw cos ZZX" (cos 27;’(" + cos 273%) ] coswt — c[2h(e; —ey) +e1(S, +S,) —
—e,(S; + S)] + [re(RZ.p + RZ; — RZep + RZ,p + RZ, — Gy cosa + RZ) —
—rl(RIf_np + Rgﬂ) + 1R — r3(R§_Hp + Rﬁln) + p,G cosa — p; Rg] sing, +
+(ap + hy)RY sin 0,4, +[0,5L, (RZ, — RZ,,) — 0,5L,(R%, — RZ,,)] cos 0,4¢, —
~guGnsina = My + (Riup + REy — Rinp — Riip — Rin — Gucosa + RE)f —

+ sin

—agG,sina ;
6. M2 Py + eMupZy + 1ebpmy, ¥ = [0,5L1(RZ,, — RE,) — 0,5L,(RZ, —
— RZ,)]sin 0,49, + [ (REZy, + RE,) — 13(REnp + RE,) —12RE, —
p2G, cosa + +p1R§] oS @y + 1y R} cos 0,4¢, sin ¢, — rx(RJ’f_np + Ricp + Rin —
R — —RY,) sing, +hi (RXw, + RE,) — hyy(R¥p + REep + RE,) + My,
7. mnprxz(ﬁn - rxaanpé - rxmnpj}T + rbemnp(pn = —[T1 (lecc.np + lecc.n) +rx(RJJIC.np +

+RY e, + RY,)|singy + poGy sina cos @ + 0,5L; (R, — RE ) cos 0,49, +
+p;Rysin 0,6¢;, .
O0603Ha4yuB MpaBbIe YACTH NMOKA3aHHBIX YPABHEHUM 4Yepe3 ¢;, U PacIICNUB UX Ha JIBE
MOJICUCTEMBI (TIepBasi IOJICUCTEMa BKItoUaeT B cebst ypaBHeHus 1,3 u 6, Bropas - 2,4,5 u 7)
TTOJTYYHM:

(M, + myp)Z, + bpmy, ¥ + rymy, ¥ = 94 (1)
[(a]% + bé)mnp +]17]¢ + meanT + rbemnplpn = Js3 (3) ( I )
Mypte P + eMupZy + 1ebpmy, ¥ = gs (6)
(MT + ml‘[p)j}T + aanpé - menp(ﬁ - rxmnp(pn =92 (2)
(menp +]{)(,b - aBmenpé - mel'Ip:).iT + rbemnp(pn = Ya (4)
(alz?mnp +]$)é + aanpj}T - aBmenp¢ - rxaanp(pbn =JYs (5) I )
mnprngbn - rxaanpé - rxmnpj}'r + rbemnp(pn =97 (7)

PazpemmB noacuctemsr (1) u (II) oTHOCHTENFHO CTapUIMX MPOM3BOHBIX, MOCJE Tpe-
00pa30BaHUil yBUIAMM, YTO MPaBble YaCTH WX, KPOME ¢; TMOCTOSIHHBI. [10/ICTaBUB 3HAYCHUS
MIOCTOSTHHBIX, ITOJY4HM:

l’f{ = (393 — C6Js 5
 Zr = (191 — CeGes
Yo =—C191 — (G393 + CeFs
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0 =0Csgs+ (797, (8)
@ = (94— C797;
yr = (9, + (797 ;
On = €292 — €494 + (595 + (797,

3necwy (4, Cy, C3,Cy4,Cs,Cq 1 C; - mocTOsTHHBIE K0P UTIeHTh. OO03HAUNM:

Z:T =Yz Zr =Yo;
Yr = Ys; Yr =Y

Y=y ¥ =y,
@ = Y10 @ =Ys;
0 =yi1; 0 = ya; %)

lllln:ylz; llUH:yS;

P = Y13, Pn = Ves

Torna:Z"T = Y7; Y1 = Ys; P = Yo @ = Yio; 6 = Yi1; ¢n = Y125 Pn = V13-

CornacHo paBeHCTBY (9) umeem:

J’ZO =Y }"_1 =Ys; Y2 = Yo Y3 = Y1o0; Ya = Yi1;
Vs = Y12, Y6 = Y13-

[loncraBus 3nauenust Zr,yr,¥, ¢ ,0,¥, ¢, u3 BolpakeHus (8) OKOHYATEIHHO TO-
JIy4UM CHCTEMY U3 YETBIPHAIIAaTH YPAaBHEHUM NIEPBOro MOpsJIKa s pemeHns Ha OBM:

Yo = Y7; Y1 =Yg Y2 = Yo; Y3 = Y10 Ya = Y115

Vs = Y12 Y6 = Y13; V7 = €191 —Ce96: Vg = €292 + C797;

Yo = (393 — C6 Y6 ; Y10 = €494 — €797 ; Y11 = (595 + (7975

Yiz = =C191 — G393 + Cegs ; V13 = €292 — €494 + Cs g5 + C797 .
BBIBO/IbI

JIns aHaMUTUYECKOTO MCCIICIOBAHUS CIIOKHBIX MHKEHEPHBIX BOIIPOCOB, /1a’Ke€ Ha CTa-
JIUU TIPOEKTUPOBAHUS, CIIEYET CO3JaTh UX MaTeMaTU4EeCKyI0 Mojenb. Kak nmpaBuiio, 3Tu Mo-
TN B BUJC YpPaBHEHUHN JBMKCHHUS OBIBAIOT HACTOJIBKO CJIOKHBIMH, OCOOEHHO B CIydae MO-
OWJIBHBIX arperaTtoB, YTO MCCIIEN0BATENb 3aTPYAHICTCS JeNaTh KaKue-T0 BBIBOABL. [loaTOoMYy,
MPUXOIUTCS oOpamarbcsi K BO3MOXKHOCTAM DBM. OmHako, ajig 3TOro ClIeayeT MPUBECTH
AQHAJMTUYECKOE BBIPAXKEHNE K MAIIMHHOMY BHUJLY.

Hayunasi HoBH3HA HccJieqoBaHusi. PaspaboTaHa MeTONMKA TPUBEIACHUS K YHC-
JEHHOMY pelieHu0 Ha OBM coxHON aHaJIUTUYECKOW MaTEMaTH4EeCKOW MOJENH Hpel-
CTaBJISONICH COOOM CHUCTEMY M3 CEMU YPaBHEHM BBICIIETO MOpsaka. Moaenb i uccie-
JIOBAHUS JABUKEHUS MAIIMHHO-TPAKTOPHOTO arperara Kak JIByXMacCOBOM TWHAMHUYECKOU
CHUCTEMBI C CEMbIO CTETICHSIMH CBOOO/IBI BIIEPBHIE Obljla COCTABJIICHA HAMH.

IIpakTH4eckasi 3HAYMMOCTb MCCIeI0BAHUA. MeToIUKa SIBIIIETCS] YHUBEPCAIBHON U
MO>KET OBbITh MPUMEHEHA ISl TPEJICTAaBICHUS K YUCICHHOMY METOAy perienus Ha OBM apy-
TUX MOJOOHBIX CIIOKHBIX aHATUTHUYECKUX MAaTEMaTHUYECKUX MO/JIEICH.
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UOT 531.01
ANALITIK RiYAZI MODELI TODQIQ ETMOK UCUN 9DODi USULA
GOTIRILMOSI
Nazim Talib oglu Valiyev
Ramil Nazim oglu Valiyev

Acar sézlar: model,tonlik,miirokkob,masin voziyyati,alt sistem

Annotasiya.Mogalodo real sistemlorin riyazi modelinin qurulmasinin shomiyyatindoan
danisaraq,qeyd olunur ki,du giin oan ¢ox yayilmis model — analitik riyazi modeldir.Ancaq bir
¢ox hallarda belo modellorin strukturu o godar miirokkab olur ki,sistemin xarakteristikalarini
oks etdiron aciq asililiglar almaq miimkiin olmur.Odur ki,EHM — do holl olunmasi tolob
olunur.Bunu etmok tiglin iso analitik riyazi modelin adadi tisulla hall olunmasi ii¢lin onu
masin vaziyyastine gatirmok lazim olur.

Isdo horokotli masin-traktor agregat: iigiin tortib edilmis miirokkob strukturlu analitik
riyazi modeli EHM — do ododi tisulla hall etmok {igiin masin vaziyyatino gatirilmasi
metodikasi gostorilmisdir.

Gostorilon tisul universaldir vo oxsar miirokkob strukturlu analitik riyazi modellor
tictin istifads oluna bilar.

UDC 531.01
TO THE QUESTION OF REDUCTION OF ANALYTICAL MATHEMATICAL
MODEL TO THE NUMERICAL METHOD OF PROBE
VeliyevNazim Talyb
Veliyev Ramiele Nazim

Key words: model, equation, difficult, engine look, subsystem

Summary. In article importance of creation of mathematical model of real systems is
noted, it is noted that one of widespread models is - analytical mathematical model. However
in many cases the structure of such models happens so difficult, what it isn't possible to re-
ceive in a general view obvious dependences for required characteristics of system. Therefore
the decision on electronic computers is required. For the decision by a numerical method on
computers the model needs to be given to an engine look.

In work the reduction technique is brought to an engine type of analytical mathemati-
cal model of the engine and tractor unit with difficult structure.

It is shown that the technique is multiple-purpose and can be applied to other similar
analytical mathematical models with difficult structure.
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1.7. XURMA MEYVOSININ EMALI PROSESINDO FERMENT
PREPARATLARININ ROLU

Babayeva Ulduz 9li q1z1

ulduz7475@yahoo.com

Azarbaycan Texnologiya Universiteti
Ganca sahari, S.1.Xatai pr. 103

Acar sozlar: xurma meyvasi, ferment, gida sonayesi, fotosintez, antioksidant.

Xiilasa.Mogaloda xurma meyvasindan sirs hazirlayan zaman keyfiyyati yiiksaltmok vo
sira ¢iximini artirmaq magsadils istifads olunan pektolitik ferment preparatindan bahs olunur.
Siro istehsalinda pektolitik ferment preparatindan istifade olunmasi texnologiyasinin
islonmasi, pektin maddslorinin par¢alanmasi, kolloid hissaciklorin ¢okdiiriilmasi, keyfiyyatin
yiiksalmasina xidmat edir.

Giris.Canli orqanizmlords bir qrup tizvi maddalor do vardir ki, onlara fermentlor vo ya
enzimlor do deyilir. Biitiin canli orqanizmlords gedon maddslor miibadilasi prosesi fer-
mentlorin istiraki ilo gedir. Fotosintez, tonoffiis, qicqirma, gida mohsullarnin monim-
sonilmasi, habelo ziilallarin, yaglarin, karbohidratlarin vo basqgalarmin biosintezi canli
hiiceyralards fermentlorin istiraki ilo bas verir.

Odabiyyat materiallarinin aragdirilmasindan molum olmusdur ki, xurma meyvasinda
Vo ondan istehsal olunmus qida mohsullarinda fermentlorin bioloji vo texnoloji xiisusiyyatlori
az Oyronilmisdir. Istehsal olunan gida mohsullarinin, homginin xurmadan hazirlanmis
siralorin, bohmoazin vo sairlorin  keyfiyyoti ferment sistemindon ¢ox asilidir. Xurma
meyvasinin yetismasi Vo emali zamani1 fermentlorin, asason do bozi oksidoreduktazalarin
aktivliyinin doyismo dinamikasina fikir verilmalidir[1].

Xurma meyvasinin yetismasi Vo ya yetismo miiddotinin 6tmasi, emal zamani siranin
ronginin doyismasi vo digar faktorlar, fermentlorlo six slagadardir. Ona gora do fermentativ
proseslor moahsullarin qgidaliliq dayarins tosir gostarirlor.

Odabiyyat materiallarinin arasdirilmasindan malum olmusdur ki, xurma meyvasi tam
yetisdikdo onun aktivliyi zoifloyir. Ancaq onun yetismo miiddoti 6tdiikdo isa fermentin
foaliyyati yiiksalir. Bu da 0o demoakdir ki, yetismo miiddati 6tmiis xurma meyvasinin torkibinds
gida maddolori get-gedo parcalanir. Bu sobobdon apardigimiz todgiqat isindo Xurma
meyvasindan istifads etmokls, miixtalif ¢esiddo gida mohsullarini hazirlanmigdir[3].

Todgigat isindo xurma meyvasindon miixtolif variantlar {izro hazirlanmig siralords
pektolitik ferment preparatlarindan istifado olunmusdur. Qeyd edok Ki, hal-hazirda qida
sonayesinda, o climlodon sirs istehsalinda miixtalif adlarda pektolitik, proteolitik, sitolitik,
qliikkozoksidaz ferment preparatlarindan genis istifads olunur.

Diinyanin qabaqcil o6lkolori kommersiya mogsadi ilo miixtalif adlarla ferment
preparatlari istehsal edirlor. Masalon, Fransada pektolitik ferment preparatlar1 “Pektinaza-PP”,
Yaponiyada — “Maserozim”, ABS-da “Klerzim”, Rusiyada — “Pektovamarin”, “Pektofeoti-
din” adlar1 ilo istehsal olunur. Pektin ferment preparatlari pektin maddalorini hidroliz edarok
sironin soffaflagmasini tezlogdirir, sironi kolloid hissaciklordon tomizloyir, sironin gida
maddolari ilo zonginlogsmasine, onun uzun miiddat sabit qalmasina kémoklik gostarir.

Tadgigat obyekti vo metodikasi xurma meyvasinin Xagia vo Xiakume sortlarindan
istifado etmoklo, miixtolif variantlarda siro hazirlanmasi texnologiyasina vo kalorimetrdo
karbazol tisulu ilo pektin maddslorinin toyini metodikasina asaslanib.
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MATERIALLAR VO MUZAKIROLOR

Pektin fermentlori bitkilordo, o ciimlodon xurma meyvasindo daha genis yayilmisdir.
Xurmanin va ondan istehsal olunan mohsullarin keyfiyyati xeyli doracads pektin fermentlorin-
don do asilidir. Bu fermentlordon meyva-torovoazlords vo xurma meyvasinds on ¢ox protopek-
tinazaya (PP), pektinesteraza vo ya pektazaya (PE), poligalakturonaza vo ya pektinazaya
(PQ), polimetilgalakturonazaya(PMQ), pektattranseliminazaya (PTE), transeliminaza-polime-
tilgalakturonazaya (TEPMQ), transeliminaza-poligalakturonazaya (TEPQ) tosadiif olunur[4].

Protopektinaza an ¢ox yetismomis xurmanin tarkibinds yiiksok aktivliys malik formada
olur. Xurma yetisdikco bu ferment protopektini hall olmus pektino, yani metoksillogmis
poligalakturon tursusuna va basqa sads vo miirokkob sokarlara (arabanlara, galaktanlara vs s.)
parcalanmasini kataliz edir. Protopektinaza fermenti mihitin temperaturundan, fotosintez
prosesindon asili olaraq biitlin meyvalorin, o climlodon Xurma meyvasinin yetismasini
tezlosdirir. Xurma meyvasi yetisdikco protopektin azalmaga meyl gostorir. Noticado,
yetismomis xurma meyvalori yetisorok miioyyan dorocods elastiklogir. Bu fermenti halalik
tomiz halda almaq miimkiin olmamisdir. Ona goro do protopektinaza fermenti halalik
fermentlors aid beynolxalq tosnifatda qeydiyyata alinmamisdir.

Pektinesteraza fermenti isa pektini va ya metoksillosmis poligalakturon tursusunu metil
spirtino va poliqalakturon tursusuna g¢evrilmasini kataliz edir. Poligalakturonaza fermenti 6z
novbasinda poligalakturon tursusunu ¢oxlu sayda galakturon tursusuna c¢evrilmoasini kataliz
edir. Polimetilqalakturonazanin endo vo ekzo formalar1 mévcuddur. Endopolimetilgalakturo-
naza fermenti metoksillosmis poliqalakturon tursularinin uc hissasindo olan 1-4 rabitasine
tosir gostarir.

Ekzopolimetilgalakturonaza fermenti iso metoksillosmis poligalakturon tursularinin orta
hissasindo olan 1-4 rabitolorin pargalanmasini kataliz edir. Pektattranseliminaza fermen-
tlorinin tosiri ilo do pektin maddslorinin hidroliz prosesi bas verir. Bu ferment kompleksi
kataliz prosesini suyun istiraki olmadan yerina yetirir. Ona géra do pektattranseliminaza fer-
mentlori hidrolazalara aid olmayib, liazalar sinfino aiddir. Pektattranseliminaza ferment-
larindon pektin maddoloari ilo zongin olan bitki moangali moahsullarda, o ciimladon Xurmada
TEPMQ vo TEPQ-Yyas tasadiif olunur .

Xurma meyvasinds vo ondan hazirlanmis tobii sirodo pektin fermentlorindon pek-
tinesteraza (PE) fermenti daha c¢ox bioloji vo texnoloji xiisusiyyatlora malikdir. Xurma
meyvasindon miixtolif ¢esiddo hazirlanmis qida mohsullarinin keyfiyyati pektinesteraza
fermentindon ¢ox asilidir. Onun tasiri naticasindo xurma meyvasinin yetismo miiddatinin
tezlosmasi, meyvalorinin yumsalmasi, ronginin doyismasi proseslori bas verir.

Pektinesteraza fermentinin aktivliyinin artmasi naticasinds xurma meyvasinin torkibin-
doki pektini vo ya metoksillosmis (—-OCHj3) poliqalakturon tursusunu, sarbast galakturon tur-
sularima va metil spirtina pargalayir. Bu zaman amalo golmis metil spirti xurma meyvasinin
daxilino sorbast halda kegorok onun hiiceyrs qurulusunu dagidir vo naticads xurma meyvasin-
do yumsaqliq amala galir. Belo meyvalar 6z keyfiyyatini itirmoklo yanasi mikroorganizmlor
torofindon qida mihiti kimi istifado olunur. Bu zaman biiziigdiiriiciilik xassosino malik
manealor (as1 maddolori) xiisusi mikroorganizmlar tarafindon monimsanilirlor. Belo meyvalor-
do antioksidant vo antimikrob xassoys malik, osasan do taninlor olmadigina géra onlar mikro-
organizmlarin tosirindon miixtolif xastaliklors tutulurlar. Bu ciir meyvolordon emal sonayesin-
do istifado etmok mogsadouygun deyildir . Hotta odobiyyat materiallarinin aragdirmasindan
moalum olmusdur ki, %fetisme middati 6tmiis, yumsalmis meyvalorda, o ciimladan
xurmada 100 mg/dm*-a gadar yiiksok toksiki tasiro malik metil spirti omalo galir[4].

Todgigat zamam molum olmusdur ki, 150-200 mq/dm® kiikiird anhidridi pektin
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fermentlorinin, o ciimlodon pektinesterazanin foaliyyatini azaltmir. Fenol maddalori iso xurma
meyvasinin torkibinds olan pektin fermentlorinin aktivlosmasinin qarsisini alir. Elo ona gora
do xurma meyvasi pektin maddoloari ilo daha zongindir. Xurma meyvasinin emali zamani1 pek-
tin fermentlorinin aktivliyini avvalcodan dayandirmagq istehsal olunan mahsulun keyfiyyatina
yaxs1 tasir gostorir.

Bu magsadls biz xurma meyvasindon miixtalif ¢esidds gida mohsullari istehsali zamani
meyvani ovvalcodon isti tisulla emal etmisik. Fermentin aktivliyinin azalmasi vo ya
ingibitorlagsmasi istehsal olunan mahsulun gidaliliq doyarinin artmasina sabab olur.

Todgigat isindo ferment preparatindan istifado etmoyimizin osas mogsodi ondan
ibaratdir ki, xurma meyvoasi pektin maddslori ilo zongindir. Sozsiiz ki, pektolitik ferment
preparatinin tasiri ilo xurma meyvosindon hazirlanmis sirays alave olundugda onun kémayi
ilo sirado biopolimer olan pektin maddslorinin hidrolizi bas verir. Noaticads geyd olundugu
kimi sironin soffaflasmasina, siro ¢iximmnin ¢oxalmasina, sironin Sarbast monosaxaridlarls,
homg¢inin qalakturon tursusu ilo zonginlosmasine sorait yaranir. Qida sonayesinds sitolotik
ferment preparatlarindan da genis istifado olunur.

Sitolitik ferment preparatlart miirokkob biopolimerlordon selliilozani, hemiselliilozan,
sellibiozan1 hidroliz edarok onlari sado sokarlara gevirir. Bu ferment preparatinin komayi ilo
gida mohsullar1 gqida maddalari ilo zonginlosirlor. Sitolitik ferment preparatlarindan spirt vo
siro istehsalinda, qonnadi vo ¢orokbisirmodo genis istifado olunur. Bu ferment qida
sonayesinds yiiksok igtisadi somaraliliya malikdir[3].

Qida sonayesinds proteolitik ferment preparatlarindan da genis istifado olunur. Bu fer-
mentlarin tasirindan ziilali maddolor (ziilallar, peptidlar, polipeptidlor va s.) hidroliz olunaraq
amintursularina vo basqa iizvi vo geyri-lizvi maddalora ¢evrilorok mohsulu ekstraktiv
maddolorlo zonginlosdirirlor. Proteolitik ferment preparatlart sira, sorab, pive, (onnadi
sonayesinda genis istifado olunur[2].

Son zamanlar siro istehsalinda qliikozoksidaza ferment preparatlarindan daha genis
istifads olunur. Bu ferment preparatinin komayi ils sironin oksidlagsmasinin qarsisi alinir. Beloa
ki, gliikozoksidaza fermenti miihitdon oksigeni ¢ixartmag gabiliyystine malikdir.

Hal-hazirda qida sonayesinds mikrobioloji yolla alinmis kompleks ferment prepa-
ratlarindan genis istifado edilir. Ferment preparatlari noinki bir biopolimeri, ¢oxlu sayda
miirokkob qurulusa malik yiiksok molekullu {izvi maddslori hidroliz etmok gabiliyyating
malikdirlor. Onlarin kémayi ilo gida mohsullarinin, o ciimlodon miixtalif meyvalordon (alma,
liziim, xurma va s.) alinmis siralorin keyfiyyati, qidaliliq doyari xeyli daracads artirtlir.

NOTICO

Noticads moalum olur ki, xurma meyvasindon miixtalif ¢esiddo gida mohsullari
istehsali zamani ekoloji cohotdon tomiz ferment preparatlarindan istifado olunmasi onlarin
keyfiyyati baximindan, mithiim shomiyyat kasb edir.

Toadqiqat isinin elmi yeniliyi.Xurma meyvosindon siro hazirlayan zaman pektolitik
ferment preparatindan istifado olunmasi kolloid hissaciklorin ¢okmasina, siranin daha asan
stiziilmasing, sira ¢iximinin artmasina sabab olur.

Tadgiqat isinin tatbigi ahamiyyati.Torkibinds pektin ¢ox olan meyvalordon sirs
hazirlanmasi zamani pektolitik ferment preparatlarindan istifado olunmasi daha keyfiyyatli
siro istehsalina sorait yaratmuis olur.

Tadgiqat isinin iqtisadi samarasi. Xurma meyvasindon sira hazirlayan zaman bir ton
Xurma meyvasine osason iqtisadi  somoralilik  hesablanarkon, pektolitik  ferment
preparatlarindan istifado olunmagla emal edilon siralords 91 manat daha artiq somars alds
edilmisdir.
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1.8. UCCJIEJOBAHHUE SHEPI'OEMKOCTH NPOLNECCA OT)KUMA
IJIOJOBO-ATOAHOT'O CbIPbS HA OJHOIIIHEKOBOM OTKUMHOM
ITPECCE

KacymoB Posman ®a3un orinsl

Azepbatiocanckuil Texnonocuweckuit Ynusepcumem
2. I'anoxca, np. LII.HU. Xamau 103
rovshan@mailru

Knrwouegvie cnoea: winexkosvle npeccul, SHEP2OEMKOCHb NPOYecca Npeccosanus, nio-
0080-5200HAs Me32d, OMAICUM

Pe3tome. Ilpusedennas cmamuvs nocesaujena npooieme Uccile008anus IHepe0emMKoCcmu
npoyecca 06e36804CUBAHUS NILO00B0-A200H020 CbIPbs HA OOHOUIHEKOBbIX NpPeccax paziuiHol
KOHCMPYKYUU.

Beenenue. [1pon3BoaACTBO MI0J0BO-STOJJHBIX COKOB B A3epOaiiikaHe 3aHUMaeT 0cCo-
60oe mecto. HecMoTpst Ha Bce pazHOOOpasue MpUMEHSEMOro 000pYAOBaHUs [T W3BIICUECHUS
IJI0JJOBO-SITOJIHBIX COKOB, BCE K€ 3/1€Ch €CTh MOTPEOHOCTh B ONTUMM3ALMK MapaMETPOB U
MOJICPHU3ALUU KOHCTPYKLMHU IPECCOB Ul BbIOOpA ONTUMAJIBHOTO PEXHMMa MPECCOBAHMUS.
JlJi IIHEKOBBIX MPECCOB XapaKTEpHbl OTHOCHUTEIHHO BBICOKOE JaBJI€HHME B paboyem Mpo-
ctpaHctBe 2,5 — 7,5 MlIla u Gosblas npoJoDKUTENIEHOCTh HEMPEPBIBHOTO Iporecca. YacTto-
Ta BpAIICHUs ITHEKOB HE3HAYHMTENIbHA M COCTaBisieT 2 — 15 06/MuH. MeqieHHoe BpaiieHue
IITHEKA MIPOU3BOJIAT C MMOMOIIIBIO MOHMKAIOWIEH CHCTEMBI 3yOUaThIX Mepe/ay.

Hapsny ¢ Takumu KpuTepHusiMi OLIEHKH JTOCTOMHCTB Ipecca, KaKk KauecTBO BbhIpabaThIBa-
eMoil Ha HEM MPOIYKIMH, MPOCTOTA OOCIYKHUBaHMSA, BAXKHYIO pPOJIb MIPAIOT U TEXHHUKO-
SKOHOMMYECKHE MOKA3aTeNu ero paboThl: yAeIbHbIE SHEPTro3aTpaThl Ha OT)KUMKY, CTOUMOCTh
Ipecca, METAINIOEMKOCTD U T.I1.

[Ipu sKcruTyaTaMi OT)KMMHBIX IIHEKOBBIX MPECCOB CIEAYET MOMHHUTb, YTO TaKUE
TEXHOJIOTMYECKHE TTapaMeTpbl KaK BBIXOJ COKa, CTETIEHb B3BELICHHBIX YACTUIl B OTXKATOM CO-
K€, IPOU3BOIUTEIBHOCTD MIPECCA, SIHEPTOEMKOCTh MPOLECCa MPECCOBAHUS CUIIBHO 3aBHCHUT OT
XapakTepa IpOoTeKaHus Ipolecca B OT)KUMHOM 30He npecca. [loaTomy npaBuibHOE 33aJaHuE
napaMeTpoB U PEKUMOB pabOThl KMEHHO 3TOW 30HBI Mpecca AT MPaBUIIbHYIO OLIEHKY OII-
TUMHU3aLUN KaK TEXHOJOTUYECKHUX, TAK U KOHCTPYKTHUBHBIX IapAMETPOB.

[IpeccoBanue pacTUTENBHOTO ChIPhS OYEHb CIOKHBIA MPOIIECC, KOTOPBIA 3aBUCUT OT
MHOTHX ()aKTOpOB, HanboJIee 3HAYMMBIMA U3 KOTOPBIX SBJISIOTCS TEXHUYECKask 3pEJIOCTh Chl-
pbs, CTENIEHb U3MENBYECHUS TIEPE]T TPECCOBAHUEM, 3aKOHOMEPHOCTh ITPECCOBAHUSL.

Teopueil MIHEKOBBIX IIPECCOB 3aHUMAJICS LENbIA psAl ydeHbIX. M B Hacrosmee Bpems
710 KOHIIA HE BBISICHEH MEXaHU3M IPOLIECCOB, MPOTEKAOIINX B MPECcax MpHU MpeccoBaHuu |1 -
4].

DddexTuBHO paboTaromuii Mpecc MO0JDKeH Oo0ecreyuBaTh TPeOyeMyro MPOW3BOIH-
TEJBHOCTD U TITYOOKHI OT)KUM MPU ONTHMAJIBHBIX TEXHUKO-IKOHOMHYECKUX MMOKA3aTeIAX.

Jlo HacTosIIIero BpeMeHH He CYIIECTBYET MOJHOM TeOprr pabOThI IIHEKOBBIX IPECCOB

n UX CO3JaHHC B OCHOBHOM OIIMPACTCA HA IKCIICPHUMCHTAJIBHBIC UCCICAOBAHUA WU OMIIMPH-
YeCKHe 3aBUCUMOCTH. ITO O0BICHICTCS TE€M, UTO B BUHTOBOM KaHAJIC IIHCKOBOI'O ITpecCca U3-
MEHSIOTCSI CBOMCTBA npeccyeMoro mMmarepuajia: miIoTHOCTb, pa3MEpPhbl U FpaHYHOMeTpI/I‘IeCKI/Iﬁ
COCTaB 4acCTull, KOJUYCCTBO JXUAKOCTH BHYTPHU 4HaCTHUIl U B MCKYACTHUYHBIX ITIOpax, Npoy-
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HOCTh. YKa3aHHbIE U3MEHEHHs B OOJNBIION CTETEHU 3aTPYJHSIOT aHAJIU3 MPOIIECCOB MPECCO-
BaHUS U OTXKMMA, U HE MO3BOJSIOT MEPEBECTH MPOEKTUPOBAHUE MPECCOB HOBBIX KOHCTPYK-
LMH, @ TAK’KE YCOBEPLUICHCTBOBAHUE UMEIOIINXCS HA YETKYI0 METOIUYECKYIO OCHOBY.

KoHcTpyKTHBHBIE OCOOEHHOCTH MPECCOB M PA3IUYHbIC KaU€CTBEHHBIC XapaKTEPHUCTH-
KM HUCIHOJB3YEeMOTO CBHIPhSl TMO3BOJSIOT B IIMPOKHX Mpefesax KOMOWHUPOBATH MapaMeTphbl
rpolriecca MpeccoBaHus, YTO CO3/1aeT YCIOBUS IS LIEJICHAIPABICHHOIO U3MEHEHUS CTPYKTY-
PBI ¥ CBOMCTB rOTOBOM MPOAYKIIMH - cyclia U Me3ru. [Ipumenenue "xononHoro" nmpeccoBanus
pacTUTEIBHBIX MPOIYKTOB 00ECTICUNBACT COXPAHCHHE OMOXMMHYECKUX IMOKa3aTeleu, muTa-
TEJBHBIX BEIIECTB, YTO CIIOCOOCTBYET MOBBIIICHUIO UX YCBOSEMOCTH M MOTYyYEHHUIO MPOIYKTa
XOpOIIIETO Ka4yeCTBa.

O0bekT ucciaegoBanus. HecMoTps Ha TO, 4TO B HacTosIlee Bpemsl MOTPEOHOCTH
MIPOMBIIIUICHHOCTH B TIpeccax B OCHOBHOM YIOBJIETBOPSIIOTCS 3a CYET BBITYCKa HOBBIX (CO-
BPEMEHHBIX), BCE K€ Ha MPEANPHUITHIX MUIIEBONW MPOMBIIUIEHHOCTH UMEETCS JTOCTATOYHOE
KOJIMYECTBO paHee CIPOCKTUPOBAHHBIX MPECCOB. DTH MPECCHI, XOTS M YCTYIMAIOT MO HEKOTO-
pBIM TOKAa3aTeNsiM COBPEMEHHBIM o0pa3liaM, 9acTO UMEIOT PsJi MPEUMYIIECTB, KOTOPHIE Je-
JIAIOT BIOJIHE OOOCHOBAaHHBIM U J1ayKe€ HEOOXOIMMBIM M3YyU€HHE MPECCOB IaHHOTO TUIa, OO
IIPU 3TOM TMOSIBIISETCS BO3MOXXHOCTb HCIIOJB30BATh IMPU MPOCKTUPOBAHUM TOT WM HHOU
YIA4yHbII y3€J1, 3aMMCTBOBaHHbBIN U3 CTApPOTO Mpecca.

[uexoBerit npecc BIII-5 mnst TeopeTrueckoro u3ydeHus: dHepro- 3hdexTuBHOCTH
npouecca 00e3BOKMBAHHUS OTHOCUTCSI K IIpeccaM CpeJHEl MOIIHOCTH M IMpeIHa3HauyeH JJIs
OTXKUMa SIOJIOYHOTO COKAa C HOMHHAIBLHOM MTPOU3BOUTEIILHOCTHIO 5 T /4.

Bbi0op nmanHOro THma mpecca A TEOPETHMUYECKUX HCCIeAOBaHUN OOYCIOBJIEHO €ro
PacIpoCTPaHEHHOCTHIO, YHUBEPCATBHOCTHIO, MPOCTOTON KOHCTPYKIIUU M OOCTYKUBAHUS TPU
OT/KHMME Pa3JINYHOTO PACTUTEIIBHOTO ChIPbSI.

Ilens uccnenosanus. MccienoBanyue TeOpeTUUECKUX OCHOB IS ONIPEACIICHMS] pacxo1a
MOIIHOCTEW Ha Pa3IMYHBIX CTAAUSAX OTXKHMA PACTUTEIILHOIO MaTepuaa.

Metoauka ucciaegoBanusi. Pabota HOCUT HUCCIIEOBATEIbCKUNA XapaKTep B X0Ji€ KO-
TOPOTO B IOJIHOI Mepe uccienoBaHa 06a3a paboT, MOCBSIICHHAs IPOoOIeMaTHKE UCCIeTyeMO-
ro Bomnpoca. TeopeTuueckue U3bICKaHUs 10 JAHHOMY BOIIPOCY MOJATBEPXKIECHBI dKCIIEPUMEH-
TaJbHBIMU JIaHHBIMH, IPOBOAMBIIUMUCS Ha npecce mapku BIIIII-5.

MATEPHAJIbBI U OBCYKIAEHU S

Ananu3 mporiecca MpeccoBaHMs MOKa3bIBAaeT, 4To MOIIHOCTh nmpuBoaa N (kBt) ckia-
JBIBAETCS U3 PsAZia COCTABIISIIONIUX [5]:

N, =N +N,+N;+N,+N;+Ng (1)

obuy

rae: Ni—MomHOCTh, HEOOXOauMast I JTO3MPOBAHUS M T0JIadyd ME3TH B paboumii opraH
npecca (kBr);

N2 — MOIIHOCTH, HEOOXOAUMAs TSl IEPEMEICHHsI I0JI0YHON ME3TH IO JUTHHE IITHEeKa
(xBr);

N3 —uIst IPEOIOJICHUsT CUJI TPEHHSI ME3TH O BHHTOBYIO TOBEPXHOCTH MPECCYIOIIETO
ITHEKA MMPU IEPEMENICHUH €€ BA0JIb OCH Basa (KBT);

Ns—1u1st IPeoONICHUST CUIT TPEHUS IePEMENIaeMOl MacChl O BHYTPEHHUE CTEHKH Iep-
dhopupoBanHoro 6apadbana (kBT);

Ns— MOIIHOCTH , 3aTpaurBaeMasi Ha MPEOJOJICHUE POTHBOIABICHUS CO CTOPOHEI 3a-
nmopHoro konyca (kBT).
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MomiHocTh npuBoa mHeka Ni 103aTopa ¢ J0CTaTOYHOH TOYHOCTHIO MOYKHO
OIIPEJICIUTS TI0 cieaytoleit Gopmye [6]:

_ 9,81QLK,K,
77np

N, (2)

rae, L —nnuHa miHeka npecca;
K; —xo3¢d(ULIMeHT yYUTHIBAIONIUN COMPOTUBICHUE MEPEMEIICHUS ME3TH B KOPITyce
ITHEKa;
K, — ko3 dunmeHT, yIUTHIBAIONIUN TOTEPU YHEPTHHU HA MPEOJIOJICHUE CUJI TPSHHS B
MOAUUITHAKAX ITpecca;
1.~ KIIJ] mpuBoa npecca.
Q — MaccoBBI pacxo/1 TIOA0BO-SITOHON ME3TH

0- ﬂ[(D+Zf)2—d2]

Snpg 3)

rae, D —auameTp miHeka n03atopa;
d —mmameTp Basia IIHEKa;
S—111ar BUTKOB;
N —4acToTa BpAIllCHUS;
p —HaCBITTHAS TIJI0I0BO-SITOTHON ME3TH;
@ —K03((OUIMEHT 3aMOJHEHUs] MEKBUTKOBOTO MIPOCTpaHCTBa [7].
MomHOoCTh HEe0OX0oauMast sl IEPEMEIIEHUS TI0I0BO-TOTHON ME3TH 10 JIMHE 1HeKa Na

9,81QL
=< 4
* 1000 ®
[ToncraBuB B ypaBHeHue (4) 3Hadenue Q , momydanm
N, =0,0077[(D+2p)2—d2]3np¢ )

Momsocth N3, uayIyro Ha TpeoAOJeHHe CUJI TPEHHS ME3TH O BUHTOBYIO MOBEPX-
HOCTBH IITHCKA, HaﬁﬂeM, paCCManI/IBaSI HOBCpXHOCTB OTHCKA KakK HaKJ'IOHHYIO IINIOCKOCTh "
NPUHKMMAas JaBJICHHE ME3TH P, paBHOMEPHO PacIpEIENIEHHOM 0 BCEH IO 1M KOHTaKTa B
Ka)XJIOH 30HE.
B neiicTBuTensHOCTH pacmpesielieHre JAaBlIeHUs] B 30HAX MPECcCyrolIel KaMepsl 0oJee Cloxk-
HOE.

3Has 3HaYeHue paboThl 3aTPayMBAEMOIl Ha MPEOOJICHHE CHII TPEHUSI ME3TH O BUTKHU
ITHEKA U MepEeMEIEHHUs BJIOJIb OCH Bajla

A

N3 —? (6)
60

T== 7

HMnu okoH4YaTEIBHO,
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N, = (D —d?) Gl Ban-tg(a + o) g
=(D*-d?%)| —= | Bzn-tg (e, +
3 12104 g 1 (D ( )

[lpu BpalieHWU MPECCYIOMIETO NIHEKA IUIOJO0BO-ATOAHAS Me3ra JBHXKETCS B OCEBOM
HarpaBJIeHUU. MOIIHOCTh, HEOOXOMUMAas JIJIsl TPEOIOJICHUSI CHJI TPEHUSI ME3TH O BHYTPEH-
HIOIO TTIOBEPXHOCTH NephopupoBaHHOTO Oapadbana Ny

_ Fy, )
* 1000

Cuna TpeHUs TIO0BO-ITOJHON ME3TH O BHYTPEHHIOI MOBEPXHOCTH OapabaHa ompe-

TEISACTCS:

F = fp,S (10)
rae, f— kospduumeHT TpeHns Me3ru o MOBEPXHOCThH OapabaHa;
P1 —paaManbHOE JABJICHHUE IUIOAOBO-ATOAHON ME3rM Ha BHYTPEHHIOIO IOBEPXHOCTH
OapabaHa;
S —BHYyTpeHHsI IIoIa/lb TOBEPXHOCTH OapabaHa.

S=zD,L (12)
rae D, BHyTpeHHUI AuamMeTp IIHEKa;
Torna mojacTaBUB 3HAYCHHS BHYTPCHHEH IUIOINAAM MOBEPXHOCTH B BhipaxkeHnue (10),
MOJTYYHM CHITY OOKOBOTO TPEHHSI ME3TH O BHYTPEHHIOIO TTOBEPXHOCTh Oapabana

F=7zfpD,L (12)
OnpenenM CKOpOCTh IBMKCHHS ME3TH BIOJIb 00pa3yrolieii moBepXHOCTH OapabaHa:
v, = shk (13)

r7e, S—IIar BUTKOB IIHEKA B 30HE 3arpy3KHu;

N — 4acToTa BPaIIEHUs IPECCYIOIIETO IIHEKa;

K —xo3(puiMeHT, yUUTHIBAIONIMI OTCTaBaHUE JBIKCHHUS TUIOJOBO-STOJAHOW ME3TH
OTHOCHUTENILHO JBUKEHHUSI IITHEKA.

[ToacraBuB 3HaYeHUS BhIpakeHUH B hopMyiy (9), OKOHYATEIBHO UMEEM

_ nfp,D,Lsnk

4
1000
KoadduuuneHT TpeHus miogoBo-sroHoi Me3ru 0 BHYTPEHHIOK MTOBEPXHOCTh nepdo-
pupoBaHHOro 0apabana

(14)

f=0,7f, (15)

rae fo— ko3¢ purmeHT TpeHus NoKos.

Momsocts Ns , 3aTpaunBacMasi Ha MPEOJOJIICHHE NPOTHBOIABICHUS CO CTOPOHBI 3a-
HOPHOTO KOHYCa 3aBHCHUT OT 00BEMHOro pacxona Qp Me3rn IoJ HpPOTHBOJABICHHEM p,,
IUIOTHOCTH ¥ BSI3KOCTH ME3T'H, T€OMETPHYECKHX Pa3MepoB IMpeccyromiero mHeka. M3 kiac-
CHYECKOT'0 YpaBHEHHs IPOU3BOAMTEIBHOCTH Ipecca, €CIM PacCMOTPETh €ro Kak Hacoc, IS
BSI3KOW CMECH MOXKHO 3aITicaTh

2R3 qin2
Qm:;zD h; -sin” o (16)
12p,L,

371€Ch (. — TUHAMUYIECKUN KOA(DPHUITUEHT BA3ZKOCTH;
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D, h,, L,;, @ — COOTBETCTBEHHO HApPYy>KHbII JHaMETp IIHEKa, IITyOHUHA KaHaaa YepBsiKa,
JUTMHA IITHEKA U YTOJI IT0IbeMa BUHTOBOM JIMHUHM IIIHEKA B 30HE IIPECCOBAHUS.
[ToxcraBuB 3HaueHue Qp u3 (16) B (17) monxyuum

_ 7D’h} sin«a

_ 18
= P (18)
HpOTI/IBOI[aBJ'IeHHe MaTpulbl pr MOKHO OIIPCACIUTb U3 COOTHOICHUA

c=—Pr <1, (19)

pmax

TJI€ Pyax — CYMMapHOE MaKCUMAIILHOE JIABJIICHUE, CO3/JaBACMOE BCEMH BUTKAMHU UYEpPBsi-
Ka B 30HE MPECCOBAHUS MMPH OJUHAKOBOI UX BbICOTE N, , mipu K03 duienTe 6OKOBOro JaaB-
neunst Kz ~ 1.

BbIBO/IbI

DKcrnepruMeHTalbHbIE PAa0OTHI TPOBOAMINCEH HA MOiepHU3UpoBaHHOM IiHeke BIIIII-5,
rje ObUIH OIpe/esICHBl MPOM3BOIUTEIIPHOCTh ITHEKA MPH PA3IMYHBIX BHIAX HArpyKCHHS,
BBIXOJ] COKa, BETMYMHA OOKOBOTO JaBJICHHS JEUCTBYIOIIETO HA ME3TY U MOIIHOCTh JEKTPO-
JIBUTATEIIS IPUBOJIA.

Ha ocHOBe monydeHHBIX pe3ylbTaTOB BBIYMCIICHA MOJHas paboTa U BBIYMCIICHA TO-
TpeOHas MOIITHOCTH

N5,
= 20
A =2 (20)
[ToTpeOHAst MOIITHOCTH 3JIEKTPOBUTATENIS C YIETOM ITOTEPh YHEPTUU IIPH TIepeIayue
Nnﬁm
nnep

rae n — KII/I nepenaun.
Hrak, riccneqoBaHne YHEPrOEMKOCTH IMPOIECCa OTKHMA B 3aBHCHUMOCTH OT pa3iny-
HBIX KOHCTPYKTHUBHBIX U TCXHOJOTHYCCKUX MapaMCTPOB MPECCOBAHUA ITO3BOJIACT HO)IO6paTI)
TaKON pexkuM paboOThl OTKUMHOTO Tpecca, IpU KOTOPOM obecrednBanach Obl MUHUMH3AIUS
SHEpPro3arpar Ha TOHHY OT)KUMAeMOU ME3TH.
Hayunasi HoBu3Ha ucciaenoBanus. O6o0mena rpdexTuBHAS METOANKA TSl pac-
gyeTa d3HePro- Y PEeKTUBHOCTH OJHOIITHEKOBBIX YCTPOMUCTB.

IIpakTHyeckasi 3HAYUMOCTH HccaeAoBaHus. [IpakTuueckas 3HaAYUMOCTH PaOOTHI
OIIPEACIIAETCS IUPOKUM KPYrOM OTMEYECHHBIX BBIIIE NMPAKTUYECKUX MPHIOKECHUN, a TaKXKe
TEM, 4TO OOJIBIIMHCTBO MOJYYEHHBIX HAyYHBIX PE3yIbTaTOB MCCIIEOBAHUS MPEACTABICHbI B
BUJIE AHAJTUTUYECKUX (OPMYIJI, UTO MO3BOJIAET UX HENOCPEICTBEHHO MCIIOJIb30BaTh B MHXKeE-
HEpHBIX pacyeTax Mpu MOJAEPHU3ALMH CYIIECTBYIOINX U IPOEKTUPOBAHMS HOBBIX YCTPOUCTB.

JxoHomMuueckasi 3PPeKTUBHOCTH HcCJe0BaHUA. B pe3ynbrarte nccienoBanus Mo-
JIeU OJHOIIHEKOBOI'O YCTPOWCTBA IOJIy4€HAa BO3MOXKHOCTh IPOEKTUPOBAaHUS IPECCOB Ha
M00YyI0 MPOU3BOAUTEIHLHOCTh C ONTUMAIBHBIMU MapaMeTpaMH, YTOUHEHHE KOTOPBIX MO3BO-
JIACT CHU3UTHL MAaTCPpUAIOCMKOCTb, MMOBBICUTH HAJACKHOCTb W OLCHUTL SHCPIo- 3(1)(1)€KTI/IB-
HOCTb YCTPOMCTBA Ha CTaIUU Pa3pabOTKH.
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UOT 621.01
RESEARCH ENERGY INTENSITY EXTRACTION PROCESS OF FRUIT AND BERRIES
ON A SINGLE-SCREW SQUEEZING PRESS
Rovshan Fazil GASIMOV

Keywords: screw presses, the energy intensity of the pressing process, fruit pulp, extraction.

Summary. The article investigates the energy intensity of the process of dehydrating a fruit
and berries raw material on a single-screw squeezing press. Based on the results of research can
choose a mode of operation of the squeezing press, ensuring the minimization of energy consumption
per tonne of pulp to be wrung out.

UOT 621.01
BIR SNEKLI SIXICI PRESDO MEYVO-GILOMEYVO XAMMALININ SIXILMASI
PROSESININ ENERJI TUTUMUNUN TODQIQATI
Rovsan Fazil oglu Qasimov

Acar sézlar: snekli pres, preslama prosesinin enerji tutumu,gilameyva cecasi, sixma.

Annotasiya.Verilmis mogalo bir snekli sixici presdo meyve-gilomeyve xammalinin sixilmasi
prosesinin enerji Sorfiyyati todqiqatina hosr edilmisdir. Aparilmis todqiqatlarin naticalorine osasen
sixict presin elo bir is rejimlori vo parametrlorinin se¢ilmosina imkan yaradir ki, hanst ki, sixilan
meyva-gilomeyva latinin bir tonuna gora enerji Xarclorinin minimallagdirmasini tamin etsin.

Redaksiyaya daxilolma 05.09.2015
Capa gabul olunma 10.09.2015
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1.9. QATILASDIRILMIS MEYV®O SiROLORI ISTEHSALINDA
ZOL-GEL TEXNOLOGIYASININ TOTBIiQi

1.Xslilov Miisfiq Aslan oglu
2.Mammodova Rona Kamal qi1z1

Azarbaycan Texnologiya Universiteti
Gonco s, S.1.Xotai, 103
Hmim@list.ru

2mammadovarana@list.ru
Acar sozlar: zol, gel, koaqulyasiya, tiksotropiya, dispers, kserogel, kolloid.

Xiilasa. Zol-gel texnologiyasi nano saviyyados mohsulun alinmasina sarait yaratdig tigiin
onun tatbiq sahasi do boylik olur.Bu texnologiya iizra totbiq edilon madds soraitdon asili ola-
rag polimolekullar, polisolvatlar, miselilor amalo gotirmo gabiliyystino malik olur ki, bu da
sonradan zol nanohissiciklarinin riiseyminin formalagmasina imkan yaradir [1]. Meyva sirale-
rindon gatilasdirilmis mohsul istehsalinda termiki metodlarin totbigi onlarin kimyovi dayarlili-
yini asagi saldigi halda belo emal texnologiyasinda zol-gel texnologiyasinin tatbigi prosesin
daha asagi temperaturlarda aparilmasina gorait yaratmagla, hom do homogenlik doracasi daha
yiiksok olan mohsulun alinmasina gatirib ¢ixarir.

Giris. Kolloid mohlullar kobud dispers vo hagiqi mohlullar arasinda orta yeri tutur. Zol-
gel texnologiyasinda zol dedikds elo dispers sistem nazords tutulur ki, burada dispers miihit
mayedir, dispers faza iso bark nanohissacikdon ibarstdir. Zolun yetismosi doracasindon asili
olarag hissaciklorin aqreqasiyasi baslayir vo bu da todricon ti¢olgiilii struktur olan klasterlo-
rin amolo golmoasi ilo naticalonir .Zol-gel texnologiyasi nanomateriallarin maye-faza sintezi
metodu kimi genis yayilmisdir. Nano diinyanin xiisusiyyslarindon biri orada “faza” mafhumu-
nun olmamasi va 6zii-6ziini toskil etmo gabiliyyatidir [1, 2]. Zol-gel texnologiyasi {izra alin-
mis mohsullara asason fraktal (fragmentlordon toskil olunmus) xiisusiyystli obyektlor kimi
baxilir. Belo strukturun yaranmasina sabab nanohissaciklorin aqreqasiyasidir[6, 7].

Meyva siralorini qatilagdirarkon onlar yeni fiziki-mexaniki xiisusiyyatlor aldo etmoklorina
baxmayaraq nisboaton asagi kimyavi gostaricilora malik olurlar. Zol-gel texnologiyasinin tatbi-
qgi jele vo bu kimi mohsullarin daha asag1 temperaturlarda formalagsmasina sorait yaratmagla
borabar onlarin aqreqativ xiisusiyyatlorini do yaxsilasdirir. Bela ki, mohsula qurulus formasi
vermok asanlasir, tiksotropluq aradan qalxir, onun yaxiciliq gabiliyyati yiiksalir.

Todqiqatin moagsadi jele vo bu kimi qatilagdirilmis meyva siralori istehsalinda kimyovi
kondensasiya metodunu tatbig etmoaklo mahsulun homogenlik doracasini yaxsilasdirmaqdir,
ciinki bels olan halda mahsulun dayaniqliq saviyyasi do artir.

Tadgigat obyekti olaraq ohali arasinda genis istehlaka malik olan meyva siralori se¢il-
misdir.

Tadgiqatin metodikasi olaraq kolloid sistemlorin todqiqi zamani totbiq edilon metodlar-
dan istifado edilmis vo naticalor miigayisali sokildo analiz olunmusdur. Texnoloji metod kimi
qurutma prosesinin parametrik tasirlori fiziki-kimyovi tisullarla arasdirilmig dir [8].

MATERIALLAR VO MUZAKIROLOR

Zol-gel texnologiyast miioyyon Kimyovi vo fiziki-mexaniki xiisusiyyotloro malik olan ma-
teriallarin alinmasindan ibarat olan bir prosesdir. Qeyd etmok lazimdir ki, bu texnologiya iizro
yaradilmig material nanohissaciklor saviyyasindoki dlgiilori 6ziinda oks edtirir vo ondan sanayenin
miixtolif sahalorindo miivoffoqiyyatls istifads etmok olur [5].

Zol-gel texnoloji prosesinin birinci morholasi yiiksok dispersiyaya malik kolloid mohlulunun-
zolun alinmasindan ibarotdir. Bu zolda dispers faza hissociklorinin lgiisii 10°-10°m hoddindo
olur [2].
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Ikinci morhala dispers fazamin qatihigmin artirilmasi morholosidir. Bu halda zolun koaqul-
yasiyasi bas verir. Koaqulyasiya quruluslu zol asagi mohkomlik gostorir, molekullar arasindaki
qarsiligh tasir Van-der-vaals qiivvalori ilo hoyata kecir. Belo dispers sistemda hissagiklor arasinda
mosafa 108-10"m olur vo onlarin bir-birins tosir giivvesi ise 10*-10"N/rabito toskil edir. Bu ciir
koaqulyasiya quruluslu sistemlor {igiin tiksotropiya saciyyavidir, yani onlar mexaniki dagilmalar-
dan sonra yenidoan 6z ilkin vaziyystlorini borpa eds bilirlor. Koaqulyasiya olunmus zolun dayanig-
ligin1 yiiksaltmok vo onun reoloji xiisusiyyatlorini nizamlamagq tigiin sistema sothi aktiv maddaslor
olava edilmalidir vo ya homin kolloid mohlulda iri molekullu {izvi polimerlorin faza quruluslar
yaradilmalidur[1, 2, 3].

Koaqulyasiya qiivvalori gelin formasini saxlamaqla barabor onu getdikco sixlagdirir, hac-
mini iso azaldir. Naticodoa gelin masamoalorinds dispers fazanin ayrilmasi miisahids olunur. Belo
haldan miioyyoan hocmo malik gelin qurulusunun formalagmasinda istifado edilir.

Ucgiincii morholoda dispers miihitin konarlasdirilmas1 hoyata kegirilir ki, naticoda hisse- ciklor
arasinda faza rabitolori yaranir, tiksotropluq itir, koaqulyasiya qurulusunun mexaniki dagilmasi
donmoz olur. Sonradan termiki emaldan kegirilmi¢ gel zorif masamali bork materiala cevrilir [2].

Qatilasdirilmis meyvo sirasi vo ya jele istehsal edarkon ilkin ingredient homin meyvonin si-
rosi olur. Jelenin sonraki emalinda filtrlonmis sirays sokor, pektin vo lazim goldiyi togdirds gida
albumini olavo edilir. Almmis qarisiq onun quru maddosi 65-68% olana godor 70-80°C-do
vakuum altinda qatilagdirilir [4].

Jele 6z fiziki xiisusiyyatlorino gora kolloid mohlulunun névii olan zola aiddir. Mahz zol-gel
texnologiyasinda da magsad biitiin komponentlor qarisdirilidigdan sonra stabil nanohissaciklordon
ibarat olan suspenziyani almaqdir. Proseso konardan tesir gostorilmass belo dispers sistemdoki
kimyovi komponentlor getdikca bir-birino yaxinlagaraq homin sistemin siitununu omolo gatirirlar.
Yaranmos geli gostorilon texnologiya asasinda qurutsaq kolloid mohlul nanohissaciklardan ibarat
olan bir sistemoa ¢evrilocokdir.

Zol-gel texnologiyasinin {iistiin cohoti alinmig materialin homogenlik doracasinin mole-
kulyar saviyyads olmasidir. Jele vo bu kimi qatilagdirilmis mohsullari alinmasinda gel omols gal-
moasini siiratlondirmoak tigiin kimyavi kondensasiya metodundan istifado etmok mogsadouygun
olardi. Bu metodun mahiyyati ondan ibaratdir ki, yeni fazada kolloid maddasinin amalo golmasi
ifrat doymus mohlul soraitinds aparilir. Belo olan halda yeni fazanin hissaciklori eyni anda ¢ox
boyiik sahodo yarana bilir. Bu hissaciklor kondensasiya vo ya kristallasma morkazlori rolunu
oynayirlar. Prosesin aparilmasi saraitini 0 vaxta godor stabil voziyystdo saxlamaq lazimdir ki,
hissaciklorin 6lgiisii kolloid Saviyyasine ¢atsin. Bundan slave stabillosdiricilorin komoyi ilo kris-
talciklarin bir-biri ilo birlogarok boyiik agreqatlar omolo gotirmasinin do garsist almmalidir [3, 4].

Jele omoalo golmosi prosesi 6zii kimyavi kondensasiyanin bir ndviidiir. Ilk anda amoala golon
molekulyar-dispers madds mohlulda ¢okiintii soklinds ayrilmaga ¢alisir. Ona gora do molekullarin
aqreqatlagmast {liclin soraiti (miihitin aktiv tursulugunu, temperaturu, qarigdirmani, gatiligt vo S.)
elo segmok lazimdir ki, belo aqreqat boylimasi toyin edilmis morhalods basa ¢atmis olsun.

Qatilagdirilmis meyva sirasi, jele vo s. istehsal edorkon kimyavi kondensasiyani totbig et-
moklo amolo golon sarbast dispers hissaciklora sonradan lazimi qurulus formasi da vermok olar.
Bu gel asas mohluldan ayrilaraq yuyulur vo qurudulmaya otiiriiliir. Belo gel kserogel adlanir vo
tiksotropluga malik olmur. Materiala formani ekstruder vasitasilo vermok miimkiindiir. Alinmig
yeni nanomohsul yaxigiliq xiisusiyyatine gors forglonir vo ondan qida pastasi kimi istifads etmok
olur.

NOTICO
1.Qida sonayesindo zol-gel texnologiyasinin tatbigi keyfiyyatli mohsul alinmasina sorait yaradir.
2.Zol-gel texnologiyasmin istiin cohati texnoloji prosesin daha asagi temperaturlarda aparilmast vo
homogenlik daracasinin molekulyar saviyyads olmasidir.
3.Qatilagdirilmis meyva sirasi istehsalinda zol amalo galmasini kimyavi kondensasiya ilo aparmaq
mogsadouygundur.
4. Nano saviyysli mohsulu prognozlasdirmaqla almaq miimkiindiir, hamg¢inin belo texnologiya  gida
sonayesindo  keyfiyyatli mohsulun oldo edilmasine imkan verir. Bu gostarilonlor  zol-gel
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texnologiyasinin igtisadi cahatdon samaraliliyina do bir siibiitdur, ¢iinki tullantisiz mohsul hazirlamaq
biitlin istehsal saholorini diisiindiiran bir mosaladirdir. Bels texnologiyanin totbigi ekoloji problemlarin
do hallina bir komakdir.
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YK 664.857.3

NPUMEHEHMUE 30JIb-T'EJIb TEXHOJIOI'MN NPOU3BOACTBE KOHHEHTPUPOBAH-

HBbIX ®PYKTOBbBIX COKOB
Mymgur Aciaan orasl Xanwios, Pana Kamasa kpi3sl Mamenosa
Knrouegwle cnosa: 3011v, 2eib, KOA2YIAYUSL, MUKCOMPONU, OUCNEPC, KCEPO2eilb, KOJLIOUO.

Pe3ome. 3o0ib-resib TEXHOOJOTHS CO3JACT YCJIOBHUE ISl MOJYYEHHUS MPOIYKTOB B HAHO
YPOBHE, MTO3TOMY €€ 00J1aCTh IpUMEHEeHHS o0mupHasi. BelecTBo, Ha KOTOPOE MPHUKIIAABI- BAlOT 30J1b-
rellb TEXHOJIOTHIO, TIPY ONpPEeIeNIEHHBIX YCIOBHIX MOXKET 00pa30BBIBATH TOJIUMO- JIEKYJIIBI, TIOJHCOIb-
BaTHPOBAaHHBIC TPYIIIBI, MUIEIBl U3 KOTOPBIX OyAyT OPMHPOBATH 3a- POJBIIIN HAHOYACTHIL 30JI5
[1]. TIpu mosy4yeHHH KOHIIEHTPUPOBAHHBIX MPOJIYKTOB M3 (PYKTOBBIX COKOB MPUMEHEHHE TEPMHYC-
CKoOH o6pa60T1<1/1 YMCHBIIACT XUMHUYCCKYIO LICHHOCTH 3TOr0o MpOAYKTa, HO HUCIIOJIB30BaHUC 30JIb-T'CJIb
TEXHOJIOTUU JAeT BO3MOYKHOCTbh HPOBEJACHUS IIpOLIECcCa B HAUMEHBUICH TeMmepaTrype, a Takxke HOoJy-
YUThH MPOJYKT C HAUOOJbINEH CTe- IEHbIO TOMOTeHU3ALINH.

UDC 664.857.3
THE APPLICATTION OF SOL-GEL TECHNOLOGY IN THE PRO-
DUCTION OF CONCENTRATED FRUIT JUICE
Khalilov Mushvig Aslan, Mamedova Rana Kamal

Keywords: sol, gel, coagulation, thixotropy, dispersions, xerogel, colloid.

Resume. Sol-gel technology creates a condition for obtaining the products at the nano level,
so it is a vast range of applications. The substances appleid sol-gel technology, under certain condi-
tion, can form the germ of nanoparticles sol from polymolecules, polisolvated groups, micelles [1]. In
the preparation of concentrated products from fruit juices the applica- tion of heat treatment reduces
the chemical value of this product, but the use of sol-gel tech-
nology makes it possible to carry out the process at lower temperature and also to obtain a product
with the highest degree of homogenization.

o= =09

Redaksiyaa daxilolma 05.09.2015
Capa gabul olunma 10.09.2015

50



Qida mohsullarinin texnologiyasi «EImi xabarlar macmuasi»

Ne 21/2016 soh 51-55

YK 541.13; 547.625
1.10 ZECTPYKTUBHAS OUYNCTKA CTOYHBIX BOJ COAEPKAILIIUX AHHU-
JIMHOBBIE A3OKPACHUTEJIN

lHyryeBa Hlaxaa CaapaaauH rui3bl
2MaMeIwB duabmag Apmajn oriy

Aszepbatiodcanckuti Texnonoeuueckuii Ynusepcumem
e. Ianooica, np. LILU. Xamau 103
“elshad1952@mail.ru
1ekoloq84@gmail.com

Knrwouesvie cnosa : kpacumenu, CIIAB, snekmpoxamanu3s, aocopoyus

Pe3rome. Crarbs mocBsillieHa pa3pabOTKE METOAOB 3JIEKTPOKATATUTHUECKOH NECTpyK-
TUBHOM OYMCTKE CTOYHBIX BOJ| IPOMBILIUIEHHBIX NMPou3BOACTB.II0Ka3aHO, YTO MOIY4YEHHBIE
BBICOKHE CTETIEHU 00eCLBEeUMBAHs I MHAMBUYalIbHBIX KpaCUTEIEH U UX CMecel Xxapakrep-
HBI U JJ1 HaTypaJIbHBIX CTOYHBIX BOJI,YTO MIPENONPEAENSIET NEPCIEKTUBHOCTD NCIIOIb30BAHUS
INEKTPOKATAIUTUYECKUX CUCTEM B TEXHOTCHHON HKOJIOTHH.

Beenenne. 3HauMTenbHAs 4YacThb BOJHBIX PECYPCOB HCHOJIB3YETCS ISl TEXHUUYECKHX
Hy*7A. OrpoMHble MaciITaObl BOAONOTPEOJIEHUS BBIABUIAIOT 3aJady COXPAaHEHMs KauecTBa
BOJIbI B BOJIOEMax. Mpsijl Haubosee BaXHbIX npobsieM Hanbosnee onmacHbIMU SBISIIOTCS CTOY-
HBIC BOJBI NPANPHATHNA XHUMHYCCKOM HEMOTEXHMMYCCKOM JIETKON IMPOMBIIUICHHOCTH. [
OYMCTKHM CTOYHBIX BOJ 3TUX MPEINPUATHI HEOOXOIUMO COUETAHHE XUMHUYECKUX M (PU3HKO-
XMUMHYECKHX MeToi0B Hanbosiee BaxHOE 3HAUEHUE IIPU ATOM YJIENSIeTCsl JECTPYKLIUU apoMa-
TUYECKUX SJEP.

AKTYaJlbHOCTBh NPo0JeMbl. AKTyaJIbHOCTb IPOOJIEM, CBS3aHHBIX C IPEAOTBPALICHUEM
3arpsi3HEHUs] OKPYKAIOMICH Cpebl M Pa3padoTKol 3(PPEKTUBHBIX METOIOB OYHCTKH CTOYHBIX
BOJ OT OPraHMYECKMX M HEOPraHUMYECKHX 3arpsA3HUTENICH COBEPIIEHHO O4YeBUAHA. B 3TOM
IUIAHE HE BBI3bIBAET COMHEHMI HHTEPEC K TOMCKY BapUAaHTOB METO/I0B OUMCTKU CTOYHBIX BOJ,
COJlepKaIllMX ApOMATUYECKUE CTPYKTYPBI, IIPUCYTCTBUE KOTOPBIX XapPAaKTEPHO I CTOYHBIX
BOJI MHOTUX IIPOU3BOJCTB, 1 BO MHOI'OM IIPENONPEIENIET UX TOKCHYHOCTh. Henb3s He oTMe-
TUTBH HEMAJIbIE TPYAHOCTH, CBSI3aHHBIE C AECTPYKLMEH apOMATHUYECKUX SAIEP, BXOIALIMX B CO-
CTaB CJIOKHBIX OpPraHMYECKUX COoeqUHEHUH. Pa3paboTki MeTO10B, 00ECTIeYMBAIOIIUX TIy00-
Kyl AECCTPYKLMIO apOMaTHUYECKHX sIIEp, NMPEACTaBISAETCS OJHOM M3 aKTyaJbHBIX 3a1ad B
MIPOMBIIIICHHON 3KOJIOTHH, CIIOCOOCTBYOMIEH pa3paboTke YPPEKTHBHBIX METOJIOB OYHCTKU
CTOYHBIX BOJ HEPTEXMMHYECKOW, PE3UHOBOW, TEKCTHJILHOW, MEAMIMHCKOW MPOMBIIIICH-
HOCTH, & TAaK)K€ MHOTHUX JIPYTUX Pou3BoACTB [1]

Metonuku ucciaenoBanmnii: B pabote ncmonp30Balicss KOMIUIEKC JIEKTPOXUMHUYECKHUX
METOIOB, BKIIIOYAIOIINX METOJ Au(QepeHInaIbHbIX KPUBBIX 3apsDKEHHSI, METOJ afcopOIu-
OHHBIX CJABHMIOB IOTEHIMAJIA, METOJ MOJSPU3ALMOHHBIX KpUBBIX.[2] [Ipumensunch Taxxke
TUTPUMETPUUECKHE METOJbl, METO/bI (DOTOKOJIOPUMETPHUH, CIIEKTPO(POTOMETPUH, FIIEKTPOH-
HOW MUKPOCKOIIMH, PEHTT€HOBCKUE, MeTOAbI U SIMP.

B kaudecTBe 371€KTpOI0B-KaTaIM3aTOPOB MCIIOIb30BAJINCH TJIJKasl U IUIATUHUPOBAHHAs
iatuHa, rpadutsl paznunuHbix Mapok (TKM, APB, By, CVY), ninatuHupoBaHHbIe TpaguThI,
TUTaH, MJATUHUPOBAHHBIE THUTaH HEMOJW(ULIMPOBAHHBIN U MOAMPUIMPOBAHHBINA TpaduTo-
BBIMH BOJIOKHAMH.

OObexTamMu HcclieJoBaHUs ObUIM a30KpacuTend, (eHous, (popmanbIerus], caxapucTble
BEIIECTBA, CEPHUCTBINM ra3 CEpOBOJIOPOJ, SBIIAIOIIMECS KOMIIOHEHTAMH PEajbHBIX CTOYHBIX
BOJI IPOMBILUIEHHBIX MPOU3BOJACTB. CTPYKTYypHBbIE (DOPMYIIBI 3TUX KpacuTeled U HUX TEeXHHU-
YyecKHe Ha3BaHUs IpHUBEJCHBI B TabmuIe 1.
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Tabaunal
HccnenoBannbie a30KpacUTEINH.
CrpyktypHas dhopmyia TexHuyeckoe | Mon.
Ha3BaHWe | macca
NH, Mpamon 1185
HNE 0fr=N - N= N NH — | 4epHbiit 20
(CH,j, — OH), g
SO3H HSO;
Mpamoi 747
ronybon Nr
S SO3H
.
CHs N=N N=N
SOsH @ SOszH
NH -
Mpamoi 768
HO NH, 3eneHbin M3
HO <D~ - NN
N=N NO,
SOsH
SOsH
Mpamoi 452
HN ( <O)- ~O)N=N NH,), WenTbint MK

MopenbHbIE PACTBOPHI COAEPKAIN IO OTHOMY M3 YKa3aHHBIX KPACHUTEIICH, a TaKXKE U
UX cMecCh. Vcnoap30BaNnCh BOJHBIE PACTBOPHI C KUCIBIMHU M LIEIOYHBIMHU 3HauYeHUsiMU pH.
YuuTeiBas, 4TO peajbHbIC CTOYHBIC BOJBI MPOU3BOJICTBA a30KpACUTENC OOBIYHO CONEpHKaT
3HAQUYUTEJIbHOE KOJMYECTBO XJIOPHUJIA HATPUS, MOCIEIHUN BBOJIUJICA U B MOJEJbHBIE PACTBO-
pol.[3] Hapsny ¢ MoeTbHBIME pacTBOpaMU B pabOTE UCTIOIb30BAIUCH HATYPAJIbHBIE CTOYHBIE
BOJIbI aBTOMOEK [ sTHIKU.
[IpoGnemsbl, cBA3aHHBIE ¢ 00ECIBEUNBAHMUEM BBICOKOIIBETHBIX CTOYHBIX BOJ U JIECTPYKIHCH
COJlepKalIMXCsl B HUX KpacHTeNedl CIOKHBI M MHOTOIUTAaHOBBL. Kak w3BecTHO, obeciiBe-
YUBAHUE SIBIISICTCS JIMIIb TIEPBOM CTAJMEH OYMCTKH CTOYHBIX BOJ, COTIPOBOXKIAIOIICECS JTUIITH
pa3pylIeHHEeM LENU COMPSLKEHHS U HE 3aTparuBaroliee pa3pyluieHue apoMaTHueCKUX CTPYK-
Typ. Mexay TeM, IMEHHO 3TU CTPYKTYPHI ONPEAENIAIOT BHICOKYI0 TOKCUYHOCTh BOJHBIX pac-
TBOPOB KpacuTeneil, TeM cambiM Hu3zKkue 3Hauenus [1J1K.[4]

B npoBeaeHHBIX HAMU UCCIIEIOBAaHUSX OCHOBHOE BHUMaHHE OBLIO YIEJIEHO BOIIPOCaM Jie-
CTPYKTUBHOW OYHCTKH, YTO TOTPEOOBATIO MPUMECHEHHS KOMIUIEKCA COBPEMECHHBIX (PH3UKO-
XUMHUYECKHX METOJIOB aHallu3a, TaKuX Kak crekrpodoromepus, potokomopumetpus, SIMP,
ra30’kKUIKOCTHAsE XpoMartorpadusi, XxpommaccuekTpomeTpus. McciaenoBaHusM ObLTH TOIBEPT-
HYTHI pa3HOOOpa3HbIE KPACUTENH, KAK OCHOBHOTO, TaK U KHCIOTHOTO XapakTepa. Pe3ynbrathl,
MOJIyYeHHBIE ¢ MOJEIBHBIMH PAacCTBOPAMH, MPOBEPSUIUCH TAKKE M HAa HATYPaJIbHBIX CTOYHBIX
BOJIaX PA3IMYHBIX KPACUIBHBIX MPOU3BOICTB.[5]
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KoMIuiekcoM 3JIeKTpOXUMUYECKUX METOJOB HCCIIE-
JIOBaHUM YCTAHOBJIEHO, YTO JJi1 OOJIIIMHCTBA Kpa-
CUTeJIeH, B OTJIMYUE OT CaXapuCTHIX BEWIECTB, Gpop- ‘
MaJbJeTuAa U JPYTUX OTMEUYEHHBIX BBILIE OpraHU- <—i
YECKMX BEIIECTB OTCYTCTBYIOT aJCOPOLMOHHBIE e
CABUTU IMOTEHIIMAja, CBUJIETENBbCTBYIOIIUE 00 HX
JIECTPYKTUBHOM aicopObuuu. DTOT, BHEpBBIE ycTa- ' : S
HOBJICHHBIN (axT, HMEET HE TOIBbKO TeopeaneCKHﬁ, T S

HO M CYIIECTBEHHBIM NPAKTUYECKUN HHTEPEC, IO-  paumoii mnatumsi Bo Bpemenn B pactsope 0,1
CKOJIBKY TIPENOTpEAesieT KHHETHKY W MeXaHu3M, M KOH npu ssexenin asoxpacureneii: IDK KaK
nporecca 00eClBEYMBAHMSA, TaK W TIyOUHY Je- (), i3~ @), I~ 3), I~ ().

CTPYKLIMH apOMaTHYECKUX CTPYKTYp (puc.l).

B pabote ObUI0 YCTaHOBJIEHO, YTO B CUCTEMAX, pabOTAIOIIMX B YCIOBHUIX Pa30MKHYTOM 1iemy,
MEPOKCH]T BOJIOPO/A, KaK OKUCIIMTENb, HE 3aTparuBaeT apoMaTHYecKHue sapa Kpacureneil. B
9TOM IIJIaHE, KaK MOKa3ajau MCCIEN0BaHus, 1ECTPYKTUBHOE OKUCIIEHUE KpAacUTENIEeH IPOTEKAET
JIOCTATOYHO MHTEHCHUBHO TOJIBKO JIMIIB MPH dJIeKTpoxumudeckux aeructusx (OKC-2 u OKC-
3). B 10 xe Bpems B ycnoBusix padotsl OKC-1, rereporeHHO-KaTaIuTUYECKUNA pacraj mepoK-
CHZla BOJOPOJA BBI3BIBAET O00ECLBEUMBAHME, 3aMETHO YBEIMUYHMBAIOIIEECS B IMPUCYTCTBUHU
XJIOpU-HOHOB (Tadyuma 2).

B

TaOmuma 2
ObecuBeyrBaHNE BOJHBIX PACTBOPOB a30KpPACUTENICH MPU IeTEePOreHHO-KaTaTUTUYECKOM pacraie
H202 Ha Pt 8 KOH
Kpacurennb r/n NaCl °C Hcxonnas, LIO KOHEYHas A%
0 20 135 110 15
1 20 135 84 38
M4 0 60 135 82 39
1 60 150 83 46
1 20 60 60 98
0 20 135 89 34
1 20 135 87 36
Inr 1 60 135 46 66
1 60 40 2,5 94
1 20 150 83 46
113 1 20 40 2,1 93
DK 1 60 160 110 33
1 20 138 103 25
ITY,113,I1T,TIK 0 60 135 58 43
(cmecn) 1 60 135 65 40
1 20 70 2,6 96

[Tpu uccnenoBanusix B pexxumax IKC2 u DKC-3, MoenupoBaHUIO OABEPrajcs KaK Xxapak-
TEp CaMOro KpacHuTels, TaKk U MaTepuajl UCTIOIb3YeMbIX AJIEKTPOI0B-KaTaan3aTopoB. Pe3yib-
TaThl, IpUBEACHHBIC B Tabnumax 4 u 5, puc.2,3,4 CBUACTEIBCTBYIOT O TOM, YTO DJIEKTpUYE-
ckue BozzaeicTBus B yciaoBusX JKC-2 BBI3BIBAIOT YETKO BhIpaKeHHBIE 3PPEeKThl 0OeciBeUn-
BaHUs, PE3KO YBEIMUMBAIOIINECS B IPUCYTCTBUH XJIOPHUI-UOHOB (Tabmuia 3 ).

B Tabnune 7 mpuBOIUTCS CpaBHEHHUE Pe3yabTAaTOB MO OOECIIBEUMBAHHIO, TONyUYEHHBIE B
yenoBusix pabotsl OKC-2 u DKC-3. Kak cnenyer u3 tabnuiibl B 000MX CITy4asiX, MPOIECCHI
MPOTEKAIOT C BHICOKON CTemeHbio obOecuiBeunBaHusa. OHAKO, MPU BHEIIHEM CXOJICTBE C pe-
3yJIbTaTaMU, MOJIYICHHBIMH B JICKTPOXHMHYESCKOM H T€TEPOTCHHO-KATATUTUIECKOM BapHaH-
TaX, B3SATBIX B OTIEIBHOCTH, COBMECTHBIA DJIEKTPOKATAIUTUYECKUI BapHaHT SIBISETCS
HauOosee rspdexTuBHee.[6]
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Tabauma 3
Pe3ynbratel o6ecriBeunBaHus BOJAHBIX pACTBOPOB a30KpacuTenen
Ha aHozaax u3 Pt/Pt, Ti/Pt u Ti/Pt/C npu pa3nuuHbIX IUIOTHOCTSIX TOKa
Cuex. = 0,025 mone/i; pH =9; Bpems anektponu3a - 30 MuH.
Anon Kpacurens i, MA/cM® L[O , UICXogHast L[O , KOHeUHas A, %
| 3 60 25 58
Pt/Pt cMech* 70 28 60
| 10 60 5 92
cMech* 70 6 91
| 3 60 42 30
Ti/Pt cMmech* 70 48 31
| 10 60 28 53
cMmech* 70 35 50
| 3 60 25 52
Ti/Pt/C cMech* 70 35 53
4 10 60 15 75
cMech* 70 18 74

* - PactBop ITY, I1I" u IDK, ¢ xoHuentparmeit 0,025 MOJIB/T KaXkI0TO.
Crneuunduka cTpoeHHUs a30KpacuTese U T0CTAaTOYHO OOJIBIION pa3Mep caMUX MOJIEKYI
(B cpenHeM, B IPEINOI0KEHUN TUIOCKOM opueHTanuu 495 AO) BO MHOI'OM YCJIOKHSIET BBISIB-

JICHUC

A%

70

50

A %

(nr)

A9

(N

30

Pucynok 2.
Kunerunka obecuse-
YUBAHUS BOJIHBIX
pacTBOPOB a30KpacH-
TeJlel Ha IJIaTUHUPO-
BaHHOM TuTaTuHe. (1
—I4;2 —Nr; 3 —
cmeco MY, NI, M3; 4
—n3)

T, MUH

Pucynok 3.

3aBHUCHMOCTbD KO-

HEYHOM CTEIICHH

o0eclLIBeUnBaHUs

OT yKcIa cynbdo-

TpYIIIL.

(1—n3;2—nr;3
—ny)

T, MUH
PucyHok 4

Kunernka oOecuBeun-
BaHMsI BOJHOIO pac-
tBopa [IY Ha nuatunHw-
POBaHHOW IJIaTUHE U

TUIATHHUPOBAHHBIX
rpadurax. (1 — Pt/Pt;
2 — PtAPB; 3 —
Pt/ByJ11,)

3akirouenue. [[poBe/ieH CpaBHUTEIIBHBIN aHAINU3 YACIbHON aKTUBHOCTU PA3JIUYHBIX THUIIOB
QJICKTPOAOB-KATAJIM3aTOPOB, NPUIOAHBIX IOJIsI OUMCTKHU CTOYHBLIX BOJ B 3JICKTPOKATAJIUTHUYC-
CKHX CHCTEMax, U MOKa3aHO, YTO MOJEIHPOBAHUE MPUPOJIBI MOATIOKKHA COMPOBOKAACTCS U3-
MCHCHUSIMHU aI[COp6LII/IOHHO-KI/IHGTI/I‘-IGCKI/IX XapaKTCPUCTHK, OMPCACIIICMBIMU KaK HpHpOl[OfI
caMoi MOJITIOKKH, TaK U YCIOBUSAMH HAHECEHUS aKTUBHOW (pa3bl U SIBISIETCS IPUEMIIEMBIM B
IUIaHE BBIOOpA ONTUMAJIBHOTO 3JIEKTPOJA-KaTalu3aTopa IJs AJIEKTPOKATATUTUYECKUX CH-
CTEM.
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Hayunasi HoBM3Ha MccieaoBaHusi. BpickazaH psiji MOJOKEHUH, MPEICTABISIIONIMX CYIIe-
CTBEHHBI MHTEpPEC B IUIAHE DJICKTPOKATAIHM3a M €ro MPUMEHHUMOCTH B PEHICHUHM JKOJIOTH-
YECKHX MPOOIeM.

Brickazana W 9KCIIEPUMEHTAILHO MOABEPkKICHA BO3MOKHOCTh peai3allii B AJIEKTPOKaTa-
JMYECKUX CUCTEMaxX OKUCIIUTEIILHBIX MPOIECCOB MPU CJIa00 BBIPAKEHHBIX MPH3HAKAX (U3H-
YECKOU aJIcopOITnu.

IIpakTHyeckass 3HAYMMOCTb HccCJeA0BaHHA. B pa3paboTke 3IeKTpoKaTaauTHYe-
CKHX CHUCTEM, NMPUTOAHBIX M 3(PPEKTUBHON OYUCTKU CTOYHBIX BOJ PA3IUYHBIX IPOH3-
BOJICTB.

B ncrnonb30BaHNM MOJTYICHHBIX PE3YJIBTATOB B y4EOHOM ITPOIIECCE IO IKOJIOTHICSCKHIM TP O-
OreMam.

OxonomMuuyeckasi 3GpPeKTHBHOCTh HccJeT0BaHus. Ha OCHOBaHWM TOJIYYCHHBIX pe-
3yJIbTaTOB MOHO OJHO3HAYHO yTBEPKIaTh, YTO HECMOTPS Ha OTHOCUTEIILHO BBICOKHE DHEP-
ro3aTpaThl, IEKTPOXUMUICCKUH U JICKTPOKATATUICCKHI CITOCOOBI OYMCTKH CTOYHBIX BOJI 11O
cBoe 3(h(heKTUBHOCTH BO MHOTO pa3 MPEBOCXOMST yIKE UMEIOIIHECS.
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Annotasiya. Mogalo sonaye cirkab sularinin elektrokatalitik destruktiv tomirlomo iisullarinin
islonmasino hasr edilmisdir. Gostarilmigdir ki, fordi boyalar, elaca do onlarin qarigigi iiglin nail
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Summary: This work have been devoted of the developing of the electrocatalytic destructive
repair methods of the industry slops waters.

It was shown, that high rate of discoloration achieved for individual dyes as well as for their
mixture enable to use electrochemical destruction methods as the basis of technology for purification
of sewage, containing large concentration of dyes.
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VJIK 663.241
1.11. PABPABOTKA TEXHOJIOI'MHX ITPOU3BO/JACTBA IIJIOJOBO-ATOJHbIX
BHUH B YCJIOBPIHXAZ%EPBAFII[)KAHA
1.Wcmamnor Xaunap Canex Oriibl
2.AxmenoBa Martanat Mcpaiiblil KbI3BI

AzepOaiimkanckuit TexHOIOTHUeCKid Y HUBEPCUTET
AzepOaitmkan, 1. I'ssamka, mp. 111.M. Xaran, 103
'xanlarsalehoglu@rambler.ru
“matanat_a@mail.ru

KuroueBble cj10Ba: 1m1010BO-SITOIHBIN, BUHO, CIIUPT, BAHOMAaTepual, 0ouka, 00padboTka,
(bepmeHT, mpenapar

Pe3tome. B ycnoBusix AzepOaiimkanckoi PecriyOinuKy TEXHOIOTHS TPOU3BOJICTBA BUH U3
IUIOI0BO-SITOAHBIX HPOJYKTOB MMEIOT OOJbIINE COPTOBbIE OCOOCHHOCTH CHIPbS U COOTBET-
CTBYIOIIME OMOXuUMHUYEcKHe Ipouecchl.VcecnenoBanue 3TuX mpodieM MO3BOJIUT pa3padboTaTh
Hay4YHO-O0OOCHOBAaHHYIO TEXHOJIOTHIO, MO3BOJISIOIIYIO BhIpaOaThIBaTh BBICOKOKAYECTBEHHBIC
Kpernkue, ClIaJKkue U MUIy4yue BUHA.

Beenenue.lliogoBo-arogHoe BUHOAEINE — MOJIOAAs OTPACiIb BUHOAECIBUECKOU IPOMBIII-
JeHHocTH AsepOaiijykaHa, M €CTECTBEHHO, YTO OHO €HIe MOJHOCTBI0O HE H3YUYEHBI.
TexHonorust BeIpaOOTKH BHH, COPTOBBIE OCOOCHHOCTH CHIPbSl, OMOXUMHUYECKUE MPOILECCHI,
HCCIIeIOBAaHUE ITHX MPOOJEM IMO3BOJUT pa3paboTaTh HAYYHO-OOOCHOBAHHYIO TEXHOJIOTHIO,
MO3BOJISIONIYIO BBIPaOaThIBaTh BHICOKOKAYECTBEHHBIE KPENKUE, CIaKUe U MIUIMYyYre BUHA B
ycnoBusix PecyOmukmu.

Hapsiny ¢ BUHOrpagHbIMU ra3upOBaHHBIMH BUHAMH B HACTOSINEE BpeMsi OOJBbIIOE MPU3-
HaHUE MOJIYYMJIN Ta3upOBaHHBIE SI0JI0UHbIE U allBOBBIC IIMIYy4YHe BUHA. B mpou3BoacTBe miu-
IIy4UX HOJTYCIaJAKUX BUH MOTYT IPUMEHSTHCS KPEIUIEHbIE U COPOKEHHO-KPEIUIEHbIE BUHOMA-
TepHalibl U COKH, MOJyYEHHBbIE JTIOOBIM MeTo oM. OHAKO MPeIoYTeHUuEe OTAAI0TCSI BUHOMA-
Tepuay, BBIpabOTaHHOMY METOJIOM (pepMEHTALIUN COKOB, (TIOBBIIIAET BBHIXOJ COKA, XOPOIIO
npeccyronmxcs mioaoB Ha 10% u mioxo npeccyronuxcs mioa0B Ha 50%), KperieHbIX 10
10%. CymecTByeT cioco0 Moy4eHHs: ra3upPOBAaHHOTO aJIKOTOJIFHOTO HAMUTKA, IPU KOTOPOM
peKoMeHayeTcsl B pa30aBiIeHHbI COK, KpOMe caxapa, BHOCUTh (GochopHbIii aMMOHMIA (COJIb
docdopnoii kucnotel) B komauaectse 20-30 /100 1 coka.

OpHMM M3 OCHOBHBIX MPOIECCOB NMPOM3BOJCTBA IUIOJOBBIX BUH SIBISETCS OpOKEHUE
coka.CocTaB IJIOJIOBOTO COKA CIIOKEH M pa3sHOOOpa3eH, OCHOBHBIE KOMIIOHEHTHI KOTOPOTO
UMEIOT CYIIECTBEHHOE 3HaUEHUE ISl (JOPMUPOBAHUS BUHA.

CBexue MI0/10Bbl€ COKH, KaK IIPAaBUJIO, COJIEPKAT B OONBIIMX KOJIMYECTBAX MUKpOOpra-
HU3MBI, B KOTOPBIX HapsIy C CHIBHO COpa)KMBAIOIIMMU BUHHBIMU JAPOXIKAMHU COJIEPIKATCS
TaKXke BpenHble 11 Opoxerus. OHaKo BpeaHbIe Il OpOKEeHUsT OaKTepUH YrHETAIOTCS TOJ
BO3JICHCTBMEM HMHTEHCUBHOTO Pa3MHOXEHHUS BHUHHBIX JPOXOKEH, KOTOpbIe OOMIBHO
MOTJIAIAIOT  KUCJIOPOJT W O0pa3yloT HaJ Opojsied >KUIKOCThIO 3alllUTHBIM  CIIOM
YIJIEKUCIOTHL. bpoxkenue ocymectsisercs npu temneparype 20-25°C.

B mporecce TexHOIOrMU NMpUMEHSETCS IEPUOJUUECKHI METOT OpOKEeHUs, IPU KOTOPOM
COJIEpP’)KaHUE Aa30THCTBIX BELIECTB B CYCJIE OKAa3bIBA€T CYIIECTBEHHOE BIIMSHHE HA BBIXOJ
crupra.

B nocrnennue roasl B 11010BOM BUHOAEIUH CTAIN IPUMEHATh HEMPEPHIBHBIN MeTo1 Opo-
KEHUsI, KOTOPbII UMeeT psij npeumyiecTs. Tak, eciiu mpu NepuoIndeckoM OpOKEHUH JIPOXK-
xu notpedmsaror 40-50% a3ora, TO MpU HENPEPHIBHOM — 3HAUUTENBHO MeHblIe — 25-35%.
Kpome Toro, npu HempepblBHOM OpOKEHUH HET HaJOOHOCTH BBEJEHUS B CYCJIO JOIOJIHHU-
TEJILHOTO THTaHHUs a30TUCTHIMHU BellecTBaMu. M, uTo camoe TjaBHOE, IpPU HENpPEPHIBHOM
MeToe BeIxo A ciupTta goxoaut 10 0,6 r/kr Bmecto 0,589 mpu nepuoandeckoM METozE.
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Llens uccnenoBanust. TexHonorusi BeIpaOOTKH BHH, COPTOBBIE OCOOCHHOCTHU CBIPbA,
OMOXMMHUYECKHE TPOLIECCH], UCCIEAOBAHNE ATHX MPOOJIeM, HaAyYHO-OOOCHOBAaHYIO TEXHOJIO-
THIO, MO3BOJISIONIYIO BBIPAOATHIBATh BBHICOKOKAYECTBEHHBIE KpEIKHE, CIAIKUE U MIUMy4due
BUHA B ycnoBuax PecnyOonmmku. KpoMe 3Toro m3ydeHne XMMUIECKOTO COCTaBa COKOB Tepepa-
OaTbIBa€MBIX TUIOZOB M BHIPAOATHIBAEMBIX IJIOJJOBO-STOIHBIX BUH; OMpPEICICHHE BIUSHUS OT-
JeNBHBIX TEXHOJOTHUECKUX TPOIIECCOB HAa KA4eCTBO TOTOBOTO BHHA; pa3paboTKa TEXHOJIOTH-
YECKHX CXEM MPUTOTOBJICHUS BBICOKOKAYECTBEHHBIX BUH.

O0bexkT ucciaenoBanus. V3yyanuch muonapl 010K U ailBbl pa3IUYHBIX COPTOB U U3
Pa3IMYHBIX PaiOHOB PECIyOINKH.

Metonuka ucciaenoBanus. OCHOBHBIC MCCIICTOBAHHS BBITOJHEHBI B MOIYIPOU3BOI-
CTBEHHBIX YCJIOBHSIX, a TAKXKE B HAYYHO-HCCIIEI0BATEIbCKUX J1a00PaTOpUsX.

HccnenoBaHusi XUMHYECKOTO COCTaBa BUHOMATEPHAIOB M BHH MPOBOJIWINCH
10 OOIICTIPUHATHIM B 3HOXUMHUH METOAOM. AMHUHOKHCIIOTHI, 1yOUJIbHbBIE BEIIECTBA, JIETY4He
MIPUMECH OTPEIEIBIINCh METOJIOM XpOMOTOTrpaduu. ANbIETHIbl OBUTH BBIICICHBI U3 00pas3-
IOB B BUJI€ THJIPO30OHOB U pa3/iefieHbl METOJIOM XpPOMOTOTrpaduu.
MATEPHUAJIbI U OBCYKJIEHUSA

Hamu n3ydeHsl OT/AeIbHBIE 3TAlbl IPOM3BOJCTBA, a TAKXKE YCTAHOBIEH XMUMUYECKHI
COCTaB BCEX TUIIOB BUH,BhIpa0aThIBAEMBIX B HacTosIee BpeMs. [Ipu 3Tom ocoboe BHUMaHKE
YIENAI0Ch HEKOTOPHIM KOMIIOHEHTaM, XapaKTepU3YIOIIUM TO WiIKM MHOe BMHO. Hamo orme-
TUTh, YTO BUHA PA3JIMYHBIX TOAOB MEPEepabOTKU MO COAEPKAHUIO OTAEIbHBIX KOMIOHEHTOB
OTJIIMYAIOTCS JPYT OT APYra, MOCKOJIbKY Ha KaUeCTBEHHBII COCTaB BUHA CYILIECTBEHHO BIIUSIOT
roJl ypoxasi, KIMMaTUYECKUE YCJIOBUS, COPTOBOM COCTaB, METOJAbI OpPOXKEHHUS U B IIEJIOM
OMOXMMHUYECKHE MPOIIECCH, CIIararollue OKOHYATEIbHYIO IPOAYKIMIo. TemM He MeHee, IpHuBe-
JICHHbIE JAaHHBbIE B JOCTATOYHOW CTEMEHM ONU3KH MO XUMHUYECKOMY COCTaBy U Xapakre-
PHU3YIOT THIIMYHOCTH BHIITYCKAEMBIX BHH.

C 1enbpio BBISIBICHUS MPOAYKTOB HOBOOOpPA30BaHMSA B pa3Hble MEPUOABI OpOKEHUS
HaMH MPOBOIMIIMCH OTIBITHI 0 COPaKMBAHUIO CBEKEOTKATOTO TIOJIOBOTO COKa C HEOOIBIINM
noOapieHHeM caxapa. MccnenoBanus NPOBOAWINCH C TOTIOJHUTEIBFHBIM BBEJICHUEM caxapa B
kommaecte 10% u 80 mr/am° CEPHHUCTOM KHCIJIOTHI M HAIIPaBJISIIOT HAa OTCTOM, KOTOPBIH
npousBoauTca npu 15-19°C B tedenue 12-16 yacos. Ilociie OTCTOS COK HaNpaBISIIOT Ha
Opo’keHue, IpU KOTOPOM COpaKMBaHUE JI0 KOHIIA TPOX0ouio ipu temneparype 18°C.

Bbposxenue npoBoasAT Ha BBIIEICHHONW KYJIbType U3 MECTHON MUKPOQIOPHI MU CIIOH-
taHHO. Cok cOpakuBaroT 10 oOpa3oBanusi ankoross 3-5% o006. C 3aBepiieHHEM OpOKEHHUS
BHHO MOCJI€ YaCTUYHOT'O OCBETJICHUSI CHUMAIOT C APOXOKEBOM T'YIIU U MOAKPEIUISIOT CIUPTOM
10 17-18% 06. KperieHHb1# BUHOMaTEpHAaI MEPETUBAIOT IMOCIIE CAMOOCBETIICHHUS.

OnpIT mpoBOIWJICS MO IBYM BapuaHTaM. B mepBoM BapuaHTE CBEKEOTKATBIM COK
cOpaxxkuBasics 0e3 [00aBJieHHs, BO BTOPOM BapHaHTE TOT XKe€ COK cOpaxuBajics C
noacaxapupanueM. CaxapHbIil TeCOK BHOCWJICS B JBa mpuema, u3 pacuera 2%. Ilepsas
MOPIIMsl BHOCHIIACH TIocTie 48 acoB, BTopas — mocje 72 yacoB OpoxeHwus. (cM. Tabnwmma 1).

PesynpTathl uccnenoBanuit nocie 96 4yacoB OpOXKEHUS MMOKA3ajH, YTO B COJCPKAHUU
OTJIENIbHBIX KOMIIOHEHTOB IO BapuaHTaM (3a UCKiIoYeHueM ankoroiisi, OB—norennnana u pH
Cpelibl) UMeeTCs ONpeieTIeHHas! pa3HUIIa.

[Tocne 144 yacoB OpokeHUs MPOU3OILIO YMEHBIICHUE TUTPYEMON KHUCIOTHOCTH, AY-
OMJIBHBIX BEIECTB, 3aMETHO HAKOMWJINCh OOIIMI U OEIKOBBIN a30T. XapaKTepHO, YTO MOCIe
CIMPTOBAaHUS M CaMOOCBETJEHHS U B TOM, M B JPYrOM BapHaHTaX ONBITA KOJUYECTBO
6enKoBOro azora cCHU3MI0Ch Ha 85-90%.

[IpoBeneHHbIE HAMU ONBITHI MOKa3alH, YTO B mepuona 36—128 yacoB cOpakuBaHuUs
coka oOpa3zoBaics ankorosb B koiudectBe 4,3-4,8%00., yBEIMUYMIUCH TUTpyeMas
KHCJIOTHOCTh, KOJIMYECTBO AQJBJACTHAOB M YMEHBIIMINCh OOIIUH W OCIKOBBIA a30T H
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NyOWIIbHBIE BEIECTBA, HE3HAUNTENbHO n3MeHmIcs OB—noreniman — 363,6+370,0; moutu He
m3menuscst pH cpensl. Ilocne 84 yacoB cOpaxuBaHMsI UMEIO MECTO HAKOIUIEHHE OEIKOBOTO
azorta, a B nepuoj 128-350 yacoB — ero MHTEHCUBHOE YMEHBILICHUE.
Tabnuna 1
JluHaMuKka U3MEHEHHs1 HEKOTOPBIX KOMIIOHEHTOB COKa MTPU OPOKEHUH C
JIOTIOTHUTEIBHBIM IOJICaXapuBaHuEM (C MPUMEHEHNEM (PEPMEHTHBIX MTPENapaToB)

IIponon- Tur- SO, mr/mm° Asor, mr/am° | JlyOmis-
Bapua | Ycnosus JKUTEIb- Auko- Ca- pyemas | Anb- | Aune- | o6 CBO- 6en- HbIE Eh pH
H-TBI OnbITa HOCTh rojib xap, KUCJIOT- | AETU- | Talu %178 6oa- | oOurmii KO- BE- M-B
OITBI- Opoxenust | 06% % HOCTb, JIBI, M/ HBII BBIif ecTBa
Ta (B yacax) /om® MI/11 ,
M ML/
Hcxonusiit - - 12,1 10,4 57 8,2 215 | 6,3 215,6 39,2 | 1729,8 | 346,0 | 2,83
COK
Cok, copo- 36 - 8,9 10,3 10,9 9,3 16,4 6,3 184,8 134,4 | 1300,0 3524 | 2,89
1 JKCHHBIN 48 - 59 9,5 16,1 11,1 20,2 7,6 179,2 156,8 | 1435,9 354,0 | 2,91
CIIOHTAHHO 72 4,4 4,1 8,7 19,7 9,9 16,4 7,6 112,0 78,4 1356,7 355,6 | 2,98
96 5,0 2,8 9,0 13,1 8,7 16,4 6,3 72,8 61,6 1401,9 358,8 | 3,04
Cok, copo- 48 - 8,3 8,8 12,6 8,7 20,2 7,6 151,2 134,4 | 1424,6 354,0 | 2,92
JKCHHBIN 72 4,3 6,0 8,1 14,8 8,8 17,7 7,6 112,0 95,2 1322,8 357,2 | 3,02
2 CIIOHTAHHO 96 5,0 6,2 8,1 16,1 | 8,1 17,7 | 6,3 112,0 56,0 | 1300,0 | 358,8 | 3,05
c mojcaxa- 144 7,1 3,2 7,6 19,2 8,7 227 7,6 151,2 89,6 1232,4 362,0 | 3,15
puBar—meM
Pe3ynpTaThl HamMX WCCIENOBAHMM IOKAa3aJM, YTO B 3aBHUCUMOCTH OT YCJIOBHUU
6p0)KeHI/I5I HOJ'Iy‘IGHHBIﬁ Ipu C6pa)KI/IBaHI/II/I C JAOIIOJIHUTCIIBHBIM  IIOJCaXapHBaHHUCM
BI/IHOMaTepI/IaJIOTJII/I‘-IaeTCSI oT BI/IHOMaTCpI/IaJIOB, HOqueHHBIX 663 JOIIOJIHUTCIIBHOT' O
nojacaxapuBaHUA.
KyHa)KI/IpOBaHI/IeM CYXI/IX $I6J'IO‘-IHBIX nu aﬁBOBI:IX BI/IHOMaTepI/IaJ'IOB, HOI[C&XB,pI/IBaHI/ICM
A0 KOHAUINU IT'OTOBOI'O BUHA U UCKYCCTBCHHBIM HACBINICHUCM ITOJYUYCHHBIX BUHOMATCPHAJIIOB
er'IGKHCJ'IOTOfI, C HpI/IMeHCHI/ICM CI)IpI)H BCIIOMOT'aTCIIBHBIX MaTCpI/IaJ'IOB, ILOHYHICHHLIX B
MIPOU3BOJICTBE TIOI0BO-SITOIHBIX MIUITYYUX BUH (CM. Tabmuma 2 ).
B HpI/IFOTOBHeHHBIX HaMHu BI/IHOMaTCpI/IaJ'IaX I/IByLIaJ'II/ICI) XI/IMI/I'-ICCKI/Iﬁ COCTaB n npeBpa-
IICHHUA, HNPOTCKAIIHUE IIPpU TEXHOJOIMYCCKUX OICpaluiIx. Kaxk BUJHO U3 T8.6J'II/II_U>I, B
Hpouecce BHUHOICIINA 158 Fa3I/Ip0BaHI/I$[ XI/IMPI'—IGCKI/IfI COCTaB BI/IHOMaTepI/IaJ'Ia HpCTepHCBaJ'I
3HAYUTENIbHBIE U3MeHeHnsI. Kak BHUJIHO U3 Ta6J'II/II_U>I 2, HCCIICAYCMBIC 06pa3m>1 s10JIOYHOTO U
allBOBOr0 BMHOMAaTEPHAJIOB IO CBOEMY XHMHYECKOMY COCTaBY JIOBOJIbHO Pa3HOOOpa3HbI U
3HAYUTCIIBHO OTJIUYaKTCA o COIACPKAHHUKO HCKOTOPBIX KOMIIOHCHTOB, BBIACIAIOTCA
NyOWIbHbIE W OKCTpPAKTHUBHBbIE BellecTBa. AMNBOBBIM BHHOMaTepual XapaKTepU3yeTcs
HOBLIIHCHHOﬁ 9KCTPAKTUBHOCTBHIO, BBICOKUM 3HAUYCHUCM pH )51 Eh
Tab6numa 2
XUMHYECKUHN COCTaB BUHOMATCPUAJIOB U IIHITYYCTIO BUHA
Tur- Jlery- OKCTpakT Azor Ke-
JyOmis- Penyx-
Hamnmeno- Kpe- Ca- | pye-mas yue Oen- ne-
06- [Ipue- | Hble Be- N En TOHHOE
BaHHEC IOCTh xap, KHC- KHC- . 00- | xoBwIiA,| pH 30,
o 1107071 JICHHBI ImecTBa . M-B qUCII0
00% % JIOT- JIOTHI, o i /I WU | Mr/no MrI/ M /e
HOCTh F/Z[M3 A A M 8 A
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14
Bunomare-
puan 12,4 1,3 7,2 0,84 34,0 13,8 582,0 22,0 2,0 3,94 | 410,0 - -
SI6mounHbIi
Bunomare-
puan 9,83 2,4 55 1,2 79,0 49,5 3841,2 33,0 2,0 458 | 4484 - -
ANBOBEIT
HJI;ZZE% 10,82 | 46 6,0 11 84,6 326 | 1891,8 | 30,8 | 11,2 | 42 | 4260 | 53 30,7
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C 3T0# LEenblo MI0bl, MOCTYNAIONUE B IPOU3BOJACTBO, MOIOT B XOJIOZHOHN BOJE, MHC-
MEKTUPYIOT C BHIOPAKOBKOW THUJIBIX, 3aIIJIECHEBEIIBIX IJI0JIOB, & TAKXKE JTUCTHEB, BETOK, TPABbI
U T.1. BBIMBITBIE M OTCOPTUPOBAHHBIC TIOBI U3MENBYAIOT Ha ApoOmikax. s yBenuueHus
oOlIero BbIXOJIa COKAa W3 ME3TM U TOBBIIIEHUS MPOU3BOJIUTENBHOCTH MHpU JIpOOJIEHUU U
MPECCOBAHUUIUIONOB SIONIOK W alBbl, KOTOphIE TPYAHO OTAAIOT COK,IIPUMEHSIOTCS
(dbepMeHTHBIE TIpemapaTbl Ha ctekatesne. OOyclOBIEHHAs Me3ra IMOCTYNMAaeT Ha HTHEKOBBIN
Ipecc, Iie IPOUCXOAUT MOJIHOE OTAEIEHUE COKa OT Me3ru. Ilepen mpeccoBaHueM OTIENSIIOT
OT ME3rd CaMOTeK M TIEPBYI0 TIPECCOBYIO (PAKIMIO COKa, KOTOpPhIE OOBEIUHSIOT,
cynbGuTHpYIOT U3 pacueta 50-80 Mr/m u mpousBOAAT OTCTOW. SIOTOYHBIA U aBOBBIN COK
ocBeTIsieTcsl oTcTanBaHueM B TeueHue 10-12 gacos npu temmneparype 12-14°C.

OcCBeTJICHHBII COK CHUMAIOT C OCaJIKa M HaIMpaBIAIOT Ha OpoxeHue. bpoxkenue s65m04-
HOTO U aiiBOBOIO Cycja MPOBOJAT Ha YUCTBHIX KYJIbTypax Apoxoked. Jlomyckaercs OpokeHue
MPOBOANTH CIIOHTAHHO Ha MHUKPOQIIOpe, UMEIIIEH BCe MPU3HAKH CENEKIMOHHUPOBAHHBIX
TPOXOKEH.

B mpornecce OposkeHHs MOATATHO BHOCST CaXapHBIA MECOK M3 pacueTa MONydeHUs
HaOpona cmupra 11.5 %06. Cycno cOpaxuBaioT Hacyxo. I[Ipu 3aTyxaHuu OpoKeHUS
MPOBOJAT JOJMBKY €MKOCTEM OJHOPOJHBIM MaTepHalioM. JIONMBKY MNEpUOANYECKHU
noBTOPSIOT.COpOKEHHBIN BUHOMATEpUAI CHUMAIOT C JPOXKIKEBOTO OCaAKa, CYIbPUTHPYIOT
U3 pacyera MOBBIIICHHS O0IIeH CepHUCTON KUCIOTHI 10 150 MI/1m 1 OKJIEUBAIOT MPUHATHIMU B
BUHOJIENIUU OKJIEMBAIOIIMMU MaTepuanaMmu. OKJIEeHHbI BUHOMAaTepHal CHUMAaIOT C OCaJKa,
(GUWIBTPYIOT, BTOPUYHO CYAbGUTHPYIOT U3 pacyeta 30 MI/JI M HAIIPaBISAIOT HA XpaHEHHUE.

[lepen rasupoBaHueM BUHA FOTOBAT KyMaXk U3 00pabOTaHHBIX BUHOMATEPHAJIOB.

B coctaB kymaxa BXOIAT Cyxue BHHOMAaTepHaibl: s0104HbIi 50% u aitBoBbii 50%.
[loncaxapuBaroT Kymaxk [0 TpeOyeMbIX KOHIMULUN  SKCIECIUIMOHHBIM  JINKEPOM
caxapuctocTthio 70-75%. JIukep TOTOBST, pacTBOpPss caxap B BUHOMaTepuasie 0e3 mojgorpesa
B EMKOCTSIX C MEXaHU4YeCKOM Memankol. [I[puroToBieHHbI Kynax (UIbTPYIOT, OXJIaKIAI0T
no temnepatypbl 0-2°C, HachILAlOT yriekuciaoTod. Ilpum 3TOM Kymax OXJaxnaroT 10
TeMmnepatypsl -2 -4°C. BuHO, HaChIIIIEHHOE YTIIEKUCIOTON CYMTACTCS TOTOBBIM JIJIsl PO3JIMBA.

['oTOBOE BMHO JOJDKHO COOTBETCTBOBATH CIICAYIONUM (DH3UKO-XUMUYECKUM U Opra-
HOJICTITUYECKUM OKa3aTelsiM:

- kpenocth — 11,0 06.%;

- caxapuctoch — 5.0 %j;

- TATpyeMasi KHCIIOTHOCTB — 6 T/ B TiepecueTe Ha I0JOYHYIO KUCIIOTY;,

- IeTy4re KHCIOThI — He Oonee 1.8 r/nM° B Iepecuere Ha YKCYCHYIO KUCJIOTY;

- 061I@st CepHHUCTAs KHCIOTa — He Gosee 206 Mr/aM°;

- B TOM 4HcJiie cBoOogHasa — He Ooee 20 MF/,Z[Mg;

- IIBET - OT CBETIIO-COJIOMEHHOTO /10 TEMHO-30JI0TUCTOI0;

- IPO3PAYHOCTh — MPO3payHOe, 0€3 MyTHOTO MOCTPOCHHUS,;

- BKyC, OYKET U apoOMaT — BUHO C TIOHSITHO BBIPAKEHHBIM ILJIOJI0BBIM apPOMATOM,

rapMOHUYHOE, CBEIKEE;

- UTPUCTBIE CBOICTBA — BCIIEHUBAHUE B OOKaJje, BbIJCJICHNE y3bIPKOB.

3AK/IIOYEHUE

Ha ocHoBe Hammx uccienoBaHuii, W3y4eHbl XUMUYECKUIH COCTAB COKOB SI0JIOK U ailBhl,
UX U3MEHEHUS B Ipoliecce OpOKEeHUs MPH Pa3HbIX YCIOBHSX, BBIABICHBI ONTUMANIbHBIE YCIIO-
BUS OpOKEHMSI COKOB, U3yYEHbl HEKOTOPBIE TEXHOJIOTMYECKHE U OMOXUMUYECKHE MPOLECCHI.
IIpu BBIpaOOTKE MMIYYUX BHH B YCIOBUSAX A3zepOaiikaHa peKOMEHAyeTcs cCOpaKMBaTh COK
CIIOHTAHHO WJIM Ha BBIICJIEHHON KYJIbTYype MPUPOAHON MUKPODIOPHI.
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NccnenoBanus mokasaiu, 4YTo MpU IPUTOTOBJIEHUN CYXUX BUHOMATEPHUAJIOB JUIS MOC-
JeYIOMIe BRIPAOOTKM W3 HHUX WIIMIYYWX BUH, OMPENEICHHOE 3HAYEHHWE WMEIOT YCIIOBHS
OpO’KeHHUs MOJICAaXapeHHOTO COKa.

Pe3ynbrathl uccie10BaHM MO3BOJISIIOT CAENIATh BBIBOJI, YTO B YCIOBHSIX A3epOaiika-
Ha U3 UMEIOLLET0Cs ChIPhS MOYKHO IPUTOTOBUTH BBICOKOKAYECTBEHHBIE IUITYYHE U MAPOYHBIE
BHUHA.

Hayuynas HoBu3Ha ucciaegoBanusi.CaenaHbl NPEaioKEHUs MO YCOBEPILIEHCTBOBA-
HUIO TEXHOJIOTHU MPUTOTOBJICHUS KPEMKUX IUIOAOBBIX BHH, a TAaK)Ke pa3pabOTaHbl TEXHOJIO-
TUYECKUE CXEMBI IPUTOTOBJIEHUS LIUITYYUX TUI010BO-ATOJHBIX BUH

IIpakTH4yeckasi 3HAYMMOCTh HcciaeaoBanus.Ha ocHOBE MpUMEHEHHS] COBPEMEHHOMN
AQHATUTUYECKOW TEXHUKH HCCIEIOBAaHbl XMMHUECKH U OMOXMMHYECKUN COCTAaBBI COKOB, BU-
HOMATEPHUAJIOB U IJI0JOBO-ATOJHBIX BUH, HEKOTOPBIE TEXHOJIOTHUYECKHUE MPOLECCHI UX TTPOU3-
BOJICTBA, HA OCHOBE YE€r0 IPUI'OTOBJIEHBI KPEIKUE IUIOJIOBBIE BUHA IO YCOBEPLIEHCTBOBAH-
HOM TexHosnoruu. M3ydeH ux XMMHUYECKHUH COCTaB, pa3pabOTaHbl COOTBETCTBYIOIIME CXEMBbI
1o 00paboTKe BUHOMAaTEPUAIIOB.
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UOT 663.241
AZORBAYCAN SORAITINDO MEYVO-GILOMEYVO SORABLARININ iSTEHSAL
TEXNOLOGIYASININ iISLONMOSI
Xanlar Saleh oglu ismayilov, Matanat israyil qiz1 9hmadova

Acar sozlor: meyva-gilomeyvs, sorab, spirt, sorab materiali, ¢ollok, emal, ferment,
preparat

Azorbaycan Respublikasi  soraitinde  meyva-gilomeyvalordon  sorab  istehsali
texnologiyast xammalin sort xiisusiyyatlorino gora o6ziinamoxsus biokimyavi proseslorlo
forglonir. Bu problemlorin todgigi elmi cohstdon ssaslandirilmis texnologiya asasindayiiksok
keyfiyyatli tiind, sirin vo oynaq sorablar istehsal etmoys imkan verir.

UDC 663.241
WORKING OUT OF THE PRODUCTION TECHNOLOGY OF FRUITS-BERRIES
WINES IN THE CONDITIONS OF AZERBAIJAN
Ismayilov Xanlar Saleh, Akhmadova Matanat Israil
Key words: fruit-berry, wine, alcohol, winea material, barrel, separation, enzyme,
preparation
Abstract.In the conditions of the Azerbaijan Republic technology of development of
wines from fruit-berry products, have big high-quality features of raw materials, biochemical
processes, research of these problems will allow to develop the scientifically-proved
technology, allowing to develop high-quality strong, sweet and sparkling wines.
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1.12 QiDA MO QSODLORI UCUN ISTIFADO EDILON BOZi BITKI MONSOLI
MOHSULLARIN MiKROBIOTASININ UMUMI XARAKTERISTIiKASI

Mehriban Rauf qiz1 Yusifova.,
Mehriban Homid qiz1t Maharromova,
Elza Madoat qizi Omarova

Azorbaycan Dévlot Iqtisad Universiteti
Baki s. Hoson Oliyev 35.
'maezalova@mail.ru
’meka070770@gmail.com
%elza-omarova@mail.ru

Agar sozlar: mikrobiota, toksigen vo allergen gobaloklor, qida moahsullart,
identifikasiya

Xiilasa. Togdim olunan isdo Azorbaycanda istifado edilon bozi gida mohsullarinin
mikrobiotasi tadqiq edilmis va aydin olmusdur ki, onun formalasmasinda bakteriyalara aid 32,
gobaloklors aid iso 48 nov istirak edir. Qeyds alinan mikroorqanizmlor arasinda hom sorti
patogenlorin, hom do toksigenlorin kifayat godor olmasi gidalarin eyni zamanda tohliiko
monboyi kimi do xarakterizo edilmasing, eloco do gida mohsullarinin monitoringi {igiin
nozords tutulan daha etibarli sistem vo normativlorin yaradilmasinin zaruriliyini geyd etmoaya
imkan verir.

Giris. Molumdur ki, elmi-texniki toragqginin getdikcs yiiksalon Xotlo inkisafi vo onun
praktikada totbiqi hal-hazirda genis viisot almisdir. Son dovrlor gida mogsadlori tiglin 6lkaya
gotirilon mohsullarin istigamoti Kifayat godor doyismisdir. Bu doyisikliyin naticasinds
tohliikasizlik todbirlorinin goériilmasine do boyiik ehtiyac vardir. Belo ki, har il milyonlarla
insan bir sira xastoliklordon (briiselyoz, botulizm, vorom, mononukleoz vs s.) aziyyat gokir.
Bu xastaliklorin téronmosino sobob tobii olarag mikroorganizmlordir. Onlarin organizmo
kegmo monbalari arasinda qidalar xiisusi 6noam kasb edir. Bunun sobabi ilk névbads, gida
magsadlori {igiin istifado edilon xammallarda mikroorganizmlorin inkisafi ii¢lin olverisli
soraitin yaranmasidir. Odur ki, insanlarin istifado etdiklori gidalarin tohliikasizliyinin tomin
edilmasi vacib sortlordon biridir. Bir sira 6lkalords aparilan todgigatlardan malum olmusdur
ki, ohalinin xeyli hissasinin, bozon do 80%-nin gobul etdiyi gidalarin ekoloji cohstdon
korreksiya edilmasina ehtiyac duyulur.

Todgiqatin aktualligi. Qeyd etmok lazimdir ki, 6lkomizds bitki moansali mohsullar
(BMM) miiayyan korrektivlor tolob edacok vaziyyatdadir va bunun tesdiqgi kimi “2008-2015
— ci illarda Azoarbaycan Respubliksainda shalinin arzaq mohsullari il etibarli tominatina dair”
Dovlat Programinin gabul edilmasini gdstarmok olar.

Molimdur ki, insanlarin qidasinin asasini bir sira bitki monsali mohsullar toskil edir.
Onlar hom kimyoavi, hom do bioloji torkibina goro bir-birindon farglonir. Bu mahsullarin
oksariyyatinin istehsali agiq havada, yoni mikrobioloji baximdan steril olmayan soraitdo bas
verdiyindan onlarin mikroorqanizmlorls tomasi qagilmazdir. Aparilan tadgiqatlar zamani qida
maddolorinda rast goalinon mikroorganizmlor goxsayli vo genis miixtalifliys malikdir Ki,
onlarin da arasinda hom patogen, ham toksigen, hom do allergen novloro rast golinmisdir.
Bu da oksar hallarda gida mohsullarinin keyfiyyatinin pislosmasi, qidaliligin asagi diismasi vo
gida zsharlonmolarina sabab olur. Bitki mongali mohsullar termiki emala maruz galmadan
istifado edildiyina goro potensial tohliiko monbayi ola bilor. Belaliklo gida moagsadlori tigiin
istifado edilon materiallarin mikrobioloji baximdan tohliikasizliyinin tomin edilmosi daim
diggat moarkazinds olan bir masaladir.
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Todgiqgatlar 2010-2015-cii illardo aparilmis vo bu magsadlo shalinin gida magsadlori
ticlin istifado etdiklori xammal ( bugda, ¢ovdar) vo hazir moahsullardan ( un, yarma, arpa,
vermisel, meyvalar va s.) gétiiriilon niimunalordon istifads edilmis vo onlarin mikrobiotasi
say Vo nov tarkibina gors analiz edilmisdir.

Tadgigatin magsadi toqdim olunan isin magsadi Azarbaycanda gida magsadlori iigiin
istifado edilon bazi bitki mongali xammal va mohsullarin mikrobiotasinin say va nov
torkibina goro xarakteriza edilmasi olmusdur.

Tadgigat obyektikimi (bugda, covdar,arpa) donlori va hazir mohsullardan ( un, yarma,
vermisel, makaron, meyvalor vo 's.) olmusdur.

Tadqgigatin metodikasinazori todgigatlar asasan odobiyyat molumatlarina asaslanir, tacriibi
todgigatlar iso mikrobiologiyada gobul edilmis metodlara asason gébaloklor Levinton, Raper, Satton
toyinedicilari vasitasilo capek, capek-doks, sabro, hetcinson qidali miihitlorinds, bakteriyalar iso Berci
toyinedicisine asason MPA, ENDO, ESBi vo MACCONKEY gidali miihitlorinds aparilmisdar.

MATERIALLAR VO MUZAKIROLOR

Todgigat obyekti kimi gida mogsadlori iigiin istifado edilon bir sira bitki monsali
mohsullardan istifads edilmisdir.

Niimunolorin gétiiriilmasi, onlarin okma ii¢lin hazirlanmasi, qidali miihito okilmasi,
becarilmosi, tomiz kulturaya c¢ixarilmasi, identifikasiyasi, say vo ndv torkibino goro
mioyyanlosdirilmasi mikrobiologiyada gobul edilon metod vo yanasmalara osason hayata
kegirilmigdir. Todqiqatlarin gedisindo qoyulan biitiin tocriibalorin tokrarlig1 4-6 toskil etmis,
alman naticalor statistik islonmis vo alinan naticalordon m/M=P<0,05 formulasina cavab
veranlor diiriist hsab edilmisdir.

Nozords tutulan iglarin daha samarali yerinoa yetirilmasi, BMM mikrobioloji aspektdo
todqiqinin daha effektiv reallagdirilmasi tiglin ilk olaraq aparilacaq todqiqatlarin ardicillig
miiayyan edilmisdir ki, o da 6ziindo 3 marhalani ohats etmisdir.

Birinci moarhalodo BMM-don niimunalor gétiiriilmasi vo laboratoriya analizlori tigiin
hazirlanmasi ilo bagl islor yerino yetirilmisdir. Ikinci morholodo gdtiiriilon niimunoalords
mikroorganizmlorin ayrilmasi, tomiz kulturaya c¢ixarilmasi, identifikasiyasi, say vo ndv
torkibinin miayyanlogdirilmasi ilo bagli olan todqiqatlarin aparilmast planlagdiriimisdir.
Sonuncu, yeni tiglincii marhalads iso tomiz kulturaya ¢ixarilan mikroorqanizmlorin miixtolif
aspektlorda (kultural-morfoloji, fizioloji-biokimyoavi) xarakteristikasi vo mohsullarin sanitar
gigyenik normalara asason giymatlondirilmasi ilo bagl tadgiqatlar aparilmisdir.

Tortib olunmus sxemo miivafiq olaraq todgiqatlarin gedisindo niimuno gotiiriilon
BMM-do askar edilon mikroorganizmlorin mikrobiotasinin név torkibinin say1r haqqinda
molumatlar 1-ci cadvoalds verilir. Gorlindiiyii kimi, BMM mikrobiotasina ham bakteriyalar,
hom do gobaloklor daxildir ki, onlar da morfoloji xiisusiyyatlorine géra 65 nov toskil edirlar.

Tadqiqatlarin gedisindo geyds alinan bakteriyalar bir-birindon tokca ronglonmlarino
goro deyil, eyni zamanda formalarina vo ©OPA-do bdyiimoasinin Xarakterino goro do
forglonirlor. Goriindiiyii kimi ©PA-da boyitimasinin

Codval 1.

Arpa vo ondan alinan mahsullarin mikrobiotasinin timumi xarakteristikasi

Mikroorganizmlor Névlarin say Umumu sayda pay1 (%)
Qram(-) 8 6,9
Qram(+) 19 22.7
Gobaloklor 48 78,8

xarakterino goro geyds alinan bakteriyalarin 95%-i S-formali (konarlari barabar olan), 5%-i

iSo R- formalidir (kenarlar1 ¢ixintil). Digor torafdon,
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copsakillidir, spor vo kapsula amola gatirmirlor. Spor va kapsulanin amala golmasi koklarda
da miisayat olunmasa da onlar Qram(+)-Is aid olduglari miiayyan edilmisdir.

Toadgiqatlarin gedisinda analiz edilon mohsullarin epifit mikrobiotasina sarti-patogen
Vo patogen bakteriya kulturalari da daxildir ki, onlardan da an tohliikalilori E.cloacae, Shigella
sonnei, Klebsiella palanticola, Proteus vulgarius, Proteus mirabilis vo s. kimi novlor istirak
edir.

Qeyd etmok lazimdir ki, analiz edilon mohsullara ham yerli, hom do konardan
gatirilonlor daxil olmusdur, lakin mikrobioloji cohatdon bunlarin hansinin daha tomiz olmasi
haqqinda birmonal1 fikir sdylomok olmur. Belo ki, geyd edilon novlara hom yerli, ham do
xaricdan gatirilon mohsullarda rast galinmisdir. Malumdur ki, mezofil aerob vo fakiiltativ
anaerob mikroorganizmlorin  (MAFAM) miqdar1 qida mohsullarinin giymotlondirilmasi
zamani risk doracasinin mioyyanlosdirilmasi {igiin miithiim ohamiyyato malikdir vo bu
gostarici digor mohsullar iigiin daha ¢ox oshomiyyat kasb etmasino baxmayarag, bitki moansali
mohsullar ti¢lin do az shamiyyatli gostarici deyil. Bu sababdan do mikrobioloji tadgigatlarda
todgiq edilon mohsullarin bu aspektdo do Xxarakterizo edilmasi mogsadouygun hesab
edilmisdir.

Alman naticalordon aydin oldu ki, tadqiq edilon mohsullarin har birinin mikrobiotasi
miioyyan monada spesifiklik dasiyan komiyyatlo xarakterizo olunurlar vo xammalarda
mikroorganizmlorin say1 daha yiiksok gostaricilorlo xarakteriza olunurlar. (cod.2)

Analiz edilon doanli bitkilor va onlardan alinan mohsullarin mikrobiotasinin (MAFAM)
say torkibino (x10° KOV/q) goro analizi

Analiz edilon Q1s Yaz Yay Pay1z [llik gostorici
mohsullar

Arpa 13,1-15,4 18,4-22,3 25,4-29,2 27,5-30,1 29,3
Yarma 1,4-2,4 2,3-3,4 3,7-4,4 4,3-5,5 4,1
Bugda 14,2-16,3 17,4-20,3 26,4-28.5 29.4-31.3 23,4
Un 8,3-11,2 13,4-154 18,5-20,4 21,1-23,3 19.1
Vermisel 0,9-0,11 0,13-0,14 0,16-0,22 0,18-0,24 0,19
Covdar 10,3-11,3 11,4-12,4 13,5-15.6 15,4-17,6 14,5
Makaron 0,10-0,12 0,14-0,15 0,17-0,20 0,19-0,23 0,18
Meyvo (ozo) | 29,7-32,9 33,4-39,8 45,7-49,8 47,8-53,3 436

Onu da geyd etmok lazimdir ki, alda olunan naticalora gérs analiz edilon mohsullarin
mikrobioloji tohliikesizlik baximindan giymatlondirilmasi bir gadar ¢atinlik toradir. Belo Ki,
Azorbaycan Respublikasi Sohiyys Nazirliyinin “Qida moahsullarinin tohliikasizliyino vo gida
doyorliliyino gigiyenik toaloblor” 1o bagli qobul etdiyi sanitar-epidemioloji gaydalar vo
normativlords bozi mohsullar, masalon bugda tigiin mikrobioloji gostaricilarin yol verilon sayi
hagqqinda moalumat yoxdur. Eyni zamanda bazi mohsullar tiglin, masalon ¢ovdar {igiin istilik
qurudulmasinda kegonlor ii¢iin mikrobioloji gostaricilor 6z oksini tapmisdir. Qeyd edilon
normativ sonadds ¢ovdar unu tigiin MAFAM-1n maksimal gostaricisi nazards tutulmamisdir.
Umumiyyatlo geyd etmok lazimdir ki, biitiin todqiq edilon gida mohsullari {izro MAFAM-1n
aldo edilon gostaricilori (cad.2.) normativlords nozardos tutulanlarin maksimal haddindadir.

Tadgigatlar zamani qida maqsadlori {igiin istifado edilon xammal va hazir mahsullarda
geyds alinan goboaloklor arasinda hom “¢61” hom do “anbar” gobaloklarina rast golinir. Onlarin
arasinda on ¢ox ( Fizarium oxysporim, F.moniliforme, Sphaeroteca pannoza vo s.) tohliikoli
fitopatogenlordan hesab edilirlor.

Moalum oldugu kimi, goboloklor eyni zamanda moskunlagdiglart substratlart 6z
metabolitlori ilo zonginlosdirirlor ki, bunlar da toksiki tosiro malikdir. Todgigatlara
osaslanaraq aydin oldu ki, askar edilon géboloklor arasinda Aspergillus flavus, A.ochraceus,
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A.niger, A.terreus, P.cuclopium, P.verrucosum, P.rugulosum Kimi toksigen gobaloklora rast
galinir ki, onlar da geydo alinan gébaloklorin 46%-ni toskil edir.

Belolikla, aparilan tadqigatlardan aydin oldu ki, qida magsadlari tigiin nazards tutulan
bitki monsali xammal vo hazir mohsullarin mikrobiotasinin formalagmasinda ham
bakteriyalar, ham do goboloklor istirak edir. Onlarin arasinda sorti patogenlar, allergenlor vo
toksigenlor kifayat godoardir. Bu da homin mohsullarin tohlilke monbayi kimi xarakterizo
edilmasina vo yeni normativlorin yaradilmasinin zaruriliyini geyd etmays imkan verir.

EImi yenilik. Aparilan todgigatlar naticosindo bozi bitki monsoli gida toyinath
mohsullarin mikrobiotasi say vo nov torkibino gora giymotlondirilmis vo bir sira bakteriya vo
gobolok novlori askar edilmisdir. Miisyyan edilmisdir ki bitki monsoli qidalar
mikroorganzimlorin  moskunlagma yerlorindon biri kimi toyin edilir ~ vo metabolitik
aktivliklorino gora bir-birindon kaskin suratdo farglonir. Eyni zamanda hom fiziki ham do
kimyavi torkibino gora forqlilik aydin nazars carpur.

Tatbigi ahamiyyati. ©ldo edilon naticalor bitki monsoli bir sira mohsullarin
mikrobiotasi hagqinda mikroorganizmlorin say vo nov torkibinin miiayyonlogdirilmasi ii¢iin
materialdir.9ldo edilon naticalor  mikrobioloji tohliikasizlik prinsiplorinin hazirlanmasi
zamani istifads oluna bilar.

Iqtisadi samoraliliyi. Molumdur ki, mezofil aerob vo fakiiltotiv anaerob
mikroorganizmlorin (MAFAM) miqdar1 qida mohsullarinin qiymatlondirilmasi zamani risk
doracasinin miisyyanlosdirilmasi {iglin miithiim ohamiyyato malikdir vo bu gostarici bitki
monsali mohsullar {i¢iin do oldugca ohomiyyatlidir. Insan saglamlig: iigiin tohliiko monboyi
olan bu mkroorganizmlorin miqdarinin tonzimlonmasi vo bu ssbobdon  mikrobioloji
todqiqatlar zamani tadqiq edilon mohsullarin bu aspektds do xarakterizo edilmasi torafimizdon
mogsadouygun hesab edilmisdir.

NOTIiCO

1. Bitki moansgali mohsullarin mikrobiotasinin formalasmasinda hom bakteriyalar, hom da
goboloklor istirak etsolor do, onlar bir-birindon istiraklarinin név vo say torkibinin
komiyyat gostaricisina, morfoloji slamatlarina, metabolitik aktivliklorina géra farglonir.

2. Miioyyon edilmisdir ki, analiz edilon mohsullarin mikrobiotasinin formalasmasinda
umumilikdo 32 bakteriya vo 48 gobalok novii istirak edir, gobaloklorin on ¢ox rast
galindiyi yer  meyvalor olmusdur

3.  Analiz edilon bitki mongoli mohsullarin mikrobiotasimin  formalasmasinda istirak edon
mikroorganizmlor onlar1 6z metabolitlari ilo do zonginlosdirir. Belo Ki, bitki mangali mohsullarda
MAFAM gostaricilori risk dorocasini miioyyan edir vo  payiz foslinin gostaricisi on yiiksok
gostaricidir. Miioyyon edilmisdir ki, gobaloklor eyni zamanda moskunlagdiglari substratlari 6z
metabolitlori ilo zonginlasdirirlor ki, bunlar da toksiki tasiro malikdir. Todgigatlara ssaslanarag
aydin oldu ki, askar edilon goboloklor arasinda Aspergillus flavus, A.ochraceus, A.niger,
A.terreus, P.cuclopium, P.verrucosum, P.rugulosum kimi toksigen gobaloklora rast galinir ki,
onlar da geyds alinan goboaloklarin 46%-ni togkil edir.
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XAPAKTEPUCTHUKA BUJIOBOT'O COCTABA MUKPOBUOTHBI B LEJAX UCITIOJb30-
BAHHUSA HEKOTOPBIX ITPOAYKTOB PACTUTEJBbHOMN AU

IOcudora Mexpuban Payd kb13er, MareppamoBa Mexpuban ['amun kei361, OmapoBa Enb3a
Manat KbI3bI

KaroudeBsble ciioBa: MUKpOOHOTA, TOKCUTEHHBIC W aJUIEPT€HHBIC TPUOBI, THIIEBbIE MPOTYKTHI,
UACHTUUKAIUS

AnHoTanus.B pe3ynbrare IpoBeICHHBIX UCCIIEOBAaHUN ObLIa HCCIIEJOBaHA MUKPOOHOTA He-
KOTOPBIX TIPOAYKTOB MATAHMSI, UCTIONB3yeMbIX B A3epOaiikane, M yCTaHOBIIEHO, YTO B €r0 (OpMHUPO-
BaHUU y4acTBYIOT 32 OakTepuii u 48 BHUIOB rpnOoB. Hannure cpemy 0TMEYEHHBIX MUKPOOPTaHU3MOB,
AOCTAaTOYHOI'0 KOJIMYECTBA W YCJIOBHBIX ITATOI'€HOB M TOKCHUI'CHOB, ITO3BOJIACT XapaKTCPU30BaThb HX
TaKk)Ke KaK UCTOYHUK OMACHOCTH M OTMETHTHh HEOOXOIUMOCTh CO3/aHus 00Jiee TOCTOBEPHOMN CHUCTEMBI
1 HOPMATHBOB.

GENERAL DESCRIPTION SPECIES COMPOSITION OF THE MIKROBIOTA FOR MAK-
ING OF PLANT FOOD
Yusifova Mehriban Rauf, Maharramova Mehriban Hamid, Omarova Elza Madat

Keywoords:microbiota, toksigenny and allergenic mushrooms, foodstuff, identification

Abstract.At the result of the studies investigated the microbiota of some foods used in Azer-
baijan and found that for their formation take part 32 species of bacterial and 48 species of fungi. The
presence of marked micro-organisms, And a sufficient number of conditional pathogens and toxigenic
allows characterize them as a source of danger and noted the need for more reliable systems and
standards necessary to mange the monitoring of product of food.
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1.13. XURMA MEYVOSINDO BOZi BIOKIiMYOVi
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qurbanova-sevda@inbox.ru

Agar sozlar: xurma meyvasi, pektin maddslori,sads sokarlar, selliiloza, C vitamini.

Xiilasa: Xurma meyvasinin bazi biokimyavi gaostaricilarinin dyranilmasi istigamatinda
apardigmiz tadgiqatin materiallarindan malum olmusdur ki, qidalilq dayarinin
saxlanilmast baximindan yetismis xurma meyvalari yetismamis va yetisma miiddati 6tmiis
xurma meyvalarindan daha keyfiyyatlidir. Yiiksak qidaliliq dayarina malik oldugu iiciin tam
yetismis xurma meyvalarindan miixtolif ¢esiddo qida mahsullart istehsal etmak
maqsadauygundur.

Giris.Olkomizin oksor rayonlarinda xurma meyvosi (Diospyros kaki L) genis
yayilmigdir. Bu meyva zongin qidaliliq doyarino malikdir. Onun torkibinds insan organizmi
torafindon tez manimsanila bilon sokarlar (qlikkoza vo fruktoza), vitaminlar(B; B,,Bg,C,PP vo
s), azotlu maddolor (amintursulari, polipeptidlar, ziilallar va S.), fenol birlagsmolari, makro va
mikroelementlor (domir, mis, yod, brom, molibden, mangan vs s.) vo basqa qida maddalori
vardir.[2;6].

Tadgigatin obyekti vo metodikasi.Xurma meyvosi ekoloji baximdan tomiz gida
mohsuludur[3]. Bu meyvanin becarilmasinds, yetismasinds va saxlanmasinda heg bir kimyavi
preparatdan istifado olunmur. Xurma meyvasinin agaclart ¢ox mohsuldardir[1,7]. Onun
olkamizds bol ehtiyat1 vardir[6]. Buna baxmayaraq bu meyvodon Respublikamizda sonaye
tisulu ilo heg bir qida mohsulu istehsal olunmur. ©halido olan xurma meyvasi yalniz tozo
halda 1-2 ay miiddstinds kor-tobii surotdo saxlanmagla gida moahsulu kimi istifads olunur,
onun xeyli hissasi xarab olur vo zay mohsul kimi tullanir. Xurma meyvasinin yiiksok qidaliliq
dayarinin olmasina gora ondan ¢oxlu ¢esiddo gida mohsullart (bahmoz, miixtalif ciir piirelor
vo s) istehsal etmok miimkiindiir[4]. Elo ona goro do todqiqat isimizdo miixtolif sort
xurmameyvalorinin yetismo doracasindon asili olaraq (yetismis, yetismomis vo yetismo
miiddati 6tmiis)bozi Kimyavi gostaricilorin doyismasini todqiq etmisik.

Tadgigatin miizakirasi. Bu mogsadlo ohali arasinda genis yayilmis Xagia vo Xiakume
xurma sortlarindan istifado olunmusdur. Hor iki sortda yetisma doracasindan asili olaraq quru
maddo sokoarlordan-qliikoza va fruktoza, pektin maddslori-pektin va protopektin, selliilloza va
C vitamini tadqiq edilmisdir.

Xagia vo Xiakume sortlarinda yetismo doracasindonasili olaraq kimyavi gostaricilarin
doyismoasi oktyabr vo noyabr aylarinda aparilmigdir. Sortlar {izro vo meyvonin yetismo
dorocasindon asili olaraq kimyovi gostoricilorin miiqayisasi codval 1-do gdstorilmisdir.
Codvaldon aydin goriiniir ki, hor iki sortda tam yetismis xurma meyvalarinds quru madds
basga variantlara nisboton miqdarca daha ¢ox olur. Ogor yetismomis Xagia sortunda quru
maddos 16,8%olmusdursa, yetismis meyvalords bu ragem 21,8%, yetisma miiddati 6tdiikds iso
18,4% toskil etmisdir. Bu gostarici Xiakume ilo eynilik toskil etmisdir.

Xurma meyvasindo sokorlorin Gyronilmasi daha ¢ox shomiyyat kosb edir. Belo ki,
xurma meyvasinds olan quru maddonin toaxminan 90-95%-ni sokarlor toskil edir.

Xurma meyvasinin asas keyfiyyat gostoricilorindon biri do sado sokorlordir. Sado
sokoarlardan gliikoza va fruktoza xurma meyvasinds daha ¢ox miqdarda olur. Bu sokarlor insan
organizmi ligiin ¢ox ahomiyyatlidir. Todqiqat zamani malum olmusdur ki, har iki sortda
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yetismomis xurma meyvoalorindo sado sokorlor az, yetismis vo yetismo middoti 6tmiis
meyvalaords isa ¢ox olur. Cadval 1-in arasdirmasindan molum olur ki, yetismis xurma
meyvalarinds fruktoza 10,1+10,6% arasinda olmusdursa, gliikoza iss 8,1+8,5 olmusdur. Ona
gora do yetismis xurma meyvalori basqa variantlara nisbaton daha ¢ox sirin dada malikdir. Bu
da osas onunla olagadardir ki, fruktoza qliikkozadan iki dofo sirindir. Xurma meyvasinin
yetismo miiddati 6tdiikda, onlarin torkibinds quru maddonin, sokarin, o ciimladan gliikozanin
Vo fruktozanin miqdari azalmaga baslayir (codval 1).

Cadval 1

Xurma meyvalarinda bazi biokimyavi gostaricilarin dayismasi(%o-13)

Xurma meyvasinin yetismo daracasindon asili olaraq hoariki sortda pektin maddolarinin

Umumi
Quru pektin . . Sellii
madde | Umumi Hoall Heksozalar maddslo Pektin maddalori loza
Sortlar Kor olmusg i
3969 sokarlor
Qliikkoza | Fruktoza Pektin | Protopektin
Yetismomis xurma meyvosi
Xagia
16,8 13,8 13,6 7,2 6,4 0,96 0,21 0,75 0,91
Xiakume |46 g 14.0 13,8 7.4 6,4 1,06 0,20 0,86 0,98
Yetismis xurma meyvosi
Xagia
21,8 19,4 18,2 8,1 10,1 0,55 0,35 0,20 0,56
Xiakume |5 19,7 19,1 8,5 10,6 0,58 0,34 0,24 0,61
Yetismo middoti 6tmiis xurma meyvosi
Xagia | 184 | 161 15,7 7.2 8,3 044 | 030 0,14 0,51
Xiakume | 156 | 166 | 16, 7.4 8,7 048 | 032 016 | 054

rolu da tadqiq edilmisdir. Tadgigat noticasinds malum olmusdur ki, on ¢ox pektin maddalori
yetigmomis xurma meyvalorinds olur. Codval 1-don goriindiiyii kimi, xurma meyvasi
yetisdikco onun torkibinds protopektin miqdarca azalir, pektin iso ¢oxalmaga baslayir. ©gar,
yetismomis meyvalordon pektin 0,20+0,21% olmusdursa, yetismis meyvalords 0,34--0,35%,
yetisma miiddati 6tmiis xurma meyvalarinds isa bu gostarici 0,30+0,32% arasinda olmusdur.

Pektin maddalori fiziki-kimyavi xassasino gora kolloid hissacikdir. Miixtolif siralor,
bohmoz, piire vo basqa mohsullarin istehsalinda pektin maddslorinin  ¢ox olmasi
moagsadouygun deyildir. Pektin maddalori kolloid hissacik iigiin siralorin vo geyri gida
mohsullariningoffaflasmasini, siiziilmasini ¢atinlogdirir. Ona gora do yetismomis xurma
meyvasinds pektin maddolori gox olduguna gora ondan keyfiyyatli sira, bohmaz, miixtalif név
ptre istehsal etmok miimkiin deyildir.

Xurma meyvasinds sellilloza da genis yayillmigdir. Molumdur ki, sellilloza insan
organizminds manimsanilmir. Mads-bagirsaq sisteminds 0 hazm olunmur. Lakin giindalik
qidanin tarkibinds 2-5 qram olmasi fizioloji norma hesab olunur. Sellilloza mads-bagirsaq
sistemindo qidamin horokatini siiratlondirir. Ancag Xurma meyvasinin emali prosesindo
selliilozanin ¢ox olmasi ohomiyyatli deyildir. Belo ki, selliloza ¢ox olan meyvoalordo emal
zamani siro ¢iximi azalir vo onun soffaflagsmasi ¢otinlogir. Bu da mohsulun keyfiyyatino pis
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tosir gostormoklo yanasi, hom do igtisadi cohatdon samarali deyildir. Todqigat zamani malum
olmusdur ki, selliiloza yetismomis xurma meyvasindodaha ¢ox olur. Xurma meyvasinin
yetismo doracasindon asili olaraq C vitaminini meyvonin gabiginda vo sirasinds todgiq
etmisik (codval 2)
Cadval 2
Xurma meyvalarinda C vitaminin migdarca doayismasi (mg%o)

Codval -don aydin olur ki, yetismis xurma meyvasinin gabigi siraya nisbaton C vitamini
ilo daha zongindir. Ona goéro do xurma meyvasindon miixtolif nov sire, bohmoz, piire vo
basqa qida mohsullar1 istehsali zamani siro ilo qabiq vo latlihisso birlikdo ekstraksiya

olunmalidir. Bu zaman qabiq hissods olan C vitamini girays daha ¢ox ke¢mis olacaqdir.
C vitamini
Sortlar Xurma meyvasinin qabiginda Xurma meyvasinin sirasinda
Tam yetismomis xurma meyvasi
Xagia 12,4 6,4
Xiakume 13,1 5,6
Tam yetismis xurma meyvasi
Xagia 16,3 7,2
Xiakume 17,8 8,4
Yetismo miiddati 6tmiis xurma meyvasi
Xagia 10,2 3,2
Xiakume 91 3,0

Natica.Aparilmis analizin naticalori onu gostorir ki, qidaliliq baximindan tam yetismis
Xurma meyvasi yetismamis vo yetismo miiddoti 6tmiis meyvalordon daha keyfiyyatlidir. Ona
gora do xurma meyvasindon miixtalif ¢esiddo gida mohsullan istehsal etmok {iglin tam
yetismis xurma meyvalorindon istifads olunmasi tévsiyys olunur.

Isin elmi yeniliyi.lsin elmi yeniliyi ondan ibarotdir ki, xurma meyvosi gida
komponentlori ilo, asason do insan organizmi {igiin vacib olan sada sokarlorlo, C vitamini ilo,
mineral maddolorlo  vo digor iizvi vo geyri-iizvi maddslorlo zongindir. Ona gora do xurma
meyvalorindon ohalimizin yalniz mdvsiim orzindo deyil, biitiin il boyu istifado etmalori
insanlarin saglamligi baximindan ¢ox énomlidir.

Isin praktik ahamiyyati. Todgiqat isinin osas praktik shomiyysti ondan ibaratdir ki,
biokimyavi gostaricilorinin zongin oldugunu nazors alarag, xurma meyvalorini uzun miiddot
soyuducu kameralarda, tonzimlonan gaz miihiti soraitindo saxlamagla ohalini biitiin il arzinda
bu giymatli gida mahsulu ilo toamin etmak miimkiindiir.

Iqgtisadi ssmaralilik. Xurma meyvasi ekoloji cahatdon tomiz gida moahsuludur.Bu meyva
ohalinin hayatyani sahalarinds genis becirilir. Ohali arasinda xurma meyvasinin satig qiymati
20-30 gopikdon artiq olmur. Bu meyvas yiiksok qidaliliq doyarina malik olduguna gora ondan
uzun middat tozo halda vo miixtalif ¢esiddo qida mohsullart hazirlamaqla 6lko
igtisadiyyatinin daha da inkisaf etdirilmasine, emal miiossisalorinds yeni is yerlorinin
acilmasina sorait yaradilmais olar.
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UCCJIEJOBAHUE HEKOTOPBIX BUOXUMHUYECKUX MOKA3ATEJIEN
IJIOA0OB XYPMbI
I'yp6anoBa CeBna OxTail KbI3bI

qurbanova-sevda@inbox.ru
KJI]O‘leBBIe cJIoBa: ILJI0J Xprbl, NMEKTHHOBbBIC BeElIeCTBA, MOHOC&X&pHI{LI, 1HeJ1JI10J103a,
sutamun C

AHanu3 MaTepuajoB HAIIMX MCCIECJOBAaHUI MO M3YUYEHHIO HEKOTOPBIX OMOXUMHUYECKUX TOKa-
3areneil TIoJIOB XyPMBbI BBISIBJICHO, 4TO HanbOosiee 3 EeKTHBHBIMU C TOYKH 3PEHHS COXPAHHOCTH TH-
TaTeJIbHOM LEHHOCTH, O0JIAAAI0T CO3PEBLIME IUIOABI XypMbl. 1lo3TOMY U1 MPUTOTOBIEHUS Pa3HBIX
MUIIEBBIX MPOIYKTOB HEOOXOAUMO HUCTIOIH30BAaTh TOJIBKO JIMIIb CO3PEBIIHE M0 XYPMBI.

UDC 577.152.41
SUMMARY
STUDY OF SOME BIOCHEMICAL PARAMETERS PERSIMMON FRUIT
Qurbanova Sevda Ogtay

gurbanova-sevda@inbox.ru
Key words: persimmon fruit, pectin substances, simple sugars,glucose, vitamin C
The analysis of materials of our research on some biochemical parameters of persimmon fruits re-
vealed that the most effective in terms of the safety of nutritional value, have a ripe persimmon
fruit. Therefore, for the preparation of various food products should be used only ripe persimmon fruit.
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Acar sozlar: magnit , tezlik, dalga, maya, bakteriya,sarab.

Xiilasa. Magaloda sarab mayalarimin fiziki — Kimyavi xassalarine alcaq tezlikli magnit
sahasinin tasir mexanizmi tadqiq edilmigdir. Elmi natico olaraq gostorilimisdir ki, mayalarin
magnit sahasina tasirindon mikrobioloji dayismoalari iiziim sirasinin qicqurma prosesini
stiratlondirir, sira torkibindaki kalloid hissaciklorin azalmasi hesabina mahlulun saffafligim
artirir, diziim cecaSinda sira ¢iximini artirtr va  biitovliikdo maya hiiceyralorinin faallig
daracasini yiiksaldir.

Giris.Molumdur ki, tizimdon vo digor xammallardan sorab texnologiyasinda osas
qatq1 kimi tiziimiin néviine uygun olaraq miixralif nov mayalardan istifads edilir. Ona gorado,
mayalarin fizik-Kimyavi xassalorinin qicqirma prosesindo idaraedici rolu var[ 1].

Bu todqiqat isindo alcaq tezlikli elektromagnit sahosinin gorab mayalarinin xassalorine
gostardiyi doyismolor dyranilmisdir Vo homginin do, magnit sahasinin mayalarin mikrobioloji
Xassasine bu tasirin mexanizmi tadqiq edilmisdir [ 2].

Todgigatin aktualligi. Klassik vo miiasir elmi tadqiqatlardan aydin olur ki, sorab
mayalarinin texnoloji prosesa tasirinin tadgiginde mayalari mikrobioloji keyfiyyst doyigsmalo-
rinio az diqget yetirilir. Oksariyyat hallarda tocriibi naticalor geyds alinir vo fiziki — kimyavi
doyismalar giymatlondirilir. Bu mogalods algaq tezlikli magnit sahasinin mayalarin keyfiyyot
gostaricilaring tasir mexanizmi molekulyar saviyyads 6yranilib, hiiceyra toxumalarinda mag-
nit sahasinin tasirindon yaranan ionlagsma prosesinin fiziki ganuna uygunluqlarina osaslanaraq
tosir mexanizmins aydinliq gotirilmisdir.

Tadgigatin moagsadi. Algaq tezlikli maqgnit sahasinin sorab mayalarinin fiziki — kimyavi
xassalaring tesirnin ganunauygunlugunu 6yranmak .

Tadgigat obyekti. Uziim sirasi miihitinds hazirlanmis sorab maya mohlullari.

Tadgigatin metodikas1 moévcud elmi odobiyyatlain noazori todqgigatlaindan internet
molumatlarindan tocriibi todgigatlar iss maya hiiceyrasi ilo algaq tezlikli maqgnit sahasinin
tosir mexanizmini fiziki — rezonans doyismolarinin toyini metodikasina asaslanib [3].

TODQIQATDA iSTIFADO EDILON MAYALAR, QURGULAR VO MUZAKIROLOR

Todgigat ligiin sorabgiliqgda genis istifado edilon Bordo, Sampan 7 — 10C maya
noviiniin stamplar1 todgiqat obyekti kimi gotiiriilmiisdiir; todqgiqat asagidaki ardicilliq ilo icra
edilmisdir: avvalco mayalarin xassalari vo aktivlosdirma tisullar1 hagqinda timumi malumat
toplanmigdir,sonra iso gidali miihitdo mayanin maqnit sahasinds yerlosdirilmasi ti¢iin texniki
qurulus islonmisdir. Bu qurulus tizorinds 0,2 mm qalinligh mis naqgildon va dolagin say1 2500
olan dielektrik borudan ibarstdir. Bu qurulus imkan verir ki, miixtolif qatiligda hazirlanmis
maya mohlulu magqnit borusundan kigik vaxt intervalinda kegsin. Tacriibanin meto-dikasina
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uygun olaraq magqnit sahasinin fiziki parametrlori dalga tezliyi 3—16 Hs, intensivliyi 5mTI ,
magnit gorginliyi 200A/m parametrlori gobul edilmisdir. Sakil 1.

Tezlik generatoru Magqnit siialandirici
Rags konturu
R
— L1
7 1 Olcii cihazi
A0 R -
fJg o4
@ AN
E Maya mohlulu Soffaf

boru Dolaq
Sokil 1. S I -

Magnit miihitindo maya mahlulunun fiziki xassalarini geyds alan qurgunun sxematik
tasviri.

Tacriibs 2 variantda aparilmisdir; birinci variantda qida miihiti kimi sokarli su mahlulu,
ikinci variantda iso tiziim sirasindon istifado edilmisdir. Bu variantlarin se¢ilmasinds mogsad
ondan ibaratdir ki, magnit tosiri naticosinde mayalarin aktivlosmasine miihitlorin tosiri do
aciglansin.

Magnit sahosinin biitiin parametrlori aktivlogsmis mayanin foalliq doracasine tosir
edir. Ona gora do laboratoriyanin texniki imkanini nozars alaraq maqnit miihiti 3 — 16 Hs ara-
liginda se¢ilmisdir vo tezlikdon asili mayanin kiitlo doyismaloari mikroskopik iisulla funksional
olaraq ardicilligla qeyd edilmisdir. Bu tocriibo hom do miixtalif tosir vaxtlarinda geydo
almmigdir. Kiitlo doyigsmolorini 6yronmak ii¢iin sothi 0,1 mm olan perpendkuliyar cizgilordon
yaradilmis kvadratlardan ibarat olan siisonin {izarindo magnitlonmis mohlul damcisinin artimi
miisahido edilmisdir. Bu tocriibo miixtalif magnit tezliklorindo tokrarlanmisdir. Bu
miisahidolorin tezlikdon asili funksional artimi asagidaki grafikds verilmisdir.
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Sokil 2. Sampan 7-10 C novii mayalarin alcaq tezlikli elektromaqnit sahosinds siialanmadan

sonra birinci sutkada tezlikdon asili biokiitlo doyismalorinin funksional asililig.
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Sakil 3. Bordo ndvlii mayalarm alcaq tezlikli elektromaqnit sahasinds siialanmadan sonra birinci sutkada
tezlikdon asili biokiitlo doyismalorinin funksional asililig.

Bu todqiqat isinde homginin, metilen — gdy reaktivindon istifade etmoklo magnit
tosirindon sirks tursusu bakeriyalarmin azalmasi miisahido edilmis-dir.Beloliklo todgigat
zamani mioyyon edilmisdir ki, 30 Hs tezlik diapazonu hom sirka, hom do siid tursusu
bakteriyalarinin inkisafin1 longidir, belo ki, elektromaqnit stiasinin tosiri zamani hiiceyranin
deformasiyasi, daha sonra iso mohv olmasi miisahido edilmisdir. Todgigat naticasindo
miioyyon edilmigdir ki, {izlim sorablarinin istehsali zamani1 algaq tezlikli maqnit sahasinin
tasirlorinin komayi ilo orada bas veran mikrobioloji proseslori idara etmok miimkiindiir.

Natica

1.Magnit sahasinin 3-30 Hs tezlik araliginda 0,9 mT1 va 30 dagigo tosiri naticasinds Sampan
7-10C mayalarimin biokiitlosi artmusdur. 3Hs tezlikdo 30-10° / sm®, 16 Hs tezlikdo iso 90-10°% sm®
olmusdur.

2. Magnit sahosinin 3-30 Hs araliginda 0,9 mTI intensivlikdo vo 30 doagigs tesiri naticasinda
Quru mayanm [OC18-2007 stampinda biokiitlo artimi 3 Hs tezlikdo 70-10% sm® , 16 Hs tezlikdo iso
60-10% sm® olmusdur.

3. Magnit sahasindo mayalarin biokiitlo arttmina gors miiayyan olunur ki, bu artim gorab
texnologiyasinda qicqirma prosesini siiratlondiracok.

4. Magnit sahasinin tosirindon  mayalarda yaranan biokiitlo doyismoalori  sorabin
keyfiyyatina oks tasir edon zororli mikrofloranin manfi tasirlorini azaldacag.

5.Miixtalif tezlikli magnit sahasinds todgiqat aparmaq liglin qurgu islonmisdir.

6. Magnitlonmis sorab mayalarinin qicqirma prosesinin keyfiyyatins tosiri 15-20% olmusdur.

Elmi yenilik: tiziim siresinin qicqurma prosesino foal tosir edon mayalarda mikrobioloji
dayismalarin tadgiqi.

Tatbig ahamiyyati: magnit sahasinds mayalarin biokiitlo doyismolori sorab texnologiyasinda
gicqirma prosesinin siiratini , {izlim sirasinin vo sorabin soffafligini, tiziim cecasindon sirs ¢iximini
artirir, ona gora do adi ¢okilon miisbot effektlor sorab istehsalinda genis todbig oluna bilar.
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1.15. AZORBAYCANIN BOZi UZUM MOHSULLARININ (YERLI iSTEHSAL
MOMULATLARININ) iZOBAR ISTILIK TUTUMUNUN TODQIQI

Oliyev Alim Domir oglu

Azorbaycan Texnologiya Universiteti
Gonca sohori, S.1.Xotai pr., 103
alim@gmail.com
Agar sézlar: izobar, istilik tutumu, maye, tiziim momulati, tacriiba, temperatur, istilik -
dinamiki va kogiirmoa xassalar, istilik-fiziki xassalor, caxir
Xiilasa. Moqalado bozi iiziim mahsullarimin miixtalif temperaturlarda istilik tutumu tadqiq
olunmusdur. Tadqiqat naticasinda miiayyon olunmusdur ki, tiziim mahsullarinin ¢esidlarindan
asui olaraq onlarn istilik tutumu da miixtalif olur. Buna ham do mahsullarin tarkibindoki
sokarin va spirtin do tosiri béyiikdiir. Hom do bu tosirlarin miixtalif temperaturlarda
arasdiriimasina xiisusi ahamiyyat verilmisdir.

Giris. Azorbaycanda son illards iiziim mohsullarina boyiik maraq gostarilir ki, bunun da
sayosindo Azorbaycanin bir sira rayonlarinda {izim baglar siirotlo geniglondirilir. Bu baglar
asason yenilogdirilmis miasir tiziim sortlariin akilmasi vasitasi ilo hayata kegirilir. Bu mah-
sullar hom keyfiyyati, hom do mohsuldarligi ila forglonirlor ki, bu da yeni {iziim mohsullarinin
yaradilmasi vo istehsalini zoruri etmisdir. Mahz bu sobsbdon do hazirda istehsal olunan
momulatlarin keyfiyyotinin daha da yiiksaldilmosi mogsadilo onlarin istilik, dinamiki vo
kociirmo xassolorinin dyronilmasi xiisusi shamiyyat kasb edir.

Todqiqatin aktualligi. ©dsbiyyatlardan molumdur ki, Azarbaycan iiziim momulatlar:
xam-mal, material, hazir momulatlarin istilik-fiziki vo kogiirma xassalori miixtalif temperatur-
larda kifayat godor dyranilmomisdir. Hazirda yeni név mohsullar da istehsal olunur ki, bu da
onlarin dyranilmasing ehtiyac oldugunu géstorir. Uziim momulatlarinin istehsal proseslarinin
elmi cohatdon asaslandirilmis hesabi tiglin ¢axir momulatlarinin va tiziim momulatlarinin isti-
lik, fiziki vo istilik-dinamiki, eloca do kog¢iirma xassalori haqqindak: bilgilar vacib shamiyyat
kasb edir. Bu biliklor ham do ¢axir materiallarinin vo hazir mamulatlarin texnoloji emal olun-
masi, nagl etdirilmasi va diizgiin saxlanilmasi ti¢iin do mithiim shamiyyat kasb edir.

Azarbaycan liziim momulatlar digor 6lkalorin iiziim mamulatlart ilo miiqayisads Kkifayat
godar genis 6yronilmomisdir. Yalmz son zamanlarda bu moasalays digqat yetirilir. ©dobiyyat
monbalarindon molumdur ki, empirik asililiglar gostarilon mohsullarin istilik-fiziki xassalori-
nin kifayst godar dogigliklo gixarilmasina imkan vermir. Buna gora do iiziim momulatlarinin
xassalorinin tocriibi yolla miioyyan olunmasi xiisusi aktualliq kosb edir. Eloco do iiziim
momulatlarinin istilik-fiziki xassalori arasinda alagonin yaradilmasi xiisusi maraq kasb edir.

Qida mohsullarinin istilik-fiziki xassolori haqqinda etibarli momulatlarin alinmasi iigiin
izobar istilik tutumunun 6yranilmasi do vacibdir. Bunun ii¢iin tocriiba qurgusu qurasdirilmis-
dir. Bu qurgu momulatlarin istilik-dinamiki va koglirma xassalarinin atmosfer tozyiginds 61-
¢lilmasine imkan verir. Bunun ti¢lin qurgu asagidaki iki toloba cavab vermoalidir: elektrolitlo-
rin xassolorinin dyronilmasi imkanina malik olmali vo &lgmolorin aparilmasi tezliyi tomin
olunmalidir ki, bu da temperaturun tasiri altinda qida moahsullarinin torkibinin doyismasi ehti-
malin istisna edir.

Tadgigatin moaqsadi. Azarbaycanin bazi lizim momulatlarinin izobar istilik tutumunun
temperaturdan asili olaraq tocriiba yolu ilo 6yronilmasi, temperaturdan asili olaraq izobar
istilik tutumunun, malumat giymatlorinin cadvalinin tortib olunmasi.

Tadgigat obyekti. Azorbaycanin konyaklart — Azarbaycan konyaki, Baki konyaki,
tiztim spirti (62,8% hacmina va 95,2% kiitlasing).
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Tadgiqatin metodikasi1. Nozori todgiqatlar, odabiyyatlar vo internet resurslarinda veri-
lan etalon mamulatlara vo formulalara, tacriibi tadgigatlar iss Azarbaycan {iziim momulatlari-
nin monoton qizdirma tisulu ilo izobar istilik tutumunun toyin olunmasina asaslanir.

Materiallar va miizakiralor
Izobar istilik tutumunun (C,) Olgiilmasinin ¢oxlu tsullart méveuddur. Bu isullar

haqqinda qisa malumat verok.
1. Bilavasits qizdirma iisulu

2. Yerdoyigmo iisulu
3. Daimi axin usulu

Birinci va ikinci tisullar maye vo bark maddalarin, istilik tutumunun tadgiqinds istifados
edilir. Uglincii isul isa maye, sixilmis qaz vo buxarlarin istilik tutumunun todgiqinds istifads
olunur. Burada C, kalorimetrin istilik balansi tonliyindon toyin olunur. Istilik tutumunun tod-

giqi ti¢lin bir ¢ox qurgular hazirlanmigdir. Biz tadqiqat ti¢lin daha miinasib tisul vo qurgudan
istifado etmisik. Belo ki, maye gida mohsullarinin izobar istilik tutumunun atmosfer tazyigin-
do dlgiilmasi {iglin monoton qizdirma tisulu ils isloyan tacriiba qurgusundan istifado edilmis-
dir. Bu tisulun nazariyyssi E.S.Platunov torafindon islonilmisdir [10]. Bu iisul orijinal, stiratli
Vo miiasirdir. Bir cohdds (tocriibado) biitiin temperaturlar tigiin istilik tutumunu (C)) ¢ixar-

maq miimkiindiir.

Mohsullarin istilik tutumunun 6l¢tilmasi “JIMTMO” konstruksiyalr “UT-C-400 istilik
tutumunu 6l¢an qurgusu vasitasilo aparilmisdir. Bu cihazin faaliyysti osasinda C-kalorimetr
dinamiki metodla miiqayisasi qoyulmusdur. Radial istigamotdos istilik itkisinin azaldilmasi
moagsadilo maye gida mohsullarinin istilik tutumunun 6l¢iilmasine uygunlasdirilmis cihaza,
yani kalorimetrin konstruksiyasina miiayyan doyisikliklor edilmisdir.

Azorbaycan tiziim mohsullarinin miixtalif temperaturlarda izobar istilik tutumunun
tocriiba yolu ilo todqiqi aparilmisdir. Tocriiboalorin naticalori sada eyniliklorlo analitik
hesablanmisdir, sads eyniliklorlo analitik hesablanmisdir.

Son zamanlar bazar iqtisadiyyatina kegidlo olagadar iiziim mohsullarina boyiikk maraq
oyanmisdir.

Belaliklo, {iziim mohsullarinin keyfiyystinin yiiksaldilmasi tigiin vo onlarin istehsal tex-
nologiyasinin elmi-texniki saviyyasinin da yiiksaldilmasi mogsadilo Azarbaycan gaxir materi-
allariin vo iiziim mohsullarinin termodinamiki vo kdg¢lirma xassalorinin dyranilmasi zarurati
yaranmisdir. Bu da gida mohsullarinin vo yarimfabrikatlarin, eloco do lizim momulatlarinin
istehsal proseslarinin intensivlosdirilmasi va yeni texnoloji sistemin yaradilmasina osas Verir.

Caxir vo ¢axir materiallarinin istilik-fiziki xassalori kifayat godor todqig olunmusdur.
Lakin bu todgigatlar uzaq xaricds olmusdur.

Azarbaycan gaxirlar kifayot gqodar 6yranilmamisdir. MDB 6lkolori arasinda Moldaviya,
Ukrayna, Krim vo Krasnodar diyarinda istehsal olunan ¢axir momulatlar yaxsi 6yronilmisdir.

Hazirki todqiqat isi Azorbaycan {iziim mohsullarinm istilik tutumunun Syranilmasine
hosr olunmusdur. Tacriibalor Azarbaycan Texniki Universitetindo hazirlanmis monoton
qizdirma dsulu qurgusunda aparilmigdir. Bu mogsadlo yuxarida qeyd olundugu kimi
“JINTMO” konstruksiyali “UT-C-400" aparatindan istifado olunmusdur [9].

Mayelorin izobar istilik tutumu (C, ) asagidaki diisturla tayin olunur. C, :—T(rT —r;)
m

burada 7, - bos ampulali istilik Slgonda temperaturun gecikmasi vaxtidir, san ils;
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7, - maye ilo doldurulmus ampulal istilikdlgonde temperaturun gecikmaosi vaxtidir, san
. %
ilo. . =1L
b

0, - istilikdlgonds temperatur diisgiisiidiir, K ilo;

K- asil1 olmayan tacriibada istiliyin otiiriilmasi Vt/K ils;

m, - mayenin kiitlosidir, kg-la;

b - quzdirilma siirati, k/san ila.

Tocriibo diametri (15+0,1)-10°m, hiindiirliiyii - (10+0,1)-10°m lgiilii todgiq olunan
maye qatinda 10-25 K temperatur addimi ilo vo ~0,1 K/san qizdirma siiratinds aparilmigdir.
t=0-125°C temperatur intervali i¢iin K; =0,5Vt/K vo z‘$ =14san, b=01K/san olur.
Elektrik corayaninin baglangic goarginliyi U =40V-dur.

Hesablamalar gostorir ki, izim moemulatlarimin istilik tutumunun (C,) olgtilmasi
zamani xotalar maksimum 2,7% toskil edir (t =0—200 °C temperatur haddindo).

Cihazin is qabiliyyestini yoxlamaq ii¢clin model mayelarin (su, metanol) istilik tutumlari
Ol¢tilmiisdiir. Alinmis naticalorin adabiyyat naticalarilo miiqayisasi gonastboxs olmusdur.

3 mohsul ii¢iin izobar istilik tutumu 273-358K temperaturda tadqiq olunmusdur. Tadgiq
olunan mohsullar — tiziim spirti, Azorbaycan konyaki, Baki konyaki.

Uziim spirti vo konyaklarin istilik tutumu iizro todqiqatlarin naticalori codval 2-do
verilmisdir.

Cadval 1-ds iiziim spirtinin bazi fiziki-kimyavi gostaricilori verilmisdir.

Codval 1
Konyak-iiziim spirtinin fiziki-kimyavi xassolori
Komponentlor Ag iisulla haz.lrlanmls caxir Kiikiird anhidridi QIE_lva olunmug hamin
materialinda materialda
Alkogol (% hacma goro) 62,8 62,5
Ugucu tursu, g/dm® 0,12 0,053
Umumi tursu, g/dm® 120,2 80,4
Asetit, mg/dm? 459 29,5
Umumi efir, mg/dm® 118,1 1315
Metil spirti, mg/dm® 2251 205,9
Aldehidlor, mg/dm? 48,4 52,4
o ciimladon:
vanilin 0,04 0,06
siren 0,05 0,08
konferil - -
sinap - -
Balla giymatlori 8,1 8,3

Tacriibalorden alinmig naticalar gostarir ki, konyaklar va iiziim spirti tigin C, tempera-

tur artdiqca artir. Ozii do konyaklarin istilik omsali iiziim spirtindon ¢oxdur, bels ki, etanolun
qatilig1 azdir.

Konyak va tiziim spirti {i¢iin izobar istilik tutumunun tocriibi molumatlarinin imumilos-
dirilmasi ti¢lin asagidaki eynilikdon istifado olunmusdur:

2 T i
C =>»a|—|, 2
=) @
burada g, - omsaldir;

T - miitlog temperaturdur.
a, amsalnin qgiymotini nozera almagla (2) eyniliyi lizim momulatlariin todgiginin

tocriibi verilonlorin maksimum Xxatalar1 biitiin temperatur diapazonunda 0,3%-i agmur.
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Codval 2
Konyak va tiziim spirti {igiin izobar istilik tutumu C , kC/(kq'K)
Mohsullar T, K
273 303 327 346 359
Uziim spirti 2,33 2,556 2,852 3,168 3,340
Azarbaycan konyaki 2,202 2,860 3,496 4,070 4,352
Baki konyaki 2,174 2,782 3,344 3,832
a, omsalimin qiymotlori codval 3-do verilir.
Codval 3
(2) eyniliyindaki hesablamalar tigiin @; amsalinin giymatlori C, kC/(kq-K)
Moahsullar a, a, a,
Uziim spirti 2,94830 -1,28586 0,385
Azaorbaycan konyaki -8,00342 4,70874 -0,357
Baki konyaki -8,32164 5,12186 -0,465

Uziim momulatlar1 izobar istilik tutumu vo sixlifi arasinda qarsiliqlt asililiglarin
qoyulmasi da maraq kasb edir [4]. Burada todqiq olunmus mohsullarin sixliglari tocriibi yolla
toyin olunmusdur. Bu momulatlarin asasinda asagidaki asililigin istifadasi maslohotdir.

4
C,= Z bp', 3)
i=0

burada p - mahsulun sixligidir; b,- mohsulun néviinden asili amsaldir. Bu emsalin giymatlori
codval 4-ds verilmisdir.
(3) asilihgindan aydin olur ki, C, = f ( p) astliliginin ayrisi qabariq ayridir.

Sixligin artmasi istilik tutumunun azalmasi ilo miisayiot olunur.

Codval 4
(3) eyniliyi ii¢iin b, omsalinin qiymotlori
Mohsullari b, b, b, -10 b, -10* b, -10°
Uziim spirti 541,14262 | -2,7812716 | 0,54845676 | -0,048359512 | 0,1622166
Azorbaycan konyaki | -42895,616 | 185,08150 | -29,92228 2,148936 -5,785714
Baki konyaki -4544,0020 | 20,39795 | -3,4092897 | 0,2521484 | 0,6975111

NOTICO
1. Uziim momulatlarinin istilik-dinamiki vo kdciirma xassalorinin adebiyyat molumatlarinin
qisa analizi aparilmisdir. Azorbaycan tiziim mamulatlarinin istilik-fiziki xassalorinin 6l¢tilma-
si tisullar1 va tadgiqatin se¢ilmasi asaslandirilmigdir.
2. 3 ndv Azoarbaycan tiziim mamulatlarinin (iziim spirti vo konyaklar) 274-358 K temperatur
intervalinda izobar istilik tutumu Ol¢lilmisdiir. Alinmig (6lgiilar naticasinds) qiymatlorin
adabiyyatlardaki moahdudiyyatlorlo miiqayisasi aparilmigdir.
3. Azorbaycanin hazir iiziim momulatlarinin istilik-dinamiki ve kogiirmo Xxassalarinin doyis-
masi ganunauygunlugu aydinlagdirilmigdir. Miioyyan olunmusdur ki, tiziim momulatlarinin
istilik-fiziki xasusiyyatlori oksar hallarda klassik mayelorin oxsar xassalarindan farglonir.

Todgiqatin elmi yeniliyi. Izobar istilik tutumunu 6lgmok iigiin tocriibo qurgusu

yi1gilmis va tacriiba aparmagq tiglin hazirlanmisdir. Momulatlarin izobar istilik tutumu ilk dofa
Ol¢iilmiis va istilik-fiziki xassalori {ligiin empirik diisturlar alinmigdir.
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Todqigatin praktiki oshamiyyati. Alinmig molumatlar osasinda izobar istilik
tutumunun cadvali tortib olunmusdur ki, bu da {iziim mohsullarinin emali {igiin texnoloji
proseslorin islonilmasi va layihalondirilmasi tigiin istifado oluna bilor.
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YIK 663.21/22.004.12
UCCJIEJOBAHUE U30BAPHOM TEILJIOEMKOCTH HEKOTOPBLIX BUHOT'PATHBIX
W3IEJIN ABEPBAMIZKAHA (MECTHBIE ITPOU3BOJICTBEHHBIE ITPOJYKThI)
AsmmMm JlamMup orisl AjineB

Knruesbie cjioBa: n3o0apHasi TEIIOEMKOCTb, KUIKOCTb, BUHOI'PAJHbIE U3JEIHs, IKCIICPHU-
MEHT, TeMIIepaTypa, TeIIOANHAMUYECKHE U TIEPEHOCHBIE CBOMCTBA, Terio(pu3nieckue cBOicTBa, BH-
HO

Pesrome. Crenan KpaTKuil aHaJIN3 UMEIOLUXCS B JIUTEPAType JaHHBIX O TEPMOJMHAMUYIECKUX
u niepeHocHbIX cBoiicTBax (TIIC) BuHOTpamubIX M3Aenuii. OO0CHOBAH BHIOOP HCCIIEIOBAHUS U METO-
noB n3mepennst TIIC BuHorpagubix nzgenuii Asepbaiimxana. M3mepena nzobapHas TENI0EMKOCTh 3-
X BUHOTPaIHBIX M3Aennii AzepOaiimxaHa (BUHOTPAAHBIN CIUPT, KOHBAKH) B MHTEpBAJie TEMIIEPATyp
274-358 K. BonbIIMHCTBO SKCIIEPUMEHTANBHBIX JaHHBIX MOJIYYEHO BIEPBbIC. BBISABICHBI 3aKOHOMED-
HOCTH W3MEHEHHUS TEPMOAMHAMHUYECKHX CBOMCTB TOTOBBIX BHHOTPAIHBIX HM3Aeiwii AszepOaiimxana.
Ycranosieno, yto nosenenue TIIC npoaykToB BuHOAEIHS B OOJBIINHCTBE OTKJIOHSETCS OT TAKOBBIX
KJIACCUYECKUX JKUIKOCTEH.

UDC 663.21/22.004.12
RESEARCH OF THE ISOBAR THERMAL CAPACITY OF SOME GRAPE PRODUCTS OF
AZERBAIJAN (LOCAL INDUSTRIAL PRODUCTS)
Aliev Alim Damir
Keywords: an isobar thermal capacity, a liquid, grape products, experiment, temperature,
warmly dynamic and portable properties, Terutodusuueckue properties, wine
Abstract. The brief analysis of available literature data, on thermodynamic and transport prop-
erties (TPN) grape products. Choice of research and measurement methods of TPN grape products in
Azerbaijan. Measurements density, 3 grape products Azerbaijan (dry, semidry, wine, grape spirit,
brandy) in the temperature range 274 to 358K. Most of the experimental data obtained for the first
time. The regularities of changes in the thermodynamically properties and grape products ready in
Azerbaijan established that the behavior of SCC in most wine products compare deviates from those

of classical liquids.
Redaksiyaya daxil olma 05.09.2015
Capa gobul olunma 10.09.2015
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1.16. QUERCUS CASTANEIFOLIA C.A.MEY. NOVUNUN
ABSERON SORAITINDO COXALDILMASI VO INKISAFI

Hoasonova Minara
Quliyev Fuad Bahid
Oliyeva Sadagoat Osad

AMEA Dendralogiya Institutu
S.Yesenin, 98
1 . .
hesanova.minare@mail.ru

*fuadgoygol@mail.ru
%sliyevasadet@mail.ru

Acar sozlar: Dinamiki inkisaf, fenologiya, morfologiya, tadgiqat obyekti, , davamiihq.

Xiilasa Moqalada Sabalidyarpaq palid (Quercus longipes Stev.) néviiniin Azarbaycanda
yvayilmasi, dinamiki inkisafi, iqlim amillorine davamhiligi hagqinda malumatlar verilmisdir.
Tovuz vo  Goy-gol bolgasindan gatirilmis toxumlar Abseron saraitinda coxaldilmisdir.
Tadgiqat isind> maqsad Sapilmis toxumlarin ciicartilorinin bioekoloji xiisusiyyatlorini, iglim
amillarina tasirini miiqayisali 6yranilmasidir.

Azorbaycanin ¢ox zangin Vo rangarang bitki értiiyiine malik mesalari var. Olkamiz conub-
gorbda Kicik Qafqaz daglar ilo ahato olunmusdur. Boyiik va Kicik Qafqazin dag atayinda
yerlogmis rayonlarinin tabii dendraflorasinda 70-dan ¢ox agac va kol bitki névii 6lkamizdan
konarda bitmir, yani endemikdir. Alimlarimiz tarafindan Azorbaycanin flora biomiixtalifliyi,
agac va kollarin nov torkibi, bioekoloji xiisusiyyatlori, bitkilorin yayilma areallari kompleks
saklinda har torafli Gyronilmisdir.

Giris. Respublikamizda yeni yasil massivlor salinir. Sshards yasilliglarin sahasi ildan-ils
daha da genislonir. Moarkazi kiico vo meydanlarda bag vo xiyabanlarda Abseron soraiting
daha doziimlii, landsaft baximdan yarasiqli agac vo kollarla; Qafqaz ¢inari, sorv, qaragac,
Eldar sami, zeytun, badam, hind yasomani, palid va s. bitkilordon istifads edilir.

Tadqiqgatin aktualhgl Azorbaycanin butiin bolgalarinda yaslllasdlrma maqsadl |Ie park Vo
3 @ baglarda, yol konarlarinda aparilan [
abadlasdirma islorinds yerli va xarici
. floradan gotirilon bir gox bitkilordon
istifads edilir. Son doviirds yasillagdir-
mada salinan park vo baglarin yeni
landsaft memarlig1 osasinda qurulmasi §
genis viisot almigdir.
: Todgigatin moagsadi. Bu moagsadlo |

- totgig olunan bitkinin - tok va qrup
okinlorinda, hamg¢inin donizkonar ora-
zilords, yay aylarinda istiliyin azalma-
sinda, Abseron soraitindo giiclii kiilok-
lardon miihafiza kimi istifads edilmasi magsadyonliidiir.

Tadgigatin obyekti:Yasillasdirmada istifado mogsadilo todqigat isindo Abseronda yasil-
lagdirmada genis yayilmig Fagaceae A. Br. fasilasinin Quercus L. Cinsins aid
sabalidyarpaq palid (Quercus castaneiafolia C.A.Mey.) ndviiniin bioekoloji xiisiisiyyatlori,
coxaldilmasi va S. EImi osaslarla 6yroanilmis, yasillasdirmada istifadasi tovsiyys edilmisdir.
Tadgigatin metodikasi:Bitkilorin inkisafi ti¢iin mohsuldar torpag, normal, su rejimi, optimal
isiglanma soraiti vo istilik lazzimdir. Bu miihit amillori todqiqat apardigimiz Abseron florasinin

osasint togkil edir. Abseron yarimadasinin iglimi bir ¢ox todqiqatcilar torafindon dyranilmis-
dir vo onu quru va ¢ox isti yayi, iliq vo miilayim payizi, qisa qist olan quru subtropik iglim zo-
nasina daxil etmislor. Yarimadanin 3 torafdon donizls ohato olunmasi, burada kontinentalligin
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azalmasina tosir edir. Belo ki, yarimada Xozor donizinin gorb sahilinds Qafqaz daglar ils,
simal garb hissasi tapalarlo, canub gorb tarafi iso hiindiir layla (300-350 m) ohato olunmusdur.
Abseronda havanin orta illik temperaturu +14°C-o ¢atir. Yay fosli istidir, havanin orta tem-
peraturu 25,5°C, maksimum 38-39°C-dir. Qis respublikamn digor rayonlari ilo miiqayisodo
isti, qisa miiddatlidir. Yarimadanin sahasinin ki¢ik olmasina baxmayaraq, burada miiayyan
temperatur doyiskonliyi hokm siiriir. Bunlarin amoalo golmasinin baslica saboblardan biri
relyef, digari iso donizdon yerlogsmo mosafasidir. Abseron iglimi quru subtropik oldugundan
burada bitan bitkilor quraqliga, istiliys vo torpaga tolobkar deyildir.

Abseron soraitindo becarilon vo todqigat obyekti kimi istifade olunan sabalidyarpaq palid
noviiniin meyvaverma Va ¢igokloma xiisusiyyatlorina dair biliklarin, biologiyasinin manimsa-
nilmasinda, hom da golocokds aparilan elmi todgiqat islorinin davam edilmasinds bdyiik aho-
miyyati vardir. ©n vacib sortlorindan biri agac, kol bitkilarinin morfoloji xiisusiyystlorini, cii-
cartilorin biomorfologiyasini vo onlarin yeralti orqanlarini dyronilmasidir. Ona géra do hamin
novlorin toxumlarmin okilmasi, onlardan alinan ciicartilorinin morfologiyasi, yasayis torzlori,
dinamiki inkisafi dyranilmisdir. Bitkilorin illlik boy artim1 A.A. Malcanov vo V.V.Smirnovun
isulu ilo Oyronilmisdir. Agac vo kol bitkilorinin clicartilorinin morfologiyasinin inkisafini
boyiik rus alimlori L.T.Vasilgenko vao basqalari dyronmisdir.

MATERIALLAR VO MUZAKIROLOR
Todqgiqat apardigimiz sabalidyarpaq palid (Quercus castaneiafolia C..A.Mey.)
Fistigkimilor (Fagaceae A. Br.) fosilosinin palid (Quercus L.) cinsina aiddir. Bu cinsos 600 - o
yaxin nov daxildir. Palid cinsinin Qafqazda 22, Azorbaycanda 9 novii tobii bitir.
Azorbaycanin tobii florasinda palidin sabaiidyarpaq, sorq, Araz, uzunsaplaq, kovrak, Giircii,
qizili, qumral, boz névleri molumdur.
Sabahdyarpaq palidin (Quercus castaneiafolia C..A.Mey.) toxumlar1 ayri-ayri
Y. 2 bolgolordon:— 1700 m. doniz soviyyssindon hiindiirlikde Tovuz
rayonundan vo doniz saviyyasindon 1600 — 2500 m. hiindiirliikkdon
Goy-go6l milli parkindan gatirilmisdir. Oktyabr vo mart aylarinda
. tozo yigilmis toxumlar tocriibo sahesine nem, qidali torpaqda oKkilir.
»" Ovvolcodon hazirlanmus, torpaq qarisigmin torkibi: bag torpagi -1
.. hisso, torf - 1 hisso, peyin - 1 hisso, qum -1 hissa, yarpaq giiriimtiisii
(' /; — 1 hissa  olmusdur.Toxumlar 20-30 sm torpaq dorinliyinds
AR yerlosdirilorok, iistli torpaq qarigig ilo ortiilmiisdiir.
,,‘ Birinci il akino qulluq:quraqliq havada hor 3-4 giinds bir do-
: R s B ”T‘ ‘W fa, (yaslandiqca sulamanin say1 8-10-giin arasi azalmigdir), alaq et-
mo Vo torpagl yumsaltmaqgdan (6-8 dofo) ibarat olmusdur. Sonraki illor alagdan tomizloma va
torpagin yumsaldilmast 3-4 dofoyos endirilir. Sopilmis toxumlardan ilkin ciicartilor aprel
aymin 1-ci ongiinliiyiindo miisahids edilmisdir. Payizda okilon toxumlarin ciicartilori yazda
okilon toxumlarin ciicartilorina nisbaton 10-15 giin avval omals galir. Payizda (oktyabr) sopi-
lon sabalidyarpaq palid, noviiniin toxumlart yiiksok ciicorma qabiliyyatino malik olub, 43-
85% ciicarti vermisdilor. Aparilmis tocriibalor naticasinds miiayyon olmusdur ki, tozs yigilan
toxumlar yi1gilib saxlanilan toxumlara nisbaton daha tez ciicarti verirlor. Tumurcugunun sis-
masi aprel ayinin 3-cii ongilinliiyiine, yarpagqlama mayin avvallarins tosadif etmisdir.
Sabalidyarpaq palid néviiniin yarpaginin morfoloji gostaricilori

cadval 1
Inkisaf dovrlori Yamaqlarm Oletisi (sm)
uzunlugu eni
Ik 2,8 2,5
Kegid 3,5 2,3
Cavanliq 5-26 34
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Bununla yanas1t Tovuz rayonununda vo Goy-g6l milli parkinda yaslt agaclar tizorindo miisa-
hidalar aparilmisdir.Uzun illar 6nca Tovuz rayonununda yol konarlarinda okilmis uzunsaplaq
palid agacinin hiindiirliiyii 15 m-o yaxindir. Cavanliq dovriinds sabalidyarpaq palidin budag-
lar1 novbo ilo omolo golmisdir. Genis ¢atirli, iri gévdali agacdir. Budagin yanlarindan ¢ixan
yarpaqlart qalin dorivari, uzunsov konarlar iridislidir. Yarpaq saplag: 0,6-1,6 sm-dok olur.
Meyvalor 3-7 sm uzunluqda yogun saplaglar iizarindadir. ilk amalo golon yarpaglarm uzunlu-
gu 2,7 sm, diametri iso 2 sm olur. Uzunsaplaq palid va basqa palid ndvlorinin bir ¢oxuna nis-
boton daha siiratlo inkisaf edir. Cavanliq dovriinds kigik yarpaglarin uzunlugu 15-20 sm, orta
yarpaqglarin uzunlugu 7-10 sm, boylik yarpaqlarin uzunlugu 19-23 sm, eni iso 4,7 sm-o gatir.
Kegid dovriinds yarpaglarin uzunlugu 20-22 sm, eni 3-6 sm olur. Digor dévrlordo oamalo go-
lon ciit yarpaqlar uzun miiddeat inkisaf edorok formalasir. Cavan yarpaqlar may ayma qodor
acig-yasil rongds olur, istilorin diismasi naticasinds iist torafdon tiind yasil, alt torafdon iso
bozumtraq ag rongds olur. Suvarilmanin vaxtinda aparilmamasi yarpaqlarin ronginin doyise-
rok sarimtil olmasina sabob olur. Lakin buna baxmayaraq, suvarildiqda ¢ox az vaxtda ronglo-
rini barpa edirlor.

Sabalidyarpaq palid ndviin illik boy inkisafi (orta naticolor)

cadval 2
[llik boy inkisafi Boyiim.davam [llik boy
Hiindiir (sm) bdyilimanin tarixi etdiyi miid. artimi
bas. son. giin sm.
12 51V+1 | 18IV+3 152+1 42,0

Sabalidyarpaq palidin gévdasi avvalca yasil, sonradan tam oduncaqglasmis halda qonur rongli
olur, noyabrdan mart ayma qodor iso tiind qonur rong alir. Yarpaqlari tokiilondir. Bitki Abse-
ronun iqlim soraitine davamli olub, yasillagdirmada istifados ti¢iin olveriglidir. Aparilmis
todgiqatlar naticasindo miioyyan olmusdur ki, geyd olunan besillik sabalidyarpaq palid
agacinin orta hiindiirliiyti 1,2 m-o kdk bogazindan govdoasinin diametri iso orta hesabla 4 sm
toskil edir.
Miinbit torpaqglarda 10 il miiddatindo 10-12 m yiiksakliys ¢atmasi ilo forglonir vo inkisaf
fazasina 3-4 yasindan baslayir. Bitki quragliga davamli hesab olunur sabalidyarpaq palid 4-5
yasindan sonra ¢igokloyir. Erkokcikli ¢icoklorin uzunlugu 10 sm-a gataraq, sallanmis sirgalar-
da tok-tok yerlosir.Disicikli ¢igoklor 2-3-ii bir yerdo olmagqla saplaq tizorinds dostalorlo yerlos-
sir. Cigcoklori bircinslidir. Cigokyanlig1 4-7 dilimli, erkokcik 4-12 odaddir. Cigoklomo aprel-
may aylarinda baslayir kiilok vasitasiyls tozlanir.

Meyvasi iqlim soraitindon asili olaraq sentyabr- oktyabr aylarinda yetisir. Qozasi 2,5-3,5

sm olgiido olub ovalsokilli uzunsov,ellips va ya nestarvaridir,qaidoys yaxin hissasi pazaoxsar
yumrulagmis va ya bir az iirokvaridir. ©vvalca yasil, sonradan gahvayi roangli olur.
Sabalidyarpaq palidin fenoloji inkisaf fazasi

cadal 3
Tumurcugun | Yarpaglarin Cicoklomo Cicokloma | Meyva
sismosi acllmasi Baglama Kiitlovi Qurtar miiddati yetismo
21.1V 43 3.V+2 27.VI+3 17.V11+2 | 18. IX+3 81 5.X+3

Introduksiya olunan bitkilarin normal bdyiiyiib inkisaf etmasi {iciin onlarm diisdiiklori yeni iq-
lim soraitino uygunlagsmalari boylik shamiyyat kasb edir. Agac, kol bitkilarinin introduksiyasi
liclin qisa davamliliq asas amillordon sayilir vo otraf miihitin agag1 diison horarot reaksiyasi
har bir nov iiclin saciyyavi olan canli hiiceyralorin protoplazmasinin xiisusiyyatlori ilo tayin
olunur. Tadqiqat naticasinda. sabalidyarpaq palid ekoloji amillers, o ciimladen temperatur re-
jimins tosiri 6yronilmisdir. Molum olmusdur ki, temperaturun doyismasi bitkinin normal inKi-
safina tosir gostorir. Sabalidyarpaq palid birillik dévriindo temperaturun -8 vo -7°C-yo godor
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asag1 diismosindon aziyyot cokir. -11 va -10°C temperaturda yarpqlart vo cavan budaqlart ko-
ko gadoar donur. Bels ki, son illor Abseronda iglimin sart kegmasi, saxtali hava soraiti Gyrondi-
yimiz néve do 6z moanfi tosirini gostordi. 2012-ci ildo kaskin saxtalarin olmasi vo temperatu-
run yanvar - fevral aylarinda —13°C-yadok asag: diismosi noticosinds sabalidyarpaq palidin
birillik cavan budaqlarinin mohvino sobab olmusdur. Uzunomiirlidiir 500 il vo daha artiq
yasayir.
Natica
Tovuz rayonundan vo Gogy-gol milli parkindan gotirilmis Sabalidyarpaq palid noviiniin
toxumlarinin cucartilori Abseronun torpaq-iqlim soraitine tam davamhidir. 1-3 illik bitkilor
saxtalardan miihafizo olunmalidir. Isti,isigsevon ,torpagin miinbitliyino tolobkardir. Sabalid-
yarpaq palid ¢ox yarasiqli iri agacdir.Govdasinin ¢ox hiindiir va ¢atirinin enli-piramidal vo ya
cadirabonzor yarpaqglarinin gozal parlag vo tiind yasil olmasi ilo forglonir. Yasillasdirma
zamani onun bu xiisusiyyatlorini nozars alinmagla, tok va qrup akinlarinds onlardan istifadasi
magsadyonliidiir.
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1.17. SONAYE MOHSULLARININ KEYFiYYOT GOSTORICILORININ
TEXNIKI SOVIYYOSININ QiYMOTLONDIRILMOSi VO YENI TOSNIFAT
VERSIYASI.

Tofiq Hac1 oglu Mirzayev
Oktay Samxal oglu Samxalov
Razil Tofig oglu Mirzayev

mirzoev.tofig@yandex.ru
shamkhalovogtay@rambler.ru
razil-mirze@rambler.ru

Azarbaycan Texnologiya Universiteti
Ganca sahari, S.1. Xotai pr. 103.

Acar sozlor: momulat, keyfiyyst soviyyasi, kvalimetriya, variasiya omsali, tosnifat,
texniki nazarat, unifikasiya.

Xiilasa. Moqgalads, yiingiil sonaye mohsullarinin keyfiyyat saviyyasinin ekpertizasi yeni
kvalimetriya tisullar1 totbigi ilo bizim apardigimiz elmi islonma vo riyazi analiz osasinda
islonmis keyfiyyat gostaricilorinin nomenklatur se¢ilmo qaydasindan istifado edilmasi ilo do-
gig naticalar olds edilmasinag nail olunmasi elmi cohatdon asaslandirilmisdir. Todgigat natice-
sinda bir ¢ox terminlarin daqiq mahiyyatlori (Codval 1), riyazi analizo asalanan keyfiyyat
gostaricilorinin nomenklatur segilma qaydasi va istehlak edilon sonaye mohsullarin keyfiyyot
gostaricilarinin yeni va tam tosnifat versiyasi (Cadval 2) islonmisdir. Cadvali 3 - do sonaye
mohsullar ti¢lin keyfiyyat gostaricilorin «totbiqiliyi» verilmisdir.

Giris. Sonaye mohsulunun keyfiyyoatinin yoxlanilmasi osas vazifalorindoan biri olmagla
he¢ do sonaye mohsulunun keyfiyyat soviyyasinin yiiksaldilmasi mogsadini dasimir. Lakin
dolaysi ilo ekspertizadan kegmoyan sanaye mohsullarinin keyfiyystino qoyulan iradlarin ara-
dan qaldirilmasi sonaye mohsulunun keyfiyyat soviyyasinin yiiksaldilmasine gatirib ¢ixarir.
Elmi-tadgiqat isindo Senaye mohsulunun keyfiyyat saviyyassinin mdévcud qiymoatlondirilma
tisullar (standart tisullar) analiz edilmis, moahsullara goyulan toalabatlarin tam ohato edilmodiyi
askar edilmisdir. Aparilmis todgiqgatlarla terminlarin daqig mahiyyatlori (Cadval 1), riyazi
analizo asalanan gostaricilorinin nomenklatur se¢ilma ardicilligi, sonaye mohsullarin keyfiyyot
gostaricilorinin yeni tosnifat versiyasi (Cadval 2) hamginin gostoricilorin «tatbiqiliyi» codvali
(Cadval 3) secim ligiin qurulmusdur.

Tadqigatin aktualhgl. Hazirda yiingiil sonaye mohsullarinin keyfiyyat soviyyasinin tayin
edilmasi tiglin kompleks ekspertiza tisullarindan istifads edilir. Bu da asasan mohsulun attesta-
siyasini aparmagq ti¢iin tsullardir. Lakin diinya standartlari saviyysalorini hadafloyan keyfiyyat
ekspertizasi tisullarinin iglonmasins ehtiyac vardir ki, bunun da naticasinds biitovlikds yiingiil
sonaye mohsullarinin keyfiyyot soviyyslorini miisyyan etmok vahid qaydada miimkiin olardu.
Ona gora do bu istigamatdo aparilan elmi todqiqat islori aktualdir.

Tadgiqgat obyekti - yiingyl sanaye mohsullarindan, asasan tikis, trikotaj, gon-galanteriya
momulatlar1 vo tekstil momulatlar1 {iciin sonaye mohsullarinin keyfiyyat Soviyyalorin
giymatlondirilmasinin yeni tisullarinin islonmasindon ibaratdir.
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Tadqigatin metodikasi nozori vo praktik todgiqatlar moveud adabiyyatlarin vo internet
resurslarinin verilonlarinag, qiivvads olan yerli vo beynalxalq standartlara, normativ aktlara,
riyazi emal tisullarna, praktik emal naticalorine asaslanmisdir.

MATERIALLAR VO MUZAKIROLOR

Mohsulun kefiyyatinin idaro edilmasino asas komok magsadini giidon, keyfiyyat haqinda
asas anlayislart miioyyan edoan, keyfiyyat tizra terminlari tosbit edon qiivvads olan standarta,
bu sahodo asas anlayiglara, moahsulun keyfiyyot gostoricilorino vo moahsulun keyfiyyatinin
idars edilmasine /1/ aid olan asas terminlori izzah edir. Hor bir terminin toyini izzahli verilir.
Bundan basqa, bu terminin toyin edildiyi konkret dovlat standartlarinin némrasi (ili) verilir.
Mosalon,  «Moshsulun keyfiyyati» termininin toyinatinin standart ifadosi «Mahsulun
toyinatindan asili olaraq ona olan talabalorin 6donilmasi iigiin lazim olan xassalorin miioyyon
edilmis saviyyads olmasina, yani bu xassalorin 6danilmasine moahsulun keyfiyyoati deyilir».
Goriindliyti kimi, mohsulun keyfiyyati anlayiginin tam monada toyini bu sokildo ifads
edilmasi ilo standartlasdirilir. Lakin zaman-zaman bu toyinatlarin ifads torzi doyiso bilor.

Cadval 1 — do standart keyfiyyat va bu terminlarin mahiyyatca yeni tayinlori islonmisdir.

Cadval 1.
Ne Terminlor Mahiyyati
1 2 3
1 Momulat Foaliyyatds (qlivvads) olan standarta uygun.
2 | Mohsulun xassasi Moshsulun toyinatindan asili olaraq onun istehsali vo istismarinda
meydana ¢ixan obyektiv xiisusiyyatine onun xassasi deyilir.
3 Mohsulun keyfiyyot Mohsulun toyinati onun istehsali vo istismari zamam lazim olan
gostaricisi xassalorin mocmusu, yani komiyyat xarakteristiksina mohsulun keyfiyyst
gostaricisi deyilir
4 Mohsulun keyfiyyati Moshsulun tayinatindan asili olaraq onun taloblorinin 6danilmasi tigiin
lazim olan xassolorin miioyyan edilmis soviyyodo olmasma, yoni bu
xassalorin 6doanilmasine mohsulun keyfiyyoti deyilir
5 | Mohsulun slamati Mohsulun keyfiyyat vo kamiyyat cohatdon xassalorin gostaricisine vo ya
mohsulun miivafiq voziyyati mohsulun slamoti adlanir.
6 | Mohsulun parametri Mohsulun ixtiyari xassoasini komiyystco xarakterizo edon oslamating
mohsulun parametri deyilir.
7 Moahsulun yegans keyfiyyst | Mohsulun yalniz bir xassasini ifads edon keyfiyyot gostoricisidir.
gostaricisi
8 Mahsulun kompleks keyfiyyat | Moahsulun bir ne¢a xassasini ifads edon keyfiyyat gostaricisidir.
gostaricisi
9 Mahsulun keyfiyyatini toyin | Mahsulun elo keyfiyyast gostoricidir ki, onunla mohsulun keyfiyyati
edon gostorici hagqinda gorar verilir.
10 Mohsulun  keyfiyyst indeksi | Miixtalif cinsli mohsullarm elo kompleks keyfiyyat gostoricidir Ki, bu
gostaricisi zaman istehsal olunan mahsul miisyyan zaman intervalinda
istehsal olunur vo imumi istehsal olunan mohsullarin xassalorini orta
cokisinda saviyyali xassalore malikdir.
11 Mahsulun keyfiyyatinin Mohsulun istismarmin faydali effektivliyinin cominin onun yaradilma
integral gostaricisi vaxtmi camina olan nishatindon ibarstdir.
12 Mahsulun defektlilik omsali | Hor bir mohsul néviino diigon defektlorinin saymin orta g¢okisindan
ibaratdir.
13 Mohsulun névlesmo omsali | Miioyyon zaman orzinds istehsal olunan timumi mohsulun dayarinin
caminin hamin zaman orzinds bu mohsulun yiiksok névlarinin dayarinin
camina nisboatindan ibaratdir.

84




Qida mohsullarinin texnologiyasi «EImi xabarlar macmuasi»

Ne 21/2016 soh 83-90
Ne Terminlor Mahiyyati
14 Mohsulun keyfiyyat Normalagdirict sanadlordo gostorilmig, mohsulun xassslorinin nominal
gostaricisindo buraxilabilon | giymatinds olan buraxilabilan doyismslori ifads edir.
doyismolor
15 Mahsulun texniki saviyyasi Baza gostaricilari ilo alagodar olan yeni texnikanin vo texnologiyanin
tatbiqgi ilo almmis mahsulun texniki saviyyasini ifads edir.
16 Mohsulun keyfiyyatinin Mohsulun yaradilmast zamani onun keyfiyystinin lazimi soviyyads
idarsedilmosi saxlamagq ti¢iin goriilocok tadbirlordan ibaratdir.
17 Mahsulun keyfiyyatinin Idaroetmo orqanlarmin vo ya obyektlorinin texniki vo vasitalorin six
idarsedilmosi stemi bagliliq soraitinds isloyarak mohsulunkeyfiyyatinitominedirlor

18 Mohsul Dovlot Attestasiyast | Toskilati-texnik, iqtisadi todbirlor sistemidir ki, bu zaman mohsula
keyfiyyat kateqoriyas1 verilir vo onun istehsalinda yeni texnika vo
texnologiyanin totbiqi ti¢iin todbir goriiliir.

19 | Mohsulun keyfiyystins nozarst | Foaliyystdo (qiivvado) olan standarta uygun.

20 | Texniki nozarot Foaliyyatds (qlivvada) olan standarta uygun.
21 | Dovlot nozarati Foaliyyatds (qlivvads) olan standarta uygun.
22 | Kvalimetriya Elm sahosidir ki, burada keyfiyystin giymatlondirilmasi tigiin kamiyyat

Cohoatco metodlar: birlosdirir.

Yiingiil sonaye miiasisaloring daxil olan biitiin materiallar texniki nozarat $6basi toro-
findon yoxlanilmalidir. Homin materiallar bu név materiallarin keyfiyyotco giymatlondi-
ron Dovlat, saha, respublika vo miivafiq sahoalorarasi standartlarla yoxlanilir. Materiallarin
miixtalif xassalorini yoxlamaq ti¢lin onlara totbiq edilmis vo standartlar tarafindon goabul
edilmis nimunalor kasilir. Kasilmis niimunslori fiziki-mexaniki xassalora yoxladigdan
sonra gabul edilmis mohsul (material) partiyasi istehsalata vasigos alir. Qabul edilmis ma-
terialpar partiyasindan koasilmis niimunalor tizro har hansi xassolor yoxlandigda miixtalif
naticalor alina bilor. Bu naticalorin gostaricilori lizro materiallarin yoxlanilan xasslor tizra
geyri-baraborliyi asagidaki formuladan toyin edilir:

Hy =2 XM 45005
X-Nn

burada: X - miioyyan Xxasss lizra aparilan tocriibalorin orta giymatidir;

X1 — homin xassonin orta giymotdon kigik giymotloro malik tocriibalordon alinan
rogomlarin orta giymatidir;

n; — orta qiymatdon kigik qiymotlora malik tacriibolorin sayidir;

n — biitiin tocriibalorin sayilir.

Lakin geyri-boraborlik omsali boyiik sayda tocriibolords bozi noticalorin gox sayda
gostaricilarin doyismos intervali onu variasiya (doyismalar) etmokls aldo edilir:

R=X,—- Xk,

Xp — tocriibadon alinan gostaricinin maksimum giymati;

Xy~ tacriibadoan alinan gostaricinin minimum giymatidir.

Lakin xassolorin eyni material partiyasindan gotiiriilmiis niimunslor tizro doyiskon
giymatlora malik olmasini adaton gostaricilorin dispersiyasi

Zn:(i—xi)z
52 - il |

n-1
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yaxud orta kvadratin ayinti (forq) kimi toyin edilir:

Lakin bu gostorici eyni materialin miixtolif xassolori haqqind forglondirici fikir soy-
lamoaya imkan vermadiyi tiglin variasiya amsali adlanan kamiyyatdan istifadoe dilir:

Cg =28 .100% ,
X

burada og - geyri-qarisiq statik xarakteristikadur.
og =My

M - tacriibalor sayindan asili olaraq cadvaldan tayin edilir;

o - statik xarakteristikadir ki, bunun da ¢atismayan cohoti kicik segcmoalords bu gos-
toricinin biitiin material partiyasini ohato etma gabiliyyatinin zoif olmasindadir.

Todqiqatlarla miioyyon edilmisdir ki, yiingiil sonaye mohsullar1 tigiin variasiya omsali Cg-
nin qiymoati 4-6% intervalindadirsa, onda bu material xassolori tizra bircinsli hesab edilir.
Ogor Cg 15-20% tortibindadirso, onda material xassalari {izra geyri bircins hesab edilir. Lakin
nisbi sort materiallar {i¢iin variasiya omsali bazon 40% catir ki, bu da onun tam bircins xas-
says malik olmasini ifads edir. Bu isa nisbaton xiisusi quruluslu olmasi ilo izah edilir. Buna
g0ra do, nisbi sort materiallarin miioyyan sahalori istifads ti¢iin yararli olmasi1 anlamina galir.
Sort materiallarin miiayyan sahalari shamiyyatli hesab edildiyi halda, bazi sahalori yararsiz vo
ohomiyyatsiz hesab edilir. Buna osason tobii materiallarda past golmok olur. Buna sobab
materiallarin qurulusu ilo baglidir. Ona géra do tobii nisbi sort materiallarin sahalori {izra
variasiya omsali azalir vo orta gostorici daha doqiq vo diizgiin sayilir.

Molum oldugu kimi, miixtolif toyinatli mohsullarin ekspertizasinin 9sas mogsadi bu
mohsullarin mongayinin miiayyan edilmasindan vo keyfiyyat gostaricilorinin onlara goyulan
tolobatlar asasinda standart gostaricilora toyin edilmasindon ibaratdir /2/.

Mohsullarin keyfiyyot gostaricilori onlarin keyfiyyatinin giymatlondirilma saviyyasine
asasan hall olunacag masalonin xarakterindon asili miixtalif alamatloro gora tosnif edils bilor.
Bu giino godor standartlasdirilmis vo ya standartlagdirilmamis tasnifatlar movcud olsa da,
onlarin biitiin név sonaye mohsullarina samil edilmosi miibahisalor dogurur vo ona goradir ki,
hamu tarafindan gabul edilmir.

Istehlak {i¢iin nozorda tutlmus biitiin ndv sonaye mohsullarinin keyfiyyot gostaricilorinin
tosnifati onlara qoyulan tolobatlar, tasnifat slamati vo mohsullarin keyfiyyst gostaricilori
qruplari asasinda aparilmast magsadauygun hesab edila bilor.

Bu giino godar mdvcud olan standart (DUIST 15467-79, DUIST 4103-82 va digarlori) va
geyri standart tosnifatlarda sonaye mohsullarina qoyulan tolabatlar, mohsullarin keyfiyyot gos-
toricilorinin tasnifatinda nozords tutulmamusdir.

Asagidaki cadvalda (coadval 2) istehlak edilon sonaye mohsullarin keyfiyyat gostarici-
larinin yeni tosnifat versiyasi oksini tapmisdir /3/.

Qeyd etmok lazimdir ki, sanaye mohsulunun keyfiyyat saviyyasinin giymatlondirilmasin-
do igtisadi gostaricilor grupuna texnoloji talobatlar ¢or¢ivasinds baxilmasit magsads uygundur.
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Cadval 2.

Toasnifat alamoti

Sonaye mohsuluna
goyulan talobatlar

Mohsullarin keyfiyyot gostaricilori qruplari

1

2

1. Xarakterizo edilon
xassalora gora

1. Gigenik talobatlar

Gigenik gostaricilor
Erqonomik gostaricilor
Tohliikasizlik gostaricilori

2.1fado etmo iisuluna gore
3.Xarakteriza edan
xassolorin sayma gora
4.Gostoricilorin
edilmasinin
gora
5.Qiymotlondirma
kriteriyasinin ~ segilmasing
gora

tayin
moarhaloliyina

1.  Ekoloji tolobatlar
2. Istehlak tolobatlar:

3.Estetik tolobatlar
4. Texnoloji tolobatlar
5.0l¢mo tolobatlar

6.Doyorlilik talobatlari
7.Kifayatlondirici
tolobatlar

8.Prognoz-layiha
tolobatlar
9.Miitlog Vo
tolobatlar

nisbi

Ekoloji gostaricilor

Toyinat gostaricilori

Etibarliliq gostaricilori (imtinasizliq, abadilik, tomirs
yatimliliq, qorunmagqliliq)

Daginmaya imkanliliq gostaricilori

Patent-hiiquqi gostaricilor

Estetik gostoricilor

Unifikasiya gostoricilori

Texnoloji gostaricilor

Texnoloji-konstruktiv gostaricilor

Natural vahidlorlo ifadoslilik gostaricilori (kg, m, bal,
Olgiisii)

Qiymat vahidlori il ifadslik gostaricilori

Tok gostaricilor

Kompleks gostaricilor (qruplagmis, imumilog- mis,
integral)

Prognozlagdirici gostaricilor

Layihs gostaricilori

Baza gostoricilori
Nisbi gostoricilo

Keyfiyyat ekspertizasindan kegon sonaye mohsulunun keyfiyyat gostaricilarinin nomenkla-
turasinin segilmasi, mohsulun xassalorinin komiyyot xarakteristikalarinin toyin edilmasi ilo
bagli olub, onun saviyyasinin giymotlondirma imkanini tamin edordi.

Sonaye mohsulunun keyfiyyat gostoricilorinin  segilmasinin asaslandirilmasi prosesi
sagidakilar1 nozoroe almagqla aparilmalidir:

- sonaye mohsulunun tayinati va istifado soraiti;
- istehlakei talobatlarinin analizi;

- Xarakterizo edon xassalorin torkibi vo strukturu;
- sonaye mohsulunun keyfiyyat gostoricilarina qoyulan asas talobatlar.

Sonaye mohsulunun keyfiyyst gostoricilorinin  nomenklaturasinin  se¢ilmo  qaydasi
asagidakilarla miioyyon edilmalidir:
- moahsulun (mahsul grupunun) novii;
- sonaye mohsulunun keyfiyyat gostaricilarinin nomenklaturalarmin tatbigide magsod;

- sonaye mohsulunun keyfiyyat gostaricilori qrupunun ilkin nomenklaturast;
- sonaye mohsulunun keyfiyyat gostaricilarinin har bir qrupu tiglin ilkin nomenklaturast;
- sonaye mohsulunun keyfiyyat gostaricilorinin se¢ilms tisulu.

Moahsulun

(mohsul qrupunun) névii, mohsulun toyinatt vo totbigi soraitino goro

tosnifatlagdirilmis sahaloarasi, homginin saha sanadlori asasinda toyin edilir.
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Sonaye mohsulunun keyfiyyat gostoricilorinin nomenklaturasinin tatbiginde moagsad,
mohsulun keyfiyyatinin idarse dilmasi asasinda miiayyan edilir vo keyfiyyat ekspertizasinda

sanaye mohsulunun keyfiyyat saviyyasinin uygunlugunun yoxlanmasinda istifado edilir /4/.
Sonaye mohsulunun keyfiyyat gostaricilori qrupunun ilkin nomenklaturasi toadgigatlar
naticasinda oaldo edilmis bu gostoricilorin «totbiqiliyi» cadvolinin komayi ilo keyfiyyot

ekspertizasi prosesinda se¢ila bilar (cadval 3).

Sonaye mohsulunun keyfiyyat Moshsulun qruplari
gostaricilor iqruplari Xamma | Material- Birdofalik Tomir edilmo- | Tomiredilon
lva lar vo istifado edilon yan mamu- momulatlar
yanaca qgidalar mamulatlar latlar
q
lqgrup | 2qrup 3 grup 4 grup 5qrup

1. Gigenik gostoricilor (+) + + + +
2. Erqonomik gostaricilor - +) + + +
3. Tohliikesizlik gostaricilori (+) (+) (+) (+) (+)
4. Toyinat gostaricilori + + + + +
5. Etibarlihq gostoricilori:

- Imtinasizliq - - - + +
- Obadilik - - - + +
- Tomizo yatimlihq - +) (+) - +
- Qorunmagqlihq + + + + +
6. Daginmaya ikanliliq gostarici + + + + +
7. Patent-hiiquq gostarici - (+) + + +
8. Estetik gostoricilor (+) (+) + + +
9. Unifikasiya gostaricilori - - +) + +
10. Texnoloji gostaricilor + + + + +
11. Ekoloji gdstaricilor +) +) (+) (+) (+)

Qeyd: codval 3-do «+» isarasi Sonaye mohsulunun keyfiyyat gostoricilori grupunun
totbigiliyinin miimkiinliiylinii, «-» isarasi tatbiqgiliyin geyri miimkiinliiylinii, «(+)» isarasi iSa
mohdud tatbiqiliyi xarakterizo edir.

Sonaye mohsulunun keyfiyyat gostaricilorinin har bir qrupu ti¢iin ilkin nomenklaturasi
normativ sanadlor asasinda yuxarida qeyd edilmis sanaye moahsulunun keyfiyyat gostaricilori
sistemindo goyulan tolobatlara uygun aparilir. Nadir hallarda sonaye mohsulunun keyfiyyat
gostaricilorinin har bir qrupu ti¢ilin ilkin nomenklaturanin ekspert-slrgu tisulu ils se¢ilmasi do
miimkiindiir.

Sonaye mahsulunun keyfiyyat gostaricilorinin lazimi va kifayatlondirici nomenklaturasi-
nin se¢ilmo dsulu standart vasitolorlo, yaxud nomenklaturanin segilma metodikalar: ilo
miioyyan edilir.

Belolikla, sonaye mohsulunun keyfiyyat saviyyssinin ekpertizasi kvalimetriya tisullart
osasinda, standart normativlorlo hoyata kegirilmoklo yanasi, bizim apardigimiz elmi osaslan-
dirmaya riyazi analizo osalanan keyfiyyat gostoricilorinin nomenklatur segilmo qaydasindan
da istifado edilo bilor.

NOTICO

1. Elmi-tadgiqat isindo Sanaye mohsulunun keyfiyyst soviyyasinin mévcud qiymatlon-
dirilms tisullar (standart tisullar) analiz edilmis, mohsullara goyulan tslabatlarin tam ohato
edilmadiyi askar edilmisdir.
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2. Tadgigat naticasindoa terminlarin dagiq mahiyyatlori standart mahiyyatlors uygun yeni-
don islonmis va naticads bazi asas terminlorin mahiyyatlori (anlayislari) Coadval 1-do veril-
misdir.

3. Tadqiqat isinda riyazi analizo asalanan keyfiyyat gostoricilorinin nomenklatur segilma
qaydasi islonmisdir.

4. Sonaye mohsullarin keyfiyyat gostoricilorinin yeni tosnifat versiyast hazirlanmigdir ki,
bu da hazirda tam va biitiin faktorlar1 nozors almagla Cadval 2 — do verilmisdir.

5. Sonaye mohsulunun keyfiyyat gostoricilori qrupunun ilkin nomenklaturast bu
gostaricilarin «totbiqiliyi» cadvalinin (Cadval 3) kdmoayi ilo keyfiyyat ekspertizasi prosesindo
istifado ti¢tin se¢ila bilor.

Tadgiqat isinin elmi yeniliyi. Ilk dofo olaraq bizim apardigimiz elmi osaslandirmaya
riyazi analizo osalanan keyfiyyat gostoricilorinin nomenklatur segilmo qaydasi islonmisdir.
Todgigatlar naticasinda sonaye mohsullarin keyfiyyat gostaricilorinin yeni tosnifat versiyasi
homginin bu gostaricilarin «tatbiqiliyi» cadvallarii se¢im ii¢lin qurulmusdur.

Tadgigat isinin tatbigi ahamiyyati. Biitovliikdo sonaye moahsulunun keyfiyyatinin eks-
pertizasi {igiin riyazi analizo asalanan keyfiyyst gostaricilorinin nomenklatur se¢ilmo qaydasi
islonmisdir. Bunun tatbiqi yiingiil sanaye mohsullarinin keyfiyyot ekspertizasinin aparilmasi
liciin praktik shomiyyat kasb edir.

Tadqiqat isinin iqtisadi samarasi. Sonaye mohsulunun keyfiyyat ekspertizasinda key-
fiyyat gostaricilorinin nomenklatur segilmasinin yeni qaydasi keyfiyyat ekspertizasi miiddati-
nin azalmasina vo naticads igtisadi somors oldo edilmasina sobab olur. Iqtisadi hesablamalarla
malum olmusdur ki, miixtalif ndv yiingiil sonaye mohsullari {igiin bu miiddst imumi mdvcud
normativ miiddatin 10+14 % - i gqodar donast edilmasins (igtisadi somars alds edilmasing) im-
kan verir. Bundan bagqa dolayist ilo ekspertizadan kegmoyan sonaye mohsullarinin keyfiyys-
tino qoyulan iradlarin aradan qaldirilmasi sanaye mohsulunun istehsal miiosisalorinds keyfiy-
yat saviyyasinin yiiksaldilmasine sabab olur va miiasisalorin alavs igtisadi somars aldo etma-
lari ila naticalanir.

ODOBIYYATLAR:
1.B. 1. Mopo3zoB, T.b.MuxaiinoB. DkcInTyaTaliioHHas CBOMCTBA MaTeprasoB Il onexasl M, 1989.
2.K. F. Heydorov. Gomriik isinin asaslar1 I, TV hissalor. B, 1998, 2000.
3.Yiingiil sonaye momulatlarmin keyfiyyat gostaricilorine aid qiivvads olan Dévlat (AZS, DUIST, TS,
NS vo diger.) vo beynolxalq standartlar (ISO hamginin normativ aktlar).
4.T. H. Mirzayev. Tocriiba naticolorinin riyazi emali, g¢oxfaktorlu tocriiba naticalori, statistik
xarakteristikalar. G, 2003.
YK 687.015
OLIEHKA TEXHUYECKOI'O YPOBHS U PA3PABOTKA HOBOM BEPCHUHN
KJIIACCU®PUKALIMHA JJ151 TOKA3ZATEJIEM KAYECTBA MPOMBIINIJIEHHOM
NPOAYKLUMN.
Topuk I'ax:xueBuy Mup3oes,
Oxkraii llamxanosuy [lamxaos,
Pasunb Topukosrny Mupsoes.
KialoueBble cioBa: wu3fenus, YypOBeHb KayecTBa, KBaJUMETpus, KOIPPUIIUEHT

BapualuM, KilacCU(UKAIUS, TEXHUIECKUN KOHTPOJIb, YHU(DHUKAIINS.

89



Qida mohsullarinin texnologiyasi «EImi xabarlar macmuasi»

Ne 21/2016 soh 83-90
AHHoTanus. B cTtaThe, Ha OCHOBE MPOBEIICHHBIX MCCIIEIOBAHUN C MPUMEHECHHEM HOBBIX
METOJIOB KBAJIMMETPUU U MaTEMAaTHYECKOTO aHajm3a 000CHOBaHa pa3pabOTaHHOW HaMU Ipa-
BUJIa BBI60pa HOMCHKIJIATYp KaUCCTBCHHBIX oKa3areyieu AJId SKCIICPTU3bI YPOBHA KauCCTBA
TOBApoOB JIETKOH MMPOMBIIIJICHHOCTH, HO3BOH$IIOH.[€ﬁ MOJIYYCHHC Haﬂ60nee TOYHBIX PC3YyJIbTa-
TOB.

B pesynbrare uccrnenoBaHuil mpejicTaBieHa omNpe/eieHue BaKHbIX TepMUHOB (Tabmuia
1), Ha OCHOBE MaTEeMaTHYECKOTO aHajln3a pa3paboTaHa HOBas MpaBWIA I BRIOOpPa HOMEH-
KJIATyp KaueCTBEHHBIX MMOKa3aTeNiel MPOMBIIUICHHOW MPOIYKIIUK U HOBasi BEpCHs KIIacCU(u-
Kanuu nokasarenei kauecta (Tabnuma 2). B Tabnune 3 naHo «IIpUMEHSEMOCTBY TUX MOKa-
3arenielt B mpoiiecce ux BeIOOpa.

UDC 687. 015

ESTIMATION OF TECHNICAL LEVEL AND ELABORATION OF UPDATE
VERSION OF CLASSIFICATIONS FOR INDEXES OF QUALITY OF INDUSTRIAL
PRODUCTS.

Mirzayev Tofig Haji

Shamkhalov Oktay Shamkhal

Mirzayev Razil Tofig
Keywords: wares, level of quality, qualimetry, coefficient of variation, classification,

technical control, unitization.

Abstract. In the article, on the basis conducted of studies reasonable applying of new
methods of qualimetry and mathematical analysis to worked out by us rules of choice of
nomenclatures of quality indexes for examination of level of quality of commodities of
light industry, allowing the receipt of the most exact results.

As a result of researches presented determination of important terms (Table 1), on the
basis of mathematical analysis the new is worked out governed for the choice of
nomenclatures of quality indexes of industrial products and update version of classification
of indexes of quality (Table 2). In a table 3 the "applied” of these indexes is given in the
process of their choice.
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1.18. ROMANTIK OBRAZ YARATMAGIN SIiRLORI
Aydin Xalil oglu Ismixanov
Oliyev Sakir Riistom oglu
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Acar sozlor: Romantik, platforma, kdynak, yubka, tufli, daban, aksessuar, stil, komfort,
gozallik, geyim, secim.

Xiilasa. Magalads romantik obrazin yaranmasi masalalori todqiq edilmisdir. Romantik
obraz yaratmagin birinci vo asas qaydasi — dabanlardir! Yeni movsiimdo platformada olan, lak
doridon vo zamsadan, hiindiir dabanli qadin tuflisi dobds olacaqdir. Platformadaolan ayaq-
qabilart ham do geyinmok ¢ox rahatdir, ¢iinki bu zaman ayaq bir o godar do ¢ox qatlanmur.

Holo 1960-c1 illards icad olunan mini yubka, arabir dobdon ¢ixsa da, yena do effektli vo
cosur qizlarin qarderobunda yer tutur.

Qara godok don — janrin klassikasidir, o, heg¢ vaxt dobdon diismiir. Ona goro do bels
paltarlar vo ayaqqabilar hor bir xanimin qarderobunda olmalidir.

Giris. Xanimlarin dobs uygun geyinmasi, onlarda romantik obrazin yaradilmasi, ailods
Vo camiyyatds xos shval — ruhiyysnin yaranmasi insanlarin zovqiinii oxsamagqla yanasi hom
do onlarin omokgabiliyyatini yiiksaldir, yasamaq vo yaratmaq ohval-ruhiyyasi yaradir. Ona
gora do, dizaynerlorin, xiisusilo modelyerlorin qarsisinda miithiim sosial masalolor durur
desak, sshv etmarik.

Tadqgiqatin aktualligi. Odobiyyat monbolorindon miioyyan edilmisdir ki, geyim tiizra
modanin istiqgamati hor 15-20 ildan bir tokrar olunur, lakin miioyyan doyisiklorin istiraki ilo.
Masalon, 1960-c1 illards Meri Kveynt tarafindon icad olunmus mini-yubka dofslorlo dobdan
¢ixib va yenidon qayidib. Enli salvar, nazik hiindiir dabanlar, gédakg¢alar va s. geyim novlari
do yayvari inkisafda olublar, yani dobdon ¢ixiblar, miioyyan zaman kasiyindan sonra yens do
dobds olublar. Har dofs gayidan zaman ciizi doyisikliya moruz qaliblar [1,2,3].

Belolikls, xanimlarda romantik obraz yaratmagq ii¢iin miixtolif geyim ndvlarinin moda-
nin istigamatine necs uygun galmasini tadqiq etmok dizayn sahasinds aktual masals sayilir.

Tadgigasin maqsadi miixtolif geyim novlorinin romantik obraz yaratmaga tasirini tadgiq
etmakdir.

Tadgigat obyekti miixtalif ayaqqgabilardan, donlardan, yubkalardan, godakgoalordan isti-
fado etmoklo xanimlarda ayri-ayri obrazlarin yaranmasidir.

Tadgigatin metodikast nozori todqgigatlar movcud odobiyyatin, xiisusilo moda
jurnallarinin vo internet resurslarinin verilonloring, tocriibi todgigatlar iss onun xanimlarda
miixtolif obrazlarin yarada bilmasi gabiliyyatinin toyini metodikasina asaslanib [3,4].

Tadgigatin aparilmast vo miizakiralar

Romantik obraz yaratmagin birinci Vo asas qaydasi — dabanlardir! Yeni movsiimdo plat-
formada olan, lak doridon va zamsadan, hiindiir dabanli qadin tuflisi dobds olacaqdir. Platfor-
mada olan ayaqqabilart hom do geyinmok ¢ox rahatdir, ¢linki bu zaman ayaq bir o godor do
cox qatlanmir. Miasir zamanda hami foal hoyat torzi yasayir, bu da geyimdo azad stil
se¢imini tolob edir. Bu o variantdir ki, no vaxt komfort vo gozoallik — sinonimdirlor. Masalan,
lak doridon olan mokasintipli ayaqqabi cins salvarlara vo ya donlara vo tumanlara (“yubkala-
ra’’) yaxsl yarasir.
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Hal — hazirda 1960-c1 illorin iist geyimlori dobdadir, onlar ¢ox yarasiqli vo g6zol gorsanir-
lor. Bel xotti agag1 salinib vo biizmali (“plissirovkali”) tuman — romantik goriis {ligiin ideal va-
riantdir. Sado geyim daha toravatli vo yarasiqli goriiniis alar, ogor onu olavo aksessuarlarla
boazasok: boyunbagi, bilorzik, giil formasinda olan broska va s.

Ofis stili hamiso ciddiliyi ilo forglonmisdir. Lakin ciddilik vo darixdiriciliq — miixtalif an-
layiglardir. Niys do ag vo qaranin klassik uygunlagsmasina bir az “g6zsllik” olave etmayak.
Masalan, bels dasto parlaqliq gatirmok tigiin qizili rongds yarasiqli banti olan koynok (bluz-
ka*) se¢irik. ©lavo olaraq ona klassik yubka — karandas secirik. O, bodonin formasini ideal
olaraq gostarir, inco beli gostarir Vo ¢ox tom — toraqli goriiniis verir. Bluzkada vo yubkada
enina zolaglar olarsa, daha yaxsi uygunlagsma alinar vo bir yerds ideal ansambl alinar.

Mini — yubka da 1960-c1 illords icad olunub (modelyer: Meri Kveynt), arabir dobdon
¢ixsa da, yena do effektli vo casur qizlarin garderobunda yer tutur. Har dofo mini — yubkanin
podiuma ¢ixmast maraq dogurur. Belo geyim novii seconds ilk névbodo giizgiido 6ziinlizo
baxmaq pis olmazdi. Bu zaman azaciq toroddiid yaranarsa, dorhal bir az uzun vo daha tiind
rongds olan yubka se¢gmoniz maslohatdir, ¢iinki, mini geyinon zaman sizin istonilon hors-
katiniz diggot calb edacokdir. Umumiyyatls, mini — yubka geyinon zaman hiindiir dabanli tufli
secmok maslohoatdir: onlar bir — birina ¢ox yarasirlar.

Ogor sizin kefiniz yoxdursa, agor gilizgiidoki oksiniz 6ziinliziin xosuna galmirss, miitloq
balaca gara don geyinin — bu janrin klassikasidir, he¢ vaxt dobdon diismiir, digar torafdon belo
geyimds artiq ¢okinizi do gizlodo bilorsiniz. Bu ciir paltar har bir xanimin garderobunda
olmalidir. Klassikani1 yada salmigkon geyd etmok yerino diisordi ki, géndon olan godokgalor
Vo pencaklar do homiso karimiza galo bilar, onlar da heg¢ vaxt dobdon diismiirlor.

Romantik obraz yaratmagin birincivo asas qaydasi — dabanlardir! Yeni mévsiimda plat-
formada olan, lak doridon vo zamsadan, hiindiir dabanli qadin tuflisi dobds olacaqdir. Plat-
formada olan ayaqqabilari hom do geyinmak ¢ox rahatdir, ¢iinki bu zaman ayaq bir o qadar do
¢ox gatlanmur.

Miiasir zamanda hami foal hoyat torzi yasayir, bu da geyimds azad stil se¢imini talob edir.
Bu o variantdir ki, no vaxt komfort vo gozallik — sinonimdirlor. Masalon, lak doridon olan
mokasintipli ayaqqabi cins salvarlara vo ya donlara vo tumanlara (“yubkalara”) yaxs1 yarasir.

Hal — hazirda 1960-c1 illorin {ist geyimlori dobdadir, onlar ¢ox yarasiqli vo gézal gorse-
nirlor. Bel xotti asag1 salinib vo biizmali (“plissirovkali”) tuman — romantik goriis ti¢lin ideal
variantdir. Sado geyim daha toravatli vo yarasiqli goriiniis alar, ogor onu olavo aksessuarlarla
bazasok: boyunbagi, bilarzik, giil formasinda olan broska va s. [1].

Ofis stili hamisoa ciddiliyi ilo forglonmisdir. Lakin ciddilik vo darixdiriciliq — miixtalif an-
layiglardir. Niys do ag vo qaranin klassik uygunlagsmasina bir az “gozsllik” olave etmayak.
Masoalon, belo dosto parlagliq gotirmok f{igiin qizili rongds yarasiqlt banti olan kdynok
(bluzka“) segirik. Olava olaraq ona klassik yubka — karandas segirik. O, badanin formasini
ideal olaraq gostarir, inca beli gostarir vo ¢ox tom — toraqlt goriiniis verir. Bluzkada va yub-
kada enina zolaglar olarsa, daha yaxs1 uygunlagma alinar va bir yerds ideal ansambl alinar [2].

Mini — yubka da 1960-c1 illords icad olunub (modelyer: Meri Kveynt), arabir dobdan ¢ix-
sa da, yena do effektli vo cosur qizlarin garderobunda yer tutur. Har dofo mini — yubkanin po-
diuma ¢ixmasi maraq dogurur. Belo geyim névii segonds ilk ndvbado giizgilido 6ziinlizo bax-
magq pis olmazdi. Bu zaman azaciq toraddiid yaranarsa, dorhal bir az uzun va daha tiind rangds
olan yubka se¢moniz maslohotdir, ¢iinki, mini geyinon zaman sizin istonilon harakatiniz
digget colb edacokdir. Umumiyyatlo, mini — yubka geyinon zaman hiindiir dabanl tufli
se¢mok maslohotdir: onlar bir — birins gox yarasirlar [3].

Kii¢oda narin yagis yagirsa, gom ¢okmo, kefini pozma. Gédokgonizi geyinin, ¢atiri gotii-
riin va kiigays ¢ixin! Nom havanin {iziin rongino xeyri var, rezin ¢okmolords gélmagalordon
ke¢cmok lozzatlidir.
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Ipok uzun donu indi jaketls, sviterda geyinmok olar. Beloda kamor va enli yanlari olan
papag xippi stilinds olan modali obrazinizi daha da baximli edor.

Sarg ornamentlori olan salvarlar yena do dobdadir. Bir rongli koynoklo sahar gazintilori
ticiin onu yiingiil etnik aksentlo komplektds geyinmok olar.

Ogor son safari stilini ancaq yay fosli ii¢lin uygun galdiyini geyirsanss, xeyli sohv edir-
son: o, payiz trendlarinds do ugurla istirak edir. Masalon, safari stilinds olan gédok donu bo-
dona yapisan cins salvarla, sart géndon horiilmiis komorlo geyinmok cox gbzal gorsonir
[sok.1].

Sakil 1. ; L
Enli salvarlar holo do dobds galirlar. Onlar qadinlarda foaal kisi obrazi yaratmaq isindo
asas sayilir. Onlar1 ditymali tist kdynayi lla jaketlo vo godak yanlari olan papaqgla geyinmok
maslohatdir [sak.2]. 5

Sakil 2
Ogor sizin kefiniz yoxdursa, agar giizgiidoki aksiniz 6ziiniiziin xosuna galmirsa, miitlaq
balaca gara don geyinin — bu janrin klassikasidir, heg¢ vaxt dobdan diismiir, digar torafdan belo
geyimdo artiq ¢okinizi do gizlodo bilorsiniz. Bu ciir paltar hor bir xanimin garderobunda
olmalidir [sak.3]. :

Sakil 3.
Klassikani yada salmigkon geyd etmok yerina diisordi ki, gondon olan gédokgalor vo
pencaklar do hamiso karimiza galo bilor, onlar da heg vaxt dobdon diismiirlar [4].
Natico
1. Romantik obraz yaratmagin birinci va asas qaydasi-dabanlardir.
2. Mini-yubka se¢on zaman ilk ndvbads giizgiide 6zliniizo baxmaq lazimdir.
3. Balaca gara don homiso sizin qarderobunuzda olmalidir.
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4. Mixtolif aksessuarlardan istifads etmoklo geyim ¢esidinizi sanki genislondirirsiniz.

Tadgqiqat isinin elmi yeniliyi. Mixtolif arasdirmalar aparmaqgla xanimlarda romantik
obrazin yaradilmasi yollar1 gostorilmisdir.

Tadgqiqat isinin tatbigi ahamiyyati. Xanimlarda romantik obrazin yaradilmasi comiyyatdo
yiiksok ohval — ruhiyys yaradir vo belaliklo do insanlarin amakgabiliyyatini yiiksaltmaya
xidmot edir.

Tadgiqat isinin igtisadi samarasi. Xamimlarin zovqiinii oxsayan geyimlorin satis1 25-30%
artir, bu da tikis vo ayaqqabi fabriklarinin moafootini artirir. Digar torafdon, bu islarin ham do

sosial shomiyyati danilmazdir.
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CexpeTsl CO31aHUSI POMAHTHYECKOr0 00pa3a
HNceMuxanoB AIbIH XaJHJI OrJIbI
Anues llakup PycTram orusl
MamMenoB AJi 3eliHAJI OrJIbI
Pe3iome

KiroueBble cnoBa: pomaHTHUYecKuil, miuardopma, Onyska, r00ka, Tyduu, kabiyk, akceccyap, CTHIIb, KOM(OPT,
KpacoTa, 0Je’xK1a, BEIOOD.
B cratre paccMaTpuBarOTCA BOIIPOCHI CO3JaHUs POMAHTUYCCKOTO 06pa3a. HCpBLIM 1 OCHOBHBIM ITPAaBHUJIOM CO-
3JIaHUSI POMAaHTHYECKOTO 00pa3a SIBISIIOTCS KaOiayku. B HOBOM ce30He MOJIHBIM OyzeT jKeHCKHe Ty(JIM Ha riatT-
(dopMe 1 Ha BBICOKOM KalOJIyKe U3 JIaKOBOH KoXxH 1 3amiu. OOyBb Ha rutaTopMe OYeHb yaoOHa B HOCKE,T + K.
CTOTIa MEHBIIIE U3rudaeTcsl.
Munu — 100ka, n3o0pereHHas eme B 1960-x romax, sBIsSeTCS BOSMYTHTEIBHUIICH 0OIECTBEHHOTO CIIOKOMCTBHS,
BHOBB BOIIapsieTCs Ha MOJMyMax U B rapaepo0ax cMmenbix U 3pdekTuBHbIX AeByniek. [lokymnas KOpoTkyo 00Ky
Heo0X0anMO OpOCHTH Cymnep - KpUTHYHBIA B3TJLI B 3epkaio. [Ipu ManeHmnx COMHEHHSIX pa3yMHAas JEBYIIKa
BLI6€p6T YyTb MCHEC OTKPOBCHHYIO MJIMHY H 0oJiee TEMHBIA OBET, TaK KakK a0COJIIOTHO BCC, 4YTO MBI ACJIacM,
HaAEB MHUHHU, ITPUBJICKACT K ce6e IIOBBIINICHHOC BHUMAHUC.
ManeHnnskoe YCPHOC IJIATHC — KJIACCHUKA KaHpa. Ecmm Y BacC MJI0XO0€ HACTPOCHNUEC U BaM HC HPABUTCA BallC OTpa-
JKCHME B 3epKaJle, €ClId Bbl BAPYT HaOpaylu mapy JIMIIHUX KWJIOTPAaMMOB M XOTHTE UX CKPBITh, CAMOE BEPHOE pe-
MIEHUE — 3TO MPOCIABJICHHOC MAJICHBKOE YE€PHOE IUIAThHE.
Secrets of the romantic image

Ismihanov Aydin Khalil

Aliyev Shakir Riistam

Mammadov Ali Zeynal

Summary
Keywords: romantic, platform, blouse, skirt, shoes, heel, accessory, style, comfort, beauty, clothing, choice.

Abstract. The article deals with the creation of a romantic image. The first and basic rule of creating a
romantic image are heels. The new season will be fashionable women's shoes on the platform and on the high
patent leather and suede. Shoes on platform is very comfortable to wear, that is - to. Groan less bent.

Mini - skirt, invented back in the 1960s, is vozmutitelnitsey public peace reigns again on the catwalks and in
wardrobes of the brave and efficient girls. Buying a short skirt you need to throw a super-critical look in the
mirror. At the slightest doubt, sensible girl chooses a little less candid length and a darker color, because
everything that we do, wearing a mini, is attracting attention.

Little black dress - a classic of the genre. If you have a bad mood and you do not like your reflection in the
mirror, if you suddenly gained a few extra kilos and want to hide them, the most correct solution - is celebrated a

little black dress.
Q%U@ Redaksiyaya daxilolma 05.09.2015
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1.19. MEPCIIEKTUBHOE HATPABJIEHUE MOJIbI M PA3BUTHSI ACCOPTH-
MEHTA OJIEK /L.
JKEHCKAS OJEKJIA.
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Myca3zane [llaxna Pamu3 KbI3b1

qurbanova-sevda@inbox.ru
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AnHoTanus. OTJenKa Mo-npeKHEMY HIMPOKO MPUMEHSIETCS] BO BCEX BUAAX OJEXKIbI, O/~
YepKHUBasi KOHCTPYKTUBHbIE OCOOCHHOCTH U3EIINS, CI0KHbIE KOMIO3UIIMOHHBIE TOCTPOCHHUS.

Beenenne. Monnyro onexnay 2015roma xapakrepusyeT NpakTHUHOCTb, KOMILIEKTHOCTD,
CE30HHAs1 YHUBEPCAIBHOCTD, JIE€KOPATUBHOCTD, IPUAAIOIIAS MAXKOPHYIO, PAJJOCTHYIO OKPaCKy
ancamOuto. PazHooOpasue B o1exk/1e JOCTUraeTCs 3a CUET COSAUHEHHS B OJJHOM H3/ICJINU WIIN
KOMIUIEKTE JeTAJIEW U MPEIMETOB Pa3HbIX CTHIIEH, TPAJULMOHHBIX BUJIOB OAEXK/IbI C HOBBIMH,
TKaHEW U MaTepUasoB, Pa3IMYHBIX 1O IIBETY U PaKType.

B 00pa3HO-3MOIMOHAIEHOM PEIICHUH MOHOM KEHCKON OACKIbI MTPOSIBUTCS CTPEMIICHUE
K CO3JaHMI0 00pa3a JeN0BOM KEHIIMHBI, YTO ONpeaesseTcs TeHACHIMeH K Ooyee 4eTkoMy,
€AMHOMY CTHJIEBOMY IOCTPOEHHUIO aHcamOJjsi, BO3BPALLEHUIO K KJIACCHKE, TPaJUIUOHHBIM
MIpUEMaM €€ BBIPAXKECHUS B IPOMOPLMSIX, JUTHHE.

B mononexxHol ogexae Beayiieid TeMO OCTAHETCS AKJIIEKTUYECKOE COBMEIICHUE CTUJICH.

Ocoboe BHUMaHHE OyJeT YAENATbCS PAa3BUTHIO U OOHOBICHUIO TAaKUX aCCOPTUMEHTHBIX
TPYIII, KaK )KEHCKUE MY>KCKHE NaJIbTO, KOCTIOMBI.

AKTyaJHOCTb. B pelleHnn MOJHOM KEHCKOW OJeX bl MpeodJiaatoT >KeHCTBEHHBIN U
KJIACCUYECKHUI CTWJIM, HE JINILIEHHbIE HEKOTOPOM 3a0CTPEHHOCTH, NOpOM AuccoHaHca. [lpen-
JlaraeTcsl TakKe CIIOPTUBHBIM CTHIIb, HEPEAKO CMATYEHHBIM 3J€MEHTaMHU >KEHCTBEHHOTO U
KJIACCUYECKOT0 CTHJICH.

HccnenoBanne odbekra. [loBcenHEBHAs 0J1€%/1a BINOIHIETCS, KaK IPABUIIO, B KJIaCCH-
YECKOM CTHJIE, IPU 3TOM IIHPOKO UCIIOIB3YIOTCS 3JE€MEHThI )KEHCTBEHHOI'O CTHJIS, B OTHENb-
HBIX TPYIIax U3IEIUi -pueMbl 0(OPMIICHHUS, CBOMCTBEHHBIE MYXCKOW ozexae. BHOBB cTa-
HOBUTCSI MOJIHBIM TTACTUYHBIM CHITYIT, MSATKO MOJYEPKUBAIOIINN JTMHUU >KEHCKON (UTYPHIL.
Jliisi TOBCETHEBHOM OZCKIBI XapaKTepHBI CTPOTasi 3JIETaHTHOCTh, YeTKast M M3siHas Gopma
HEMHOTOUHCJICHHBIX JIeTale, CIep>KaHHOCTh [IBETOCOYETAHUI, yMEPEHHBIE O0BEMBI U JTUHA.
Crporocths aHcamOisi CMAr4aeTrcs M3bICKAaHHOCTBIO JOMNOJHEHUH (01y30K, mapdoB, UL,
00yBHU, CYMOK, YKpAIIICHHH ).

Opnexna myst cBOOOAHOTO BpEMEHH OyJIeT MO-TPEKHEMY PelIaThCs B CIOPTUBHOM CTHUJIE.
37ech OUEBHUIHO BIMSHUE MOJOJIEKHON MOJBL. AKTyalbHbIM CTAHET T€OMETPUUYECKU UYETKOE
KpYIHOE YJEHEHHE, CO37aBaeMoe 3a CUET MCIOIb30BaHUSI KAHTOB, KOMOMHUPOBAHUS TKaHEH
0JI0KaMU JBYX LIBETOB.

Meton ucciaenoBanus. Curystel, B 2015/2020 roay cumyst Oymer urpath ONpeesisio-
LY pOJib B PEIIEHUH MOJHOM ofexabl. [llnpokoe pacnpocTpaHeHUE NOMYUUT NPSIMON
CUJIY3T, TPaNCMEBUIHBIA U NPUTAICHHBIN. [IpAMOil CHITYDT MOKET HCMOJIb30BATHCS B OJIE€K-
7€ BCEX aCCOPTHUMEHTHBIX IpyMil. B 3aBUCMMOCTH OT CTUJIEBOIO PEIICHUS M Ha3HAYEHUS
OJIeX/1bI MIPEJIaratoTCsl TPY BapHaHTa MPSIMOTO CUITY?Ta:

MIPSAMOYTOJIBHBIN - C YETKOW CIIPSIMIICHHOM JIMHUEH TUIEY;

MPSIMOM, CTPEMSIIIMKCS K OBajly, C PACIIMPEHHOM, OKPYIJoW JUHHEH miied U 00beMHBIM
BEPXOM;
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NPSMOYTOJbHBIM BBITSHYTHIH C €CTECTBEHHOH NpsSMOM JMHUEH Iuied, MIrkoi ¢Gopmoit
nuda, JIErKUM CYKEHHEM KHH3Y.

TpaneuneBUIHBINA CUITYIT PEKOMEHIYETCS JIsl )KaKeTOB, MOIYNANIbTO, TIeIEPHH.

[TpuTaneHHslii cuiydT OyIET WCIOIB30BATHCSI B OCHOBHOM B TPYIINE JIETKOTO IUIATHS,
MIPH 3TOM JIMHHS TaJUH YETKO aKIIEHTUPOBaHA, U] Y3KH U MpaMoi (HeOOoNIbIIoN Mo 00be-
MY, HO CBOOOIHBIN) W1 00BEMHBIN, HATIOJTHEHHBIH.

®opmbl, 00beMbl, ponopuun. PopMbl U3AENHNA, 0OCOOEHHO B BEpXHEH YacTH, OCTAIOTCA
yMEpeHHO 00beMHBIMU, MSTKUMH. [11edeBoii mosic, ero 00beM U OYepTaHHs ONPEIETSIOT aK-
TyallbHOCTb BCEX BHJIOB OJICHK/IbI.

Pykaga - moguepkHyTO CBOOOIHBIC, YyTh YKOPOUCHHEIE, MPSIMBIE; IIEIBHOKPOEHBIE C HH3-
KOW MPONMOH, y3KHE Y 3alsiCThs; pyOallleuHble; perjaH; peraaH-MoroH; KJIacCHuecKue BTad-
HBIE C YIITYOJIEHHOM MPOWMOiA.

Husku pykaBoB 0OpMIISIOTCS Y3KUMHU WJIH IIMPOKHUMH MaH)K€TaMU, CTATHBAIOTCS PE3UH-
KaMu, IaTamMu, IEKOPUPYIOTCST 000pKaMH, KPYKEBOM. |

BepxHioo ofexay OTIMYaeT OOJbIIasi, YeM sl POILIbIE TOJbI, KOHCTPYKTUBHOCTD, TIPH
STOM JIMHUU CHUITYdTa JOCTATOUYHO TUIACTUYHBI.

Jlerkoe *KEHCKOE TUIAThe MOIYEPKUBAET €CTECTBEHHBIC IPOMOPIIUY KEHCKON QUTYPBI, TPU
3TOM aKIEHTUPYIOTCS IJI€UEBOIl MOsC, IMHUS Taluu, Oenep,

KoMrmo3urun cTposTcst Ha CONMOCTABIEHUSIX KPYITHOMACIITA0OHBIX YacTeil OopMBI U J1eTa-
JIeH Kpos.

JlvHa u3aenuii 3aBUCUT OT 00pa3HOro PelieHUs] MOJEIH UIN aHCaMOJIsl, OHa MOXKET OBITh
Ha YpOBHE KOJICHEW, BBIIIE W 3HAYUTEJIBbHO HIKE KOJIeHEH. J[iMHa MmojaynanabTo, *KAKEeTOB,
01y30HOB - 3/4, 7/8, M0 IMHUYW TaJWH, 10 CepeANHbI Oenep. Bo3MOKHO KOHTpacTHOE codeTa-
HUE JJIMH, HalpUMeEDP, JUIMHHBIN JKaKeT U KOpOTKas 100ka, O1y30H 10 JIMHUU TaJIUU U AJIMHHAS
100Ka.

JleTanu - HEMHOTOUMCJICHHBI, OJIHAKO UTPAIOT BAXKHYIO POJb B KOMIIO3UILIMU MOJENEH U
aHcamOns B iesioM. Pa3Mepsl feTaneid 3aBUCST OT 001Iero pemenus GopMbl U3IETHA U OT UX
HazHayeHMs. Tak, B BepXHEW ojexe AeTalu YKPYIHSIOTCS, B JETKOM IUIaThe - OCTAIOTCS
CpeIHUX U HeboNbmuX pazmMepoB. OObEeMHbBIC, APANMUPYIOUIUECS, TOABMKHBIC ACTAIH IO~
YEePKHUBAIOT MIACTUKY (POPMBIL.

3AK/IIOYEHHUE

BopoTHuky pa3HooOpa3Hbl, YETKUX MPOCTHIX WM CJIOKHBIX KOH(PUIYpaluid - CTOMKHU ¢
KECTKOH MpOKJIaiKoN U 6e3 Hee; 0OoJbIINe OKPYIJIble BOPOTHUKH, IUIOCKO JIeXKalllue Ha Iuie-
Ya: WM TPUIOIHSATHIC, MATKHAE IIaJIEBbIE, B TOM YHCIE aCUMMETPHUYHBIX PEIICHUH; MSATKHUE
OTJIOKHBIE Ha CTOMKE, MOJKPOWHON WU LeIbHOKpOeHOU. BynyT MoHbI u3enust 6€3 BOpoT-
HUKOB, C pa3JIMYHBIMH BBIPE3aMU TOPJIOBUHBI (Kape, J10J0UKa, OBAJI U JIp.).

Kapmanbl ocTtaroTcs 00s3aTelnbHOM JeTaablo BCeX BUAOB OJ1eXkbl. MOJHBI HaKJIaJHbIE
KapMaHbl KPYIHBIX pa3MepoB 00beMHON (opMBbI (THIA “MemmKa”, “rapMoIIKu’), IBOMHEIE C
JBYMS BXO/IaMH U T.I1.

XJISICTUKY K TaThI - ¢1a00 HATAHYTbIE, CBOOOIHO JIeXkKallle, HEIUPOKHE.

3acTexKa - HU3KO pacloyIoKeHHasl, IEHTpaJlbHasi U CMEIleHHasl, B TOM YHCJe MoTaiiHas.
Hexoropoe pacnpocTpaHeHne MojydaT CBOOOIHBIE 3allalllHbIe U3/IENINs, B YACTHOCTH HaJIbTO
U KaKeThl C MoscoM. B rpymnme Jierkoro miaatbs MOAHBIMU OyIyT 3aCTEXKHM Ha IJieue U Ha
CIIMHE.

Otnenka Mmo-mpeXxHEMy LIMPOKO MPUMEHSETCS BO BCEX BUAAX OIEKAbI, MOTUEPKUBAs
KOHCTPYKTHUBHBIE OCOOEHHOCTH U3IENHSI, CJI0KHBIE KOMIO3UIIMOHHBIE TOCTPOECHHUS.
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Abstract. In addressing women fashion prevail
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YK 502.08
1.20. MATEMATHYECKOE MOAEJIMPOBAHUE IBUKEHUSA TBEP/JbIX YA-
CTHUI B PUJIBTPE-KOAT'YJIATOPE ITPU OYUCTKE CTOYHBIX BO/JI

Jaxamua Uaaeip orasl Cadapos

Aszepbatioscanckuii Texnonoeuueckuii Ynusepcumem
2. I'anoorca, np. LIIL.U. Xamau 103
Jamil.safarov@detalholding.az

Knroueswie cnosa: ouucmka cmouHwviX 800, KOA2YIAMOP, MAMEMAMULECKAs MOOelb,
yacmuybl, GbIYUCTUMENbHBLU IKCNEePUMEHM.

Pe3rome. B ctaThe paccCMOTpPEH METOJ pacueTa ABMKCHUS YacTHIl B PUIbTpPe-KoaryJis-
TOpE MpPU OUUCTKE CTOYHBIX BOJ, OCHOBAHHBII Ha MaTEMaTHMYECKOM ONHCAHMU JIBUYKEHUS
OUHMIAEMOM >KMJIKOCTH U YACTHUILl B KaHAJIE KOAryJsAaTOpa. YCTAaHOBJIEHO, YTO B KOAryJaTOpE
MEJIKOIUCIIEPCHBIE YACTHIIbI IBUTAIOTCS B IOTOKE TAKUM O0Opa3oM, UYTO MPOLECC CIUNAHUs U
YKpYIHEHUs, IPOUCXOAUT Ha OCOOBIX YYaCcTKax B 3a30p€ MEXY KOHYCaMH, IIPU ITOM BEKTOP
CKOPOCTH MIOTOKa Majio U3MEHSET CBOE HAlpaBJiIeHHUE U BEJIUYUHY, YTO obecrneunBaet r¢pdek-
TUBHBIN MPOLIECC arperupoBaHusl yacTHll. J[JTMHA 3TOTO y4acTKa JOJDKHA OBITh JOCTaTOYHOM
JUIsL TOTO, YTOOBI OCHOBHAsI Macca 4acTHI] JOCTUIJIa KPUTHUYECKOrO pa3Mepa. ITO MO3BOJISIET
MIEPEHOCUTh YaCTHUI[bl HA TTOCIEYIONINE YUYaCTKH KaHalla KOaryJuaropa yIepKuBas 4acTULIbl B
MOTOKE M HMCKJIIYasl OCa/IEHUE TAKUX YAaCTHULl HA BHYTPEHHHUX MOBEPXHOCTSAX YCTPOMCTBA
Ja)ke MPpH IBUKEHUH BHYTPH KOJIBLIEBOIO 3a30pa.

Beegenne. OuncTka CTOYHBIX BOJ MAIIMHOCTPOUTEIBHBIX MPEANPUATUH, ColepikKa-
[IMX 3HAYUTEIHHOE KOJUYECTBO METAUIMYECKOW CTPY)KKM M OTpaOOTaHHBIX CMa304HO-
oxnaxnaronux xuakocteit (COX), cBszaHo ¢ OONBIIUMU TEXHUICCKUMH TPYIAHOCTSIMH, TaK
KaK SMYJIbCUU OTJIMYAIOTCS CTOMKOCTBIO U cl1aboil OMOJIOrMYecKo OKHUCISIEMOCThIO MUHE-
paNbHBIX Macel, TI0X0 MOAAI0TCI MEXaHUYECKUM, (PU3UKO-XUMUYECKUM U OHOIOTHYECKUM
METOJ1aM OUYUCTKH.

[Tpou3BOACTBEHHBIE CTOYHBIE BOJbI B OOJBIIMHCTBE CIy4aeB MPENICTABISIOT COOOM
CJ1a0OKOHIIEHTPUPOBAHHBIE CYCIIEH3UH, CO/IEPIKAIME MEJIKOJUCIEPCHBIE YAaCTHUIIBI Pa3MepoM
0,1—15 MxM. MOXHO CKa3aTh, 9YTO CTOYHBIC BOJIBI MHOTHX IPOHM3BOJICTB MPEICTABISAIOT CO-
00if arperaTuBHO yCTOHUMBYIO cuctemy| 1-6].

YacTursr pazmepom 0,1-5 MKM ¥ MeHee TPaKTUYECKH HEe (DUIBTPYIOTCS U OCTaBasCh
BO B3BELIEHHOM COCTOSIHUH, NEPEHOCATCS MOTOKOM BOJbl HAa 3HAYUTENIbHBIE PACCTOSHUSA,
OCaXXJ1asACh Ha BHYTPEHHUX MOBEPXHOCTSAX arperaTroB, 4YTO HETaTUBHO CKAa3bIBAECTCS HA UX pa-
60TOCIIOCOOHOCTH.

OpHako M3BECTHO, YTO B Ipoliecce (GUIbTPAMi U3 CTOYHBIX BOJ JIOCTATOYHO JIETKO
YIQIAIOTCA YacTHULBl pazMepoM 5-10 MkM u Ooiiee, TOATOMY arperupoBaHue (yKpyINHEHHE)
MEJIKUX YacTHUI[ O TaKHX Pa3MepOoB MO3BOJISET YIPABIATH MPOIECCOM (PHIBTPALIMH YACTHUI] U
IIpY NPaBUIBHONW OpraHU3alliy MOTOKAa OYMINAEMON JKUAKOCTH IMOJHOCTHIO UCKIIOYUTH OCa-
KJECHUE TBEPAbIX OTIOKEHU Ha BHYTPEHHUX ITIOBEPXHOCTSIX arperaTos.

Paznuuator Tpu criocoba oOpa3oBaHMs arperaToB: KOATYJSAIHS JIEKTPOIUTaMHU, (IIo-
Kynsiius TuApodoOU3UpPYIOIIMMU peareHTaMu U Quiokynsnus nonuMepamu. [ns ¢peppomar-
HUTHBIX YaCTHI] CYIIECTBYIOT CIIOCOOBI MarHuTHOM koarymsauuu [7-10]. Hemoctatkom 6omb-
IIMHCTBA YCTPOWCTB MPUMEHSAEMBIX JJISl KOATyJALNH, OCHOBAaHHBIX HA U3BECTHBIX TEXHHUYE-
CKUX PEILEHUSX, SIBJISIETCS 3arps3HEHNE BHYTPEHHUX IOBEPXHOCTEHN 3a CUET OCaXKJECHUS MEJI-
KuX yacTtuil pazmepom 0,3—5 MKM.

AKTyaJIbHOCTh HcciaenaoBanus.[IpoektupoBaHie anmapaToB, 00€CIEUMBAIOLINX
MPOLIECC KOATYISIIIMM HEOOXOAMMO OCYIIECTBISITh C MOMOIIbIO COBPEMEHHBIX MHCTPYMEH-
TaJbHBIX CPEJICTB, UCIOJIB3YIOLUIMX MAaTEMATUYECKUE MOJAENN JBHKEHUS KaK MEJKUX, TaK U
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KPYIHBIX YaCTHLl B NIOTOKE OYMINAEMOM >KUIAKOCTH. Takoil MOAXOo[ NO3BOJISET ONpPENEIUTh
ONTHMAaJbHBIE TapaMeTpbl 00OpynoBaHUs, obecneunBaromue 3PQGEeKTHBHOE NPOTEKaHHUE
Ipoliecca arperupoBaHusl MeJNKUX yacTull. [lo3ToMy BONpockl MaTeMaTHYECKOTO MOAEIUPO-
BaHUs JIBUKEHUS YAaCTHULI, UCCIIEIOBAaHUE U Pa3pabOTKH METOJO0B CAMOOYHUCTKH BHYTPEHHUX
MOBEPXHOCTEH BBIXOAT HA MEPBbIH IIIAH U SBISAIOTCS akTyanbHbiMU [11-14].

O0bekT uccaenoBanus. B HacTosmel paboTe paccMaTpuBaeTCcsl KOAryasTop, I03BO-
JS0MUN 3QPEKTUBHO B IPIMOTOYHOM PEKUME OCYILECTBIIATh HAMAarHUUYMBAaHUE YACTUL U UX
Koarymsuuio. J[yis CHIKEHUS Mpoliecca OCaKIeHUS YacTHIl Ha BHYTPEHHHUE TTOBEPXHOCTH KO-
aryJaTopa, IpeyIoKEeHO UCIOIb30BaTh BEPTUKAIBHYIO CXEMY JBHKEHUS CTOYHBIX BOJ C HU3-
MEHSIEMOI CKOPOCTBIO U HAIIPABJICHUEM JIBUKEHUSI.
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Puc.1. Cxema 3neKmpomazHumnozo uiompa — Koa2yaamopa

Cxema koarynsaTopa npeacraBieHa Ha puc.l. PaccmaTpuBaeMoe ycTpoWCTBO cojaep-
KUT: KOpIyc 1; TeHepaTOp MAarHUTHOTO IOJIA 2, pa3MEIEHHbI BHYTPU KOpILyca; BHYTPEH-
HUW MarHUTOIIPOBOJI 5, BBIIIOJHEHHBIN B BUJE KOHYCA C XBOCTOBHKOM 6, IMEIOIIMNA BO3MOXK-
HOCTh IIEHTPAJIbHO-OCEBOI'0 INEPEMELIEHMs] 10 OTHOLIEHMIO K KOpIYCYy U IWIHHIPO-
KOHUYECKOW JeTalu 7, PacIOJIOKEHHBIH C 3a30pOM 10 OTHOIICHHUIO HAPYXKHOMY KOHYCY 3;
NOJBOALIMNA NaTpyOoK 4; ma3sl 9 mpope3aHHble B LWIMHAPUYECKON YacTH JaeTanu 7 s
MPOX0/a KUJIKOCTH K BBIXOJTHOMY MAaTpyOKy 8; cuctema 3eKTpoMarautos 10.

YcTpoiicTBO paboTaeT cueayonmM 00pa3oM, OUulaeMas )KUJAKOCTh OCTYIaeT B Mat-
pybok 4, naiee oHa MPOXOIUT B KOHHMUECKUN 3a30p MarHUTONPOBOJA KOArynisropa, oopazo-
BaHHBINA KOHycamu 3 U 5. 31ech NPOUCXOAUT HAMarHMYMBaHUE YACTUI] U UX arperupOBaHUE.

Janee )xuaKocTb, cofeprxalias KpyInHble YaCTUIbI IBUXKETCS K BBIXOJHOMY MaTpyoOKy
yepe3 nas3bl 9. [locie 3Toro Ha MarHUTHOM CENapaToOpPe MPOUCXOAUT OTAEJIEHUE KPYIIHBIX Ya-
CTHII U HJIKOCTb IIOCTYNAET Ha GUIBTP TOHKON OYUCTKHU.

Heab ucciaenoBanusa. OCHOBHON 3aqadeil TaHHOW CTAaThU SBISETCS pa3paboTka Ma-
TEMATHYECKOM MOJIENIN, ONUCHIBAIOIIEH IBUKEHHUE YaCTULl B KaHAJIe KOaryjsTopa B Ipolecce
UX arperupoBaHusl.
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Metoauka ucciaeaoBanms. Ha ocHOBaHMM 3TOW MOJAENH IJIaHUPYETCS CO3JaTh MH-
CTPYMEHTAJIbHBIE CPE/ICTBA MPOCKTUPOBAHUS KOATYISTOPOB C BEPTHUKAIBHBIM MOTOKOM KHJI-
KOCTH ¥ TIOTyYUTh PEKOMEHJAIIMU 10 BBIOOPY ONTUMANbHBIX MapaMeTpoB Koaryistopa. Ha
pHUC.2 TpHUBEAEHA CXeMa KaHajla KoaryjisaTropa B IUNIOCKOM MOCTaHOBKE. 371€Ch )K€ MPUBEJICHBI
BCE pa3Mephl, OTMPEENAIOIINE TEOMETPHIO KaHaja KoaryasTop HMEHHO 3TH pa3Mephl ompeie-
JSIOT XapakTep [BIKEHUS TOTOKA M CKOPOCTh B TOYKE PACIOJIOKEHUS YaCTHUIIbI

\T v
\A :(\/X,Vy ,VZ) , KOTOpasi SIBJIAETCS YyIPaBJISIOIIMM BO3AEHCTBUEM IpoLEecca MeEpeHoca 4va-

CTHII B KaHaJIe KoaryJasTopa.
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Puc.2. ITnockasa cxema Kanana MazZHUMHO20 KOA2YAAMOpPa
1- 6HYmMpeHHUll KoHyc, 2 - @HewHull Konyc, 3 - Ocv cummempuu, 4 - 6x00HoU nampyoOox,
5 - gbIx0OHOU nampyOox.

MOAEJIMPOBAHMUE JIBUKEHUA ')KUIKOCTH

Jns onpeneneHuss CKOPOCTH MOTOKA IMPUMEHSJICS METOJ KOHEUHBIX 3JIEMEHTOB, pea-
mu3oBaHHbI B nakere ANSYS. Takoil Meron ompeneneHus CKOpPOCTEH IMO3BOJIAET HAWTH
CKOpPOCTb BOJIbI B JII00OH TOYKE B C€YeHUU Koarynsaropa. /g pemenus 3anauu Obun cdop-
MYJIMPOBaHbI TPAaHUYHBIE YCIIOBHS ONPEAEIAIOIINECS TeOMETPUEH KaHala KOaryJsaropa

B pesynbrare MoaenupoBaHUs IMOJYYEHBI DIIOPHI BEKTOPOB CKOPOCTEW M IOJIA pac-
IpeJesIeHUs] CKOPOCTEH MOTOKA KHUIKOCTA B KaHale CM. puc.3), Toe II0Ka3aHa cXema pac-
IIPEETICHNS] BEKTOPOB CKOPOCTEN TOYEK MTOTOKA, IIOTYyYEHHAs] PACYETHBIM METOAOM.

1

/ VEKTOR

/

Puc.3. dniopa éekmopoes ckopocmeil 6 Kanaie Koazyaamopa
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PaccmoTpuM JBMKEHHME JKUAKOCTH Ha Pa3UYHBIX yyacTKax Koarynsropa. PazoObem
CEUYEeHME KaHaJla KoaryisiTopa Ha nsaTh ydacTkoB. Ha yuacTke I ckopocTh moToka mo JIjimHe
naTpyOKa NpakTUYEeCKH He U3MEHSETCs, a B IONIEPEYHOM CEYEHUHU B 30HE MTOIPAaHMYHOIO CJIOS
paBHa 0,5 M/c, a B nenTpe notoka 1.5 m/c. Ha yuactke Il mpoucxonut noBopoT nmoroka npu
3TOM (popMma 3MIopsl pacipepeIeHNs )KUAKOCTH CTAHOBUTCSI HECUMMETPUYHOM, HO BEJIMYMHA
MaKCHUMAaJIbHOM CKOPOCTH IO MOYJIO MPAaKTUYECKU HE U3MEHSIETCS, TPAeKTOPUS TOUEK 3/1eCh
SBJISICTCSI KPUBOJMHEWHOM, Ha 3TUX YYacTKaX B JKUJKOCTU NMPEOoOIajaloT MEJIKHE YaCTHUIIBI C
pa3zmepom d;. Jlanee Ha yuactke Il mpoucxomuTt cyxeHue KaHaia, YTO MPUBOIUT K POCTY
CKOpPOCTH TOTOKa OT 3Ha4eHUH B IIeHTpe moToka 1,5 M/c 1o 4,5 M/c, pacueTsl OKa3bIBAIOT,
YTO Ha ATOM y4acTKE UMEET MECTO PaBHOYCKOPEHHOE JABMXEHUE *KuaKocTu. Ha 3Tom yuacTke
MPOUCXOJIUT MpPOLIECC arperupoBaHus YacTHUIl UX pa3Mmep BospactaeT 1o Dj, ogHako moryr
ocTaBaThCs M MEJIKHE J4acTHIlbl ¢ pasmepom ;. Ha yuactke IV mpoucxoauT moBOpoOT MOTOKa
sxukoctd Ha 90°, IBIKEHHE TIPOMCXOIMT 110 KPUBOIMHEHHOH TPACKTOPHH, XOPOIIO BH/HA
00J1acTh, MPUMBIKAIOIIAsI K BHYTPEHHEN MMOBEPXHOCTH BBIITYCKHOTO MaTpy0Ka B KOTOPOIl CKO-
POCTh Ma/laeT MPAKTUUECKU JI0 HyJeBoro ypoBHs. CKOpOCTb B IIEHTpE MOTOKA paBHas 4,4 M/c
B Hayaje ydacTKa, IaJaeT HNPUMEPHO JI0 YPOBHS 3 M/C, UMEET MECTO PaBHO3aMEJJICHHOE
JBIDKEHUE KUAKOCTH. Ha ydacTke V MOTOK JBMXKETCS MPaKTHUYECKU PaBHOMEPHO CO CKOPO-
CTBIO B IIEHTPE OKOJIO 3 M/C.

[TomyueHHBIE MO CKOPOCTEN MO3BOJISAIOT MCCIEN0BATh JBUKEHHE YaCTHUI[ B IMOTOKE
Ha Pa3JIMYHBIX y4yacTKaX JBMXKEHHUS. DIIOPY paclpelieleHnuss CKOPOCTEeH MO CEYCHUIO Mpej-
CTaBUM B BUJIC YPaBHEHUS

YpaBHeHUE KPUBOM:

2
V,=a, +a, -X+a,-X
Toukwu, yepes KOTopbIe JOJDKHAS IPOUTH KpHUBAs:

A=[L,0]
M =[L-(—cos(y)), L-sin(y)]
D=[c,d]

MOAEJIUPOBAHUE JIBUXKXEHUSA YACTHULl B KAHAJIE

Ha puc. 4 npexacraieHa cxema B3auMOJCHCTBUS YacTHUIl B KaHalle Koaryisitopa. by-
JIEM CUMTATh, YTO HA KAXKIYIO YACTHUILY JIEHCTBYIOT CHJIa TUAPOANHAMUYECKOTO CONPOTHUBIIE-
HUs, OIpelelsieMas pa3HOCTBIO CKOPOCTEN BOASHOIO IOTOKA B TOYKE PACIIOIOKEHUS YaCTH-
bl U COOCTBEHHOI CKOPOCTHIO YaCTHIIbI, CHJIa Beca, ApXMMeI0Ba CUJIa U CHJIa MAaTHUTHOTO
BO3JECHCTBUS HA YACTHUILY.

HuddepeHnmansuble ypaBHEHUs IBHXKEHUS YaCTHIIBI B KaHalle B MPOESKIUAX Ha KOOP-
JIMHATHBIE OCH MPEJACTAaBUM B BUJIE:

mi-dxi =R +F,,
m; - Cg;I =mg _Fai +R; + mei

RRi =cSplV,, — % )|V, =% | /2
Ry =cSplv,, - )IV,, -V, 172
CI/IJ'IBI IMPUBOAATINEC K CIIMITAHHUIO YaCTHULL OIIPECACIINM I10 (1)0pMy'J'IaMZ

fij Xj =X
mei,j = ‘2 2 2 2
Ki; + (X =%)"+(y; - Vi) x/(xj—xi) +(y; - V1)
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ij Yi—Yi
ey + 06 =X+ =YD o, —x)2+(y, - %,)?
rae [ K - ko3 pUIMEHTE MArHUTHOTO B3aMMOIEHCTBUSI.
Eom  (Ri#R;)2= 5, °

oo
HUCXOJUT KOHTAKT MCXKAY YaCTULAaMH C MOCICAYIOIIHUM CIHIIAHUCM W arpCrupoOBaHUCM.
I[anbme OHU ABHXKXYTCA BMECTC. ypaBHCHI/Ie TaKOI'0 ABHXCHHA UMCCT BHU:

mei, i =

2
rac 5i,j KBaapaT paCCTOAHUA MEKAY YaCcTULlaMH, TO IIPO-

(mi +mj)%:§iR +§i +|Eai

Arperar, COCTOSIIIMI U3 JBYX YaCTHUI[ MOXET MPUCOCAMHHUTHh K ceO€ eIle YacTHIlbI a
MOXKET YWTHU U3 KaHama.

g onpenenenus HauaabHOW CKOPOCTH YaCTHUI Ha TPEThEM Y4acTKe, ObLIO MCCIIEO0-
BaHO IJIOCKOE JBHKEHHE KUAKOCTH B KaHAJIE KOAryIsaTopa Ha BTOPOM Y4acTKe.

0 X
AIC.T.’.’."
@
N A
< _
\J 4 - fg
Y R
m
G ‘&
Al

Puc. 4. Cxema e3aumodeiicmeus uacmuy 6 Kanaue Koazyaamopa
PE3VYJIBTATbBI MOJAEJIUPOBAHUSA

Byaem cuurtatrhk, 4TO MOSBICEHHE YAaCTHIBl B HEKOTOPOH TOuke B Havase ydyactka III
KaHasa, MPOUCXOIUT CITydaiiHbIM 00pa3oM. Pasmep MeNnKkux 4acTHIl U3MEHSETCS 110 HOpMalb-
HOMY 3aKOHY. MoJenupysi JBUKE€HUS N-4acCTHUL, BXOIAIIMX HA TPETUH Y4aCTOK MOYKHO M3Y-
YUTH IIpoLecc (OPMUPOBAHUS KPYIHBIX YACTHI] B IIPOLIECCE KOATYJISALINU.

Jlanee pacyeTsl IPOBOJAUIKCE JUIsS CIEAYIOUMX TAPAMETPOB L4; =225 | 11y =15 1 I; =
3-10™
[TpounTerpupyem ypaBHEHHUs 1151 HAUaJIbHbBIX YCIOBUI:

X]_:O X1:1 Xl:2'5 X1:3.5
y1:0 y1:O y]_:O y1:0

ITocne HHTCIPpHUPOBAHUSA ITOJTYIUM 3aBUCUMOCTH CM. pUC. 5
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wn

L]

10

V.m 15

0 1 2 3 - 5 Xm

Puc. 5. Tpaekmopuu yacmuy

1 _yl(Xl)’ 2'Y2(X2)7 3'y3(X3)’ 4-y4(x4)

-12
[lpounTerpupyem ypaBHEHHUs ISl U3MEHEHHBIX MAPAMETPOB Ly =1 m 1; =2-107° n

HavYaJIbHBIX YCJIOBUAX:

X]_:O X1:1 X1:2.5 X1:3.5
y1=0 y1=0 y;=0 y;=0

[Tocne nHTErpUpOBaHUS OJIYYUM 3aBUCUMOCTH CM. pUC. 6

0

10

0 2 4 6 X. M
Puc. 6. Tpaexmopuu wacmuy

1 _yl(Xl)’ 2'Y2(X2)7 3'y3(X3)’ 4-y4(x4)

AHanmu3 9THUX 3aBHCHUMOCTEH IMOKa3bIBAET, YTO XapaKTep JBIKCHMSI YaCTHUIl CYyIIe-
CTBEHHO 3aBUCHUT OT MAPAMETPOB iy, I , K, ONPENEAIOMMX CUIIBI B3aAUMONCHCTBUS MEXKILY
YacTUI[AMM, a TAKXKe OT pa3MepoB yacTHUL M,. XOpOIIO BHUJHO, KaK MPOUCXOAMUT IpOIEcC
JBUKEHMSI YaCTUIl B KaHAJIe UX CIIMIIaHUE U JBHKeHue arperatoB. C yMEHBIICHUEM BEJIUYH-
HBI [y, lj , paccTostHie Ha KOTOPOM MPOHMCXOIHUT MPOLECC CIMMAHHS yBETHIMBACTCS, YTO

MO3BOJISICT YCTAHOBUTH CBS3b MEXIY IapaMeTpaMH MarHUTHOTO TOJISI U T€OMETPUYCCKHMU
pa3MepaMu KaHajia KoaryasiTopa.
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BbIBO/IbI

[IpenynoxeH MeTo pacyera Mpolecca ABHKEHUS YaCTHI] B KOAryJasiTope MpU OUYHMCTKE
CTOYHBIX BOJ], OCHOBAaHHbBIN Ha MaTEMaTUYE€CKOM ONMCAHUY JIBUKECHUS OUUILAEMON KHUJIKOCTH
1 4acTHUIl B KaHaJIe KOaryysiTopa.

Hayuynasi HOBH3HA MCCJIeOBaHHMsl. YCTaHOBJEHO, YTO B KOAryjsTOpEe MEJIKOIUC-
MEPCHBIE YACTHIIBI JBUTAIOTCS B TIOTOKE TAaKUM OOPa30M, UYTO MPOLECC CIAUMAHUS U YKpYIHE-
HUS1, IPOMCXOIUT Ha OCOOBIX yYacTKaxX B 3a30pe MEKAY KOHYCaMH, IIPU 3TOM BEKTOp CKOpPO-
CTH NOTOKa Majl0 M3MEHSET CBOE HaIlpaBlIEHUWE U BEIIMYHHY, YTO oOecrneunBaeT 3¢pdeKTrB-
HBII MIpOILIECC arperupoBaHms YyacTHll. [[JImHa 3TOro yyacTka J0JKHA ObITh TOCTaTOYHOM ISt

TOr0, 4TOOBI OCHOBHASI MACCA YACTHI] JOCTHIVIA KpUTHYeckoro pasmepa S =10"°. Dto mnos-
BOJISIET MEPEHOCUTh YACTUIbl Ha IMOCJIEAYIOUIME YYACTKM KaHaja KoaryJasiTopa yJepiKuBas
YaCTUIIbl B MOTOKE W HCKJIIOYAsl OCAXKICHUE TAKMX YACTHL HAa BHYTPEHHHUX MOBEPXHOCTSIX
YCTPOMCTBA Jaxe NpH JIBHKEHUHU BHYTPHU KOJIBLEBOTO 3a30pa.

IIpakTHYecKkass 3HAYUMOCTH HCCJIeT0BaHUs. TakuM 00pa3oM, KHUJIKOCTh ¢ KPYITHBI-
MU arperataMmu MepexoJuT B 30HY MAarHUTHOM cemapanuu U QuibTpa. AHAIU3 TOTyYEeHHBIX
JTAHHBIX MO3BOJIMJI BBECTH M3MEHEHUS B KOHCTPYKIIMIO KOHUYECKOTO KOJIBLIEBOI'O KOATYJISATO-
pa ¥ YAITUHUTH pab04yI0 MOBEPXHOCTh MATHUTHOTO 3a30pa U TEM CaMbIM YCOBEPIIEHCTBOBATH
(UIBTP- KOATYIATOP, YCTAHABIMBAEMBIH B KOMIUIEKCE MO OYMCTKE CTOYHBIX BOJ. DKCIEPHU-
MEHTAJIbHBIE UCCIIEAOBAHUS ITOATBEPANIIN IIOIYYEHHBIE TEOPETUYECKUE PE3YIIBTATHI.
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UOT 502.08
AXINTI SULARININ TOMIZLONMOSi VAXTI SUZGOC-KOAQULYATORDA BORK
HiSSOCIKLORIN HOROKOTININ RiYAZI MODELLOSDIRILMOSI
Comil ildir oglu Safarov

Agar sozlor. axiti sularmin tomizlonmosi, koaqulyator, riyazi model, hissocik, kompiiter
tocriibasi.

Annotasiya. Mogalodo axinti sularimin tomizlonmasi vaxti bork hissaciklorin stizgoc-
koaqulyatorda harakatinin tomizlonon mayelorin vo bark hissaciklorin siizgac-koaqulyatorda
horokstinin  riyazi  tosvirlorino  osaslanan  hesablanmasi metoduna baxilmisdir. Burada
mioyyanlogdirilmigdir ki, kigik dispers hissaciklor axinda elo horakst edir ki, onlarm bir-birlorino
yapisaraq bOylimosi koaqulyatorun konuslari arasindaki ara boslugunun xiisusi sahaciklorinds bas
verir, hanst ki, burada axminin siirot vektoru 6z qiymat Vo istigamatini azaciq doyisir vo bu da
hissaciklarin somarsli aqreqatlagsmasi prosesini tomin edir. Bu sahaciyin uzunlugu hissaciklorin asas
qisminin kritik l¢iliys ¢atmasina kifayat edacok 6l¢iido olmalidir ki, bu da hissaciklarin koaqulyatorun
halqavari kanalinda harokoti zamani, onlar1 axinda tutmaqla qurgunun daxili sothlorine ¢6kmasine
imkan vermadan, névbati sahaciys dasinmasini tomin edir.

UDC 502.08

MATHEMATICAL MODELING OF MOTION OF THE SOLID PARTICLES IN THE

FILTER-COALESCER WASTEWATER TREATMENT
Jamil ildir oglou Safarov

Keywords: wastewater treatment, coagulant, a mathematical model of the particle, the compu-
tational experiment.

Summary. The article describes the method of calculation of the motion of particles in the fil-
ter-coalescer wastewater treatment, based on the mathematical description of the motion of the clean-
ing fluid and the particles in the channel coagulator. It is found that fine particles in the coagulator
moving in a stream so that the process of consolidation and coalescence to occur at specific sites in the
gap between the cones, with little flow velocity vector changes direction and magnitude that the pro-
cess provides an efficient aggregation of particles. The length of this section should be sufficient to
ensure that the bulk of the particles reached a critical size. This allows the particles to migrate subse-
guent channel sections coagulator holding particles in the flow, and eliminating such deposition of
particles on the internal surfaces of the device even when moving within the annular gap.
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VYJIK 631.525
1.21. 0 KYJBbTYP SICEHU 3EJEHON B A3EPBAMI)KAHE
1Bamma l'amam kbI3bl ACKepoBa
ZI[maMn.na Mamen kbi3bl MarepamoBa
lI/IHCTuTyT boranukn HAH A3zepo6aiixxana
HUN JlecoBoacTBa

! baky, banamnapckoe mocce, 40
2A6mep0H,XblpﬂanaH,BaKy-Fy6a-P0cc1417ICKas{ Jiopora
‘zemfira_abbasova@mail.ru
’m.camila@inbox.ru

Annomayuna: B AzepOaiixaHe NoBbIIeHHE 0MOIOTUYeCKON MPOAYKTUBHOCTUN YCTOWYH-
BOCTH JIECHBIX HACQXKJIEHUH SBISETCS OJTHOM U3 aKTyaJIbHBIXIIPOOJIEM COBPEMEHHOTO JIECHOTO
X035IUCTBA, TAE OMPEACICHHYIO POJIb MTPAIOT siceHW. Hammmu uccienoBaHusIMU BBISIBJICHA
11e71€co00pa3HOCTh BBIPAIIMBAHUS YUCTHIX M CMEUIAHHBIX KYIBTYp SCEHS 3€JIEHOT0, KOTOPBIH
SIBJISIETCSL HanOO0JIee CONCYCTOMUYMBON M 3aCyXO0YCTOMYMBOM mopooi. HamonHeIx miogopo-
HBIX MMOYBAX YHUCTHIX SICEHEBBIX M CMEIIAHHBIX SICEHEBO-TYOOBBIX KYJIbTypaX CMBIKAHUE MPO-
UCXOIUT B 5-6-TH JIeTHEM BO3pacTe.

KarwueBsie ciioBa: Fraxinus , gcxoodsl, 6uo, gsicoma, pocm, pazeumue

Beenenue. B AzepOaiimkane, rie Jec MMeeT BaXXHOE HAPOIHO-XO3SIMCTBEHHOE 3HAUYCHHE,
MOBBIIIICHUE OMOJIOTUYECKON YCTOMYMBOCTH U MPOAYKTUBHOCTH LIEHHBIX JICCHBIX HACAXKICHUN
OTHOCATCSI K YHCIIY aKTyaJbHBIX IPOOJIEM JIECHOTO XO3sicTBa. B pemeHun 3Toit mpobiaem
OOJIBIIIYIO POJIb UTPAOT siceHu. [lnomanp HacaKIEHUs ¢ ydacTUeM sCeHel B AzepOaiimkaHe
cocTapisieT 7,8 Thic.ra. SIceHN BCTpedaroTCs TakKe B HACAKACHHIX C MpeobiasaHueM ayoa,
Oyka, rpaba ¥ HEKOTOPBIX APYTUX JIPEeBECHBIX Mopoj. llocienHue roasl MIOMAab JECHBIX
HaCaXJCHUI C yJaCTUEM SICEHEN B OPOIIAEMBIX YCIOBUAX 3HAYUTEIBHO BO3POCIIO.

Leab m Metoabl uccaenoBanumii. Poj sicens (Fraxinus L.) o0beaunser ¢ Boiie 60 BUI0B
MIPOU3PACTAIONINX B YMEPEHHOW MEHbIIE B CYOTPONMUYECKON U Tponmuueckon 3oHax. Bo ¢uio-
pe CCCP Bcrpeuatorcss 14 aukopacTyllMX BUJOB SICEHM U HECKOJIBKO BHUIOB KYJIBTH-
Bupyembix. Ha KaBkaze quko mpomspacraer 4, B AzepOaiijpkane 3-4 BUJIa U HECKOJIBKO HH-
TPOJYLIUPOBAHHBIX BUIOB KYJIbTUBUPYETCS.

Kpome BbIlIEOTMEUEHHBIX AMKUX siceHel B AsepOaiijkaHe HEpEAKO Pa3BOAATCSA B Moje3a-
IIUTHBIX JIECHBIX TOJIOCAX WJIM C IIEJIbIO 03€JICHEHUSI HECKOIBKO BEUHO3EIICHBIX BUJIOB SCCHS:
SICEHb CUOMPCKUH, 51.CO2OULCKULL, 51.NeHCUNBAHCKU, S1.AMEPUKAHCKULL, & TAKKE SCEHb 3e/IeHblll,
poauna kotoporo siBisietcsi CeBepHasi Amepuka (1). HauOonbiiee 3Hauenue st IECHOTO XO-
351ICTBA UMEET SICEHb 3€JICHBIMN.

B »TOT cTaThe OTpaskeHbl BOMPOCHI OMOJIOTUM CO3AaHUSI BBICOKOIIPOAYKTUBHBIX KYJIBTYD sice-
Hs 3eneHoro. J[aHHble OTHOCSUIMECS STOMY BUIY pa3paboTaHbl HA OCHOBE HCCIECIOBAHMIA IO
CO3JIaHUU KYJIBTYp SCEHS 3€JICHOT0 B OpolIaeMbix ycioBusix Kypa-ApakcuHckoi 30HbI A3ep-
OaifkaHa.

[TouBeHHO-KTMMATHYECKHE YCITOBUS 3TOW HU3MEHHOCTH OJIarONpPHUSATHHI ISl pa3Be/IeHUs sice-
Hs 3eseHoro. OHaKO KyIbTypa €ro BBIIBUTAaeT HEOOXOIUMOCTh COBEPIICHCTBOBAHUS TEXHO-
JIOTUM CO3JIaHUS U BBIPAIIUBAHUSA KYJIBTYP 9TOTO 00BEKTA. A 3TOT MOCIETHUI BO3ZMOXKEH XKe-
JaTEeNbHO TIOCTIE TPUCBOCHHUSI €T0 OMOJIOTMYECKHUX U SKOJIOTHYECKHX 0COOEHHOCTEH, KOTOpOe
YUYUTHIBACTCS TIPU YCJIOBUM MPOM3PACTAHUS BHA U JIS)KAT B OCHOBE BEJICHUS XO35UCTBA B
HaCaXJICHUSX.

Slcens 3eneHbI U31aBHA KYIbTUBUPYETCS B OpOLIaeMbIX peruoHax AsepOaiiakaHa JOCTUTaeT
30 M BeIcOTHI U 60 cM nuameTpa. B nanHoe BpeMs MIMPOKO pacHpOCTPAHEHBI B MAPKOBBIX, U
AJUICHHBIX HACAXKIEHHUAX, BEICHA B KYJIBTYPY C IEJIBIO TMOJTYyYEHHUS BBICOKOMPOIYKTHBHOU
JIPEBECUHBI.
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HIupokoe pacmpocTpaHeHUE B KYJIbTYPY SICEHb 3€JEHBIH MOIYy4ns BBUAY OBICTPOro pocrta,
BBICOKOKAUECTBEHHOM JPEBECHHBI, JIETKOCTH BbIpAll[UBaHUs, CPAaBHUTEIbHO HETpeOOBaTEINb-
HOCTH K IMIOYBEHHBIM YCJIOBHUSM, BHIHOCUMOCTH 3aCOJICHUS TTOYBBI.

MarepuaJibl 1 MeTO/bI.

Slcenp 3eneHblld MOIIHOE JIEPEBO MEPBOM BEJIMYHUHBI C MPSIMBIM MOJHO-APEBECHBIM CTBOJIOM,
BBICOKO OYMIIAIOIIUMUCS OT CYYb€B, CYNPOTUBHBIMU HEMAPHO MEPHUCTO-CIOKHBIMH JTUCThS-
Mu. Kopa cTBona cBeTino-cepas, MeNKO-TpELUIMHOBATAs, KpPOHA aXKypHasi, y MOJIOJIbIX JI€PEBbEB
JIOBOJILHO y3Kasi, OKpyrjas, y CTapblX JEPEBbEB CTAHOBUTCS PACKUIUCTOW W JOCTUTAET
OTPOMHBIX pa3MepoB. Y siceHs HabmogaeTcst ocodoe cTpoeHue nBeToB. OHM 000emnobie co-
CTOSIT M3 IPOJOIATOBATO-OBAJIBHOIO MECTHKA C BEPXHEH 3aBA3BI0 M 2 ThIMMHKOW. KopHeBas
CUCTeMa MOIIHAsI, TyCTasi U JAJIEKO PacXOIAIUMUCST OOKOBBIMH KOpHsSMHU. CTEp:KHEBOH KO-
pEeHb BBIpaXkeH ci1ado.
B oTHO1IEHNY SICEHS 3€J€HOTO K IOYBEHHOM BJIAre OTHOCST €ro K 3aCyXOYCTOMYUBBIM BHUIAM
(2,3).
Ha opomaembix 3emisix AsepOaiipkaHa sICEHb 3€JCHbIM 00pa3yeT BBICOKONPOAYKTHBHBIE
HACAXJICHUS B YUCTBIX U CMEIIAHHBIX KYJIbTYP.
[Ipu coBMECTHOM MpOU3pPACTAHUM JCPEBLEB PA3HBIX BUIOB BO3PACTOM BO3HUKAIOT OJaro-
MPUSATHBIC WKW HEOJIAronpusATHBIE B3aMMOOTHOIIEHHUS OOYCJIOBJICHHBIC HE TOJIBKO COOTBET-
CTBUEM HWJIK HECOOTBETCTBUEM YCIOBHI MECTOOOUTAHUST OMOIOTUIECKIM OCOOCHHOCTSIM Jpe-
BECHBIX BHUJOB, HO M MX I[EHOTHYECKON KOHKYPEHTHOW crocoOHOcThi0. [locnennsis Biauser
MHOTO (paKTOpPOB: MOTECHIIMA BO30OHOBJICHHE, XapaKTep pPa3BUTHs KPOHBI M KOPHEBOWU CH-
CTEMbI, HTHTCHCUBHOCTh TOYBBI KOpHAMH M Ap. [lodToMy HCKyccTBeHHOE (OpPMHpPOBAHHE
OMOJIOTUYECKH YCTOWYMBBIX U BBICOKOMPOIYKTHBHBIX HACAKICHUN BO3MOXKHO C YUETOM II€-
HOTHYECKUX CBOMCTB JIPEBECHBIX MOPO/I.
B 4uCTBHIX 5ICEHEBBIX M CMEIIAHHBIX SICEHEBO-1YOOBBIX HACAXICHUSIX SICCHb 3€JCHBIM, KaK
M3BECTHO, (POPMHUPYET aXXKypHYIO KpOHY, a 1y0 JIIMHHOHOXKKOBBIH — 00Jiee TYCTOOOIUCTBEH-
HYI0. B CBA3U C pa3BUTHEM JEPEBBEB SICEHS AXKYPHOU KPOHBI B YUCTHIX HACAKICHUSAX B TEUE-
HHUE BCETO BErETAIMOHHOTO MEPHUOJIa OCBENICHHOCTh MOYBbI, TEMIIEpATypa BO3/1yXa U IOYBHI,
TEMIIEpPaTypa MOBEPXHOCTH CTBOJIOB U JIMCTHEB BBIIIE, a BIAXKHOCTh BO3/yXa JIETOM U OCEHBIO
HUKE, YeM B CMEIIaHHBIX JyOOBO-SICEHEBBIX HacaKIeHUsIX. B mosneHp TeMmeparypa noBepx-
HOCTH CTBOJIOB B UMCTBIX HACAXKICHUSAX SICEHSI 3€JICHOIO BBIIIE, & B CMEIIIAHHBIX HACAXKICHUSIX
— HUKE TeMIIepaTypa BO3AyXa.
B cmemaHHBIX COMKHYTBIX HAaCaKICHHSIX HA CBEXHUX IMOWMEHHO-JIECHBIX CYTJIMHUCTBIX MOY-
BaxX KOPHU SICEHS 3€JIEHOT0 MPOHUKAIOT Ha IiIyOuHy Ooyiee ABYX MeTpoB. Ha kamraHOBBIX
TSKEJIO CYIJIMHUCTBIX [TOYBAaX KOPHHU €r0 HE MPOHUKAIOT ri1yoxe 1,2 M. A B cepo3eMHO-TTyTro-
\BBIX MOYBAaX COMKHYTBIX KYJIbTYpax KOPHHM HaxomaTcs B mpenmenax 1,2-1,8 m. YBenudenue
JIOJIA SICEHSI 3€JICHOTO B COCTABE HACAXCHHS COMPOBOXKAACTCS YriayOJIeHUEM €ro KOpHEBOH
CUCTEMBI, YTO OOYCIIOBIIEHO 3aJIep>)KaHHUEM IOYBBl. B COMKHYTHIX HACaXIEHUSX HA CBEKUX
MOYBaX KOPHU SICEHS 3€JIEHOTO YIIyOJSIOTCS, €CIIM JIEPEBbS HAXOAUTCS B OKPY>KEHHUH JIepe-
BbEB JIPYIMX BUJOB C MOBEPXHOCTHOMW KOPHEBOW CUCTEMOW (KJIEH OCTPOJUCTHBIA U 1y0
JUTUHHOHOXKOBBIH ).

Pe3yabTaThl U 00Cy:KIeHHE
ITom mMOOT COMKHYTBIX HACAXICHHIA B COCTAB, KOTOPBIX BXOST JPEBECHBIC BUIBI C TYCTOOOIMCTBEH-
HOU KpOHOH (y0 ATMHHOHOKKOBBIH, KJIEH aMepUKAaHCKHH, JIUITa MEJIKOJIUCTHAS) IPOHUKAET He3HAY U-
TenpHOE KommuecTBO cBeta (00,7-0,9% ocBemeHHOCTH Ha OTKPBITOM MeCTe B CONHeuHble aHM). [lof
MOJIOT YHCTBIX COMKHYTBIX HaCaKIEHUH SICEHS 3€JIEHOT0 MpOHUKaeT MHOro cBera (7,5-18,0%).
MHTEHCUBHOCTH OCHOBHBIX (PH3HOIOTHUECKHX MPOIECCOB SICEHS 3€JICHOTO0, TAKXKE APYTUX JIPEBECHBIX
MOPOJI 3aBHCHT OT METEOPOJOTUUECKHUX YCIOBHMA, BIAXKHOCTH MOYBbI, IPUPOCTA, BUA PACTCHHIA U 1P.
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(hakTopoB. B 9HCTHIX HacaKIEHHSIX JEPEBBsS SICEHS 3EJIEHOTO IDIOOHOCIT peXe M MeHee OOMIBHO,
yeM cMelaHHbiX. [locagky mpoBOAST Kak BECHOM, TaK U OCEHbIO. OCEHBIO MOCATKY BEAyT MOCHE JU-
CTOMa/Ia, a BECHOM 110 nucTopacmyckanus. [Ipenmnourenne oTaaercs OCeHHEH Mocaake, Tak Kak 1moca-
JIOYHOU TIEPUOJT OTIMYAETCS MPOJOKATENLHOCTBIO.

B paitonax Kypa-ApakcnHCKOH HU3MEHHOCTH, TI€ PE3KO HEAOCTaTOYHBIM BiaroodecreuyeHrneM HeoO-
XOJIUMO 00s3aTe’bHO opolleHre. PacueraMu MpOBOJMMBIMUA HaMH JUISI 3TOM YCIIOBHM MOITYHMYCTBIHU
JI0OKa3aHOo, YTO B KAHHOM PETMOHE ONTHUMajbHasi HopMa opoieHus — 5500 M? /ra B rox. Jls obecrie-
YEeHUSI ONTUMAaJIbHOTO PEXHMMa BJard Ha CYrJIMHUCTBIX MOYBax TpeOyeTcs mo | monwBa B ampenie
Mae, 10 2 pa3a B MECsII JICTHUH nepuo/ (MI0Hb, UI0JIb, aBrycT) U 1 B ceHTs0pe U | Biaro3apsaKoBbIi
MOJIMB B KOHLIE BET€TalllK, a HOpMa MOJIUBOB — 55 M>/ra.
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AZORBAYCANDA YASIL GOYRUSUN KULTURASINA DAIR
9sgarova Valida Qasam quzi, Maharramova Camilo Mammad

Acar sozlor: Fraxinus,ciicarti, nov, hiindiirliik, boyiima, inkisaf

Xiilasa. Azorbaycanda goyriis akinlarinin bioloji mahsuldarliginin vo davamliliginin artirilmasi
miiasir mesa tosarriifatinin aktual problemlarindan biridir. Aparilan tadgigatlar naticesinds duzluluga
Vo quraqliga davaml olan yasil géyriisiin xalis vo garisiq kultura kimi becarilmasinin magsadouygun
oldugu miiayyoanlosdirilmisdir.
Giiclii mohsuldar torpaqlarda goyriisiin xalis vo qarisiq goyrisli-palid okinlori 5-6-c1 illarinds bir-
birino yaxinlasaraq sixlagirlar.

Key words: Fraxinus, shoots, species, height, growth, development.

Abstract. One of important problems of the forestry is raising of the biological productivity and du-
rability of the ash-tree sowings in Azerbaijan. In the result of investigations have been defined that
planting of ash-thee that durable to the salinity and drought is expedient as pure and mixed cultures.
Apex of the 5-6 years plants getting closer in the pure or mixed ash-tree sowings growing in strong
productive soils.

Redaksiyaya daxilolma 05.09.2015
Capa gabul olunma 10.09.2015
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1.

N

Azarbaycan Texnologiya Universitetinin tosisgisi oldugu “Elmi xabarlor mac-muasi”
Azorbaycan Respublikast Odliyyys Nazirliyinds 04 noyabr 2015 — ci il ...
geydiyyatdan ke¢misdir. Jurnalda qida vo yiingiil sonaye sahslori tizro indiys godor
heg bir yerda ¢ap olunmamis magalalar ¢ap olunur.

Moaqalalar azorbaycan, rus va ingilis dillarinds yazila bilar.

Moqalalorin matnlori Times New Roman-12 srifti ilo (masalon,Azarbaycan di-linds
latin olifbasi, rus dilinds Kiril slifbasi, ingilis dilinds ingilis alifbasi ila) inter-valla cap
olunmalidir.

Mogalada miiallif(lar)in islodiyi miiassisa(lor) vo homin miiossiSonin (miias-sisalarin)
tinvan(lar)1, miallif(lar)in elektron pogt tinvan(lar)1 géstarilmalidir.

Elmi mogalonin sonunda elm sahasinin vo mogalonin xarakterina uygun ola-raq,
miiollif(lor)in goldiyi elmi natico, isin elmi yeniliyi, totbigi oshomiyyati, iqtisadi
somarasi va s. aydin sokilds verilmalidir.

Magalonin mdvzusu ila bagl elmi monbalors istinadlar olmalidir. Magalanin sonunda

verilon odobiyyat siyahist ya istinad olunan odobiyyatlarin matndo rast gelindiyi
ardicilligla (masalon, [1] va ya [1, s.119] kimi isara olunmali) ya da oslifba ardicilligi
ilo némralonmolidir.
Eyni odobiyyata motnds basqa bir yerds tokrar istinad olunarsa, onda istinad olu-nan
homin adabiyyat avvalki nomrs ilo gostarilmalidir.
Odabiyyat siyahisinda verilon haor bir istinad hagqinda moalumat tam vo dagiq olma-
lidir. Istinad olunan menbonin bibliografik tosviri onun néviindon (monografiya,
darslik, elmi mogalo va s.) asili olaraq verilmolidir. EImi moqalslora, simpozium,
konfrans va digor niifuzlu elmi todbirlorin materiallarina vo ya tezislarina istinad
edorkon mogalonin, moruzonin vo ya tezisin adi gdstorilmolidir. Istinad olunan
monbanin bibliografik tosviri verilorkon Azorbaycan Respublikasinin Prezidenti
yaninda Ali Attestasiya Komissiyasinin “Dissertasiyalarin tortibi qaydalar1”
barada qiivveda olan tolimatinin “Istifade edilmis odabiyyat” bdlmasinin 10.2-10.4.6
toloblori asas gotiiriilmalidir.
Mogalonin sonundaki odobiyyat siyahisinda son 5-10 ilin elmi maqgalalarina,
monogqrafiyalarina vo digor etibarlt manbolorine tstiinliik verilmalidir.
Dorc olundugu dildon olave basqa iki dildo mogalonin xiilasasi verilmalidir.
Moqalsalonin miixtalif dillords olan xiilasalori bir-birinin eyni olmali vo mogalonin
mozmununa uygun olmalidir. Mogalodo muollifin vo ya mislliflorin goldiyi elmi
natica, isin elmi yeniliyi, totbigi ohomiyyati vo s. xiilasods yigcam sokildo 6z oksini
tapmalidir. Xiilasalor elmi vo gramatik baximdan ciddi redakto olunmalidir. Har bir
xiilasada magalonin adi, misllifin vo ya mulliflorin tam ad1 gostorilmolidir.
Hor bir mogalodoe UOT indekslor vo ya PACS tipli kodlar va agar sozlor
gostarilmalidir. Agar sozlor ti¢ dildo (magalonin va xiilasslorin yazildigi dillards)
verilmalidir.
Do6vri elmi nasrin redaksiyast magalonin darc olunmasi ilo slagadar olaraq miiallif vo
ya miialliflorin raziligini, gondoarilon magalonin avvallor dorc olunmadigini (moagalonin
tezis soklinda dorc olunmus variant1 istisna olmagqla), moagalonin hor hansi bir dildoki
variantinin eyni zamanda digor dovri elmi nasrlora gon-darilmadiyini vo magals ilo
bagli elmi-todqiqat iginin hans1 miiassisodo yerino yetirildiyini oks etdiron anket
hazirlamalidir. Bu anketi miiallif(lor) imzalayib redaksiyaya gondormoli vo ya dovri
elmi nagrin saytina daxil olub anketin elektron variantint doldurmali vo onu elektron
tosdiglomalidir(lor).
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1. XKypuan «Hayunsle BecTw», OCHOBaTejaeM KOTOpOro siBisieTcsi AsepOalkaHCKHiA
TEXHOJIOTHYECKUN YHUBEPCUTET, OBLIT 3apEeTUCTPUPOBAH B MUHUCTEPCTBE FOCTUIINU 4
HOs10pst 2015 rona. B xypHane myOnuKyrOTCsl paHee HUT/IE HE OMyOJIMKOBAaHHBIE CTa-
ThHU B OTPACJIM MUIIEBOW U JIETKOW MPOMBIIIJIEHHOCTH.

2. CraTtbu MOTYT OBITh HANKMCAaHBI HA a3epOailKaHCKOM, PYCCKOM U aHTIIMHCKOM S3bI-
Kax.

3. ConepkaHue craTeil 10JKHO OBIT Hanedatano mpudtom Times New Roman 12 ¢ un-
TepBasioM 1 (Ha azepOaiipKaHCKOM SI3bIKE MCITOJIH30BATh JIATUHUILY, HA PYCCKOM SI3bI-
K€ KUPUJIKILY, HA aHTJIMICKOM SI3bIKE MUCATh aHTTTUICKUM an(aBUTOM).

4. ABTOpBI CTAaTeH TOJDKHBI TPEIOCTABUTHh HA3BAHKE DJIEKTPOHHOM MOYTHI KaK CBOEH, Tak
U YUPEXKICHHUS.

5. B 3akmroueHue cTaThHM, B 3aBUCHMOCTH OT XapakKTepa CTaTbh HEOOXOIWMO YKas3aTh
HAyYHYIO HOBU3HY CTAaThbU, NMPUKIATHOE 3HAYCHUE, SIKOHOMUUYECKYIO (D PEKTUBHOCTD,
BBIBOJIbI aBTOPA U AP.

6. B KxoHIe cTaThu clieyeT yKa3aTh HCTOYHUKH, TUTEPATYPY, UCIIOIB30BAHHYIO aBTOPOM

B andaBuTHOM mopsake. Ecam mepBOMCTOYHMK ObUT paHee yKa3aH, TO CJeIyeT
Ha3BaTh €r0 O] MEePBBIM HOMEpPOM. B crucke nuTepaTypbl KaXKIblii MYHKT JTOHKEH
OBITh TOYHO yKa3aH. VICrob30BaHHbIE B CTAThe UCTOUHUKU JOJIKHBI OBITh YKa3aHbl B
oubmuorpaduyeckoM m3gaHuu (yueOHMK, MOHOTpadus, Hay4Has cTarbs). HayuHble
CTaTbU, MaTepHaJIbl CAMIIO3UYMOB, KOHPEPEHIMI 1 HAYYHBIX MEPOIPUITHIA TOJKHBI
OBITh MPEJICTABJICHBI B TE3MCAX, C 00S3aTEILHBIM HA3BAHUEM JIAHHBIX.
[Ipu ucnonb30BaHUM UCTOYHHUKOB, CIEAYET MPHUAECPKUBATHCS MHCTPYKIIMM, TaHHBIX B
YTBEP)KICHHBIX ATTECTAlMOHHOW KOMHUCCHEW NpH mpe3ujeHTe AsepOailkaHCKOM
pecniyonmuku ot 10.2-10.4.6. neiictByronux uHCTpyKnusax «lIpaBwia odopmieHus
JACCEPTALIUINY.

7. B xauyacTBe NEpBOMCTOYHUKOB B HCIIOIB30BAaHHON JTUTEPATypE MPEUMYIIIECTBO JACTCs
u3nanusM — 5 — 10 —tu neTHel gaBHOCTH.

8. Kpome oCHOBHOTO s3bIKa, B CTaThe JOJIKHBI OBITH JaHbl pe3lOMe Ha JIBYX fA3bikax. Co-
JepKaHUsl CTAThU U PE3IOME, TAHHBIX HA PA3IMYHBIX S3BIKAX JOJKHBI OBITH OJJUHAKO-
BbIMH. B cTaThe MOKHBI OBITH YKa3aHbI HayYHAs HOBU3HA CTaThH, MPHUKIAIHOE 3HA-
YeHHe, SKOHOMHYECKass 3(PQPEeKTUBHOCTh, BBIBOILI aBTopa. CTaThs JODKHA OBITH
HAy4YHO M TpaMMaTHYECKH OTpelakTHpoBaHa. Ha kaxmoMm sK3eMmIuspe nepeBojia cra-
TbU HEOOXOMMO yKa3aTh UMS aBTOpa U Ha3BaHUE CTaThH.

B kaxmoii crathe JOMKHBI OBITh YKa3aHbl HHACKCH Y JIK min KOs , a TaK
e KJTF0YEBBbIe clioBa. J{s myOnuKauu HaydHOW CTaThU B MIEPHOJUYECKOM M3JIAHUU TpeOy-
€TCs 3alOJHEHHE aHKEThI, B KOTOPOW aBTOPBI O0S3aHBI yKa3aTh, MEYaTalach U dTa CTaThs
WU TE€3UK B JIPYTOM TNEPHOJIUYECKOM H3JIaHWHM B JIIOOOM SI3BIKOBOM BapuaHTe. AHKETa OT-
MPABJISIETCA HA €JIEKTPOHHYTO MOYTY TAHHOTO U3JaHUS I YTBEPKICHHUS.
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1. The "Science News Journal" founded by Technology University, was registered in The
Ministry of Justice of the Republic of Azerbaijan on November 04, 2015. Unpublished
articles on food and light industries are published in this jornal.

2. Articles can be written in the Azerbaijani, Russian and English languages .

3. Articles should be 3-10 pages in Times New Roman with 12 font (for example, in the
Latin alphabet, Cyrillic alphabet in Russian, with English alphabet in English), 1 interval.

4. Name of the author, his/her workplace, e-mail address and the address of institution must
be indicated.

5. At the end of a scientific paper, according to the field of science and character of the article,
scientific results, the scientific innovations, the importance of the application and economic
efficiency of the work should be cleared.

6. References to scientific sources, associated with the subject of the article, must be given. At
the end of the article, list of literature and references encountered in sequence in the text
must be numbered as [1] or [1, p119].

If the reference refers to the same literature within the article, then referred literature is
indicated by the same number.

Any reference to the literature list should give complete and accurate information. The
bibliographic description should be based on one of the type of reference (monographs,
textbooks, scientific papers etc.).

The name of any scientific papers, materials of symposiums, conferences and other
prestigious scientific events referred in the article must be shown. The given bibliographic
description of reference source should be based on the requirements of the instructions in
force of the Higher Attestation Commission under the President of Azerbaijan Republic "On
the preparation of dissertations” paragraph 10.2-10.4.6. the "used books" .

7. At the end of the article, the list of the scientific literature monographs and other reliable
sources for the last 5-10 years should be preferred.

8. The summary of the article must be published in two other languages in addition to the
language of the article itself. Summaries of articles in different languages should be consistent
with the content of the article and should be equal to each other. The result of author’s work,
scientific innovation of the work, and the importance of its application should be compactly
reflected in the summary. Summaries must be seriously modified from scientific and
grammatical point of view. The full name of the author or authors must be given in each
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